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installer: Please leave this guide with this appliance.

Consumer: Please read and keep this guide for future refer-
ence. Keep sales receipt and/or canceled check as proof of
purchase.

Model Number

Serial Number

Date of Purchase

if ) ou have questions, calh
Maytag Customer Assistance
1-800-688-9900 USA
1-800-688-2002 Canada
1-800-688-2080 _.S. ]-FYfor hearing or speech JmpairedJ
(MonTFri_ 8 am-8 pm Eastern Time]
Internet: http://www.maytag.com

tn ourcontinu ngeffortto improve the quafityand perlormance
of our cooHng products. it may be necessaryto make changes
1othe appfiance without revising this guide.

For service information, see page 23.

technician. Do not attempt to adjust, repair, service, or
replace any part of your appliance unless it is specifically
recommended in this guide. All other servicing should be
referred to a qualified servicer.

Always disconnect power to appliance before servicing.

0 ALL RANGES CAN TiP AND
CAUSE IN3URIES TO PERS0

o INSTALLANTI-TIP DEVICE
PACKED WiTH RANGE

, FOLLOWALL iNSTALLATiON

To check if device is properly installed, look underneath
range with a flashlight to make sure one of the rear
leveling legs is properly engaged in the bracket slot. The
anti-tip device secures the rear leveling leg to the floor
when properly engaged. You should check this anytime
the range has been moved.

Warning and Important Safety Instructions appearing in
this guide are not meant to cover aJJpossible conditions
and situations that may occur. Common sense, caution,
and care must be exercised when installing, maintaining,
or operating the appliance.

Always contact the manufacturer about problems or
conditions you do not understand.

Recognize Safety Symbols, Words, Labels

WARNING' Hazards or unsafe practices which

To Prevent Fire or

Smoke Damage
Be sure all packing materials are removed from the
appliance before operating it.

Keep area around appliance clear and free from
combustible materiaJs. Flammable materials should not
be stored in an oven.

Many plastics are vulnerable to heat. Keep plastics away
from parts of the appliance that may become warm or
hot.

To prevent grease fires, do not Jet cooking grease or other
flammable materials accumulate in or near the appliance.

COULD result in minor personal injury,

Read and follow aJJinstructions before using this
appliance to prevent the potential risk of fire, electric
shock, personal injury or damage to the appliance as a
result of improper usage of the appliance. Use appliance
only for its intended purpose as described in this guide.

To ensure proper and safe operation: Appliance must
be properly instafled and grounded by a qualified

in Case of Fire
Use dry chemical or foam-type extinguisher or baking
soda to smother fire or flame. Never use water on a

grease fire.

1. Turn off appliance to avoid spreading the flame.

2. NEVER pick up or move a flaming pan.

3. Smother fire or flame by closing the oven door.

Turn off ventilating hood to avoid spreading the flame.
Extinguish flame then turn on hood to remove smoke
and odor.



Child Safety

above an appliance, Children climbing On the appliance
oron the appliance door to reach items could be
seriousJy injured.

NEVER leave children alone or unsupervised near the

appliance when it is in use or is still hot. Children should
never be allowed to sit or stand on any paRRof the
appliance as they could be injured or burned.

Children must be taught that the appliance and utensils in
it can be hot. Let hot utensils cool in a safe place, out of
reach of small children. Children should be taught that an
appliance is not a toy. Children should not be allowed to
play with controls or other parts of the appliance.

About Your Appliance

teaniug or sitting on the do0r, may result inp0ssible
tipping of the appHauce, breakage of door, and serious
injuries,

To prevent potential hazard to the user and damage to the
appliance, do not use appliance as a space heater to heat
or warm a room. Also, do not use the oven as a storage
area for food or cooking utensils.

Do not obstruct the flow of air by blocking the oven venL
The oven vent is located at the rear of the cooking
surface.

DO NOT TOUCH HEATING ELEMENTS OR INTERIOR

SURFACES OF OVEN. Heating elements may be hot even
though they are dark in color. Interior surfaces of any oven
become hot enough to cause burns. During and after use,
do not touch, or let clothing or other flammable materials
contact heating elements or interior surfaces of oven until
they have had sufficient time to cool Other surfaces of the
appliance may become hot enough to cause burns -
among these surfaces are: oven vent opening and surface
near this opening, oven door, window of oven door.

Do not touch a hot oven light bulb with a damp cloth as
the bulb could break. Should the bulb break, disconnect

power to the appliance before removing bulb to avoid
electrical shocL

NEVER use aluminum foil to cover an oven rack or oven

bottom. Misuse could result in risk of electric shock, fire,

or damage to the appliance. Use foil only as directed in
this guide.

Do not use the cooktop or ovens as a storage area for
food or cooking utensils.

Ceeking Safety
Never heat an unopened food container in the oven.
Pressure build-up may cause container to burst resulting
in serious personal injury or damage to the appliance.

Use dry, sturdy potholders. Damp potholders may cause
burns from steam. Dish towels or other substitutes should

never be used as potholders because they can trail across
hot elements and ignite or get caught on appliance paRRs.

Wear proper apparel. Loose fitting or long hanging-
sleeved apparel should not be worn while cooking.
Clothing may ignite and cause burns if garment comes in
contact with heating elements.

Always place oven racks in the desired positions while
oven is cool. Slide oven rack out to add or remove food,
using dry, sturdy potholders. Always avoid reaching into
the oven to add or remove food. If a rack must be moved

while hot, use a dry potholder. Do not let potholder contact
hot element in oven.

Use racks only in the oven in which they were shipped/
purchased.

Use care when opening the oven door. Let hot air or steam
escape before removing or replacing food.

PREPARED FOOD WARNUNG: Follow food

manufacturer's instructions. If a plastic frozen food con-
tainer and/or its cover distorts, warps, or is otherwise
damaged during cooking, immediately discard the food
and its container. The food could be contaminated.

Do not allow aluminum foil or meat probe to contact
heating element.

Always turn off all controls when cooking is completed.

Utensil Safety
Follow the manufacturer's directions when using oven
cooking bags.

This appliance has been tested for safe performance
using conventional cookware. Do not use any devices or
accessories that are not specifically recommended in this
guide. Do not use add-on oven convection systems. The
use of devices or accessories that are not expressly



recommendedinthisguidecancreateserioussafety
hazards,resultinperformanceproblems,andreducethe
lifeofthecomponentsoftheappliance.

If panissmallerthanelement,a poRionoftheelement
will beexposedto directcontactandcouldigniteclothing
orpotholder.

Onlycertaintypesofglass,glass/ceramic,ceramic,
earthenware,orotherglazedutensilsaresuitablefor
cooktoporovenservicewithoutbreakingdueto the
suddenchangeintemperature.Followutensil
manufacturer'sinstructionswhenusingglass.

Turnpanhandletowardcenterofcooktop,notout into
the roomoroveranothersurfaceelement.Thisreduces
the riskof burns,ignitionofflammablematerials,or
spillageif panisaccidentlybumpedor reachedbysmall
children.

Cleanwithcaution.Usecareto avoidsteamburnsif awet
spongeorclothisusedto wipespillsona hotsurface.
Somecleanerscanproducenoxiousfumesif appliedto a
hotsurface.

Cleanonlypars listedinthisguide.

Semf-C ean Oven

utensils, etc. in the oven during the stir-dean cycle.

Do not dean door gaskeL The door gasket is essential for
a good seal Care should be taken not to rub, damage, or
move the gaskeL

Do not use oven cleaners or oven liners of any kind in or
around any par of the self-clean oven.

NEVER leave surface units unattended especially when
using high heat. An unattended boilover could cause
smoking and a greasy spillover can cause a fire.

Before self-cleaning the oven, remove broiler pan, oven
racks and other utensils, and wipe off excessive spillovers
to prevent excessive smoke or flare ups.

This appliance is equipped with different size surface
elements. Select pans with flat bottoms large enough to
cover elemenL Fitting pan size to element will improve
cooking efficiency.

GLASS_CERAMUC SURFACE: NEVER cook on broken

cooktop. If cooktop should break, cleaning solutions and
spillovers may penetrate the broken cooktop and create a

risk of electric shock Contact a qualified technician
immediately.

Deep Fat Fryers
Use extreme caution when moving the grease pan or
disposing of hot grease. Allow grease to cool before
attempting to move pan.

Ventimating Hoods
Clean range hood and filters frequently to prevent grease
or other flammable materials from accumulating on hood
or filter and to avoid grease fires.

When flaming foods under the hood, turn the fan on.

Cmeaning Safety
Clean cooktop with caution. Turn off all controls and wait
for appliance parts to cool before touching or cleaning.

important Safety Notice and

The California Safe Drinking Water and Toxic Enforcement
Act of 1986 (Proposition 65} requires the Governor of
California to publish a list of substances known to the
State of California to cause cancer or reproductive harm,
and requires businesses to warn customers of potential
exposures to such substances.

Users of this appliance are hereby warned that when the
oven is engaged in the self-clean cycle, there may be
some low-level exposure to some of the listed substances,
including carbon monoxide. Exposure to these substances
can be minimized by properly venting the oven to the
outdoors by opening the windows and/or door in the room
where the appliance is located during the self-clean cycle.

UMPORTANT NOTUCE REGAR[}UNG PET BURDS: Never

keep pet birds in the kitchen or in rooms where the fumes
from the kitchen could reach. Birds have a very sensitive
respiratory system. Fumes released during an oven self-
cleaning cycle may be harmful or fatal to birds. Fumes
released due to overheated cooking oil, fat, margarine and
overheated non-stick cookware may be equally harmful

Save These instructions for Future Reference
3



Surface Centrems
Use to turn on the surface elements. An hlfinite choice of
heat settings is available from Low to High. The knobs can
be set on or between any of the settings.

Setting the Controls
1. Place pan on surface element.

2. Push in and turn the knob in either direction to the desired

, The control panel is marked to identify'
which element the knob controls. For
example, the graphic at right indicates
Heftfront dement.

CO
Front @ O

3. There is an Nement indicator light on the control panel.
When any surface control knob is turned on, the light
will turn on. The light will turn off when all the surface
elements are turned off.

When a control is turned on, a glow can be seen through
the smoothtop surface. The element will cycle on and off
to maintain the preset heat setting, even on High.

4. After cooking, turn knob to OFF. Remove pan.

elements. Adjust the heat settings to the numbers that give
the desired cooking results. For information on cookware and
other factors affecting heat settings, refer to "Cooking Made
SimpW' booklet. The following descriptions will aid in choos-
ing the settings that will give optimum results.

Hold or Warm: Food maintains a temperature above 140°F
without continuing to cook. Food is initially hot and then heat
is reduced. Never use a hold or warm setting to reheat cold
food.

Simmer: Food forms bubbles that barely break the
surface. Foods are between 185°F and 200°R A simmer
setting can also be used to steam or poach foods or continue
cooking covered foods.

Slow Boil: Food forms bubbles at a moderate pace. A slow
boil setting can also be used for most frying and for maintain-
ing the cooking of large amounts of liquids.

Boil: Liquid forms bubbles at a rapid pace. A fast boil setting
can also be used to brown meat, stir fry, saut6, and heat oil
for frying before turning to a lower setting. The highest 3 or 4
settings on the knob are used for these cooking
operations. The highest setting is always used to bring water
to a boil. Some elements offer an even higher speed for
boiling liquids.

Suggested Heat Settings
The size and type of cookware, type and amount of food
being heated, and wattage of individual elements will deter-
mine where to set the knob for cooking operations. Some
elements have a predetermined simmer and melt setting that
will require only minor adjustment up or down depending on
the food being prepared. The other elements have settings
printed around the knobs that are also unique to those

Pewer Beest TM Optien

(select models)
The element located in the right front
position offers higher speed cooking
that can be used to quickly bring water 4
to a boil and for large-quantity cooking.

OFF

Medium

Power
Boost

BEFOBE COOKING
- Always place a pan on the surface unit before you turn it

on. To prevent damage to range, never operate suH[ace
unit without a pan in place.

o NEVEB Lse the cooktop as a storage area for food or
cookware.

DBBING COOKING
Be sure you know which knob controls which su trace
unit. Make sure you turned on the correct surface unit.

• Begin cooking on a higher heat setting then reduce to a
lower setting to complete the operation. Never use a
high heat settiumgfor extended cooking.

o NEVEB allow a pan to boil dr},.This could damage the
aan and the appliance.

• NEVER touch cooktop until it has cooled. Expect some
parts of the cooktop, especiail} around the surface units
to become warm or hot during cooking. Use potholders
_oprotect hands.

AFTER COOKING
Make sure surface unit s turned off.

- Clean up messy spills as soon as possiMe.

OTHER TiPS
• [f cabinet storage is provided d Fectl_above cooking

surface, limit it to items that are infrequently used and can
be safely stored in an area subjected to heat. Tempera
tures may be unsafe for items such as volatile liquids.
cleaners or aerosol sprays

o NEVEB leave any items, especially plastic items, on the
cooktoD. The hot air from the vent may ignite flammable
items, melt or soften plastics, or increase aressure in
closed containers causing them to burst.

o NEVEB allow aluminum foil. meat probes or an} other
metal object, other than a pan on a surface element, to
contact heating elements.

° NEVER store heav_ items above the cooktop that could fail
and damage it.

4



S oothtop Surface

Smoothtop Surface Notes:

, Cooktop may emit light smoke and odor the first few
times the cooktop is used. This is normal

. Smoothtop cooktops retain heat for a period of time
after the element is turned off. Turn the dements off

a few minutes before food is compHeteHycooked and use
the retained heat to compHetecooking. When the hot
surface Hightturns off, the cooking area wiHHbe cooH
enough to touch. Because of the way they retain heat, the
smoothtop dements wiHHnot respond to changes in
settings as quickHyas coiHdements.

° In the event of a potentiaHboiHover,remove the pan from
the cooking surface.

. Never attempt to lift the cooktopo

° The smoothtop surface may appear discoHoredwhen it is
hot. This is normaHand wiHHdisappear when the surface
cooHs.

Cooking Areas
The cooking areas on your range are identified by permanent
circHeson the smoothtop surface. For most efficient cooking,
fit the pan size to the dement size.

Pans should not extend more than _/2to 1=inch beyond
the cooking area.

When a controHis turned on, a gHowcan be seen through the
smoothtop surface. The element will cycle on and off to
maintain the preset heat setting, even on Hi.

For more information on cook,ware, refer to Cookware
Recommendations on page 6 and "Cooking Made SimpHe"
bookHetincHudedwith your range.

9" SINGLE

ELEMENT 6" SINGLE
6" SINGLE
ELEMENT _ ELEME_/T

Tips to Protect the
Smoothtop Surface

Cleaning _see page 17 for more information,)
, Before first use, dean the cooktop.

, CHeanyour cooktop daiHyor after each use. This wiHHkeep
your cooktop Hookinggood and can prevent damage.

, If a spiHHoveroccurs whiHecooking, immediateHydean the
spiHHfrom the cooking area whiHeit is hot to prevent a tough
cHeaningchore Hater.Using extreme care, wipe spiHHwith a
dean dry towel

, Do not aHHowspiHHsto remain on the cooking area or the
cooktop trim for a Hongperiod of time.

, Never use abrasive cHeansingpowders or scouring pads
which wiHHscratch the cooktop.

, Never use chHorinebHeach,ammonia or other cHeansersnot
specificaHHyrecommended for use on gHass-ceramic.

To Prevent lViarks and Scratches

° Do not use gHasspans. They may scratch the surface.

° Never pHacea trivet or wok ring between the surface and
pan= These items can mark or etch the top=

° Do not sHideaHuminum pans across a hot surface. The pans
may Heavemarks which need to be removed promptHy=
[See CHeaning,page 17=_)

° Make sure the surface and the pan bottom are dean before
turning on to prevent scratches.

° To prevent scratching or damage to the gHass-ceramictop,
do not Heavesugar, saHtor fats on the cooking area. Wipe
the cooktop surface with a dean cHothor paper toweH
before using.

° Never sHideheavy metaHpans across the surface since
these may scratch.

conto

12" SINGLE
POWER BOOST --

EL£3VIENT

Hot Surface Light
The Hot Surface indicator Hightis Hocatedat the front of the
cooking surface= The HightwiHHbe iHHuminatedwhen any
cooking area is hot= It wiHHremain on, even after the controHis
turned off, untiHthe area has cooHed=

5



To Prevent Stains
+ Never use a soiHeddish cloth or sponge to dean the

cooktop surface. A fiHmwill remain which may cause stains
on the cooking surface after the area is heated.

, ContinuousHycooking on a soiHedsurface may/will resuHtin
a permanent stain+

To Prevent Other Damage
+ Do not allow pHastic,sugar or foods with high sugar content

to meritonto the hot cooktop. ShouHdthis happen, dean
immediatdy+ (See CHeaning,page 17+_)

+ Never Hota pan boi[ dry as this will damage the surface and
pan.

, Never use cooktop as a work surface or cutting board.

+ Never cook food directly on the surface.

+ Do not use a small pan on a large element. Not only does
this waste energy, but it can also result in spillovers burning
onto the cooking area which requires extra cleaning.

+ Do not use non-fiat specialty items that are oversized or
uneven such as round bottom woks, rippled bottom and/or
oversized canners and griddles.

° Do not use foil or foil-type containers. Foil may melt onto
the glass. If metal melts on the cooktop, do not use. Call an
authorized Maytag Servicer.

Cookware Recommendations

Using the right cookware can prevent many problems, such
as food taking longer to cook or achieving inconsistent
results+Proper pans will reduce cooking times, use less
energy, and cook food more evenly+

Nat Pan Tests
See if your pans are flat+

The Ruler Test:

1+ Place a ruler across the bottom of the pan+

2+ Hold it up to the light+

3+ Little or no light should be visible under the ruler+

The Bubble Test:

1+ Put 1 inch of water in the pan+Place on cooktop and turn
control to High+

2+ Watch the formation of the bubbles as the water heats.

Uniform bubbles mean good performance, and uneven
bubbles indicate hot spots and uneven cooking.

See "Cooking Made Simple" booklet for more information.

Select Avoid

Flat, smooth-bottom Panswith grooved or warped bottoms.
)arts. Panswith uneven bottoms do not cook

efficiently and sometimes may not
boil liquid.

Heavy-gauge pans. Very thh-gauge metal or glass pans.

Pans that are the Pans smaller or larger than the
same size as the element by 1 inch.
element.

Secure handles. Cookware with loose or broken handles.
Heavy handles that tilt the pan.

Loose-fitting lids.

Flat bottom woks. Woks with a ring-stand bottom.

Canning and Oversize

All canners and large pots must have fiat bottoms and
mast be made from heavy+gaage materials. This is critical
on smoothtop surfaces. The base must not be more than
1 inch larger than the element+

When canners and pots do not meet these standards, cooking
times may be longer, and cooktops may be damaged.

Some canners are designed with smaller bases for use on
smoothtop surfaces.

When canning, ase the High heat setting only until the
water comes to a boil or pressure is reached in the canner.
Reduce to the lowest heat setting that maintains the boil or
pressure. If the heat is not turned down, the cooktop may be
damaged.

See "Cooking Made Simple" booklet for more information.
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The controi pand is designed for ease in programming. The disphywindow on the control shows time of day, timer and oven functions.
Control panel shown includes model specific features. (Styling may vary depending on model.:}

A

B

C

D

E

F

N

Broil

Bake

More+ or
Less-

Timer

Cook & Hold

Clean

Delay

Clock

Keep Warm

CANCEL

Use for broiling and top browning.

Use for baking and roasting.

Enters or changes time, oven
temperature. Sets HI or LO broil.

Sets Timer.

Bakes for a preset time, then holds food
warm for 1 hour.

Use to set self-dean cycle.

Programs the oven to start baking at
a later time.

Use to set time-of-day clock.

Use to keep cooked food warm in oven.

Cancels all operations except Timer
and Clock.

Using the Touchpads
Pressthe desired pad.

Pressthe More+ or Less- pad to enter time or temperature.

, A beep will sound when any pad is touched.

, A double beep will sound if a programming error occurs.

Note: Four seconds after pressing the More+ or Less-
pad, the time or temperature will automaticafly be entered.
If more than 30 seconds elapse between touching a
function pad and the More+ or Less- pad, the function
will be canceled and the display will return to the previous
display.

The clock can be set to display time in a 12-hour or 24-hour
format. The clock is set at the factory for the 12-hour format.

TO change the clock to 2a-hour format:
1. Pressand hold the CANCEL and

Delay pads for three seconds.

2. Pressthe More+ or Less - pad to
select 12 or 24 hour.

3. Set the time of day following the
directions below.

To set the Clock:
1. Pressthe Clock pad.

, The colon flashes in the display.

2. Pressthe More+ or Less- pad to set the .....................................,
time of day.

, Colon continues flashing.

3. Pressthe Clock pad again or wait four
seconds. The colon stops flashing.

When electrical power is supplied or after a power
interruption, the last clock time before power was interrupted
will flash.

To recall the time of day when another time function is
showing, press the Clock pad.

Clock time cannot be changed when the oven has been
programmed for cook or clean Delay or Cook & Hold.

7



5
To cancel the CJock dispJay:
If you do not want the time of day to dispHay:

Press and hoM the CANCEL and Clock
pads for three seconds. The time of day
wifl disappear from the dispHay

When the chock dispHayis cancelled, press
the Clock pad to briefly dispHaythe time of
day.

To restore the Clock display:
Press and hoHdthe CANCEL and Clock pads for three
seconds. The time of day will reappear in the dispHay.

The timer can be set from one minute (0:01_)up to 99 hours
and 59 minutes (99:5d).

The timer can be used independently of any other oven
activity'. It can also be set while another oven function is
operating.

The timer does not control the oven. It only controls a beeper.

To set the Timer: .....................................
1. Press theTimer pad. ' Timer };

,0:00 lights in the display.

, The colon flashes in the display.

2. Press the More+ or Less- pad until the

correct time appears in the display. L(%s-
, The colon will continue to flash.

3. PressTimer pad again or wait four seconds.

, The colon continues flashing and the time begins
counting down.

, The last minute of the timer countdown will be displayed
as seconds.

4. At the end of the set time, one long beep will sound.

To cancel the Timer:
1. Press and hold the Timer pad for three seconds.

OR

2. Press the Timer pad and set the time to 0:00.

Locking the Controm
The touchpad controls carl be locked for safety',cleaning, or
to prevent unwanted use. They will not function when locked.

If the oven is currently in use, the controls cannot be locked.

The current time of day will remain in the display when the
controls are locked.

To took:
Press and hold the CANCEL and Cook &
Hold pads for three seconds, (Press
CANCEL pad first,_)

To unlock:
Press and hold the CANCEL and Cook & Hold pads for three
seconds. (Press CANCEL pad first.)

Faumt Codes
BAKE or LOCK may flash rapidly in the display to alert you if
there is an error or a problem. If BAKE or LOCK flash in the
display, press CANCEL pad. If BAKE or LOCK continue to
flash, disconnect power to the appliance. Wait a few minutes,
and then reconnect power. If the flashing still continues,
disconnect power to the appliance and call an authorized
servicer.

8



To set Bake:

1. Press the Bake pa&

° BAKEwill flash.

, 000 will Hightin the dispHay....................................

2. Sdect the oven temperature. The oven tempera-
ture can be set from 170° to 550°. Pressor press
and hold the More+ or Less- pad.........................................

Less
° 350° will Hightwhen either pad is first pressed. .....................................

, Press the More+ pad to increase the temperature.

, Press the Less- pad to decrease the temperature.

3. Press Bake pad again or wait four seconds.

, BAKEwiHHstop flashing and Hightin the dispHay.

, 1O0° or the actuaHoven temperature wiHHdispHay. The
temperature wiHHrise in 5 degree increments untiHthe
preset temperature is reached.

4. AHHowthe oven to preheat for 8-15 minutes.

, When the set oven temperature is reached, one Hong
beep will sound.

, To recall the set temperature during preheat, press the
Bake pad.

5. Place food in the oven.

8. Check cooking progress. Cook longer if needed.

7. When cooking is finished, press CANCEL

8. Remove food from the oven.

Baking Notes:

, To change the oven temperature duNng cooking,
press the Bake pad and then the More+ or Less- pad
until the desired temperature is displayed.

, To change the oven temperature during preheat,
press the Bake pad twice, then press the More+ or
Less- pad until the desired temperature is displayed.

° If you forget to turn off the oven, it will automatically turn
off at the end of 12 hours. If you wish to deactivate this
feature, see page 13.

° For additional baking and roasting tips, see "Cooking
Made Simple" booklet.

Baking Differences Between Your OJd
and New Oven

It is normal to notice some baking time differences between a
new oven and an old one. See "Adjusting the Oven Temperature"

on page 13.

Cook & HoJd
Cook & Hold allows you to bake for a preset amount of time,

° 000 lights in the display.

2. Select the oven temperature. The oven tempera-
ture can be set from 170° to 550°, Press or press .......................................

([Less-andhoUdtheMo e+orLess-pad.
° Press the More+ pad to increase the temperature.

° Press the Less- pad to decrease the temperature.

3. Press Cook & Hold again OR wait four seconds.

° HOLD flashes.

° 00:00 flashes in the display.

4. Enter the amount of time you want to bake by pressing the
More+ or Less- pad. Bake time can be set from ten
minutes (00:10] to 11 hours, 59 minutes (11:59).

° BAKE and HOLD light in the display.

° The baking time will light in the display.

° The baking time will start counting down.

When the cooking time has elapsed:
° Four beeps wiH sound.

° BAKEwi]] turn off.

° HOLD and WARM wi]] hght.

, 170°will display.

followed by a one-hour Keep Warm cycle.

TO set Cook & HoJd:

1. Pressthe Cook & Hold pad.

, BAKE and HOLD flash.



After one hour in HOLD WARM:
° "End" will display.

Delay Cook & Hold

Do not use delayed baking for higMy pedshabHefoods such
as daky products, pork, poultry, or seafood.

When using Delay, the oven begins to cook later in the day.
Set the amount of time that you want to delay before the oven
turns on and how long you want to cook. The oven begins to
heat at the selected time and cooks for the specified length of
time, then keeps food warm for up to one hour.

Delay time can be set from 10 minutes (00:10] to 11 hours, 59

To set a Delayed Cook & Hold cycle:
1. Press the Delay pad.

° DELAY flashes.

° 00:00 flashes in the display.

2. Press the More+ or Less- pad to set the
delay time.

While DELAY is still flashing:

3. Press the Cook & Hemalpad.

, 000 lights in the display.

° BAKE and HOLD flash.

4.

Less- }

Press More+ pad to set the baking
temperature,

° 00:00 and HOLD flash.

° BAKE stays Hit.

Press More+ pad to set the baking time,

° The Delay time, DELAY, BAKE and HOLD light in
the display.

When the Delay time has expired:

° DELAY will turn off.

° Baking time is displayed.

° BAKE and HOLD are displayed.

To set a Demay when Cook & Hold has already
been programmed:

1. Pressthe Delay pad.

, DELAY flashes.

° 00:00 appears in the display.

Pressthe More+ or Less- pad to set the
delay time.

° After four seconds, DELAY will stay Hitto
remind you that a delayed cooking cycle
has been set.

if:::

When the Delay time has expired and the
oven sta rLs:

° The baking time will be displayed.

° DELAY will turn off.

, BAKE and HOLD will remain Hit.

To cancel: @Press the CANCEL pad.

° All timed and untimed cooking functions will be
canceled.

, The time of day will reappear in the display.

Notes:

Do not use delayed baking for items that require a
preheated oven, such as cakes, cookies, and breads.

Do not use delayed baking if oven is already hot.

10



@
Keep War 
For safeHykeephg foods warm or for warmhg breads and
pilate&

To set Keep Warm:

1. Press the Keep Warm pad.

° WARM flashes.

° 000 appears in the dispHay.

2. SeHectthe Keep Warm temperature. The Keep
Warm temperature can be set from 145° to
190°. Pressor press and hoHdthe More+ or ................................................

I.ess-Less- pad.

° 170° wiHHHightwhen either pad is first pressed.

° Press the More+ pad to increase the temperature.

° Press the Less- pad to decrease the temperature.

WARM and the temperature wiHHbe dispHayedwNe Keep
Warm is active.

More÷

Keep Warm Notes:

° For optimaHfood quaHity,oven cooked foods shouHdbe kept
warm for no Hongerthan 1 to 2 hours.

° To keep foods from drying, cover HooseHywith foiHor a Hid.

° To warm dinner rolls:

- cover roHHsHooseHywith foiHand pHacein oven.

- press Keep Warm and More+ pads to set 170° F.

- warm for 12-15 minutes.

, To warm plates:

- pHace2 stacks of up to four pHateseach in the oven.

- press Keep Warm and More+ pads to set 170° R

- warm for five minutes, turn off the oven and HeavepHates
in the oven for 15 minutes more.

- use onHyoven-safe pHates,check with the manufacturer.

- do not set warm dishes on a coHdsurface as rapid
temperature changes couHdcause crazing or breakage.

To cancel Keep Warm:
1. Pressthe CANCEL pad.

2. Remove food from the oven.

Changing Temp °F/°C
1. The factory defauHtsetting for temperature is Fahrenheit.

2. To change the setting, press and hoHdthe CANCEL and
Bake pads at the same time for three seconds.

3. A singHebeep wiHHsound and the current setting wiHHbe
dispHayed(°F or °C). (If no change is made, the range wiHH
return to the existing setting after 30 seconds.)

4. To change the setting, press the More+ or Less- pad.
Pressagain to return to existing setting. Wait five seconds
and the setting wiHHbe compHete.
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Broiling

Use CAUT!ON when cooking with the Broil feature The
grease from fatty foods may ignite, Jf a fire should occur
dose the oven door and turn the oven OFF. If the fire does
not extinguish, DO NOT PUtwater on the fir¢. Use baking
soda, dEychemica! orfire extinguisher to smother the fire,

To set Broil:

1. Press the Broil pad.

, BROIL flashes=

, SEt is displayed.

2. Press the Mere+ pad to set HI broil or press
the Less- pad to set LO broil

, Hi or LO will be displayed.

, Select HI broil (550° F} for normal broiling. Select
LO broil (450° F} for low-temperature broiling of longer
cooking foods such as poultry.

3. After four seconds, the oven will start.

, BROILwiii remain ill

Broiling Chart

4. For optimum browning, preheat broil element for 3-4
minutes before adding food.

5. Place food in the oven. Leave oven door open about four
inches (the first stop}.

6. Turn meat once about halfway through cooking.

7. When food is cooked, press the CANCEL if _
pad. Remove food and broiler pan from the
oven.

, The time of day wiii reappear in the display.

BroH Notes:

° For best results when broiling, use a pan designed for
broiling.

° Expect broil times to increase and browning to be
slightly lighter if appliance is installed on a 208-volt
circuit.

° HI is used for most broiling. Use LO broil when broiling
longer cooking foods. The lower temperature allows
food to cook to the well done stage without excessive
browning.

, To change oven temperature during broiling, press
the Broil pad and then the More+ or Less=pad to
switch between LO and H[ broil.

° Broil times may be longer when the lower broiling
temperature is selected.

° Most foods should be turned halfway through broiling
time.

, For additional broiling tips and temperatures, refer to the
"Cooking Made Simple" bookieL

FOODS , POSITION DONENESS COOK TIME

Beef
Steak, 1" thick

Hamburgers, 3/4" thick

Pork
Bacon
Chops, 1"
Ham - precooked slice, 1/2" thick

Poamtry
Chicken Pieces

Seafood
Fish Steaks, buttered, 1" thick
Fillets

4

4

4

4
4
4

Medium
Weii Done
Weii Done

Weii Done
Weii Done

Warm

15 - 18 minutes

19 - 23 minutes
15 - 18 minutes

6 - 10 minutes
22 - 26 minutes
8 - 12 minutes

LO Broil
3 or 4 Weii Done 28 - 38 minutes

Flaky
Flaky

10 - 15 minutes
8 - 12 minutes

* The top rack position is #5.
Note: This chart is a suggested guide. The times may vary with the food being cooked.
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Automatic Shut-Off/
Sabbath Mode
The oven will automatically turn off after 12 hours if you
accidentally Heaveit on. This safety feature can be turned off.

TO cancel the 12-hour shut-off and run the

oven continuously for 72 hours:

1. Set the oven to bake (see page 9:}=

2. Press and hoHdthe Clock pad for five seconds.

° SAb will be dispHayedand flash for five seconds.

° SAb will then be displayed continuously until turned
off or until the 72-hour time limit is reached.

° BAKEwill also be displayed if a bake cycle is in use
while the oven is in Sabbath Mode.

, BAKEis the only fuacdon that operates during the
Sabbath Mode. Aft other functions (71me,cKeep Warm,
Clean,etc..) are locked out during the Sabbath Mode,

To cancel Bake when in Sabbath Mode:

Press CANCEL=

, BAKEwill turn off in the display.

, No beeps will sound.

To cancel the Sabbath Mode:

1= Press the Clock pad for five seconds.

OR

2. After 72 hours, the Sabbath Mode will end.

, SAb will flash for five seconds.

, The time of day will return to the display.

Adjusting the Oven Temperature
Oven temperatures are carefufly tested for accuracy at the
factory= It is normal to notice some baking or browning
differences between a new oven and an old one= As ranges
get older, the oven temperature can shift.

You may adjust the oven temperature if you think the oven is
not baking or browning correctly. To decide how much to
change the temperature, set the temperature 25 degrees
higher or lower than your recipe recommends, then bake.
The results of the "test" should give you an idea of how much

To adjust the oven temperature:
1= Press Bake.

2,

3.

Enter 550° by pressing the More+ pad.

Pressand hold the Bake pad for several
seconds or until "0°'' appears in the display. .......................................

If the oven temperature was previously adjusted, the
change will be displayed. For example, if the oven
temperature was reduced by 15 degrees the display will
show "- 15°''-

4. Pressthe More+ or Less= pad to adjust the temperature.

Each time a pad is pressed, the temperature changes by 5
degrees. The oven temperature can be increased or
decreased by 5 to 35 degrees.

5. The time of day will automatically reappear in the display.

You do not need to readjust the oven temperature if there
is a power failure or interruption. Broiling, Keep Warm and
Cleaning temperatures cannot be adjusted.

Sabbath Mode Notes:

, Sabbath Mode can be turned on at any time with or
without the oven on.

, Sabbath Mode cannot be turned on if the touchpads are
locked out or when the door is locked.

, If the oven is baking when Sabbath Mode is set, BAKE
will go out at the end of the baking cycle. There will be
no audible beeps.

, If the oven light is desired while in Sabbath Mode, it
must be turned on before the Sabbath Mode is started.

, When the Sabbath Mode is started, no preheat beep will
sound.

, All prompts, messages and beeps are deactivated when
Sabbath Mode is active.

, The automatic door lock does not operate during the
Sabbath Mode.

, Pressing CANCEL will cancel a Bake cycle, however the
control will stay in the Sabbath Mode.

, If power fails, the oven will power up in Sabbath Mode with
72 hours remaining and no cycle active.
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Oven Fan
A cooHmgfan wiHHa_JtomaticaHHyturn on dunng aHHbroiHhg and
some baking operations. It is used to keep internaHparts on
the controHpaneHcool The fan wiHHautomaticaHHyturn off
when parts have cooHed.The fan may continue to operate
after the oven has been turned off. This is normal

Oven Vent
When the oven is in use the area near the vent may become
hot enough to cause burns. Never Mock the vent opening.

The oven vent is located at the rear of the cooking
surface.

OVEN VENT LOCATION
Do not pHace -,
pHasticsnear the
vent opening as
heat from the vent
couHddistort or
merit the pHastic.

Oven Light
Press the Oven Light switch on the control panel to
turn the oven Highton and off. The oven Hightis only
activated by this switch.

Oven

Light

Oven Bottom
Protect oven bottom against spiHHovers,especiaHHyacidic or
sugary spiHHs,as they may discoHorthe porceHainenamel Use
the correct pan size to avoid spiHHoversand boiHovers.Do not
place utensims or aluminum foil directmy on the oven
bottom°

Oven Racks

- Do not use the oven for storing food or cookware.

The oven has two racks. AHHracks are designed with a Hock-
stop edge.

To remove:

1. PuHHrack straight out untiH it
stops at the Hock-stop posi-
tion.

2. Lift up on the front of the rack
and puHHout.

To replace:

1. PHacerack on the rack supports in the oven

2. TiHtthe front end up sHightHy.SHiderack back until it dears
the Hock-stop position.

3. Lower front and sHideback into the oven.

Never cover an entire rack with aluminum foil or place
foil on the oven bottom. Baking results will be affected
and damage may occur to the oven bottom.

Rack Positions
RACK 5: Used for toasting
bread or broiling thin, non-
fatty' foods.

RACK 4: Used for most 4
broiling.

RACK 3: Used for most
baked goods on a cookie
sheet or jeHHyroHHpan, Hayer
cakes, or frozen convenience foods and general singHe-rack
baking. Used to broiHchicken and fish on Lo.

RACK 2: Used for pound cakes, Bundt cakes, pies, casseroHes
and roasting smaHHcuts of meat.

RACK 1: Used for pound cakes, 9 x 13 cakes, pies and
roasting Hargecuts of meat and poultry.

MULTIPLE RACK COOKING:
Two rack: Use rack positions 2 and 5, or 1 and 4.

Note:, Never pHacepans directly on the oven bottom.

BaMng Layer Cakes on Two Racks
For best resuHtswhen baking
cakes on two racks,use racks
2 and 5.

PHacethe cakes on the rack
as shown.
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Se f-CJean Oven

, It is normal for parts of the range to become kot during a
self-clean cycle.

- To prevent damage to oven door. do not attempt to open
[he door w_-en LOCK is displayed.

o Avoid touching cooktop, door window or oven vent area
during a clean cycle.

• Do not use commercial oven cleaners on the oven finish
or around any part of the oven. They will damage the
finish or parts

The self-clean cycle uses above-normal cooking temperatures
to automatically clean the oven interior.

It is normal for flare-ups, smoking, or flaming to occur during
cleaning if the oven is heavily soiled. It is better to clean the
oven regularly rather than to wait until there is a heavy build-
up of soil in the oven.

During the cleaning process, the kitchen should be well
ventilated to get rid of normal odors associated with cleaning.

Before Self-Cleaning
1. Turn off the oven light before cleaning. The light may burn

out during the clean cycle.

2. Remove all pans and oven racks from the oven. The oven
racks will discolor and may not slide easily after a self-
clean cycle if they are not removed.

3. Clean oven frame, door frame, area outside of gasket, and
around the opening in the door gasket with a nonabrasive
cleaner such as Ban Ami* or detergent and water. The
self-cleaning process does not clean these areas. They
should be cleaned to prevent soil from baking on during
the clean cycle. _he gasket is the

seal around the oven door and _.,__
window.} \

4. To prevent damage, do not clean or __
rub the gasket around the oven
door. The gasket is designed to
seal in heat during the clean cycle.

5. Wipe up excess grease or spillovers from the oven bottom.
This prevents excessive smoking, flare-ups or flaming
during the clean cycle.

6. Wipe up sugary and acidic spillovers such as sweet
potatoes, tomato, or milk-based sauces. Porcelain enamel
is acid-resistant, not acid-proofi The porcelain finish may
discolor if acidic spills are not wiped up before a self-clean
cycle.

To set Self-Clean:

Note: Oven temperature must be below 400° F to programa clean cycle.

1. Close the oven door.

2. Move door lock lever right to the locked position.

3. Pressthe Clean pad.

, CLEAN flashes in the display.

4. Pressthe More+ or Less- pad.

, CL-M (Medium Soil, 3 hours} is displayed.

If the door is not closed, beeps wiii sound and "door" wiii
display. Jfthe door is not closed within 45 seconds, the
self-cleaning operation wiii be canceled and the display
will return to the time of day.

5. Pressthe More+ or Less- pad to scroll
through the self-cleaning settings. .....................................

CL-H (Heavy Soil, 4 hours} ............................................
Less-

CL-M {Medium soil, 3 hours} ......

CL-L (Light Soil, 2 hours}

Choosing the soil level of the oven automatically programs
the self-cleaning time.

6. After four seconds, the oven wiii start cleaning.

° The cleaning time wiii start counting down in the display.

° LOCK wiii appear in the display.

° CLEAN wiii appear in the display.

To Demay a Self-Clean Cycle:
1. Pressthe Delay pad.

° DELAY flashes.

° 00:00 will appear in the display.

2. Pressthe Mare+ or Less- pad to set the
amount of time you want to delay the cycle. .................................................
Delay time can be set from ten minutes (00:10} ..............................................
to 11 hours, 59 minutes (11:59}.

3. While DELAY is flashing, press the
Clean pad.

° CLEAN will flash.

4. Pressthe More+ or Less- pad.

° CL-M (Medium Soil, 3 hours} is displayed.
cant.

* Brand names for cleaning products are registered trademarks of the respective manufacturers.
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5. Pressthe More+ or Less- pad to scroHHthrough the
seHf-cHeaningsettings.

CL-H (Heavy SoE 4 hours]

CL-M (Medium soE 3 hours]

CL-L (Light SoE 2 hours]

Choosing the soiHHeveHof the oven automaticaHHyprograms
the seHf-cHeaningtime.

6. After four seconds, CLEAN, DELAY and LOCK wiHHappear
in the dispHayto show that the oven is set for a deHayed
dean operation. The deHaytime is dispHayed.

During the Sdf-Clean Cycle
When LOCK shows in the dispHay,the door cannot be opened.
To prevent damage to the door, do not force the door open
when LOCK is dispHayed.

Smoke and Smells

You may see some smoke and smeHHan odor the first few
times the oven is cHeaned. This is normaHand wiHHHessenin
time.

Smoke may aHsooccur if the oven is heaviHysoiHedor if a
broiHerpan was Heftin the oven.

Sounds

As the oven heats, you may hear sounds of metaHparts
expanding and contracting. This is normaHand wiHHnot
damage the oven.

Jf the oven has already been set for a clean
cycle and you wish to set a delay:

1, Pressthe Delay pad,

, DELAY flashes,

, 00:00 wiHHappear in the dispHay.

2. Pressthe More+ or Less- pad to set the
amount of time you want to delay the cycle. ........................

After four seconds, CLEAN, DELAY and LOCK .............................
wiHHappear in the dispHayto show that the Less-
oven is set for a deHayeddean operation. The ....................................
deHaytime is dispHayed.

When the Self-Clean cycle star[s:

, DELAY wiHHturn off.

, The dean time wiHHappear in the dispHay.

To cancel the Self-Clean cycle:
Press the CANCEL pad.

, AHHwords disappear from the dispHay.

, AHHfunctions are cancelled.

, The time of day appears in the dispHay.

After Sdf-Cleaning
About one hour after the end of the seHf-cHeancyclic, LOCK
wiHHturn off. The door can then be opened. Move door Hock
Hoverto the Heftto unHock.

Some soimmay leave a mightgray, powdery ash. Remove
it with a damp cHoth. If soiHremains after wiping, that means
the dean cyclic was not Hongenough. The soiHwiHHbe
removed during the next dean cyclic.

If oven racks were left in the oven and do not slide
smoothly after a clean cycle, wipe racks and rack supports
with a small amount of vegetabHeoiHto make them easier to
move.

Fine lines may appear in the porcelain because it went
through heating and cooling. This is normal and wiHHnot
affect performance.

A white discoloration may appear after cleaning if acidic
or sugary foods were not wiped up before the self-clean
cycle. This discoHoration is normaHand wiHHnot affect
performance.

, If the oven door is Heftopen, "door" wiHHflash in the
dispHayand a signaHwiHHbeep untiHthe door is dosed
and the Clean pad is pressed again.

, If more than five seconds eHapsebetween pressing the
Clean pad and the More+ or Less- pad, the program
wiHHautomaticaHHyreturn to the previous dispHay.

, The oven door wiHHbe damaged if the oven door is
forced to open when LOCK is stiHHdispHayed.
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Cleaning Procedures

o Be sure appliance iS off and all parts are COOlbefore handling

, Jfa part is removed, be sure it is correctly repUaced,

Brand names are registered trademarks of the
respective manufacturers.

** To order call 1-877-232-6771 USA and
1-800-088-8408 Canada.

PROCEDURE

Cooktop -
Porcelain Enamel

Clock and
Control Pad
Area

Control Knobs

Cooktop =
Gmass=Ceramie

PorceHainenameHis gHassfused on metaHand may crack or chip with misuse. It is acid resistant, not acid
proof. AHspiHovers, especiaHHyacidic or sugary' spiHHovers,should be wiped up immediately with a dry cloth.
° When cool, wash with soapy water, rinse and dry.
° Never wipe off a warm or hot surface with a damp cloth. This may cause cracking or chipping.
° Never use oven cleaners, abrasive or caustic cleaning agents on exterior finish of range.

, To activate control lock for cleaning, see "Locking the Controls" page 8.
° Wipe with a damp cloth and dry'. Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the surface.
° Glass cleaners may be used if sprayed on a cloth first. DO NOTspray directly on controlpad and

display area.

, Remove knobs in the OFFposition by pulling forward.
, Wash, rinse and dry. Do not use abrasive cleaning agents as they may scratch the finish.
, Turn on each element to be sure the knobs have been correctly replaced.

Never use oven cleaners, chlorine bleach, ammonia or glass cleaners with ammonia. Note: Call
an authorized servicer if the glass=ceramic top should crack, break or if metal or aluminum foil
should melt on the cooktop.
° Allow the cooktop to cool before cleaning.
° General == Clean cooktop after each use, or when needed, with a damp paper towel and Cooktop

Cleaning Creme_ (Part No. 20000001_)_=Then, buff with a clean dry cloth.

Note: Permanent stains will develop ff soil is allowed to cook on by repeatedly using the cooktop when soiled.

, Heavy Soils or Metal Marks ==Dampen a "scratchless" or "never scratch" scrubber sponge. Apply
Cooktop Cleaning Creme_(Part No. 20000001_)_ and scrub to remove as much soil as possible. Apply a
thin layer of the creme over the soil, cover with a damp paper towel and let stand 30 to 45 minutes (2-3
hours for very heavy soil)=Keep moist by covering the paper towel with plastic wrap. Scrub again, then
buff with a clean dry' cloth.

Note: On,},use a CLEAN,DAMP "sc:ratchless"pad that is safe for non-stick cookware. Thepattern and gbss
will be damaged ff the pad is not damp, ff the pad is soiled, or ff another type of pad is used.

, Burned=on or Crusty Soils -- Scrub with a "scratchless" or "never scratch" scouring pad and Cooktop
Cleaning CremeS=
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Oven Window
and Door - Glass

° Avoid using excessive amounts of water which may seep under or behind glass causing staining.
° Wash with soap and water. Rinsewith dear water and dry. GHasscHeanercan be used if sprayed on a

cHothfirst.
° Do not use abrasive materiaHssuch as scouring pads, steeHwooHor powdered cHeanersas theywiHHscratch

gHass.

Oven mnterior , FoHHowinstructions on pages 15-16 to set a seHf-cHeancyclic.

Oven Racks

Stainmess Steel

(seHect modems:)

Storage Drawer_

Side Panels -
Painted Enamel

CHeanwith soapy water.
Remove stubborn soiHwith cHeansingpowder or soap-fiHHedscouring pad. Rinse and dry.
RackswiHHpermanentHydiscoHorand may not sHidesmoothly if Heftin the oven during aseHf-cHeanoperation.
If this occurs, wipe the rack edge and rack support with a smaHHamount of vegetabHeoiHto restore ease
of movement, then wipe off excess oil

° DO NOT USE ANY CLEANING PRODUCT CONTAINING CHLORINE BLEACH.
° DO NOT USEABRASIVE OR ORANGE CLEANERS.
° ALWAYS WiPE WiTH THE GRAIN WHEN CLEANING.
, Daily Cleaning/Light Soil -- Wipe with one of the following - soapywater, white vinegar/water soHution,

Formula 409 GHassand Surface Cleaner_or a simiHargHasscHeaner- using a sponge or soft cHoth.Rinse
and dry,.To poHishand heHpprevent fingerprints, foHHowwith StainHessSteeHMagic Spray (Part No.
20000008)_-

° Moderate/Heavy Soil -- Wipe with one of the foHHowing-Bon Ami_,Smart Cleanser_,or Soft Scrub_-
using a damp sponge or soft cHoth.Rinse and dry,.Stubborn soiHsmay be removed with a damp muHti-
purpose Scotch-Brite _pad; rub evenHywith the grain. Rinse and dry. To restore Husterand remove streaks,
foHHowwith StainHessSteeHMagic Spray_-

, Discoloration -- Using a damp sponge or soft cHoth,wipe with Cameo StainHessSteeHCleaner_-Rinse
immediateHyand dry. To remove streaks and restore Huster,foHHowwith StainHessSteeHMagic Spray_-

When cool wash with warm soapy water, rinse and dry. Never wipe a warm or hot surface with a damp
cHothas this may damage the surface and may cause a steam burn.
For stubborn soil use miHdHyabrasive cHeaningagents such as baking soda paste or Bon AmL* Do not use
abrasive, caustic or harsh cHeaningagents such as steeHwooHpads or oven cHeaners.These products wiHH
scratch or permanentHydamage the surface.
Note: Use a dry towel or cloth to wipe lip spills, especially acidic or sugary spills. Surface may
discotor or dutl if soH is not immediately removed. This is especially important for white surfaces.

Brand names for cHeaning products are registered trademarks of the respective manufacturers.
_* To order direct, caHH1-877-232-6771 USA and 1-800-688-8408 Canada.
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Oven Door

• Do not place excessiveweughton or stand on an open oven
door. This could cause the range to tip over. breakthe door.
ol injure the user.

o Do not at_emp_to open or close door or operate oven until
door is properly replaced.

o Never place fingers between hinge and front oven frame.
Hinge arms are spring mounted. If accidentally hit. the hinge
will siam shut against oven frame and could injure your
fingers.

Note: The oven door on a new range may feel "spongy"when it is closed. This is normal and will decrease with use.

To remove:

1. When cool, open the oven door to the first stop position
(opened about four inches}.

2. Grasp door at each side. Do not use the
door handle to lift door.

3. Lift up evenly until door clears hinge
arms.

To replace:

1. Grasp door at each side.

2. Align slots in the door with the Mnge arms on the range.

3. Slide the door down onto the hinge arms until the door is
completely seated on the hinges. Push down on the top
corners of the door to completely seat door on hinges. Door
should not appear crooked.

Oven Window

To protect the oven door window:

1. Do not use abrasive cleaning agents such as steel wool
scouring pads or powdered cleansers as they may scratch
the glass.

2. Do not hit the glass with pots, pans, furniture, toys, or other
objects.

3. Do not close the oven door until the oven racks are in place.

Scratching, hitting, jarring or stressing the glass may weaken
its structure causing an increased risk of breakage at a later
date.

Leveming Legs

from accidentalOytipping,

The range should be leveled when installed. If

the range is not level, turn the leveling legs,
located at each corner of the range, until range I 7
is level
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Oven Light (:style varies by model) Storage Drawer

, Disconnect power to range before repHacinglight buib.
AHOwoven_ to COolbefore repHacingHght buHb,

Make sure bulb cover and buib are cooHbefore touching,

To replace oven light bulb:

1. When oven is cool hoHdbuHbcover BOLBOOVER
in pHace,then sHidewire retainer
off cover. Note: BuHbcover
wiHHfaHHif not heHd in pHace
wMHeremoving wire retainer.

2. Remove buHbcover and Hight
RETAINER

buHb.

3. RepHacewith a 40-watt appHiancebuHb.

4. RepHacebuHbcover and secure with wire retainer.

5. Reconnect power to range. Reset chock.

OR

1. Use a dry pothoHderand very' carefuHHyunscrew buHbcover
and buHb.

2. RepHacewith a 40 watt, oven-rated appHiancebuHb.BuHb
with a brass base is recommended to prevent fusing of
buHbinto socket.

3. RepHacebuHbcover and reconnect power to oven.

4. Reset chock.

Do not store pHastic,paper products, food or fiammabHe
materiaHs in this drawer. The drawer may become too Warm
for these items when the oven is in use.

The storage drawer can be removed to aHHowyou to dean
under the range.

To remove:

1. Empty'drawer and puHHout to the first stop position.

2. Lift up the front of the drawer.

3. PuHHout to the second stop position.

4. Grasp sides and Hiltdrawer up and out.

To replace:

1. Fit the ends of the drawer gHidesinto the raiHsin the range.

2. Lift up the front of the drawer and gentHypush in to the
first stop position.

3. Lift drawer up again and push untiHdrawer is chose&
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PROBLEM SOLUTION

For most concerns, try these first. ° Check if even controHshave been propedy set=
° Check to be sure pHugis securdy inserted into receptacle=
° Check or re-set circuit breaker. Check or repHacefuse.
° Check power suppHy=

Part or all of appliance does not
work.

Clock, indicator words, and/or
lights operate but oven does
not heat.

Baking results are not as
expected or differ from
previous oven.

Food is not broiling properly or
smokes excessively.

Oven will not self=clean.

Oven did not dean properly.

Oven door will not unlock after
self=clean cycle.

° Check if surface and/or oven controHshave been propedy set=See pages 4 & 9
° Check if oven door is unHockedafter sdf-dean cycle= See page 16=
° Check if oven is set for a delayed cook or clean program. See pages 10 & 16=
° Check if Control Lock is activated=See page 8=
° Check if control is in Sabbath Mode. See page 13=

° Oven may be set for a Cook & Hold or Delay function.
° The Control Lock may have been set. See page 8.

° Make sure the oven vent has not been blocked= See page 14 for location=
° Check to make sure range is level=
° Temperatures often vary between a new oven and an old one. As ovens age, the oven

temperature often "drifts" and may become hotter or cooler. See page 13for
instructions on adjusting the oven temperature. Note: It is not recommended to
adjust the temperature if only one or two recipes are in question.

° See "Cooking Made Simple" booklet for more information on bakeware and
baking=

, Check oven rack positions. Food may be too close to element.
, Broil element was not preheated.
, Aluminum foil was incorrectly used. Never line the broiler insert with foil.
, Oven door was closed during broiling. Leave the door open to the first stop position

(about 4 inches:).
, Trim excess fat from meat before broiling.
, A soiled broiler pan was used.
, Voltage in house may be low.

° Check to make sure the cycle is not set for a delayed start. See page 15=
° Check if door is closed=
° Check if control is in Sabbath Mode=See page 13=
° Oven may be over 400° F=Oven temperature must be below 400° F to program a

clean cycle.

° Longer cleaning time may be needed.
° Excessivespillovers, especially sugary and/or acidic foods, were not removed prior

to the self-clean cycle.

, Oven interior is still hot. Allow about one hour for the oven to cool after the
completion of a self-clean cycle. The door can be opened when the LOCK indicator
word is not displayed.

, The control and door may be locked. See page 8.

cont.
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PROBLEM SOLUTION

Smoothtop surface shows " Thb/scratches or abrasions.
wear. - Make sure cooktop and pan bottom are dean. Do not sHidegbss or metal pans

across top. Make sure pan bottom is not rough. Use the recommended
cHeaningagents. See page 17.

° Metal marks.
- Do not slide metal pans across top. When cool, clean with Cooktop

Cleaning Creme. See page 17.
° Brown streaks and specks.

- Remove spills promptly. Never wipe with a soiled cloth or sponge. Make sure
cooktop and pan bottom are clean.

°. Areas with a metallic sheen.
- Mineral deposits from water and food. Use recommended cleaning agents.

See page 17.
° Pitting or flaking.

- Remove sugary boilovers promptly. See page 17.

Moisture collects on oven ° This is normal when cooking foods high in moisture.
window or steam comes from , Excessive moisture was used when cHeaningthe window.
oven vent.

There is a strong odor or light , This is normal for a new range and will disappear after a few uses. [nitiathg a dean
smoke when oven is turned on. cycle will "burn off" the odors more quickly.

° Turning on a ventilation fan will help remove the smoke and/or odor.
° Excessive food soils on the oven bottom. Use a self-clean cycle.

Fault Codes ° BAKE or LOCK may flash rapidly in the display to alert you if there is an error
or a problem. If BAKE or LOCK appear in the display, press CANCEL pad.
If BAKE or LOCK continue to flash, disconnect power to the appliance.
Wait a few minutes, and then reconnect power. If the flashing still continues,
disconnect power to the appliance and call an authorized servicer.

° If the oven is heavily soiled, excessive fiareups may result in a fault code during
cleaning. Press the CANCFL pad and allow the oven to cool completely, wipe out
excess soil, then reset the clean cycle. If the fault code reappears, contact an
authorized servicer.

Noises may be heard. ° The oven makes several low level noises. You may hear the oven relays as they go on
and off. This is normal

° As the oven heats and cools, you may hear sounds of metal parts expanding and
contracting. This is normal and will not damage your appliance.

° A fan sound can be heard. This is the cooling fan and is normal. The fan will
continue to run after use until the oven cools.

There are no beeps and ° Oven may be in Sabbath Mode. See page 13.
no display. ° Control may be locked. See page 8.

SAb flashing and then , Oven is in Sabbath Mode. To cancel press and hold the Clock pad for five
displayed continuously, seconds.
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Electric Range Warranty

Full One Year Warranty =
Parts and Labor

For one (:1} year from the anginal retail
purchase date. any part which fails in
normal home use will be repaired or
replaced free of charge.

Limited Warranties - Parts Only

Secend Through Fifth Year = From the
anginal purchase date. parts listed below
which fail in normal home use wiii be
repaired or replaced free of charge for
the part itself, with the owner paying all
other costs, including labor, mileage
transportation, trip charge and diagnostic

* Glass=Ceramic Ceektop: Due to
thermal breakage, discoloration.
cracking of rubber edge seal, pattern
weal

" Electric Heating Elements: Radiant
surface elements on electric cooking
appliances.

Please Note: This full warramy applies
only when the appliance is located in the
United States or Canada.Appliances
located elsewhere are covered by Lhe
limited warranties only, including parts
which fail during the first year.

Canadian Residents

Thiswarran[y covers only those appliances
installed inCanada that have been listed
with Canadian Standards Association
unlessthe appliances are brought into
Canada due to transfer of residencefrom
the United States to Canada.

Thespecific warrantiesexpressedabove
ar_ the ONLY warrantiesprovidedby the
manufacturex Th[swarrantygivesyou
specific legal rights, andyou may also have
other rights that vary from,state to state

What is Not Covered By These Warranties:
1. Conditions and damages resulting from any of the foilowing:

a. Improper installation, delivery, or maintenance.
b. Any repair, modification, alteration, or adjustment not authorized by the

manufacturer or an authorized servicer.
c. Misuse, abuse, accidents, unreasonabIeuse,or acts of God.
d. Incorrect electric current, voltage, or supply.
e. Improper setting of any control.

2. Warranties are void if the original serial numbers have been removed, altered, or
cannot be readily determined.

3. Light bulbs.

4. Products purchased for commercial or industrial use.

5. The cost of service or service calI to:
a. Correct installation errors.
b. Instruct the user on the proper use of the product.
c. Transport the appliance to the servicer and back.

6. Consequential or incidentai damagessustained by any person as a result of any
breach of these warranties.

Some states do not allow the exclusion or limitation of consequential or incidental
damages, so the above exclusion may not apply.

if You Need Service

First see the Troubleshooting section in your Useand Care Guide or call Maytag
ServicessM,Maytag Customer Assistance at 1-800-688-9900 U.S.A.or
1-800-688-2002 Canada.

To Obtain Warranty Service

To locate an authorized service company in your area contact the dealer from
whom your appliance was purchased or call Maytag ServicessM,Maytag
Customer Assistance. Should you not receive satisfactory warranty' service,
call or write:

Maytag ServicessM
Attn: CAIR_:Center
P.O.Box 2370, Cleveland, TN 37320-2370
UoS. 1-800=688-9900 and Canada 1-800=688=2002

NaSacustomers using TTY far deaf, hearing impaired or speech
impaired, call t =800=688=2080o

NOte: When contacting Maytag ServicessM,Maytag Customer Assistance
about a service problem, pIease incIude the following:

a. Your name,address and teIephone number.
b. Model number and seriaI number of your appiiance.
c. Name and address of your deaIer and date appliance was purchased.
d. A clear description of the problem you are having.
e. Proof of purchase.

Use and Care guides, service manuals and parts information are available from Maytag Servicess_J_,Maytag Customer Assistance.
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InstaHateur :Remet[ezce guideau propr_eta_re,

Censemmateur : Veuillezfire _eguide et le conserverpour
consu_[ationulterieure=Conservezla facture d'achat ou le cheque
encalssecommepreu_ede I'acr_at.

Numerode module

Numerode serie

Da_ed'achat

Sivous avezdes questtons,veulfleznous appeler :
Sewicea la clientelede Maytag
1-800-688-9900E.-U
]-_00-688-2002Canada
(lundiau vendredL8 h _ 20 h, heurede I'Est]
Internet:http:iiwww.maytag.com

Dartsle cadrede nosprat_quesd'amdliorationconstanteae la
qualite et de la performancede nos produitsde cuisson,des
modificationsde I'apparei!qul nesont pas mentlonneesdanace
guide on_pu 6tre introduites.

Repertez_veus a la page z_9peur plus d'i_dermatietts
cel_cemal_t le service apres-venteo

que pourrait susciter une utiHsation incorrecte de ['appareiL
Utifiser Fapparefl uniquement pour les fonctions prevues,
decrites darts ce guide.

Pour une utilisation adequate et en s_curit_, il faut que
I'appareil soit convenablement installe par un technicien
qudifie, et relic a la terre. Ne pas regler, reparer ni remplacer
un composant, a moins que cela ne soit specifiquement
recommande darts ce guide. Toute autre reparation doit etre
effectuee par un technicien qualifie.

Toujours debrancher I'appareil avant d'y faire de I'entretien.

Les instructions de securite importantes et les paragraphes
<<avertissement >>de ce guide ne sont pas destines a couvrir
toutes les conditions et situations qui pourraient se presenter.
fl faut faire preuve de bon sens, de prudence et de soin lots de
I'installation, de Fentretien ou du fonctionnement de [appareil.

Toujours prendre contact avec le fabricant darts le cas de
problemes ou de conditions qui ne seraient pas comprises.

Reco_a_tre les _tiq_ettes, paragraphes et
symbo_es s_r _a s_c_rit_

_VE_TJ$SE_ENT _ Dangers ou pratiques dangereuses qui

mort,

POURRAIENTresulter en des blessures mineures.

Life routes les instructions avant d'utiliser cet appareii;

observer toutes les instructions pour eliminer les risques
d'incendie, choc electrique, dommages materiels et corporels

risque de baseulement _e i'appareil _ I'eccasien
_'une uti!isatien a_er_aie eu _'un charge_e_t
excessif _e Ia porte _u four, iJfaut que Ja5ri_e
antibaseule_ent seit eenvenable_ent install_e.

Utiliser une lampe torche pour determiner si la bride
antibasculement est convenablement instaflee sous la

cuisiniere : L'un des pieds arriere de reglage de I'aplomb doit
etre convenablement engage darts la fente de la bride.
Lorsque la cuisiniere est convenablement cdee, la bride
antibasculement immoNise le pied arriere contre le sol.
Verifier la parfaite immobflisation de la cuisiniere par la bride
apres chaque deplacement de la cuisiniere.

Po r  viter i ce die des

dommages par la
S'assurer que tous[es materiaux de conditionnement sont
retires de I'appareil avant de le mettre en marche.

Garder les materiaux combustibles bien eloignes de I'appareil.
Ne pas ranger de materiaux inflammables darts un four.

De nombreux types de plastique sont affectes par la chaleur.
Garder les plastiques eloignes des pieces de I'appareil pouvant
devenir chaudes.

Pour empecher qu'un feu de graisse ne se declare, eviter route
accumulation de graisse ou autres matieres inflammables
darts I'appareil ou au voisinage.
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En cas d'incendie
Utfliser du bicarbonate de soude ou un extincteur a poudre
chimique ou a mousse pour 6touffer les flammes, Ne jamais
utfliser d'eau pour 6teindre de la graisse enflammee,,

1, Interrompre I'alimentation electrique de I'apparefl pour
minimiser la propagation des flammes,

2, NE JAMAmS saisir ou deplacer un ustensfle de cuisine
enflamme,

3, Fermer la porte du four pour etouffer les flammes,

Arreter la hotte pour eviter la propagation des flammes,
Eteindre les flammes, puis mettre la hotte en marche pour
evacuer la fumee et les odeurs,

S curit pour les enfants

darts une armoire au:dessus, des artic!es auxquds les

enfants peuvent s'interesser, Un enfant tentant de grimper
sur la porte de I'apparefl pour atteindre un objet pourrait
subir de graves blessures,

NE JAMAIS hisser des enfants seuls ou sans supervision

Iorsque I'apparefl est en service ou encore chaud, Ne jamais
laisser un enfant s'asseoir ou se tenir sur une pattie
quelconque de rappareil, II pourrait se blesser ou se br01er,

II est important d'enseigner aux enfants que rapparefl et les
ustensiles places dedans peuvent etre chauds, Laisser refroidir
les ustensfles en un lieu sQr,hors d'atteinte des enfants, II est
important d'enseigner aux enfants qu'un apparefl menager
n'est pas un jouet, et qu'fls ne doivent toucher aucune

commande ou autre composant de I'apparefl,

Familiarisation avec l'appareil

NE.JAMAmS utfliser un apparefl comme escabeau pour
atteindre les armoires se trouvant au-dessus, Le mauvais

emploi de porte d'apparel comme par exemple en tant
qu'escabeau, le fait de s'appuyer ou de s'asseoir sur la
porte, peuvent entrainer le rein ersement de I'apparefl.
casser la porte et gravement blesser,

Ne pas utiliser cet appareil pour chauffer ou pour garder
chaude une piece, sinon des dommages a i'appareii pourraient
s'ensuivre et cela pourrait etre dangereux pour I'utilisateur,
Aussi, ne pas utiiiser ie four pour ranger des aliments ou des
ustensiles de cuisine,

Ne pas bloquer ou obstruer I'event du four, L'event de four est
situe a I'arriere de la surface de cuisson,

NE JAMAIS TOUCHERLES ELEMENTSCHAUFFANTS NI LES
PAROIS INTERIEURESDU FOUR, Les elements chauffants

peuvent etre br01antsmeme s'fls ne sont plus rouges, Les
surfaces interieures du four peuvent atteindre une
temperature suffisamment elevee pour infliger des brQlures,
Pendant et apres usage, ne pas toucher les elements
chauffants ni les patois interieures du four et eviter leur
contact avec des vetements ou autres materiaux inflammables

avant qu'ils n'aient eu le temps de refroidir suffisamment,
D'autres surfaces peuvent egalement atteindre une
temperature suffisamment elevee pour brQler :le ouverture
d'event et le surface avoisinante, ainsi que le porte et le hublot
de four,

Ne pas toucher I'ampoule du four brQlante avec un chiffon
humide car elle pourrait se briser, Si tel est le cas, debrancher
I'apparefl avant de retirer [ampoule pour eviter une decharge
electrique,

NE JAMAI$ garnir la sole du four ou une grille du four avec

de la feuflle d'duminium, Ceci pourrait susciter un risque de
decharge electrique ou d'incendie, ou une deterioration de
I'apparefl, Utfliser de la feuflle d'duminium uniquement selon
les instructions de ce guide,

Ne pas remiser des aliments ou ustensfles de cuisine sur la
table de cuisson ou darts le four,

Cuisson et s curit6
NE JAMAIS faire chauffer un recipient non ouvert darts le

four, L'accumulation de pression darts le recipient pourrait
provoquer son edatement et de graves dommages materiels
ou corporels,

Utfliser des maniques robustes et seches, Des maniques
humides peuvent provoquer la formation de vapeur brQlante,
Ne jamais utfliser un torchon a vaisselle ou autre article textile

la place de maniques; un tel article pourrait trainer sur un
element et s'enflammer, ou accrocher un ustensfle ou un
composant de I'apparefl,

26



Porter un vetement approprle, Eviter de porter des vetements
ampbs ou a [ongues manches pendant ['utlllsatlon de
['apparel[, [is peuvent prendre feu si [e vetement entre en
contact avec un element de culsson brQlant,

Placer toujours [es grilles a [a position appropriee darts [e four
[orsque [e four est frold, Falre couilsser [a grille vers ['exterleur
avant d'ajouter ou enlever un plat; utlllser pour cela une
manlque robuste et seche, Eviter d'lntrodulre [a main darts [e
four pour y placer ou retlrer un plat, S'[[ est n@essalre de
d@lacer une grille Iorsqu'elb est chaude, utiliser une manique
seche, Ne pas toucher un element chaud avec une manique,

N'utiliser les grilles que darts le four darts lequel elles ont ete
achetees/expediees,

Ouvrir toujours la porte du four tres prudemment, Laisser Fair
chaud ou la vapeur s'@happer avant de retirer ou d'introduire
un plat,

AVERTISSEMENT - METS PREPARES : Respecter les
instructions du fabricant, Si le contenant ou le couvercle en

piastique d'un mets surgeie se ddorme ou est endommage
durant [a cuisson, jeter immediatement [e recipient et son
contenu, Les aliments pourraient 6tre contamines,

Ne pas permettre [e contact de papier d'aiuminium ou de [a
sonde a viande avec les elements chauffants,

Toujours eteindre toutes les commandes une lois la cuisson
terminee,

Ustensiles et s curit 
Appiiquer [es instructions du fabricant [ors de ['emp[oi d'un
sachet pour cuisson au four,

La securite de fonctionnement de cet appareil a ete testee
I'aide d'ustensibs de cuisine traditionnels, Ne pas utiliser un
ustensib ou accessoire qui n'est pas specifiquement
recommande darts ce guide, Ne pas utiliser de systeme de
convection additionnel, L'utilisation d'un dispositif ou

accessoire qui n'est pas expressement recommande dans ce
guide peut degrader la s@urite de I'appareil ou sa perfor-
mance, ou reduire la Iong@ite des composants,

Si un ustensile est plus petit que I'element utilise, une partie
de I'element chauffant est exposee et peut provoquer
I'infiammation d'un vetement ou des maniques,

Seuls certains materiaux en verre, vitroceramique, ceramique,
gres, ou certains ustensiles vitrifies/emailles peuvent etre
utilises sur la table de cuisson ou darts le four sans risque de
bris sous I'effet du choc thermique, Observer les instructions
du fabricant Iors de I'utilisation d'un ustensile en verre,

Orienter la poignee de chaque ustensile vers le centre de la
table de cuisson et non vers I'exterieur ou vers un autre

element; ceci reduira [e risque de brqure, inflammation de
matiere inflammable ou renversement (un jeune enfant
pourrait saisir et renverser un ustensile dont le manche est
oriente vers ['exterieuO,

Table de cuisson
NE JAMAIS [aisser un element de surface aiiume sans

surveillance, particu[ierement avec chauffage eieve, Le
debordement du contenu de ['ustensiie pourrait provoquer [a
generation de fumee abondante et ['inflammation de la
graisse,

Cet apparei[ comporte des elements chauffants de differentes
tailles, Utiliser toujours un ustensib a fond plat, de taille
suffisante pour qu'i[ puisse recouvrir comp[etement ['element,
Pour optimiser ['efficacite, choisir un ustensiie de meme taiiie
que ['element,

SURFACE EN VITROCERAMIQUE : NE JAMAIS utiiiser une

table de cuisson cassee ou feiee: ]essolutions de nettoyage et
renversements pourraient penetrer darts [a table de cuisson en
entrai'nant un risque de decharge eiectrique, Prendre
immediatement contact avec un technicien qualifie,

Exercer une prudence extreme Iors du d@lacement du

recipient de graisse ou Iors de I'elimination de graisse chaude,
Laisser la graisse refroidir avant de deplacer I'ustensile,

Nottes d'e×traction
Nettoyer frequemment ies fiitres et ia hotte de ia cuisiniere
pour empecher ia graisse ou d'autres produits inflammables
de s'accumuier sur ies fiitres ou ia hotte en provoquant des

feux de graisse,

Pour flamber des aliments sous la hotte, mettre le ventilateur
en marche,

Nettoyage et s curit6
Nettoyer prudemment [a table de cuisson, Arreter toutes [es
commandes et attendre [e rdroidissement de tous[es

composants avant de [es toucher ou d'entreprendre [e
nettoyage, Nettoyer I'appareil avec precaution, Travailler
prudemment pour eviter des brQiures par ia vapeur en cas
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d'utilisationd'unchiffonoud'uneepongehumideIorsde
I'eliminationd'unproduitrenversesurunesurfacechaude,
Certainsproduitsdenettoyagepeuventgenererdesvapeurs
nocivesIorsqu'onlesappliquesurunesurfacechaude,

Nettoyeruniquementlespiecesmentionneesdensceguide,

Four autonettoyant

!Schddte dens !e four !ors de ! autonettoyage,

Ne pas nettoyer le joint de porte; le joint joue un rOleessentiel
quant a I'etancheite, Ne pas frotter, endommager ou deplacer
lejoint,

Ne pas utiiiser de produits de nettoyage pour four ou enduits
de four, dens ie four autonettoyant ou sur ies zones voisines,

Avant d'executer une operation d'autonettoyage, retirer la
iechefrite, ies grilles du four eties autres ustensiies, et eiiminer
par essuyage tout exces de residus renverses pour eviter ia
formation de fumee ou i'infiammation de ces residus,

Avertissement et avis
important pour la s curit 
La Ioi califomienne _ Safe Drinking Water and Toxic Enforce-
ment Act >>de 1986 {proposition 65_}stipule la publication par
ie gouverneur de ia Caiifornie d'une iiste de substances que
i'etat de Caiifomie considere comme cancerigenes ou
dangereuses pour ie systeme reproducteur, et impose aux
entreprises commerciaies i'obiigation de signaler a ieurs
clients ies risques d'exposition a de teiies substances,

Nous informons ies utiiisateurs de cet appareii que iors d'une
operation d'autonettoyage, iis peuvent etre exposes a une
faible concentration de certaines substances figurant dens la
iiste mentionnee ci-dessus, dont ie monoxyde de carbone,
Pour minimiser i'exposition, veiiier ace que ia piece o8 se
trouve ie four soit convenabiement aeree durant une operation
d'autonettoyage par i'ouverture d'une fenetre ou d'une porte,

AViS iMPORTANT - OISEAUX FAMILIERS : Les oiseaux ont

un systeme respiratoire tres sensible, Ne pas garder un oiseau
famiiier dens ia cuisine ou dens une piece o8 ii pourrait etre
expose aux fumees, Les fumees emises durant une operation
d'autonettoyage peuvent etre dangereuses ou morteiies pour
un oiseau, de meme que les fumees CruisesIors du cllauffage
excessif de graisse, huile, margarine, et du chauffage excessif
dens un ustensile a revetement antiadhesif,

Conserver ces instructions pout consultation ult6tieute
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Boutons de commande
PermettentVutilisationdeselementschauffantsde surface,avecune
progress+oncontinuede Ia puissanceentre les reghges extremesLow
(Basse]et High (Elevee].Oil peut regler un bouton _toute position
entre cosdeux extremes.

Reglage des commandos
1. PlacerI'ustensflesur 1'61ement.

2. Enfonceret faire toumer Ie boutonjusqu'a la positiondesiree
(rotationclansun sonsou clansI'autre}.

o Desmarquessur le tableau decommandeidentifient
I'elementcommand(!par chaquebouton. O O
Parexemple,Ie graphique_ droit indique Front @ O
I'elementavant/gauche.

3. IIy a un temoin lumineuxpour Ieselementssur le tableaude
commande.Lorsque I'undes boutonsde commandod'un element
de surfaceestaliment& le temoins'illumine.Let_moin s'eteintdes
qu'on interrompt I'alimentationde I'6Iement.Lorsqu'une
commandoest miseen marche,on poutvoir un rougeoiement
travers Ia surfacea dessusIisse.L'elementfonct+onnerapar
intermittencepour maintenir le reglagepreetablide chaleur,
memeau niveauHigh.

4. Apres unecuisson,ramenerle bouton a la positionOFF(Arret}.
RetirerVustensfle.

Suggestions de reglage
La dimensionet le typed'ustensiIe,le type et Iaquantite d'aIiments
cuire,et Ia puissancedes elementsdeterminerontcommentregler les
boutonspour les operationsde cuisson.Certainselementsant un

reglagepreetablipour Ie mijotageet la fusion qui ne necessiteque
des ajustementsmineursdons un sensou dons I'autresolon I'aliment

preparer.Les autreselementsant des reglagesimprimesautour
des boutonsqui sontspecifiquesde cos6Iements.Ajuster les
reglagesselon les chiffresqui donnent les resultatsde cuisson
desires.Sereporter_ la brochureLacuissonsimplifiee pour obtenir
des informationssur Iesustensileset autresfacteursmodifiant les
reglages.Lesdescript+onssuivantesaideront_ choisir les reglages
dormant les meilleursresultats.

lVlaintien au chaud : Lesaliments restent_ une temperature
sup_rieurea 140°Fsanscontinuera cuire.L'aliment estau depart
unetemperature6levee,puissa chaleur est reduite.Nejamais
utiliser le reglageMaintien au chaud pour rechaufferdesaliments
froids.

Mijotage : Des bullesse formenttout juste _ lasurface.Lesaliments
sont_ une temperaturesitueeentre 185et 200°F.Ce reglagepeut
aussisen/Jrpouretuverdes alimentsou les pocher ou encorepour
continuer la cuissond'alimentssouscouvercle.

Ebummmonmonte: Desbulles se forment_ un r}¢hmemodere.Ce
reglagepout aussisen/iFpour fdre Ia majorit6des alimentset pour
maintenir I'ebullition de grandesquantitesde Iiquide.

ebullition : Desbul+esseforment darts Ie Iiquide _ un r}¢hmerapide.
Ce reglagepout aussisen/irpour faire brunir Ia viande,Ia faire sauter
et chauffer I'huile pour faire frire avantde passera un reglage
inferieur.Les3 ou 4 regiageslos pkJs6levessur ie bouton sen/ent
cesoperationsde cuisson.Le regIageIeplus 61ev8sert toujours
porter I'eau_ 6bullition.Certains6Iementsant memounevitesseplus
eleveepour I'_buIlitiondes liquides.

AVANTU_CUISSON APRESLAOUISSON

, Racer_oujoursI'ustensileear1'elementavon[d'aHmentert'element.Pour • S'assurerqueI'elemen-[es_arret6
ev+terquelacu+s+nerenesub+sseaesaommages,nejamaisfa+re • Ehmmerdesquesosmom[ousmsr_sidusderenversementet projections.
fonct+onnerun61ementdesurfacesansy [ +acerunus_e+lsfle.

, N[ JA_,_AI$ut[tiserlamumaecuissoncommelieuderemmage
d'aI[mentsoa d'ustensiles.

DURANT b_ CUBSON

oVe_lterabienconnakre+acorresoonaanceentreIesboo,artsae
eommanoee_ms61ements.'de let _commander]'aHmentat+onue
l'616mentvoulu.

AUTRESCONSBLS

• S'+Iy aunearmoirederangemema_rec-[ementau-dessuseemmb+ed6
cu+sson,onnedo+ty pincerquedesarticlespeatrequemmentutil+sese_
qu+peuvent_treexposes_ lachaleur.Lachaieur6misebar+aculmnmre
pourrm[susc_erunproolemepourdesart+ctescommei_qu+desvoht+ls.
orodu+tsdene_oyageet flaconsd'aeroso

• NEJA_AmSla+sseraucunar_+ctesurmmoleae cumson,par[cuHeremen_
, Commencer la cu+ssonavecone oulssancede chauflage super+eure,pure tes articles en plasttque. L'a+rchaud qu[ s'echappe par 'eventau four

redo+reta pumsancede chauffage pour poursu+vreIs cu+sson,he jama+s pourrmt provoquer I'[nflamma_ond'un article inflammable.Pairefondre

ut+t+serune pumsancede chauffage 6leveepour une cumsonDro+ongee. amott+run art+deen plasuque, ou provoquer une augmentat+onde

' NEJA_AI$ taisser le contenu d'un ustens+les'evaporercomptetement: press on provoquant 1'eclatementd'un recipient ferme.

cec+pourra+tfaire subir desdommages 9 I'usmnsl+ee__ I'appare+t. o NEJA_aAIS +a+sserde la feuiHedaluminlum, une sonae [nermomdtdque

, NE_A_Ai$ toucher la table decu+ssonavam qu'etle se sok a viande ou un objet m6taH_queautre qu'un ustens+tede cu+ssonsur ta
compmzementrefroidie. Certaineszonesde latable de cumson, tar.)lede cu+sson,en[rer enconmc[ avecun 616meritchauffant.

paRiculi6rement au vo+smagedes616mentsde surface, aeuventdevenir + NEJAi_AI$ ranger au-dessus ae +amete de cu+ssond'artides lourds qu+

Erescnauaes durant une cumson.Ublmerdes manlques, nscuera+entde tomber et d'endommager la table de cumson.
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Opt+on Power Boost Mc

(certains modeles)
L'616ment,situ6_ I'avantdroit, permetune
vitessede cuissonplus 6Iev6equi sert
1'6bullitJonrapidede I'eauet _ la cuissonde
grandesquantit6sIorsqu'iIest combin_avec
1'616mentdouble outriple.

OFF

8

Surface dessus lisse

Remarques sur la surface
dessus lisse :
, Lors des premieresutilisationsde Ia table de cuisson,celle+ei

pout 6mettre un peu de fum6e et des odeurs. Ceciest
normal.

, Lossurfaces _ dessus iisseconservent ia ehaieur pendant
un certain temps apr_s m'e×tmctionde m'6m6ment.Eteindre
les 616mentsquelquesminutesavantque la nourriture nesoit
tout _ faJtcuiteet utiliser lachaleur restantepour terminer la
cuisson.Lorsque levoyantde surfacechaudes'6teint, on peut
toucher Iasurface decuJssonsansdanger.En raisonde Iafa_on
dont les el6mentsd'une surface _ dessusIisseretiennent la
chaleur,ceux-ci ne r6pondrontpas auxchangementsde r6glage
aussJrapidementque des elSmentsen spirale.

, Au cas o_ Ie contenud'un ustensilerisquede d6border,retirer
I'ustensilede Iasurface de cuJsson.

, Ne jamais essayer de soulever la sudace de cuissono

, La surface_ dessuslissepout semblerd6color6eIorsqu'elleest
tr_s chaude.Ceciest normalet disparakunefois que la surface
refroidit.

Zones de cuisson
Leszonesdecuissonde Iacuisini6resont repr6sent6espardes
cerclespermanentssur lasurface _ dessuslisse.Pouruneefficacit6
maximum,utiliser unezonede cuissondont le diametreconvient
I'ustensile.

Le r6cipient ne deft pas d6passer & zone de cuisson de plus de
12 _ 25 mm (1/2 _ I po).

Lorsqu'unecommandeest raiseen marche,on peut voir un
rougeoiement8 travers Iasurface _ dessuslisse.U616ment
fonctionnera en intermittence pour maintenir mer6gmage
pr66tabmide ehaleur, m_me au niveau Hi (Elev6e)o

Pourobtenir plus informationssur los ustensilesdecuisine,se
reporter _ lapage39 au paragrapheRecommandationssur les
ustensilesdecuisineet _ la brochure Lacuissonsimplifi6e, incluse
avecla cuisiniSre. ELEMENT

ELEMENT _/'SIMPLESIMPLE DE 9 po

SIMPLE DE 6 po+__W_ ELEMENT

SIMPLE DE 6 po

EL£:MS_gT SIMPLE --

+ POWER BOOST _+D

Voyant de surface chaude
Levoyantde surfacechaude estsitue b I'avantde lasurface de
cuisson.IIs'a!lumeraIorsqu'unesurface de cuisson,quelle qu'elle
soit,sera chaude.II resteraalJum6,m6meaprSsextinctionde la
commande,jusqu'b ceque lazone ait refroidi.

Conseils de protection de la
surface dessus lisse

Nettoyage (plus d'informations_ la page42}
+Avant des'en servir la premierefois, nettoyerla table de cuisson.

, Nettoyer la table de cuissonchaquejour ou apr@schaque
utilisation.Cosmesurespr@serverontI'apparencede Jatable de
cuisson et 6viterontqu'elIe nes'abtme.

, Encasde renversementlots decuisson,nettoyerimm@diatement
Jeproduit renvers6sur la surfacede cuissonpendant qu'elle est
encore chaudeafin d'6viter un plus grand nettoyagepar la suite.
Userde prudence,essuyerles renversementsavecun linge propre
et sec.

, Ne pas IaisserIespmduits renvers6ssur Ia surfacede cuissonou
sur la garniture de latable de cuissonpendant une Ionguedur6e.

, Ne jamais utiliserde poudrede nettoyageabrasiveou de tampons
r6curerqui raieraientlasurface.

, Ne jamais utiliserdejave!Iisant,ammoniaqueou autresproduits
de nettoyagenon sp6cifiquementrecommand6spour Ja
vitroc6ramique.

Pour eviter los marques et los rayures
, Ne pas utiliserde casserolesenverre.Ellespourraientrayer la

surface.

, Ne jamais utiliserde supportm6tallJqueou anneaude wok entre
un recipientet Iasurface decuisson.Cesobjetspeuventmarquer
ou rayerIa surface.

, Ne pas faire glisserde recipientsmdtalliquessur Iasurfacede
cuisson brOlante.IIspourraient Iaisserdes marquesqui dewont
etre nettoyeesimmediatement.6/oir Nettoyage,page 42.}

, VeiJlera ce que Iefond des r6cipientset Iazone decuissonsoient
propresavantd'allumerI'6Idment,afin d'6viter los rayures.

, Pouremp6cherque lasurface decuissonen vitroc6ramiquenese
trouve raydeou abtmee,nepas y hisser desucre, deseIou de
graisse.PrendreI'habituded'essuyerlasurfacede cuissonavecun
IJngepropre ou un essuie-toutavantde I'utiliser.

, Ne jamais faire glisserde r6cipients m6talliques6paissur Ja
surface au risquede la rayer.
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Pour 6viter lea taches
+ Ne jamais utiliser de linge oud'6ponge saie pour nettoyerla

surface decu+sson+IIs Iaisseraientun film, ce qui pourrait d6colorer
lasurface de cuissonIorsqu'eIleestutilis6e+

o L'utilisationcontinued'une surface de cuissonsaliepeut entratner
rapparition de tachespermanentes+

Pour 6viter d'autres dommages
o Ne pas iaisserfondre de plastique,de sucre ni d'alimentsrichesen

sucresur Iatabie de cuisson+Si ceia se produisaitacciden-
tellement,nettoyerimm6d+atement+(VoirNettoyage,page42.)

o Ne jamais Iaisserle contenud'une casserolebouillir jusqu'_ ce
qu'ellesoit vide car celapourrak abimer la surfacede cuissonet la
casserole+

o Ne jamais utiliser [a tamede cuissoncommesurfacede travailou
commepianchea d6couper.

o Ne jamais cuire d'alimentsdirectementsur la table de cuisson,
sans recipient.

o Ne jamais utiliser un petit r6cipientsurun grand 6!6ment.Non
seulementil y a gachisd'6nergie mais i[ peut en r6sulterdes
projectionsqui vont bKJlersur lasurface decuisson et dewont 6tre
nettoyees.

+ Ne pas utiliserdes r_cipientsspdciauxnon platsqui seraienttrop
grandsou a fond inega[commeles woks _ fond fond, [esplaques
chauffantesou r6cipientsde grandetaiile _fond ondul6.

o Ne pas utiliserde r6cipientsen aluminium.L'aiuminium risquede
fondre sur [e verre.Si[e m6tal fond sur [atable decuisson,ne pas
ruti[iser.Appe[erun r6parateuragr66Maytag.

Recommandations sur los

L'utilisation du bon ustensilepeut emp6cherde nombreux
problSmescomme la n6cessit6de cuire pius Ionguement[a
nourriture et [a difficult6 _ obtenir des r6sultatsuniformes.De bons
ustensilesr6duisent lesdur6es de cuisson,uti[isentmoinsd'6nergie
et cuisentde fa_on plus uniforme.

Tests pour v6r+fier si los
ustens+ es ont un fond plat
Verifierque les ustensilessont plats+

Test de la r_gle :

1+ PlacerunerSgleentraversdu fond de rustensile+

2+ Latenir face8 Ia Iumiere+

3+ Aucune lumiereou trSspeune doit 6tre visiblesous la rSgle+

Test de (a bu((e :

1+ Mettre 2,5cm (1podd'eau dans I'ustensile+Placerrustens+Iesur
lasurface decuissonet tourner la commandosur High ([t_lev6eD+

2+ Observerla formationde bulIesIorsqueI'eauchauffe+Des bu+les
uniformessignifient de bonnes performanceset des bulles
in6galesindiquent Ia pr6sencede zonesplus chaudesdormant
une cuissonin6gale+

Voir la brochureLacuisson simpli%e pour obtenir plus
d'informations+

Choisir Eviter

Desustensiles_fond Desustensiles_ fond rainur6ou gondol6.
lisse,plat Desustensiles_ fond in6gal necuisent pas

efficacementet peuventparfoisne pas
faire bouillir Ies liqu+des.

Desustensilesen Desustensilesenverre ou en m8taIpeu
mat_riaux_pais _pais.

Desustensilesde la Desustensi[esplus petits ou plus grands
m_medimensionde (de 2,5cm [1 po]] que r_i_ment.
r#lSment

Despoign_esqui Desustensilesavecdes poign_escass_es
tiennentbien ou qui ne tiennent pas.Despoign_es

Iourdesqu+font se renverserI'ustens+Ie.

Descouverclesqui Descouverclesqui ferment real.
ferment bien

Deswoks _ fond plat Deswoks avecun fond sur anneau.

Ustensiles de grande taille et
pour los conserves
Touteslos marmites pour lea co_serves et lea gra_des
casseroles doive_t avoir u_ fo_(Jplat et doive_t 6tre
fahriqu6es en mat6riau 6pais. Cec[est tr_s important pour Ies
surfaces8 dessuslisse+Labasene doit pasd_passerde I'_l_mentde
plus de 2,5cm (1poD+

Siles marmites_ conserveset les casserolesnesont pas conformes
cesnormes,IesdurSesde cuissonseront plus Iongueset les

surfacesde cuissonpourront _tre endommagees+

Certainesmarmitespour les conservessont con_uesavecdes bases
plus petites pour 8tre utilis_essur dessurfaces8dessuslisse+

Pour la pr6paratio_ de co_serves, _e choisir que le r_glage
High (Elev6) jusqu'_ ee que l'eau comme_ee _ bouillirou que
la pressionsuffisantesoit atteinte clansla marmite+RSduireau
r%lage le plus faibIe,maintenantI'SbulIitionou Ia pression+Si la
chaleur n'est pasdiminuee, lasurface de cuissonpourrait 8tre
endommag_e.

Voir la brochureLacu+ssonsimpli%e pour obtenir plus
d'informat[ons.
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Tableau de commande

A B C 0

Letableaude commandoeatcon_u pour faciliter Ia programmation.Lafen6tre d'affichageindiqueI'heure+losfonctionsavecminuterieet
fonctions du four.Letableau de commanderepr6sent6comprendcaract6ristiquessp6cifiquesau modSle.(Lestyle pout varierselon le
modSley

D

G

H ¸

J

qril

Cuissoncourante

Plus+/moins-

Minuterie

Cuissonet

maintien

Nettoyage

D6marrage
differ6

Hor!oge

Maintienau
chaud

ANNULER

S'utilisepour lacuissonaugril et lerissotage
surpartiesup6rieure.

S'utilisepour lacuissoncouranteet le
rOtissage.

S'ut[lisepourentrerouchangerladur6e,la
temperaturedufour.Etablitle gril
temperatureELE%EouBASSE.

Programmela minuterie.

Pourcuirependantunedur6epr6_tablie,avec
maintienauchaudpendantuneheure.

S'utilisepourprogrammerlecycle
d'autonettoyage.

Prograramelefour pourd_buterunecuisson
plustard.

S'utilisepourprogramrnerI'heuredujour.

S'utilisepourmaintenirau chauddansle four
losalimentscuits.

Annuletouteslesop6rationssaufminuterieet
horloge.

Utilisation des touches
o Appuyersur la touche d6sir6e.

o Appuyersur More+ [Plus+)ou Less- [Moins-) pour entrer la
dur6e ou la tempSrature.

o Un hip retentit IorsqueI'on appuiesur une touche.

o Un double hip retentit en casd'erreur de programmation.

Remarque : Quatresecondesapres avoirappuy6sur Ies
touches More+ ou Less-, Ia dur6eou la temp6raturesera
automatiquemententree.Siplus de 30secondess'6coulententre
la pressionsur unetouche de fonction et cellesur Ia touche
Mote+ ou Leas-, la fonction sera annul_eet I'afficheut
reviendra_ I'affichage pr6c6dent.

L'hodoge peut 6tre programm6epour afficher [a dur6edans un
format de 12ou 24 heures.L'horlogeest pragrammeeenusine pour
un format de 12heures.

Ohangement de l'horloge _ un format de 24 heures :

1. Appuyer sur les touchesCANCEL (Annu+e0
et Delay (Diff6r_)et rnaintenirla pression
pendanttrois secondes.

2. Appuyersur More+ ou Less- pour
programmerun format de 12ou 24 heures.

3. ProgrammerI'heureen suivantles instruc-
tions donn_esci-dessous.

Regia9 e de l'horioge :

1. Appuyer sur Ia toucheClock (Hortoge).

• Losdeux pointsclignotent _ I'afficheur.

2. Appuyer sur More+ ou Less- pour programmer
rheuredu jour. '....................................

•Les deux pointscontinuent _ clignoter. Less-
3. Appuyer 8 nouveausur la touche Clock ou attendre

quatresecondes.Ladeux pointsdisparaitde I'afficheur.
suite., o
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Lorsquete courant61ectriquearriveou apr6s une interruptionde
courant,ta derniSreheureavsnt I'interruptionde courantva
cJignoter.

PourrappeterI'heuredujour torsqu'uneautre fonction de dur6e
s'affiche,appuyersur Is touche Clock (Hodoge).

L'heure de I'horlogenepout 6tre chsng6eIorsquete four s 6t6
progrsmm6pour unecuisson ou un nettoysgediff6r6 ou pour la
fonction de cuissonet maintien.

AnnuJation de J'afflchage de J'heure :

Si ton ne d6sJrepasraffichage de I'heuredu jour :

Appuyersur lestouches CANCEL (Annule0et
Clock et ies msintenir ainsi pendanttrois
secondes.L'heure dujour disparaitde
I'afficheur.

LorsqueI'affJchagede I'heureest annul6,
appuyersur Ia toucheClock pour afficher
briSvementrheuredu jour.

R_affichage de i'heure :

Appuyersur lostouches CANCELet Clock et les msintenirainsJ
pendanttrois secondes.L'heuredu jour r6spparait_ I'afficheur.

La minuterie pout 6tre programm_e de une minute (0:01) jusqu'_
99 heures et 59 minutes (99:59),

La minuterie pout 6tre utilisee ind_pendsmment de toute sutre
activit6 du four, Elle pout 6tre sussJ programm6e alors qu'une autre
fonction du four est en cours d'utilisation,

La minuterienecommandopss le four.Ellenesort qu'_ 6mettredes
hips.

Programmation de Ja minuterie :

1. Appuyer sur Is toucheTimer (MJnuterie). Timer i
o 0:00s'allume _ I'afficheur.

o Lesdeux pointsclignotent.

2. Appuyer sur Ia toucheMore+ (Phs¢) ou Less- ..........................
(Moins-) jusqu'_ ce que I'heurejuste paraisse

I'afficheur.

o Lesdeux pointscontinuent 8 clignoter. ............................

3. Appuyer _ nouveausur la touche Timer ou attendre
quatre secondes.

o Lesdeux pointscontinuent _ clignoteret le d6comptede la
dur6ecommence.

o LaderniSreminutedu d6comptesera affich6esousformede
secondes.

4. >, la fin de ladur6e programm6e,un hip long retentit.

AnnuJation de Ja minuterie :

1, Appuyersur JatoucheTimneret la maintenirainsi pendanttrois
secondes.

OU

2. Appuyersur la toucheTimer et r6gler I'heure_ 0:00.

VertouiJJage des commar|des
Lostouches peuvent6tre verrouiJI6espour des raisonsde s_curit_,
nettoyageou pouremp_chertoute utJlisationnon souhaitee.Ellesne
pourront 8tre utJlJs_essi elles sontverrouill6es.

Sile four esten cours d'utilJsation,les commandesne peuvent8tre
verrouillSes.

L'heure actueiledu jour restera_ J'afficheurJorsquelescommandes
serontverrouiliees.

Appuyersur lestouchesCANCEL et Cook &
Nomd(Cuissonet maintien)et tesmaintenir
ainsi pendanttrois secondes.(Appuyerd'abord
sur la toucheCANC_:L.)

Deverrouiiiage :

Appuyersur lestouchesCANCEL et Cook & Holdet les rnaintenir
ainsJpendanttrois secondes.(Appuyerd'abord sur la touche

Codes d'anomaJie
Los rootsBAKE(Cuissoncourante)ou LOCK(Verrouillage)peuvent
clignoter rapidement_ I'afficheurpour preveniren casd'erreur ou de
problSme.Si teJest lecas,appuyersur Iatouche CANCEL.Si Ies
rootsBAKEou LOCKcontinuent _ clignoter,debrancherI'appareiI.
Attendrequelquesminutes,puis rebrancherI'appareiI.Si fun des
rootscontinue_ clignoter,d6brancherI'appareilet prendrecontact
avecun r_parateurautorJs_.

C isso COL|tar|to
Programmatio_ de Ja cuisso_ coura_te :

1. Appuyersur la touche Bake.

• Lemot BAKEclignote.

• 000cJignote_ J'afficheur.

2. %Iectionner la temperaturedu four. Latemp6rature (More+,
peut _tre programm_ede 75 _ 290°C(170_ ...................................................
550 °F).Appuyerune fois sur la touche _ore+

Y

ou Less-, ou appuyersur la touche_ore÷ Less-
ou Less- et Ia maintenirainsi.

o• 175° (350) s'alJumeIorsqueJ'onappuie la
premiSrefois sur J'unedestouches.

33



@
o Appuyer sur la touche More+ (Plus+)pour augmenter la

temperature+

o Appuyer sur la toucheLess- [Moins] pour diminuer la
temperature.

3. Appuyer _ nouveausur la touche Bake [Cuissoncourant@ou
attendrequatre secondes.

o Lemot BAKEs'arretede dignoter et s'allume_ I'afficheur.

+ 38° (100°} ou latemperaturereelledu four sera affich@.La
temperatureaugmenterapar intervalIede3 °C (5 °F}jusqu'_
ce que la temperaturepreprogrammeesoit atteinte.

4. Laisserle four prechaufferpendant8 _ 15minutes.

o Lorsquelatemperature programmeepour le four est atteinte,
un hip long retentit.

o Pourrappebr la temperatureprogramm@pendantle
pr@hauffage,appuyersur Iatouche Bake.

5. Placerla nourrituredans Ie four.

6. Verifier I'avancementde la cuisson_ laduree minimalede
cuisson.Cuireplus iongtempsau besoin.

7. Lorsquela cuissonest terminee,appuyersur
la toucheCANCEL [Annuie0.

8. Retirer la nourrituredu four.

Differences de cuisson entre J'ancien
four et Je nouveau
II est normaide remarquerquelquesdifferencesclansla dur@ de
cuissonentre un four neuf et un four ancien.Voir Ajustementde la
temperaturedu four _ la page38.

Remarques sur _a cuisson courante
au four :
oPour chauger ta temperature du four pelldant fa cuissot_,

appuyersur la touche Bake et plus More+ ou kess- jusqu'_ ce
que I'on obtienne latemperaturedesiree.

+Pour chauger la temperature do four lets du pr_chauffage,
appuyerdeux lois sur la touche Bake, pub sur la touche
More+ ou Less- jusqu'_ ce que latemperaturedesireesoit
affichee.

o SI I'on oublied'arreter le four, il s'arreteraautomatiquement
apres 12heures.Si I'ondesire desactivercette fonction,voir
page38.

• Pourdes conseib supptementairessur la cuissoncouranteet le
rOtissage,voir la brochure Lacuissonslmplifiee.

Cuisson et maintien
Lafonction Cook& Hold (Cuissonet maintien)permetde cuire
pendant unedureepredeterminee,suivb par un cycb de maintbn
au chaud d'une heure=

Programmation de la fonction cuisson et maintien :

1. Appuyersur Ia toucheCook & Hold,

• LosrootsBAKEet HOLD[Maintien} c%notent=

• 000s'alhme _ I'afficheur...................................

2= Sebctionner la temperaturedu four+Latemperature More÷
pout etre pmgrammeede 75 _ 290°C070
550 °F}=Appuyerune fois sur la touche More+ .............................
ou Less- ou appuyersur la touche More+ ( Less-

ou Less- et Ia maintenirahsk .......................................

• Appuyer sur la toucheMore+ pour augmenter la temperature+

• Appuyer sur la toucheLess= pour diminuer la temperature+

3. Appuyer _ nouveausur la touche Cook & NoraOU attendre
quatre secondes.

• Lemot HOLDclignote.

• 00:00clignote_ rafficheur.

4. Entrerladur@ pendant laqueileI'on desireque la cuissonait
lieuen appuyantsur le touche More+ ou Less-. La duree
de cuissonpout 6tre programmeede 10minutes[00:10}
11heures,59minutes (11:59)+

• LosrootsBAKEet HOLDs'allument _ I'afficheur.

• Ladureede cuissons'alIume_ I'affbheur.

• Ladureede cuissoncommencele compte_ rebours.

Lorsque maduree de cuisson s'est 8coumee :

• O,uatre hips retentissent.

• Lemot BAKEs'eteint.

• LosrootsHOLDet WARM [Chaud}s'allument.

• 75° [170°} parait _ ['affbheur+

Apr_s _e he,re de _AiNTIEN AU CHAUB :

+ Lemot End(Fin)s'affiche.

+ L'heuredu jour reapparait_ I'afficheur.

A_atio_ de _afo_ctio_ cuisso_ et
mai_tie_ _ to_t moment :

Appuyersur la touche CANCEL+Retirer la
nourriture du four+
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Cuisson et maintien diff6r6e

Ne PasLJtiliser la cUiSS0n dlff6r6e pourdes denr6estr_s
p_rissabiesc0mme los produitsBRiers,!e pore,la vo!aiileou los
fruits de met.

Avecla fonction diff@@,Ie four se met8 cuire plustard dans Ia
journ@. ProgrammerB dur@ d'attented@+r@avantque Ie four ne
se motto en marcheet la dur6ede cuissond6sir6e.Lefour com-
mence_ chauffer_ I'heures61ectionn@et cur pour la dur@
sp6cifi6e,pub gardeIs nourriture au chaud pendantune heure.

La dur6ed'attentepout 6tre programm@de 10minutes(00:10}
11heures,59 minutes 01:59}.

Programmation d'un cycle de cuisson courante

1. Appuyer sur Is toucheDelay (Diff6r@.

o Lemot DELAYciignote.

o 00:00clignotea I'afficheur.

2. Appuyer sur la toucheMore+ (Plus+}ou Less-
(Moins-} pour programmer la dur#e d'attente. "........................................

3. Appuyer sur Is toucheCook & Hold (Cuissonet
maintien}. Less-

, 000s'allume _ I'afficheur.

o LesrootsBAKE(Cuissoncourante}et HOLD
{Maintien}clignotent.

4. Appuyer sur More+ pour programmer la temp#rature de
CHJagon.

o 00:00et le mot HOLDclignotenL

o Lemot BAKEresteallure&

5. Appuyer sur More+ peur pregrammer Jadur6e de euissen.

o Ladur@ d'attente, les rootsDELAY,BAKEet HOLDs'alhment
I'afficheur.

Lorsque madur6e d'attente s'est ecoumee:

o Le mot DELAYs'6teint.

o La dur@ de cuissonestaffbh6e.

o Les rootsBAKEet HOLDsont affich6s.

Pour programmer un temps d'attente lorsque la
fonction cuisson et maiatien a dej_ _t6
programmee :

1. Appuyersur la touche Delay.

o Le mot DELAYet 00:00parait _ I'afficheur.

2. Appuyersur Ia toucheMore+ ou Less- pour
programmer la dur6ed'attente.

+ Lemot DELAYrestealhm6 pour rappeler

qu'un cycle de cuissondiff@@a 6t6 + Less-
programm&

Lorsque la duree d'attente s'est ecoulee
et que le four se met en marche :

• Ladur@ de cuissonseraaffich@.

+ Lemot DELAYs'6teint.

+ LosrootsBAKEet HOLDrestentallure@.

Annulation :

Appuyersur la touche CANCEL (Annuler}.

+ Toutesles fonctionsde cuissonminut@ et
non minut@serontannui@s.

• L'heuredu jour r6apparait_ I'afficheur.

Remarques :

Ne pas utiliser la cuissondiff6r6epour des articlesqui
n@essitentqueIe four soit pr@hauff& commeles gateaux,
les petits biscuitset Iespains.

Ne pas utiliser le cycle decuissonet maintbn cliff@@si le
four estd6j_ chaud.

Maintien au chaud
Pourmaintenirau chaudclansie four desaliments curs et chauds
ou pour r@haufferpains et assiettes.

Programmation du maintien au chaud :

1. Appuyer sur la toucheKeep Warm
(Maintienau chaud).

+ Le motWARM (Chaud)clignote.

• 000paratt_ I'affbheur+

2. S6bctionner la temp@aturede maintbn au chaud.
Cetle-cipeut _tre r6gl@ de63 8 90°C 045
190°F}.Appuyerune fois sur la toucheMore+ ou
Less- ou appuyersur la touche More+ ou Less-
et la maintenirainsi. ..................................

{ More+

+ 75° (170°) s'allume IorsqueI'on appuie la premierefoissur
I'une destouches.

• Appuyersur la touche More+ pour augmenterla temp6rature.

+ Appuyersur la touche Less- pour diminuer Is temp6rature.

Le motWARM et Is temp6ratureseront affich@ pendantque la
fonction maintienau chaud estactive.
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Annulation du maintien au chaud :

1.Appuyer sur la touche CANCEL {Annuler}.

2. RetirerB nourrituredu four.

Remarques sur Ja fonction maintien
au chaud :
o Pourobtenir des qualit@ aIimentaireset nutritivesoptimales,

Jesalimentscuits au four nedoivent pas6tre gard6sau chaud
pJusde 1_ 2 heures,

o Pouremp@her[esalimentsde (less@her,[esrecouvrirde
papieraiuminium,sanssorter,ou d'un couvercle.

o Pour r_ehauffer des petits pains :

- recouvrir los petits painsde papbr alumJniumsansserrer et
les placer aufour.

- appuyersur los touchesKeep Warm et More+ (Phs+}
pour programmer75 °C070 °F}=

- r@haufferpendant 12_ 15minutes=

o Pour r_ehauffer des ussiettes :

- placer deuxpiles de quatre assiettesmaximumdans Jefour.

- appuyersur les touchesKeep Warm et More+ pour
programmer75 °C070 °F}.

- r@haufferpendant cinq minutes,arr6terle four et laisserJes
assbttes au four pendant encore 15minutes.

- n'utiliser que des assJettespouvantallot au four,_ verifier
avec le fabricanL

- ne pas poserdes assiettesti@dessur une surfacefroide, les
changementsrapidesdetemp6raturepouvantcasser
rassJetteou JafendiJJer.

Changement de Ja
temperature °F/°C
1= Le r6glagepar ddaut de J'usinepour la temp6ratureest en

Fahrenheit=

2. Pourmodifierce r6glage,appuyersur los touchesCANCEL et
BakesimuItan@aentet maintener-Jesenfonc@s pendanttrois
secondes.

3. Un hip retentit et ie r6giagecourant {°Fou °C}parait b i'afficheur.
{Sivousne faites pasde changement,iacuisini6reretourne au
r6glageexistantapr6s30 secondes.}

4. Pourmodifier le r6glage,appuyersur Jatouch6 More+ ou Less-
(Moins-}. Appuyer _ nouveausur la touche pour retournerau
r6glageexistant.Attendercinq secondeset le r6glagesera
dfectu6,
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Cuisson au gril

Utiliser Ia[onction gdLavecPRUDENCELa graissede certains
aliments pourrait s'enfiammer.Si un feu se decHenche,fermer Ha
porte du [our et ARRETERle four. Si le feu ne S'eteintpas,NE
PASrnettrede ieau suele feu. Utiliser du bicarbonatede sodium,
un pFoduitchimique secou un extincteur pour 6touffer le feu_

Pregrammation de macuisson au grii :

1. Appuyer sur Hatouche Broil (Grill}.

o Lemot BROHLciignote.

o Lemot SEt(VaHdeOest affiche.

2. Appuyer sur la toucheMore+ (Plus+}pour programmerun gril
temperatureeleveeou sur la touche Less- (Moins-} pour
programmerun gril a temperaturebasso.

o Losmots Hi (Elevee}ou LO (Basso}serontaffiches.

o %Iectionner HI broil (Gril_ temperatureelevee} (290°C
[550 °F]}pour un gdI normal %lectionner LO broil (Gril
temperaturebasse}(230°C [450°F]} pour un griI _ tempera-
ture inferieured'aliments_ cuissonplus Ionguecommela
volaille.

3= Apres quatre secondes,Ie four se meten marche.

o Lemot BROHLrestealIume.

4. Pourun rissolagemaximum,prechauffer1'61ementde gril
pendanttrois ou quatre minutesavantd'aiouter la nourriture.

5. PlacerIa nourrituredans le four. LaisserIa porte du four ouverte
d'environ10cm (4pc}(premierebutee}.

6. Retournerlaviande unefois _ la moitie de laduree decuisson.

7. LorsqueI'alimentestcuit, appuyersur Iatouche
CANCEL (AnnuIer}.Retirerla nourriture et la
lechefritedu four.

• L'heuredu jour reapparait_ I'afficheur.

Remarques sur Uacuisson au grH :
o Pourde meilIeursresultatsIorsdu gril, seservird'un ustensile

prevupour ce typede cuisson.

o Prevoirdes dureesde cuissonau griI plus Iongueset un
rissolageIegerementmoinsdote si I'appareilfonctionne sur un
circuit de 208volts.

o Legril au reglageHi estutilis6 pour Ia majoritedes operations
de cuissonau griL Utiliserle gril au regiageLO pour Iacuisson
de mets devantcuire plus Iongtemps,afin de leur permettre
d'etre bien cuits sansrissolageexcessif.

o Pourchanger/atemp#raturedufourpe_tdantlacuisson
au _il. appuyersur la toucheBroil, puis sur Iatouche More+
ou Less° pour changerentre la cuissonau gril _ temperature
elevee(Hi} et ia cuissonau griI _ temperaturebasso(LO}=

o Lesdureesde cuissonau gril peuvent6tre plus Ionguesavec
unetemperaturedegril inf_rieure=

o RetournerIaptupart desaliments Iorsquela moitiede la duree
prevuepour Iacuissonau gril s'estecouIee=

o Pourdes temperatureset des conseilssupplementairessur Ia
cuissonau gril, se reporterb la brochure Lacuissonsimpli%e=

TabUeau de cuisson au grH

J POSITBON DEGP,EDE jTEMPS DE CUmSSON
AUNIENTS DES GRmLLES_ CUmSSON TOTAL (MmNUTES)

Beauf Bifteck,2,5cm (1pc} d'epaisseur 4 Cuissonmoyenne 15- 18minutes
4 Biencuit 19- 23 minutes

Hamburgers,2 cm (3/4 pc} d'epaisseur 4 Biencuit 15- 18minutes

Pore Bacon 4 Biencuit 6 - 10minutes
COtelettes,2,5cm (1 pc} 4 Biencuit 22 - 26 minutes
Jambon- pre-cuit tranche de 1,3cm (1/2 pc} 4 Tilde 8 - 12minutes

Volaille PouJeten morceaux 3 ou 4 Biencult Odl_ temperaturebasso
28 - 38 minutes

Fruits de mer 10- 15minutesDames de poisson, beurrees,
2,5 cm (1 pc} d'epaisseur

Filetes, 1,3 cm (1/2 pc} d'epaisseur

4

4

Lachair se detache

Lachair se detache 8 - 12 minutes

Grillesuperieure_ Iaposition n° 5.
Remarq_e : Ce tableaun'est qu'un guide de suggestions.Les dureespeuventvarier solon I'aliment_ cuire.
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Arr t autornatique/
Mode sabbat
Lefour s'arreteautomatiquementapr_s 12heuress'il a 6t6
accidentelIementIaissden marche.Cettecaracteristiquede secudt6
pout 6tre arretee.

Pour annumer m'arrBt 12 heures et faire fonctionner me
four en continu pendant 72 heures :

1. Programmerle four pour une cuissoncourante{voir page33}.

2. Appuyer sur la toucheClock {Hodoge}et la
maintenirainsipendant cinq secondes.

o SAbsera affiche et c%notera pendant
cinq secondes.

o SAbsera ensuiteaffiche en continu jusqu'b ce qu'on rarrete
oujusqu'b ceque la dureelimite de 72heuressoit atteinte.

o Lemot BAKE(Cuissoncourante}seraaussiaffiche si un
cyclede cuissoncouranteesten coursalors que lefour esten
modesabbat.

o LaCUiSSONAU FOURest ta seulefoncb'onqui est
op&,ationne/leenmode sabbat.Toutes/esautresfonctions
(Minuterie,Maintienauc,_aud,Nettoyage,etc.) sontverrou,_;/6,es
pendantb modesabbat,

Annuiation de la cuisson courante aiors que le four
eat en mode sabbat :

Appuyersur CANCEL (Annuler}.

o Lemot BAKEs'eteint_ I'afficheur.

o Aucun hip sonorene retentit.

Annumation du mode sabbat :

1. Appuyer sur Ia toucheClock pendant
cinq secondes.

OU

2. Apres 72 heures,le modesabbatsetermine.

o SAbclignote pendantcinq secondes.

o L'heuredu iour revient_ I'afficheur.

Ajustement de temperature
du four
La precisiondes temperaturesdu four a et6 soigneusementverifiee

I'usine.IIest normaide remarquerquelquesdifferencesdans la
cuissonentre un four neuf et un four ancien.Au fur et _ mesureque
los cuisinieressont moinsneuves,la tempelature du four peutvarier.

IIest possibled'ajuster la temperaturedu four si I'on penseque le
four necuit pasoune rissoIepascorrectement.Pourdeciderde
I'ajustement_ apporter,regler le four a unetemperaturede 15°C
(25 °F}plus 6Leveeou plus basseque [a temperatureindiqueedarts
la recette,puis faire cuire la preparation.Lesresultatsdu{<test >>de
cuissondoiventdonnerune ideedu hombrede degresduquel la
temperaturedoit etre aiustee.

Ajustement de matemperature du four :

1,

2,

Appuyersur Iatouche Bake.

Entrer285 °C(550°F}en appuyantsur la touche
More+ {Plus+}.

3. Appuyersur Ia toucheBake et ia maintenirainsi More+
pendant phsieurs secondesou jusqu'a ceque 0°
paraisse_ I'afficheur.

Si Iatemperaturedu four a ete precedemmentajustee,Ie
changementseraaffich& Parexemple,si la temperaturedu four
a ete reduitede 8 °C 05 °F},rafficheur indiquera-8 {-15}=

4. Appuyersur Ia toucheIVlore+ ou l_esa- {Moins-} pourajuster la
temperature=

A chaque fois que I'onappuiesur unetouche, la temperature
change de3 °C{5 °F}.Latemperaturedu four pout 6tre
augmenteeou diminuee de3 _ 20 °C {5a 35°F}.

5. L'heuredu iour reapparaitautomatiquement_ I'afficheur.

IIn'est pas necessairede reaiusterla temperaturedu four en cas
de panneou d'interruption de courant. Lostemperaturesde
cuissonau griI, maintienauchaud et de nettoyagenepeuvent
etre aiustees.

Remarques sur mode sabbat :

• Le modesabbatpeut etre mis en marchea tout moment,que
le four soit en marcheou non.

• Le modesabbatne pout pas etre misen marchesi Ies
commandossontverrouilieesou Japorte verrouiliee.

• Sile four esten mode cuissonIorsquele modesabbatest
programme,le mot BAKEs'eteint _ la fin du cycle decuisson. IJ
n'y auraaucun signal sonoreaudible.

• Si 1'eclairagedu four estsouhaitependant le modesabbat,la
Jampedevra6tre aJiumeeavantque le mode sabbatnedebute.

• Lorsquele modesabbata demarre,aucun hip de prechauffage
ne retentit.

Tousles messageset les bips sontdesactives[orsquelemode
sabbatestactif.

LeverrouilIageautomatiquede la porte nefonctionne pas
pendant le modesabbaL

Si ron appuiesur Iatouche CANCEL (Annule0, un cyclede
cuissoncouranteaufour sera annule.Cependant,le
programmateurresteraen mode sabbat.

Apres unepannede courant,Ie four revienten modesabbatavec
72 heuresrestanteset aucun cycleactiE
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VentiJateur du four
Un vent[Iateurde refraidissementse meten marche
automatiquementIorscuisson au gril et decertainesop6rationsde
cuisson+11est utilise pourque les pisces internesdu tableau de
commanderestentfraiches+Leventilateurs'arr6te automatiquement
Iorsqueles pi_cesont refroidL IIpeut continuer _fonctionner une
lois que le faur s'estarr6t& Ced est normal

1

EEvent du four
Lorsque lefour fonctionne+lessurfacesvoisinesde 1'6ventpeuvent
devenirassezchaudespour entrainerdes bffJlures+Ne jamais
bloquer 1'6vent+

L'_vent du four est situ_ _ i'arri_re de ia sadace de caisson,

EVENT DU FOUR

Ne pas mettrede
plastiquespros de
1'6vent,la chaIeur
pouvant les
ddarmer ou les
faire fandre.

Edairage du four
Appuyersur lecommutateurd'6cIairagedu four situ6 sur
le tabIeaude commandepouralIumerou 6teindre Ia
lampe+La lampedefour est activ6epar I'interrupteur
seulement=

Oven

Light

Sole du four
Prot6gerIasoIedes produitsrenverses+enparticulier acidesou
sucres,ceux-ci pouvantdecoIorer1'6mailvitrifi& Utiliserdes
ustensiIesde Ia bonnedimensionpour 6viterque les produitsne se
renversentou passentpar-dessusI'ustensileen bouillant+Ne pas
placer d'ustensiles ou de feuille d'aluminium directement sur
masomedu four°

Grilles du four

E×traction :

1+ Tirer Ia griiIe en lignedroite
jusqu'_ ce qu'elie s'arr6te _ la
position decalage+

2+ Souleverlagrille _ I'avantpour
pouvoir I'extraire+

R_installation :

1+ Placerla grille sur Iessupportsdarts le four.

2+ Soulever16g6rementI'avant+Faireglisser lagrille vers I'arriere
au-de!_de la positionde caIage+

3+ Abaisser Iagrille et la faire glisserdarts le faur+

Ne jamais coavrir matetamit_d'unegrimmede papierd'amumimum
ni mettre #amumimumsar masomedu foaro Cela ne donnerait
pas de borisr_sumtatsdana macaisson de g_teau× et masole

Positions des grilles
NIVEAU5 : Pourgrillerdu pain
ou passerau gril des aliments
peu @ais et nongras+

NIVEAU 4 : Pour la majorJt6
des op6rationsde cuissonau
gril=

NIVEAU 3 : Pour la majorit_
des produitsde boulangerie "
sur une piaque_ biscuitsou
un moule _ gSteaureal6,g_teaux_6tages,alimentssurgeJestout
pr_tset la cuissong_n_ralesur uneseulegrille+

N[VEAU 2 : Pourquatre-quarts,gSteauxBundt,tartes,plats miletus
et rOtissagede petits morceauxde viande+

NiVEAU 1 : Pourquatre-quarts,g_teauxde9 x 13,tartes et
r6tissagede gros morceauxde viande et de voIaiile+

CUISSONSUR PLUSIEURSGRILLES: Deuxgrilles : Utiliser les
positions2 et 5,ou 1et 4+

Remarque : Nejamais placer lesustensilesdirectementsur lasole du four.

5

4

3

2

1

]

Cuissoa de g_teaux _ 8tages sur deux grilles

+Ne pas rangerde n0urritureou d'ustensiledans +efauE,

Lefour comportedeux grilles avec,pourchacune,un dispositifde
caIage.
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Four autonettoyant

, Ulest normal auecertamespiecesde la cuisinieredevbnnent
tres chaudeslots d'un cycle de nettoyage,

, Pour6viterque laporte du four ne subissedes aommages ,_e

pas[en[er de I'ouvrir Iorsqueie mot LOCKGierrouillage}es[
visiblesur I afficheur

, Eviterdetoucher la porte, le hublot et la zonede I'eventdu four
Eorsd'un cycled'autone_-[oyage.

• Ne pas utllmerde ne[[oyan[pour four du commercesur b fini
du four ou sur tou[ au[re composantdu four. CeB abimerait le
fini ou les composantsdu foul

Lecycie d'autonettoyageutilisedes temp6raturessuperieures_ Ia
normalepour assurerb nettoyageautomatiquede la totaiit6 du four.

Si Ie four est tr6ssale, il estnormal qu'on observelaformation de
fume ou deflammesdurant Ie nettoyage.Nettoyerle four
intervalbs reguliers piut0tque d'attendre une accumulation
importantede r@idus.

Durant b processusd'autonettoyage,il convient de bienaerer la
cuisinepoureliminer lesodeurs normalement6raisesdurant le
nettoyage.

Avant R'autonettoyage
1. Eteindreia lampedu four avant le nettoyage.Eilerisqueraitsinon,

de griiien

2. Enlevertousies piatset ies gdlbs du foun Lesgriiies dsquentde
se d@oioreret de neplus glisseraussi bienaprSsun cycb
d'autonettoyagesi on ne bs enl@epas.

3. Nettoyerie cadredu four, ie cadre de la porte, ia zoneb i'exterieur
du joint et autour de i'ouverturedans le joh_tde ia porte,b I'aide
d'un produit de nettoyagenon abrasifcommeBonAmP ou d'eau
additionnSede detergent=Leprocessusd'autonettoyagene
nettob pasceszones=Eiiesdoiventetre nettoy@spour emp@her
lasaietede s'incrusterpendant le cycb de nettoyage.{Lejohlt
assure1'6tanch6it6autour de la porte et du hublot du four=[}

4. PourempSchertout dommage,nepas
nettoyerni fmtter le joint qui se trouve
autour de ia porte du four. Cejohlt est
congu pour @iter bs pertesde chabur
pendant ie cycled'autonettoyage.

5. Eliminerbs r@idusde graisseou de
produits renvers@sur lasob avant le
nettoyage.Ceciemp@hela formationde fiammesoude fume
durant b nettoyage.

6. EssuyerIesresidussucre et acides,commeles patatesdouces,
Ia tomate ou Iessauces_:_basede Bit. Laporcelainevitrifi@
pos@deunecertainer@istanceauxcompose acides,maisqui
n'est pas limit@. EIIepeut se d@olorersi Iesr@idusacidesou
sucresne sontpas enlev@avantde commencerI'autonettoyage.

Programmation de l'autenetteyage :

[ Remarque : Latemp6raturedu four doit etre situ@ en dessousde 205 °C{400°F}pour programmerun cycb d'autonettoyage.

1. FermerJaporte du four.

2. PlacerJamanettede verrouiJJage_ Japositionde verrouillage.

2. Appuyersur Jatouche Cban (Nettoyage}.

• Le mot CLEANclignote _ raffJcheur.

3. Appuyersur la touche More+ {Plus+}ou Less...................
[Moins-}.

• CL-M [Nettoyage=salet6moyenne}estaffich&

Si la porte n'est pasferm@, des hips retentissentet Less-
le mot <_door>>(porte} parait _ rafficheur.Si laporte .............................................
n'est pasferm@ dans Ies45 secondes,I'operatJon
d'autonettoyageest annul@et J'afficheurrevbnt
['heuredu ]our.

4. Appuyersur Iatouche More+ ou Less- pour voir defiler les
differentsreglagesde rautonettoyage.

CL-H (Nettoyage=salete@aisse,4 heures}

CL-M [Nettoyage=salet6moyenne,3 heures}

CL-L {Nettoyage=salet6 leg6re,2 heures}

Le choixdu niveaude salet6du four programpae
automatiquementla dur@ du cycle d'autonettoyage.

5. Apres quatresecondes,le four commencele nettoyage.

• La dur@ de nettoyagecommencele d@omptea I'afficheur.

• Le mot LOCKparait _ I'afficheur.

o Le mot CLEANparait _ I'afficheur.

D6marrage diff6r_ d'un cycmed'autonettoyage :

I, Appuyersur la touche Delay (Differ@.

• Le mot DELAYclignote.

• 00:00parait _ I'afficheur.
suite,,,

*Lesnomsde marquedes produitsde nettoyagesont des marquesd@os@sdes diff6rents fabricants.
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2. Appuyer sur Ia toucheMore+ (Plus+)ou Less
(Moins-) pour programmerla dureed'attenteavant More+
que ne commencele cycle.La dureed'attente peut
6tre reglee,de 10minutes(00:10)8 11heures,
59 minutes (11:59_).

3. Alors que Ie mot DELAY(Differee)clignote,appuyer
sur latouche Clean (Nettoyage).

o Lemot CLEANva ciignoter.

4. Appuyersur la touche More+ ou Less+.

o CL-M (Nettoyage- salet6moyenne)est affiche.

5. Appuyersur la touche More+ ou Less+ pour voir ddiler les
differentsreglagesde I'autonettoyage.

CL-H (Nettoyage- salet66paisse,4 heures)

CL-M (Nettoyage- salet_moyenne,3 heures)

CL-L (Nettoyage- salet6Ieg_re,2 heures)

Le choixdu niveaude salet_du four programme
automatiquementIa dur_edu cycle d'autonettoyage.

6. Apres quatresecondes,Ies lOtS CLEAN,DELAYet LOCK
(Verrouillage)paraissent_ I'afficheur pour indiquerque Ie four
est programmepour uneoperationde nettoyagediffere. Le
temps d'attente parait _ I'afficheur.

+++::ii.Less-ii

Si le four a dej_ ete programme pour uu cycle de
uettoyage et que l'ou desire etablir uu delai :

1. Appuyer sur la touche Belay.

• Lemot DELAYclignote.

• 00:00parait _ rafficheur.

2. Appuyer sur Ia touche More÷ ou Less+ pour
programmerIa dureedesireede I'attenteavantque ....................................
ne debute lecycle. .......................................

Apres quatre seoondes,les mots CLEAN,DELAYet Less-'

LOCKparaissent_ rafficheur pour indiquerque Ie
four est programmepour uneoperation de
nettoyagediffere. Letemps d'attente parait_ rafficheur.

Lorsque le cycle d'autouettoyage debute :
+ Lemot DELAYs'eteint+

• Ladureede nettoyageparak _ I'afficheur.

Auuulatiou du cycle d'autouettoyage :

Appuyersur Ia toucheCANCEL (Annule0.

+ Tousles lOtS disparaissentde I'afficheur.

+ Toutes lesfonctionssont annuIees.

, L'heuredu jour parait _ I'afficheur.

Pendant le cycle d'autonettoyage
Lorsquele mot LOCKparak _ rafficheur, Ia porte ne peut 6tre
ouverte.Pour6viterd'endommagerlaporte,ne pas forcer la porte
pour I'ouvrir IorsqueLOCKest affiche.

Fumee et odeurs

Lapremierefois o_'Jle four estnettoy_, il peut y avoirproduction
d'odeur et de fumee.Ceciest normalet disparaitra_ I'usage.

Si le four est tr_s saleou s+uneustensileau gril a 6t6 laisseedans le
four, il peut y avoir productionde fumee.
Bruits

Pendantque le four chauffe, il peut se produiredes bruits de metal
endilatation ou en contraction.Ceciest normal et n%dique pasque
lefour s'abtme.

Aprbs le cycle d'autonettoyage
Environune heureapres la fin du cycle, le mot LOCKs'eteint.,_,ce
moment,la porte peut 6tre ouverte.Pousserla manettede la porte
vers lagauche pour deverrouiller.

La samet6peut avoir maiss6an residu gris poudrea×, L'enlever
avecun linge humide.S'ii restede la salete,ceia indiqueque le cycle
de nettoyagen'a pas6t6 assezlong.Cette salet6restantesera
enleveeau prochaincycle d'autonettoya%

Si ies grilles ont _t_ iaiss_es_ i'int_rie_r da roar pendant ie
cycle d'autonettoyage et q_'eiies glissent real sur leurs sup-
ports,les enduire,ainsi que lessupports,d'une fine couched'huile
v_g_taIe.

Be fines lignes pe_vent apparaitre darts la porcelaine paree
qa'elle a s_bi chale_r et refroidissement. Ceciest norma[et
n'affecterapas Ia performance+

Une d_comorationblanche pe_t apparaitre apr_s [e nettoyage
si des aliments acides o_ sacr_s n'ont pas _t_ enlev_s avant
qae ne commence l'aatonettoyage. La d_colorationest normale
et n'affectera pas [aperformancedu four.

RemarqBes :

+ Si [a porte du fotJrn'est pas ferrule, [e mot_door>>(ported
ciignote _ I'afficheur et ie four 6metdes bipsjusqu'_ ce quela
porte soit ferrule et que Fortappuie_ nouveausur Clean+

• S'il s'_couIeplus de cinq secondesentre le momentoQton
appuiesur Clean et celui oQI'on appuiesur [a touche
More+ ou Less+, ['afficheurretourneautomatiquement
['affichageprecedent+

• Laporte du four se trouveraendommagQes[ ['on forceson
ouvertureaiorsque [e mot LOCKestencoreaffich_+
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M6thodes de nettoyage

* Avant toute manipulation ou operation de netteyage, v_rifier que m,appami+est arr+t_

+ Pour_viter [a formation detaches 0u unchangementde Cou[eur+nettoyer ['appareiiapr_s

+AprSs tout d6montagede composants,veilier _ effectuerun remontagecorrect.

* Les noms de marque sont des marques
d6pos6es des diff6rents fabricants.

** Pour commander directement,

composer le 1-877-232-6771 €.-U. ou
1-800-688-8408 Canada.

PmECE NETTOYAGE

TaBle de L'6mailvitrifidestduverreli6au mdtalpar fusion.II peutsefissure!ous'6caillerencasde mauvaiseutiIisation.IIest r6sistant
euissen- auxacides,maispastotalementinattaquablepar lesacides.Touslesproduitsrenvers(!s,en particulieracidesou sucres,doivent
_maii vitrifi# #treessuy_simmddiatementavecun lingesee.

• Unefois refroidi,laveravecde I'eausavonneuse,rinceret s6cher.
• Nejamaisessuyerunesurfaceti6deou chaudeavecun lingehumide.Cecipourraitla fissurerou I'6cailler.
• NejamaisutiIiserdenettoyantspour four,d'agentsde nettoyagecaustiquesou abrasifssur le fini exl6rieurde lacuisini_re.

Zene de ia • PourutiIiserla fonctionVerrouilIagedes commandespour le nettoyage,voirpage33.
console de • Essuyeravecun lingehumide,puisfaires6cher.Ne pasutiliserunagentdenettoyageabrasifsusceptiblederayerla finition.
eommande/ • Onpeututiliserun produitdenettoyageduverre,pulv_ris(!d'abordsur unchiffon.NEPASprejeter/e produitdirectement

sur los touches de commando eu sur Fafficfleur.

Beutens de +Place!chaquebouton_ lapositiond'ARRET,et retirerchaqueboutonen letirant=
eommande ° Laver,rinceret faires6cher+Ne pasutiliserunagentde nettoyageabrasifsusceptiblederayerla finition+

+Fairefonctionnerbri_vernentchaque_16mentpourv_dfierque leboutona6t6 correctementr_install_+

Table de Nejamais udliser de produitsde nettoyage du four, javeHisant,ammoniaque ouproduits de nettooFagedu verre
cuissen en contenant de Fammeniaque.Remarque : Prendre contact avec un r6parateur agr_ si la surface en vitroc_mmique

se fendi#e, se easseell si de Fa/uminiumou du m6tal fond sur la surface.
° Laisser[atablede cuissonrefroidiravantde [anettoyeL
, G_n_mlitds oNettoyer[atable decuissonapr_schaqueemploiouau besoin,avecdu papieressuie-touthumidifidet [a
cr_raedenettoyagepourtable decuisson[pi6cen° 20OOOO01[}**.Puis,essuyeravecun lingesecet propre.

Remarque : Desmarquespe,,manentesFontseprodu,,!red tasatet_restesurb surfacedeeuissonetest cui_edefaconr_p_t_e.
, Salet_ _paisse e_ marq_es mdtalliq_es +Humidifierune_ponge_ r6curer<<nerayantpas>>.Appliquerdelacr6mede
nettoyagepour tablede cuisson(pi6ceno20000001}++et frotterpourretirerautantdesaletdquepossible.App%uerune
mincecouchedecr6mesur lasalet_,recouvriravecdu papieressuie-touthumidifi6et laisserpendant309 45minutes(2ou
3 heurespour lasalet6tr6s importante}.Garderhumideen recouvrantI'essuie-toutd'unepeIIicuIeplastique.Rotter
nouveau,puisessuyeravecun lingepropreet sec.

Remarque : N'utW_serqu'untamponb r#curer_nerayantpas_,PROPREETHUMIDF,sansd_ng,erpour /esustensitesdeeuisine
rev_tementandadhesiffLeven+eet b motffserontendomrnagessite tamponn'estpashumide,s'il estsouitt#ousiunautretype

de tamponestut4_is_.
•Saletds e_ites e_ dess_h_es - Frotteravecuntampon9 r6curer<_ne rayantpas>>et unecr6medenetloyage
pourtable decuisson.

Remarque : Ten_!rune/amedemso4rbun and/ede30° etdratterpouren/evertode sa/eterestante.Puis,nettoyercomme
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PIECE NETTOYAGE

Humet et porte ° Eviterd'utilisertrop d'eau,qui risqueraitdes'infiltr_rsousouderriereleverreet detacher.
du four en verre , Laver_ I'eauet au savon.Rinceravecde I'eaupropreet s_cher.Un produitde nettoyageduverrepeut6tre utilis6enle

vaporisantd'abordsur unlinge.
, Nepasutiliserde produitsabrasifscommetampons_ rGcurer,lained'acierouproduitde nettoyageen poudrequi
risqueraientderayerleverre.

lnt_rieur du feur , ExGcuterlesinstructionsprGsentGesauxpages40-41pour I'autonettoyagedufour.

Grilles du fuur , Nettoyeravecde I'eausavonneuse.
, Eliminerlessouillurestenacesavecunepoudredenettoyageouuntampon_ r6curersavonneux.Rinceret faire s_cher.
, Si lesgrillessont laissGesdartsle four pendantlecycled'autonettoyage,e!lessed_colorentet peuventneplustr_s bien
glisser.Sicelaseproduit,enduireleborddesgrilleset le supportdes grillesd'une finecouched'huilev_gGtale,puisessuyer
I'exc_dent.

(certainsmodeles]

Tireirde

purte +
6mail peinte

+NE PASUTIUSERDEPRODUffS DE NETTOYAGECONTENANTDU JAVELUSANT.
°NE PASUTIMSERDENETTOYANTS. OP_NGE_ OUABRASIfS.
° TOUJOURSESSUYERDANSLESENSDELA TEXTUREDE L'ACIERLORSDU NETTOYAGE.

+Nettoyuge joumalieffsalet_16g_re=Essuyeravec!'undes produitssuivants: eausavonneuse,vinaigi_blanc/eau,produit
denettoyagepourverreet surfaceFormula409* ou unproduitsemblablepourverre- avecun lingesoupleet une_ponge.
R[nceret sGcher.Pourpoliret enleverles marquesdedoigts,faire suivrepar unevaporisationde MagicSpraypouracier
inoxydable[piGcen° 20OO0OO8)+*.

, Salet_ moddrde/dpuisse +EssuyeravecI'undesproduitssuivants: BonAmi+,SmmtCleanse€ouSoftScrub*- 9 I'aided'un
lingesoupteoud'une _pongehumide.Rinceret sGcher.Lestachesrebellespeuvent6treenlevGesavecuntamponmulti-
usagesScotch-Brite* humidi% FrotteruniformGmentdartslesensdu mGtakRinceret sGcher.Pourredonnerdu lustreet
retirerlesrayures,fairesuiw+eparunevaporisationdeMagicSpraypouracierinoxydable*,

, Ddeeloratie._+A I'aided'une6pongehumidifiGeou d'un lingesouple,essuyer_ I'aidedu nettoyantCameopouracier
inoxydable+.Rincerimmddiatementet sGcher.Pourenleverlesmarqueset redonnerdu lustre,faire mwre parunevaporisation
deMagicSpraypouracierinoxydable+.

+Unefois lespiGcesrefroidies,laver_ I'eausavonneusetiGde,finceret sdcher.Nejamaisessuye!unesurfacetiGdeouchaude
avecun lingehumid<cecipouvantendommagerlasurfaceet entraineruneb¢flurepar Isvapeur.

° Pourlestachesrebe!les,utiiiserdesagentsdenettoyageIdgGrementabrasifscommeIs p_teaubicmbonatedesoudeou Bon
AmR Nepasutiliserd'agentsde nettoyageabrasifs,caustiquesou 6nergiquescommelesnettoyantspourfour ou les
tamponsen lained'acier.Cesproduitsraieraientouendommageraientdefat)onpermanentelasurface.

Remarque : Utiliseru_ Hnffeeu un terefle_ secpour essuye_les preduits re_vers_s,surtou_s'Jlsse_t addes eu
sucres.La surface peur_aJtse ddceterereu se temfr si la safet_ _'_tait pas imm_diateme_t eatev4e. Ceciest
particuli_rement important darts le cas de surfaces bla_cheso

Les nomsde marquesont des marquesd_posGesdes diffGrentsfabricants.
++Pourcommanderdirectement,composerle 1-877-232-8771E.-U.ou 1-800-688-8408Canada.
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Porte du four La pe du four
(LestyJepeutvanerselonJemod Je 

o Ne pas gomper sur laporte du four ouver[e,ou kJlimposerune
cnargeexcessive.CecJpourra_tprovoquerun bascuLementde la
culsm_ere,lebris de la porteou des blessurespour la personne
concernee.

o Ne pas ten[er d'ou/dr ou fermer la pore ou d'utiJiserle tour
avantque laporte ait ete convenabJementreinstaHee.

• Ne jamais placerles doigtsentre la charmeree[ Jecadre avam
du four. Lesbras de charnieresont montessur ressort.Une
charmerepourralt se refermerbrutalementcontre le cadredu
four et provoquerdeserieusesblessures,

Depose de maporte:

1. Apres Ie refroidissementdu four, ouvdr la
porte - position decuissonau griI G)orte
entrouverted'environ10cm [4 pouces]).

2. SaisirIa porte de chaquecote. Ne pas
utiliser la poigneedeporte pour la
soulever.

3. Souleveruniformementpourdegager la porte des charnieres.

1. SaisJr[a porte de chaquecot&

2. AJigner[esfentesavec[esbras de charnieresur [a cuisiniere.

3. FairedescendreIa porte pour Ia positionnercorrectementsur Ies
charnieres.Poussersur lesanglessuperieursde laporte pour
I'enfoncercompletementsur lescharnieres.II taut que la porte
soit parfaitementd'apJomb.

[ emarque : Onpeut percevoirunecertaioe<_61asticit6_>Iorsde
Jafermeturede laporte du four d'une cuisiniereneuve;ceci est
normal;cet effet disparaitprogressJvement.

HubJot du four

Pour proteger mehubmotde maporte du four :
1= Ne pasutiIiser de produitsnettoyantsabrasifscomme des

tampons_ recurer en lained'acierou des produits de nettoyage
en poudrequi dsqueraientde rayerle verre.

2. Ne pasheurter le hublot en verre avecun ustensile,un article de
mobilier,un jouet, etc.

3. Ne pasfermer Ia porte dufour avantque les grilles ne soienten
pJacedartsJefour.

Toutedegradationdu hubiot deverre - rayure,choc,tension,etc. -
peut affaiblirsa structure et augmenter le risquede bris a unedate
ult_rieure.

Ddbrancher!a gu!siniereavantde remPJacerI!ampoule.

s assurerque le cabochonet Iampoulesont froids avantde les
toucher.

Pour rempiacer l'ampouie du four :

1. Apres Ie refroidissementdu four,
maintenir Iecabochontout en OABOCHON
enlevant Ia piece metaIliquequi la
maintienten pIace.Remarque :
Lecabochontomberasi on ne
le maintientpas en place.

2. EoteverIe cabochonet OESSORTDERETENUE
(fLI m_taHique)

I'ampouie=

3= hlstaiIeruneampoulede 40 wattspour appareilmenager=

4= ReinstaIIerlecabochonet le fil metalliquede retenue=

5= RdtablirFalimentationde lacuisiniere=Regierde nouveau
[hodoge.

OU

1= Porterunemaniquesecheet devissertres soigneusementle
cabochonet I'ampoule.

2= RemplacerFampoulepar une ampoulepour four,de 40watts. II
est recommanded'utiliser une ampouleavecun culot en laiton
pour6viter la fusion du cuiot clansla douille=

3= Remettreen place le cabochonet rebrancherle four.

4= RemettreI'hodoge_ I'heure=
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Pieds de r glage de l'aplo b Tiroir de re isage

V6rifierque la bride antibasculementagrippe eonvenaNement
I'un des piedsarr!_rede rdgiagede Iiaplomb,Pourque ia
cuis[nierenepuissebascuieracc!denteJjement.

La cuJsinieredolt 6tre d'aplomb unefois instail6e.Si
elle ne I'estpas,tourner les piedsde r_giagede I 4
I'aplomb,_}_chacun desangles de Iacuisini_re,
iusqu'_ ce que celle-cisoit d'aplomb. _,,)J

&_HBASI_AENT

PIED DE REGLAGE
DE L :4 PL OMB

Ne gas rangerdans ceti_oir desarticies de p!astiqueeu de
papier, desproduits i_fiamrnablesoudes PrOduitsalirnentaJ_es.
Durant !efonctionnementdu four, unetemp6ratureexcess!ye
pour cesarticlespeut s!6tablirdans re[iroJr.

Letiroir de remisagepeut 6tre enlev6pourvous permettrede
nettoyersousla cuisini6re.

D6pose :
1= Vider le tiroir et le tirer jusqu'_ la positionde la premierebut6e.

2. SouleverI'avant.

3. Tirerjusqu'_ la positionde la secondebut6e.

4. Saisirle tiroir par lescOt6set soulever/tirerpour I'extraire.
R_installation :

1, h]serer lesextr6mit6sdesglissi_resdutiroir clansles railsde la
cuisiniSre.

2. SouleverI'avantdutiroir et pousserdoucementjusqu'_ Ja
positionde la premi6rebut6e.

3. Souleverde nouveauJet[mir et le pousserpour Jefermer.
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PROBLEME' SOLUTION

Pour mapmapa_des probmemes • Verifier que leacommandosdu four sontcorrectementregiees.
obsewds, essayer d'abord mea • Verifier si Ie four est bien raccordeaucircuit etectrique.
somationspossibmes,_ droite. • InspectedrearmerIe disjoncteur.InspecteUremphcerlos fusibles.

• Contr6Ierla sourced'alimentationelectrique.

Non-fonetionnement de

l'appareil - total oa partieL

L'hodoge ou ruesmumpesfonction-

nent, ruesroots paraisaent
l'affinheur, muis le four ne

R_sumtuts de caisson uu four

differenta des attentes oa de eeux

produits par mefour untddeur,

Determinersiles commandesdes elementsde surfaceet/ou du four sont convenablement
reglees.Voir pages29et 33-34.

• Determinersi la porte du four s'estdeverrouiileeapresune operationd'autonettoyage.Voir
page41.

• Determinersile four est reglepour une cuissondiffereeou un nettoyagediffere.Voir pages
35 et 40.

• Verifier si Ie verrouiilagedes commandesesten marche.Voirpage33.
• Verifier si Ia commandoesten modesabbat.Voir page38.

• Loscommandessont peut-etre programmeespour une fonction decuisson et maintienou
de demarragediffere.

• Lafonction de verrouiilagedescommandosestpeut-etre activee.Voir page33.

Rdsultats incorrects lots de la

nuisson au gall, ou _mission •
excessive de fum_e. •

Impossibilit8d'autonettoyage
du four.

Le four ne se nettoie pas
norrectement.

La porte du four ne se deverrouille
pas aprSs m'autonettoyage.

Determinersi I'eventdu four est obstrue.Voir son emplacementpage39.
S'assurerque Ia cuisiniereestd'aplomb.
Lesreglagesdetemperaturevarientsouvententre un four neuf et le four qu'il rempiace.On
observesouventune derivedu regiagede temperatured'un four b mesurequ'iJvieiiJit;iJpeut
devenir plus chaud ou mainschaud.Voir page38 pour les instructionsd'aiustementde Ia
temperaturedu four. Remurque : II n'est pas utile de modifier le reglagede temperaturesJla
variationn'affecte qu'une ou deux recettes.
Pourd'autres informationsau suietde la cuissonaufour,voir la brochureLacuissonsimplifiee.

Determinerla position desgrilles.Lesaliments peuvent6tre trop pros de relementdu grJL
Elementdu gril pas prechauffe.
Utilisationincorrectedefeuilled'aluminium.NeiamaisgarnirJagrilledelechefriteavecdelafeuilJe
d'aluminium.
Portedu four fermeedurant Ia cuissonau grlL LaisserJaporte du four entrouverted'environ
10cm [4 pouces}- premierebutee.
EnleverI'excesde graissesur lapiece de viandeavant la cuissonau griL
Utilisationd'une I6chefrltesouillee.
Latensionelectriquede la maisonest peut-etre basse.

• Determinerque l'appareil n'a pas ete programmepourun autonettoyagediffere.Voir page44.
• Verifier que la porte eatfermee.
• Verifier si Ia commandoesten modesabbat.Voir page38.
• Lefour estpout etre_ unetemperaturesuperieure_ 205°C(400°F}.Latemperaturedufour doit

etre inferieure_ 205°C (400°F}pour pouvoirprogrammerun cycled'autonettoyage.

Untemps de nettoyageplus long peut 6tre necessaire.
On n'a paselimine avant I'operationd'autonettoyageles accumulationsexcessJvesde residus,
particuli@rementles resJdusd'alimentsacidesou sucres.

• L'interieurdu four eatencorechaud.Attendre environune heureapresI'achevementde Ia
perioded'autonettoyage.IIest possibled'ouvrir la porte apresla disparJtiondu messageLOCK
{VerrouilIage}sur I'afficheur.

• Lescommandoset Ia porte sont peut-etreverrouillees.Voir page33.
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PROBLEME

Lasudaee_ dessusiisse montre _, Fines rayures ou abrasions,

des signes d'usureo o S'assurerque la surfacede cuissonet le fond des ustensilessont pmpres.Ne pas faire
glisserd'ustensiiesenverre ou en rectalsur Iasurface.S'assurerque le fond des
ustensilesn'est pasrugueux.Utiliserles agentsde nettoyagerecommandCs.Voir page42.

2. Marquesde reCtaL
o Ne pasfaire glisserd'ustensiIesmCtaIIiquessur la surface.Une lois Iasurface refroidie, la

nettoyeravecIacrCmede nettoyagepour table decuisson.Voir page42.
3. Marqueset taches brunes.

o Enleverrapidementies produitsrenversCs.NeiamaisessuyerIa surfaceavecune6ponce
ou un Iingesali.S'assurerque la table de cuissonet que le fond des ustensilessont
propres.

4. Zonesavecrefiet mCtalIique.
o DCpCtsminCrauxen provenancede I'eauet de la nourriture.Utiliser lesagentsde

nettoyagerecommandCs.Voir page42.
5. PiqOresou 6caiIlements

o Enleverrapidementlos produitssucrCsqui ont dCbordC.Voir page42.

Accumulation d'humidit6 sur me o Ceciest normaldurant la cuissond'alimentscontenantbeaucoupd'eau.
hubmotou vapeur sortant de m'_vento , Utilisationexcessived'humidit6 Iorsdu nettoyagedu hublot.

Emissiond'une forte odeur ou de * Ceciest normal pour unfour neuf et disparaitaprasquelquesutilisations.
fumCe lots de la raise en murehe Un cycled'autonettoyage_brQlera_>plus rapidementles odeurs.
du fouro * Laraiseen marched'un ventilateur aide_ retirer fumCeet odeurs.

• PrCsencede saletCssur la sole.ProcCdera un autonettoyage.

Codes d'anomulie. •Les mots BAKE(Cuissoncourante)ou LOCKCv_errouillage)peuventc@noter rapidement
I'afficheurpour prCvenird'une erreurou d'un problCme.Si Ie motBAKEou LOCKparak
I'afficheur,appuyersur la touche CANCEL {Annule0.Si Ie mot BAKEou LOCKcontinue
clignoter,dCbrancherrappareiLAttendreguelquesminutes,puisrebrancherI'appareiLSi lemot
continue _ clignoter,dCbrancherI'appareiIet prendrecontact avecun rCparateurautorisC.

• Si Iefour est trCssale,Iesflamm_chespeuventproduireun coded'anomalieau coursducycle
d'autonettoyage.Appuyersur Ia toucheCANOE[ et IaisserIefour refroidircomplCtement,
essuyerIasaleteenexcespuis reprogrammerI'autonettoyage.Sile coded'anomalierCapparait.
prendrecontact avecun rCparateurautorisC.

Des bruits se font entendreo * Lefour fait piusieursbruits faibles.II est possibled'entendreles relaisdu four qui se mettent
en marcheet s'arrCtent.Ceciest normal

• Aiors quelefour se rCchauffeetse refroidit,iI estpossibled'entendredes bruitscorrespondant
Ia diIatationet _ lacontractiondespisces mCtailiques.Ceciest normalet n'endommagepas

['appareiI.
• Lebruit d'un ventilateurpeut _tre entendu.C'estle ventilateurde refroidissementet ceci

est normal. Leventilateur continue8 fonctionnertant que le four n'a pas refroidL

I1n'y a ill hip ni affiehage. • Lefour estpeut-_tre en modesabbat.Voirpage38.
•Les commandospeuvent8tre verrouillCes.Voir page33.

SAb clignote puis • Lefour esten modesabbat. Pourannuler,appuyersur la toucheClock (Horloge)et
reste all_. mah]tener-laenfonc6ependantcinq secondes.
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Garantie de [a cuisini_re

_[ectrique

Garantie complete d'une annee -
Pi_ces et main-d'_uvre

Dumntuneperioded'un (1) an a compterde [a
date de['achatinitialau detail,toute piecequise
r_ 6[eraltddectueusedansdes conditions
normaesd'usagemenagerserar@ar@ou
remp_aceegratu_tement.

Garanties limit6es - Pi_ces seuiement

De [a deu×ieme _ [a einqui_me annie = A
compter de B date de ['achat initialaudetail. [es
piecesde [a Ibte ci-dessousqui se reveleraient
_dectueuses dansdes conditions normaes
d'usage menagerseron[r@ar@sou rernplacees
gratultement [piecesseulement};[eproprietaire
devra assumertous[es autresfrais, y compdstrais
oe main-d'oeuvre,de d@Bcement,de_ranspor[,
de kilometrageet de diagnostic, lecasech@n_.

o Surface de euisson en vitroc_ramique:Par
suitede bris thermique,d@oloration,fissuration
uujoin1en caou[.cnouosur le rebord asuredes
motifs.

• Elements chauffants 61ectriques: Bements
de surtaceradiantssur [esappareibde culsson
electfiques.

VeuiUezrioter : Ce _arant_ecompletene
s'appliquen_quesi b appareilsecrouveauCanada
ou aux Etats-Unis.Lesappaoeiissitu@ailIeursne
sontcouver[sduepar les garantbs limit@s,y
comprisdepi_cesqui se eveleraientddectueuses
[aDemiereann@.

l_esidents canadiens

Legarantieci-dessuscouvrebs appaoeiis[nstaIies
au Canada.seufements'iis ont et_ agreespar [a
CSR.saufs_cesappareiBont ete introduitsau
Ca_ada_ roccasiond'un changemen[deresidence
des Etats-Unisvers le Canada.

Les-garantiessp@ifiquesfurmu/@sd-dessussont
lesSEULESquele fabrican_accolde.Cegarantie
vousconf_rentdese_o/tsjuridi@'esspficifiquese[
vouspouvezegalementjouir d'autresdroits,vanable_
d'un_tataI_utre.dune prowncea uneautre.

Ne sent pas couverts par ces garanties :
1, Les dornmages ou derangements dus _:

a. Miseenservice,[ivraisonou entretbn effectu@incorrectement.

b.Touter@aration,modification,alterationettout regiagenonautorisespar
[efabricantou parun prestatairedeserviceapr_s-venteagree=

c. Mauvaisemploi,emplo[abusif,accidents,usagenon raisonnabb,ou
catastrophenaturelle.

d.A[imentat[one[ectrique(tension,intensit@incorrecte.
e. RegIageincorrectd'une commande.

2. Lesgarantiesnepeuvent6tre honoreessi les numerosdeseried'origineont ete
eniev@,modifiesoune sent pasfacibment [isibies.

3. Ampoubs.
4. Appareibachetesauxfins d'usagecommercialou industrieL
5. Lesfraisde visited'un prestatairede serviceou de sewiceapres-venteencourus

pour Iesraisonssuivantes:
a. Correctiond'erreursde miseenservice.

b. Initiatbn de ['uti[isateur_ ['emploide ['apparei[.
c.Transportde['apparei[jusqu'_I'entreprisedeserviceapres-venteet son retour.

6. Dommagessecondairesou indirectssubispar toutepersonnesuiteau non-respect
decesgaranties.

Certainsetatsou provincesnepermettentpasI'exciusionou la [imitationdes
dommagessecondairesou indirects;parconsequentles limitationsou exclusionsci-
dessuspeuventnepass'appIiquer_votrecas.

Si un sewice apr_s-vente est n6cessaire
I[ faut d'abordconsulter[a sectionsur [ed@annagedu manueld'uti[isationet
d'entretienou appebr Ma_tagServicesSM/service_ [aclientelede Ma}¢agau
1-800-688-9900t_.-U,ou 1-800-688-2002au Canada.

Pour obtenir [es prestatio_s de gara_tie
PourIocaIiseruneagenceagreeede serviceapr@-ventedartsvotre region,prenez
contactavec[edetaiIlanto8 vousavezacheteI'apparei[;ou appebzMaytagServicesSM/
service_ [aciienteb de Maytag.Sivousn'obtenezpas unservicesatisfaisantenvertu
de lagarantb,veuiliezecrireou tel@honer_ :

MaytagServicessM
A ['attentiondu CAIR Center
P.O.Box2370,Cbveiand,TN37320-2370
E._Uo1_800_688_9990et Canada 1_80e_688_20e2

Remarque : Loredetout contactaupresde MaytagServicessM,servicea [a
cIienteiede Maytaget concernantun probIeme,veuilbzfournir ['information
suivante:

a. Vosnora,adresseet numerodetel@hone;
b. Numerode modeb et numerodeseriede ['apparei[;
c. Nomet adressedu @taiiIantavecla date I'apparei[achete;
d. Descriptionclairedu probI_meobserve;
e. Preuved'achat.

Lesguidesd'utilisation,[esmanueisdeserviceet bs renseignementssur [espiecessontdisponibbsaupresde MaytagServbessM,servicea laclientele.
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mnstalador:Porfavordeje estagufajun[o con e_
e_ec[rodom6stico.

Censumidor: Por favorbay conserveestagula parareferencia
futura Conserveel reclbo de comprayio eEchequecancelado
como comprobantede compra.

NOmerode Mode[o

NQmerode Serie

Fecha de Compra

Si tiene preguntas. Hame a:
MayEag Customer Assistance
1-800-,688-9900 EE.UU.

1-800-688-2002 Canada

(Lunes a Vienles. 8:00 a.m. a 8:00 p.m Hora de[ Este[
Internet: http:/iwww.may[a g.com

En nuestro contmuo alvin de mejorar [a calidad y i endlmten[o de
nuesuos eIectrodom@t_cos, puede que sea necesario modifLcar
el ebctrodom@tico sin actualizar esta guia.

Para ittfermaci6s_ sebre setyicie, vet" la pbgina ultimao

Las advertencias e mstrucciones umportantes sobre seguridad
que aparecen en esta guia no estan destinadas a cubrir todas
ias posibies circunstancias y situaciones que puedan ocurrir,
Se debe ejercer sentido com8n, precauciOn y cuidado cuando
instale, realice mantenimiento o haga funcionar el artefacto,

Siempre p6ngase en contacto con el fabricante si surgen
problemas o situaciones que usted no comprenda,

Reconozca los simbo}os, advertencias,
etiquetas de seguridad

Lea y siga todas las instrucciones antes de usar este
electrodom_stico para evitar el riesgo potencial de incendio,
choque eiectrico, iesi6n personal o da_ioai eiectrodom6stico
como resultado de su uso inapropiado, Utilice este
eiectrodomestico soiamente para ei prop6sito que ha sido
destinado segun se describe en esta guia,

Para asegurar funcionamiento correcto y seguro: El
eiectrodomestico debe ser instaiado debidamente y puesto a
tierra por un t@nico caiificado, No intente ajustar, reparar,
prestar servicio o reempiazar ninguna pieza de este producto
a menos que sea espedficamente recomendado en esta guia,
Todas ias reparaciones deben ser reaiizadas por un t@nico
calificado,

Siempre desenchufe el electrodom6stico antes de efectuar
aiguna reparaci6n,

, TODAS LAS ESTUFAS SE PUEDEN
VOLCAP, Y CAUSAP, LESIONES

debidamente instalade.

Para verificar si el dispositivo est_ debidamente instalado, mire

debajo de ia estufa con una iinterna para asegurarse de que
uno de los tornillos niveladores traseros este debidamente

enganchado en la ranura del soporte, El dispositivo antivuelco
asegura el tornillo nivelador trasero al piso cuando est_
debidamente enganchado, Esto debe verificarse carla vez
que la estufa sea movida,

ADVERTENC_A, Pe!ig[o o #r_cticas no seguras que
PODRtAN causar bsi6n pers0nal grave o mortal,

P_ECAUC!0 N _ Pelig[0s e pr_cticas no segums que
PODRIAN causar lesi6n personal menos grave,

Pata Evitat   ce dio o
Da o Ca sado pot H mo
Aseg_rese de que se hayan retirado todos los materiaies de
empaque del electrodomestico antes de su uso,

No coloque materiales combustibles cerca del
electrodomestico, No se deben guardar en el homo
materiales infiamables,Muchos plasticos son afectados por el
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caior, Mantenga los pi_sdcos abjados de hs piezas deI
ebctrodom6stbo que se pueden entibiar o cabntar,

Para evitar incendios de grasa, no permita acumuBd6n de
grasa de cocinar o de otros materiabs infiamabbs en eI homo
O en su cercan[a,

En Case de lncendie
Use un extinguidor con producto quimbo seco o deI tipo
espuma o bicarbonate para apagar eI incendio o las llamas,
Nunca use agua en un incendio de grasa,

1, Apague eI homo para evitar que la llama se disperse,

2, NUNCA bvante o mueva una sartdn en llamas,

3, Apague eI fuego o la llama cerrando la puerta del homo,

Apague la campana de ventilaci6n para evitar que las llamas
se dispersen, Apague las llamas y luego encienda la campana
para expubar el humo y el olor,

Seguridad para los Ni es

NUNCA almacene artiCUlOSde inter6s para !os niHiosen los

seriamente,

NUNCA deje a los nixies solos o sin supervisi6n cuando el
homo estd en use o cuando est6 caliente. No se debe nunca

permitir que los nifios se sienten o se paren en ninguna pieza
del electrodomdstico pues se pueden lesionar o quemar.

Se les debe ensefiar a los nifios que el electrodomdstico y los
utensilios que est_inen el pueden estar calientes. Deje enfriar
los utensilios calientes en un lugar seguro, fuera del alcance
de los nifios. Se les debe ense_ar a los nifios que un
eiectrodomestico no es un juguete y que no deben jugar con
los controles u otras piezas del artefacto.

lnstruccienes Generales

NUNCA use un eiectrodom6stico come un peidano para
aicanzar los armanos supedores. El use incorrecto de la
puerta del electrodom6stico tabs come pisar sobre ella.
apoyarse o sentarse en la puerta puede resultar en que el
electrodomestico se vuelque, se rompa la puerta y se
causen lesiones graves.

Para evitar posibles riesgos para el usuario y dafio al
electrodom6stico, no use este producto come una estufa para
calentar o entibiar una habitaci6n, Ademas no use el homo

come un lugar para guardar alimentos o utensilios de cocina,

No obstruya la circulaci6n del aire bloqueando el respiradero
del homo, El respiradero del homo se encuentra en la parte
trasera de la superficie de cocci6n,

NO TOQUE LOS ELEMENTOSCALEFACTORESNI LAS
SUPERFICIESINTERIORESDEL HORNO, Los eiementos

calefactores pueden estar calientes au]ncuando su color sea
obscure, Las superficies interiores de cuaiquier homo se
calientan Io suficiente come para causar quemaduras,
Durante y despu6s dei use, no toque ni permita que ias ropas
u otros materiales inflamables entren en contacto con los

eiementos caiefactores o ias superficies interiores dei homo
hasta que no se hayan enfriado, Otras superficies que pueden
estar calientes incluyen la cubierta, las superficies que est_in
dirigidas hacia ia cubierta, ei respiradero dei homo, ia
superficie cercana a ia abertura dei respiradero, ia puerta dei
homo y ia area que ia rodea, y ia ventaniiia dei homo,

No toque un foco caiiente dei homo con un pa{io humedo
pues se puede quebrar, Si ei foco se quiebra, desenchufe ei
eiectrodomestico antes de sacar ei foco para evitar sufrir un

NUNCA use papei de aiuminio para cubrir ias parriiias dei

homo ni el panel inferior del homo. El use incorrecto puede
resultar en un riesgo de cheque el@trice, incendio o da_ioal
electrodomestico. Use papel de aluminio solamente come se
indica en esta guia.

No use la cubierta o el homo come una _rea para almacenar
alimentos o utensilios de cocina.
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Seguridad Cocinar
Nunca caliente un contenedor de alimento cerrado en el

homo, La acumulaci6n de presi6n puede reventar el
contenedor causando una lesi6n personal grave o da_ioal
electrodom6stico,

Use tomaollas secos y gruesos, Los tomaollas hOmedos
pueden causar quemaduras por vapor, No se deben usar
toallas de secar los platos ni otros sustitutos en vez de los
tomaollas porque ellos pueden pasar sobre los elementos
calientes y prenderse fuego o pueden quedar atrapados en las
piezas del electrodom6stico,

Use vestimentas apropiadas, Las ropas sueltas o ropas con
mangas largas sueltas no se deben usar cuando se est_
cocinando, La ropa se puede prender fuego y causar
quemaduras si entra en contacto con los elementos
calefactores,

Siempre coioque ias parriiias dei homo en ias posiciones
deseadas cuando el homo est6 frio, Deslice la parrilla del

homo hacia afuera para agregar o retirar alimento usando
tomaollas secos y gruesos, Siempre evite colocar o retirar
alimento del homo sin sacar la parrilla hacia afuera, Si una
parrilla debe ser movida cuando este caliente, use un
tomaollas seco, No deje que el tomaolla entre en contacto
con el elemento caliente del homo,

Use las parrillas solamente en el homo en que fueron
enviadas/compradas,

Tenga cuidado cuando abra la puerta del homo, Primero deje
que salga el aire o vapor caliente antes de sacar o volver a
colocar el alimento en el homo,

ADVERTENCIA SOBRE ALIMENTOS PREPARADOS: Siga
las instrucciones del fabricante del alimento, Si un contenedor

de alimento congelado de pl_stico y/o su tapa se deform&
comba o de otra manera se da_ia durante la cocci6n,

inmediatamente descarte el alimento y su contenedor, El
alimento puede estar contaminado,

No permita que el papel de aluminio o la sonda de la came
toque el elemento calefactor,

Siempre apague todos los controles cuando haya terminado
de cocinar,

Seguridad sobre Uso
de Utensi ios
Siga las instrucciones del fabricante cuando use bolsas para
cocinar en el homo,

El rendimiento y funcionamiento seguro de este
electrodom6stico ha sido comprobado usando utensilios de
cocina tradicionales, No use ningOn dispositivo o accesorio

que no haya sido espec[ficamente recomendado en esta guia,
No use sistemas de convecci6n agregables a hornos, El uso
de dispositivos o accesorios que no sean expresamente
recomendados en esta guia puede crear peiigros graves de
seguridad, afectar el rendimiento y reducir la vida 8tii de los
componentes de este electrodom6stico,

Si el utensilio es m_s peque_io que el elemento, una porci6n
del elemento quedar_ expuesta y puede encender la ropa o un
tomaollas,

Solamente ciertos tipos de utensilios de vidrio, vidrio cer_mico,
cer_mica, gres u otros utensilios vidriados son convenientes
para cocinar en la superficie o en el homo sin quebrarse
debido al repentino cambio de temperatura, Siga las
instrucciones del fabricante del utensilio cuando use vidrio,

Gire los mangos de los utensilios hacia el centro de la
cubierta, no hacia la habitaci6n ni sobre otro elemento

superior, Esto reduce el riesgo de quemaduras, encendido de
materiales inflamables o derrames si el utensilio es tocado

accidentalmente o alcanzado por ni_ios peque_ios,

NUNCA deje los eiementos superiores sin supervisi6n,
especialmente cuando est,1usando los ajustes de calor altos,
Un derrame sin recibir la debida atenci6n puede causar humo
y un derrame de grasa puede causar un incendio,

Este electrodomdstico tiene diferentes tama_ios de elementos

superiores, Seleccione utensilios que tengan bases planas Io
suficientemente grandes para cubrir el elemento, La relaci6n
adecuada entre el utensilio y el elemento mejorara la
eficiencia al cocinar,

CUBIERTA DE VIDRmOCERAMICO: NUNCA cocine sobre

una cubierta quebrada, Si la cubbrta de la estufa se quiebra,
los agentes de iimpieza y los derrames pueden penetrar y

crear un riesgo de choque eldctrico, P6ngase en contacto con
un tdcnico calificado inmediatamente,
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OmmasFreidoras
Use extremo cuidado cuando mueva la oiia con aceite o

descarte la grasa caibnte, Deje que la grasa se enfrie antes
de intentar mover la oiia,

Campanas de Ventimaci6n
Limpie con frecuencia ]a campana y los fiitros a fin de evitar

que se acumub en eiios grasa u otros materiabs infiamabbs y
para evitar incendios de grasa,

Cuando prepare aiimentos fiameados debajo de la campana,
encienda eI vendiador,

Seguridad en la Limpieza
Limpb con cuidado ]a cubierta, Apague todos los controbs y
espere que se enfrien ]as pbzas de] ebctrodomestico antes de
tocadas o limpiadas, Limpie con cuidado, Tenga cuidado
para evitar quemaduras de vapor si usa una esponja o un
patio mojado para limpiar los derrames en una superficie
caliente, Algunos limpiadores pueden producir vapores
nocivos cuando se aplican en una superficie caliente,

Limpie solamente Bs piezas indicadas en esta guia,

Homo Autolimpiante

cocina, etc_en e! horno dumnte e! cic!o de auto!impieza,

No iimpie ia junta de ia puerta, La junta de ia puerta es
esencial para obtener un buen sello, Se debe tener cuidado
de no frotar, da_ar ni mover la junta,

No use limpiadores de homo ni forros de homo de ningOn tipo
alrededor ni en ninguna parte del homo autolimpiante,

Antes del cicio de autolimpieza del homo, retire la asadera, las
parrillas del homo y otros utensilios y limpie cualquier derrame
para evitar humo excesivo o llamaradas,

Aviso y Adve|'tencia
lmportante Sobre Seguridad
La Propuesta 65 de la Ley de 1986 del Estado de California
Sobre Seguridad y Contaminaci6n del Agua Potable (California
Safe Drinking Water and Toxic Enforcement Act of 1986} exige
que el Gobernador de California publique una lista de hs
sustancias que segLin el estado de California causan c_ncer o
da_ioal sistema reproductivo y exige que hs empresas
adviertan a sus dientes sobre la exposici6n potencid a tales
sustancias,

Se advierte a los usuarios de este electrodom6stico que cuando
el homo esta funcionando en el cicio de autolimpieza, puede
haber exposici6n de bajo nivei a aigunas de ias sustancias
indicadas en la lista, incluyendo mon6xido de carbono, La
exposici6n a estas sustancias puede ser reducida a un minimo
ventilando el homo al exterior en forma adecuada, abriendo las

ventanas y/o la puerta en la habitaci6n en donde est_ ubicado
el electrodom6stico durante el cicio de autolimpieza,

AVmSOmMPORTANTE RESPECTO A LOS PAJAROS

DOIVlESTICOS: Nunca mantenga los p_jaros en ia cocina o en

ias habitaciones donde puedan iiegar los humos de ia cocina,
Los pqaros tienen un sistema respiratorio muy sensitivo, Los
humos producidos durante ei cicio de autoiimpieza dei homo
pueden ser perjudiciaies o mortaies para los p_jaros, Los
humos que despide ei aceite de cocina recaientado, ia grasa,
margarina y los utensiiios antiadherentes recaientados pueden
tambidn ser perjudiciaies,

Conserve estas lnstrucciones para Referencia Futura
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Controles Superiores
Useestos controIesparaencenderlos elementossuperiores=Sedis-
ponede una sNecci6n infinita deajustesde! ca[ordesde'Low' (Bajo)
hasta 'High' [Alto). LasperiHaspuedencolocarseen cuNquierade
estosajusteso entre enos.

Programaci6n de los ControJes
1+ CoJoqueei utensiIiosobre eIelementosuperior.

2+ Oprimay gire Ia periHaen cuNqu[erdirecci6n hastael ajustede
calor deseado+

o Enel panelde control se encuentramarcadocual
Nementocontrota carla perilIa+Porejemplo, O O
el dibujo a la derechaindica el elemento Front @ O
deIantero izquierdo+

3+ Enel panelde control hay una luz indicadorade los elementos+
Cuandose enciendealgunade las perillasde controI, Ia Iuzse
[lumina+LaIuzse apagar_cuando todos loselementos
superioresse apaguen+
Cuandose enciendeun control,se puedepercibir un brilIo a Io
largo de Iasuperficie lisa+Elelementopasar4pot cicIosde
encendidoy apagadoparamantenereI ajustede calor
seleccionado,inclusiveen ei ajusteHigh.

4, Despu6sde cocinarco[oque[a peri[[aen [a posJciOn'OFF'
(Apagado). RetireN utensJJJo.

Ajustes de taler sugeridos
El tamafio y %o de utensil[o,e[tJpoy cantidadde aiimentoque est6
caientandoy[a potenciade cada NementoindMdual determinar_n
la posiciOnidea[de la perJ[Japara la cocciOn+AIgunoselementos

tienen un ajustede cocci6na fuego lentoy paraderretir que
requerir_un ajustepequefiode [a temperaturadependiendode[
alimentoqueest6 preparando+Losotroselementosmuestranlos
ajustesexciusivosde dichoselementosimpresosalrededorde las
periiJas+Ajuste la temperaturaa los n0merosque ofrecenlos
resultadosde cocci6n deseados+ParainformaciOnsobre los
utens+iiosy otros factoresque afectan [osajustesdel calor,consulte
el fo[[eto"La cocinaf4cir'+Lass+guientesdescripcionesle ayudar4n
a elegirel ajusteque le dar4 los resultados6ptimos+

'Hold' (MantenerCaliente)o 'Warm+(Calenta0:Losalimentos
mantienenuna temperaturasobre [os 140° F [60° C) sin que sigan
cocin4ndose+Los alimentosest_incalientesen principio y [uegose
reduce latemperatura+Nuncause estosajustespararecalentar
alimentosfr(os+

'Simmer' (CocciOna FuegoLento):Los alimentosforman burbujas
que apenasIlegana lasuperficie=Losa[imentostienen una
temperaturaentre 185° F [85° C) y 200° F (93° C)=E[ajustede
cocci6n afuego lentotambi6n puedeser usadoparahervir o
escalfarNimentoso seguircocinandoalimentoscubiertos=

'Slow Boil' (HervorLento): Losaiimentosforman burbujas
moderadamente=Elajustede hervor lentotambi6n puedeser usado
para[a mayoriade [asfrituras y paramantener lacocciOnde
grandescantidadesde liquido=

'Boil' (Hervir): Losaiimentosformanburbujas agran velocidad=Este
ajustetambi6npuedeser usadoparadorar came,para preparar
alimentossaiteados,parasofreffy paracaientaraceiteparafreff
antesde reducir [atemperatura=Los 3 o/4 ajustesm4saltosde [a
periiiase usan paraestostipos de cocciOn=Etajustem4salto
siemprese usa parahacer hervir e[ agua=Aigunos Nementos
ofrecenunavelocidadinciusomayorparahervir liquidos=

ANTESBECOCmNAN DESPUESDE COCINAR

° Siemprecoloque un utens[l[oen e!elementosupeNorantesae • Aseguresedeque los etemen[ossupenoresestenapagados.
encender[o.Paraevitardafio a [a estufa,nuncaenciendaun • Limple cualquierderrame [an pronto comosea pos+b[e.
elememosuperiorsmtener un u[ens+[iosobre6J. OTROSCONSF_JOS

o NNNOA use iacubLertade [aestufa comouna 4tea paraguardar +Siexistenarmariosdire(mmemesoure[a cubiertade la estufa
aiCmentoso utensilios, co[oqueeneuosart[cu_osae usopoco frecuemey que puedensel

MiENTRAS COOiNg juamados con seguddaden un areaque estarasujetaai caCor.
+Aseg0resede que ustedsabecua[periJ[acontrolacarlaeJemento. Algunas tempera_uraspueaenno set segurasparaaRicu[ostales

Aseg0resede que ustedencend[6el eJementocorrecto.
+ Comlencea cocinaren un ajustede ca[oralto tuego reduzcaa un

Nuste masbajoparacomp[etar [a cocc+6n.Nuncause un ajust_.
de calor alto paracocmardurante untiempo proiongado.

+ NUNOA permitaque una oilahlerva hastasecarse. Estopodr[a
dafiar la olJay el electrodom6sttco.

+ NNNOAtoque [a superficiede [a estufa hastaque no se haya
enfriado. PosibJementealgunasareasde lasuperficie.
especialmenteatrededorde los e[ementcs.se entlbJeno calienten

como hquidosvol4tiles,+impladoreso rociadoresen aerosol.
+N[JNCA deje nlrgtin a+t[cu!o,especmtmentear[icuJosde plastico.

sobre la cubiertade la estufa. Elairecal+enteprovementedN
resp+raueropueueencender los articu_os+nfiamables.derret[ro
ablandar los ptast+coso aumentar ta presC6nen toscontenedores
cerraaoshacl6ndolosreTentar.

+ NUNCA perm+taque e_papelde aluminio, lostermOme_rosae came
o cualqu[erotto objeto de metal,a excepcJOnde una olia sobreun
_iementosuperior,tenga conmc_ocor, toselementoscalefactores.

mlentrasest4cocinando. Usetomaoi[aspara pro[egersusmanos. • NUNCA guardearticuios pesadossobrela cubiertaque pueaan
caersey dafiarla.
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O_ OFF PowerCiOn Power Boost MR ,o_ _+_o_+
(Potencia AdicionaL modeios 2
selectos)
Eleiementoubicado en ia posici6ndelantera
derechaofreceunavelocidaddecocci6n +
superiory puedeser usadoparahacer hervir 8
aguay paracocinargrandescantidadesde _ ..........
a[imentocuandose usa en combinaciOncon [a opciOndone o triple
de[ e[emento.

Cubiertas Lisas

Notas sobre [as cubiertas [isas:
+La cubierta de maestufa puede emitir un poco de humo y

olor Ia primeravezquese utiliza+Estoes normal

o[as cubiertas iisas retienen el eaior per un eierto periodo
despu6s que se ha apagado la estufa. Apaguelos eiementos
unos pocosminutos antesde que los aIimentosest6n
completamentecocinadosy use eI caior restanteparacompietar
[a cocci6n+Cuandola Iuzdesuperficie caIientese apaga [vet a
continuaciOn_,el 8tea dondese cocinaestardfr[a aItacto+
Debido a Ia maneraenque retienen elcalor, loselementoslisos
no responderdntan r_pidamentea los cambiosen losajustes
como los etementosespirales+

oEncasode un posib[ederrame,retireel utensfliode [acubierta
de la estufa+

oNunca irate de mevantarmaeubierta.

+La superficielisa puedeversedescoIoridacuando estdcaliente+
Estoes normaly desaparecer_cuando lasuperficiese enfffe+

E[ementos Superiores
Los eIementossupedoresensu estufaest_nidentificadospor
drcu[os permanentesen [a superficie[isa+Paracocinarde manera
rosseficiente,use un utensilioque seadel mismotamatio que el
e[emento.

Les utensHies #e debe# extenderse robs all# de 12 a 25 mm
(1/2 a 1pulgada) del tamafie de! elemente.

Cuandose enciendeun control,se puedever un respIandora trav6s
de la superficielisa,Emelemento pasar_ per eicmosde encendido
y apagado para mantener el ajuste de eaior seleeeionado, a_n
en el ajuste 'Hi' (NEe)°

Paramayor informaciOnsobre los utensfliosconsultela secciOn
Recomendacionessobre los UtensiIiosen Ia pSgina59y el folleto
"La CocinaF_cfl"que se inciuyecon su estufa+

ELEMENTO
SENCILLO DE 9" ELEMENTO

ELEMENTO BENCILLO DE 6"
BENCILLO DE 6"

ELEMENTO SENOILL O --

'POWER BOOST' DE 12"

Luz [ndicadora de Superficie Caliente
La[uz indicadorade superficiecaiientese encuentraen laparte
delanterade [a superficiede cocci6n+La [uzse iluminar_cuando
cualquierade los elementossuperioresest6caliente+Permanecer_
encendidaalin despu6sde queel control seaapagado,hastaque el
_rease hayaenfriado+

Consejos para proteger la
cubierta lisa

Limpieza (ver paigina68para mayorinformaci6n)
oAntes de usarpor primera vez,limpie Ia cubierta+

o Limpie lacubiertadiariamenteo despu6sdecada uso+Esto la
mantendr_con una buenaaparienciay puedeevitarque se datie+

oSi se produce un derramecuando estdcocinando,I[mpie[o
inmediatamentede la cubiertacuando6staestecalientepara
evitar una Iimpiezam_sdificiI despues+Tengamuchocuidado,
[[mpiee! derramecon unatoa[[asecay [[mpia.

o No dejeque [osderramespermanezcansobre [a cubiertao sobre
[a moidurade [a cubie_a por un per[odode tiempo pro[ongado+

o Nunea use poivosde [impiezaabrasivosni esponjasde restregar
que puedan rayar[a cubierta+

o Nunea use bianqueadora basede cioro,amon[aconi otros
[[mpiadoresque no hayansido especificamenterecomendados
parausar en elvidr[o cer_mico+

Para ev+tar marcas y rayaduras
o No use utensiIiosdevidrio. Puedenrayar lasuperficie.

o Nu_ca coloque unsoporteo un arode wok entre Ia cubiertay el
utensilio. Estosart[culospuedenmarcaro rayarla cubierta.

o No desiiceutensiliosde aluminioa travesde una cubiertacaliente.
Los utensiliospuedendejar marcasque debenset limpiadas
inmediatamente.(VerLimpieza,p_gina68.}

oAseg8resede que la cubiertay Ia parte inferior del utensilioestdn
limpiasantesdeencenderla estufa a fin de evitar rayaduras.

o Paraevitar Iasrayadurasodatio a la cubiertadevidrio cer_mico,
no dejeazOcar,sal o grasassobre los elementos. Limpie la
cubierta con un patio limpio o con toalIasde papelantesde usarla.

o Nu_ea desliceutensiliosde metalpesadosa trav6sde lacubierta
puespueden rayarla.

Para evitar [as maachas
o Nunea use un patio o unaesponjasuciapara Iimpiar la cubierta

de Iaestufa+Estopuededejaruna pe![cuiaque puedemanchar la
cubierta despudsqueel _rease calienta+

oSi se contin0acocinandosobreuna superficiesuciase puede/
podrdproducir una manchapermanente+
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Para evitar otros da os
, No dejeque en [a cubiertacaiientese derritan p[_sticos,az_caro

aIimentoscon alto contenidode azOcar+Si estosucede,[impie
inmediatamente+07orLimpieza,p_gina68y

, Nunca dejeque una olia hiewa hastaquedarsecapuesesto
da_ar_la superficiey e! utensilio+

, Nonea use la cubiertacomeuna superficiede trabajo ni comeuna
tabla de cortar+

, Nonce cocineaIimentosdirectamentesobre [acubierta+

+ No use un utensiliopequefio en un elementogrande. Estono s6Io
desperdiciaenergiasine que tambi6npuedenproducirsederrames
calientessobre Ia cubierta los cualesrequierenIimpiezaadicionaL

, No use utenslliosespecialesque nosean pianos,detamai_omayor
o desniveladostal come Ia parte inferior redondade Ioswoks, con
fondos acanaladosy/o parrillasy elias de grantamafio para
prepararconservas.

, No use aluminio ni contenedoresde papeIde aluminio. El
aluminiose puedederretir en Ia cubiertade vidrio cer_rnico.Siel
metalse derrite en lacubierta, no use laestufa. Llamea un
t6cnico autorizadode Maytag.

Recomendaciones sobre

USe ,

UtensiJiospianosy Los utensiiioscon fondosacanaJados
suaves, o arqueados.Los utensiJioscon rondos

irregularesno cocinanuniformemente
JosaJimentosy aJgunasvecesno
puedenhervir I[quido.

UtensiJiosde materJaJ Los utensiJiosde metalesdeJgadoso de
grueso, vidrio.

UtensiJiosque sean Los utensiJiosm_spequeBoso m4s
del mismotamaBo grandesque eJelementoen 2,5cm
queel elemento. [1 pulgada}.

Mangosseguros. Los utensilioscon mangossueltos o rotes.
Mangospesadosque puedenincIinarel
utens+Iio.

Tapashermeticas. LastapassueItas.

Wokscon fondo Loswoks con fondo apoyadoen un are.
piano.

Utensilios para pteparar
conservas y de tamales

Slse usan Iosutensllioscorrectosse puedenahormr touches
problemas,taIcome prolongaci6ndel tiempo de cocci6nde los
alimentosu obtenci6nde resultadosno consistentes.Losutensilios
correctosreducenel tiempode cocci6n,usanmenosenergia
electricay cocinanlos alimentosde manerarossuniforme.

Prueba de OHas P anas
Verifique si sus ollasson planas.

La prueba de maregina:

1+ Coloqueuna regIaa trav6sde[ fondo de [a ella+

2+ Col6quelaa la [uz+

3+ Pocao ningunahz debeversedebajode [a regla+

La prueba de maburbuja:

1+ CoIoqueuna puIgadade aguaen [aoI[a+CoIoqueIa o[Iaen la
cubiertay gire e[ centre[a 'High' (Alto}+

2+ Obsewela formaciOnde burbujasa medidaquee[ aguase
caIienta+Lasburbujasuniformessignifican buen rendimientoy
las burbujasno irregularesindican puntoscaIientesy cocciOn
dlspareja.

Ver e[ foIIeto"La CocinaFScil"para mayor informaciOn.

Todaslas elias para preparar conservasy las elias grandes
deben tenor rondos pmanesy deben set hechos de materiales
groeses. Estoes muy importantepara ias cubiertas[isas+La baseno
debeser m_sde 2,5cm [1 pulgada}m_sgrandeque ei eiemento+

Cuando[aseliasde prepararconsewasy [asoiias detamd_os
grandesno cumpIenestosrequisites,[a cocciOnpuedendemorar
m_stiempoy se puedendariar iascubiertas de iasestufas+

Aigunaselias de prepararconservast+enenbasespequei_aspara
usarIasen [assuperficieslisasde [asestufas+

Coondoest_ preporando censervas,ose el ajoste de caier alto
haste qoe el agua cemience a hervir o se [ograIa presiOnen e[
oIIa.Reduzcaei calor aI ajustem_sbajo que mantengaeI hewer o la
presiOn.Si nose reducee[ ca[or,se puededa_ar [acubiertade la
estufa.

Consulteel foIIeto"La CocinaF_ci["paramayor informaciOn.
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Panel de Control
A B C D

E F G H j j

Elpaneldecontrol ha side disefiadoparasu f4ci[ programaci6n.El indicadorvisualen et panelde control muestrala heradel dfa,e!
tempodzadory lasfunciones del borne. Elpanel decontrol mostradoarriba Jncluyelascaracteristicasespecificasdel modelo. (Elestilodel
panelde control variasegOnel modeJo.}

A

B ¸

C

i i

D

E

H

'Broil'(Asara
laParrilla}

'Bake'(Horneado}

'More+/Less-'
(M_s+/Menos-}

'Timer'_emporizador}

'Cook& Hold'(Cocci6n
y MantenerCaliente}

'Clean'(Limpieza}

'Delay'(Diferido}

'Clock'(Retoj}

'KeepWarrn'
(MantenerCalierlte}

'CANCEL'(CANCELAR)

Seusaparaasara laparrillay dorarlos
atimentos.

Seusaparahomeary asar.

Programao cambiala hera,la
temperaturadelhorno.Programaasara
la parrilla'Hi'o 'LO'.

Programaa!temporizador.

Seusaparahornearduranteuntiempo
seleccionado,luegomar_tienee!aNmento
calienteduranteunahera.

Seusaparaprogramarunciclode
autolimpieza.

Programael homoparacomenzara
hornearo limpiarseaunaheraposterior.

Seusaparaprogramarlaheradeldfa.

Seusaparamantenercalienteenel
homoe!alimentococinado.

Cancelatodaslasfuncionesaexcepci6n
del temporizadory e!reloj.

Use de las Tedas
• Optima latecla deseada.

• Optima 'More+' o ffLessJ paraprogramarel tiempo o la
temperatura.

• Seescuchar_una serialsonoracada vezqueoprJmaunatecla.

• Seescucharandos sefialessonorassi ocurre un error en la
programaciOn.

Biota: Cuatmsegundosdespu6sde haberoprimido [atecIa
'More+' o 'LessJ el tiempo o latemperaturaser4autom4tica-
menteprogramada.Si transcurrenm4sde 30segundosdespues
de haberoprimido una tecIa defunciOny antesde oprimir las
teclas 'More+' o 'LessJ, la funciOnset4canceJaday el indicador
visualvolver_aI despliegueanterior.

'ClOCk' (Reloj}
El re!ojpuedeser ajustadoparadesplegarIa heraya seaen formate
de 12horaso 28 betas.El reloj haside programaticen la f_brJca
parael formate de 12horas.

Para cambiar ei reioj a formate de 26 horas:

1. Oprimay mantengaoprimidas lastecias
'CABiCEUy 'Delay' durantetres segundos.

2. Optima'Mere+' o 'LessJ paraprogramar
el formate de 12horaso 24 horas.

3. Programela heradeI dia siguiendolas
instruccionesindicadasabajo.

Programaci6n dei Reioj:

1. OprJmaJatecJa'Clock'.

o Losdos puntosdestelianen el indicador.

2. Oprima'More+' o 'EessJ paraprogramar la
heradel alia.

o Losdos puntoscontinOandestellando.

OprimaIa tecla 'Clock'nuevamenteo espere
cuatrosegundos.Los dos puntosdJscontin8an
destellando.

tess-

cont°
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Cuandose conectaenergiaeI@tricaaI homo o despu@deuna
interrupciOnde la energ[ae!@trica,Ia Okimahoradel reloj previaa
[a interrupci@ destellar4en el indicador.

ParadespJegarla horadeI d[a cuando el indicadorest6 mostrando
otra funciCndetiempo, optima latecla 'Clock' (Reloj:.

La horadel reloj no puedeset cambiadacuandoel hornohasido
programaticpara 'DelayCookor Clean' (Horneadoo Limpieza
DiferJdo}o 'Cook& HoW (Cocci@y MantenerCaliente}.

Para cancemar el despmiegue demretool:

Si nodeseaque el indicadorvisualmuestre lahora del dia:

Oprimay mantengaoprimida lasteclas
'CANCEL' (Cancela0y 'Clock' durantetres
segundos.La horadel dia desaparecer4del
indicador.

Cuandose cancelael desplieguedel reloj,
oprima latecla 'Clock' paradesplegar
brevementeIa horadel dia.

Para restaurar el despmiegue demretool:

Oprimay mantengaopdmida lastedas 'CANCEL'y 'Clock' durante
tres segundos.La horadel dia reaparecer4enel indicador.

'Timer' (TemporizadoO
El temporizadorpuedeser programadode un minuto (0:01}hasta99
horasy 59minutos [99:59}.

El temporizadorpuedeset usado independientementedecualquier
otra actividadde! homo.Adem4spuedeser programadocuando otra
funci@ del homo est6en funcionamiento.

El temporJzadorno controlael homo.Solamentecontrolauna serial
sonora.

Para programar el temporizador:

1. OprJmaIatecia 'Timer'+ Timer
o '0:00'se iiumina en el indicadorvisual.

o Losdos puntosdestellar4n.

2. OprimaIatecla 'More+' (M4s}o 'Less+' (Menos-}
hastaque e! tiempocorrecto aparezcaen el
indicadorvisual.

. Losdos puntoscontinOandestellando.

Less- ,:

3. OprJmanuevamenteIatecJa'Timer' o esperecuatrosegundos.

o Losdos puntoscontinOandesteJlandoy comienzala cuenta
regresivadel tiempo.

o ElOltimominutode Ia cuentaregresivadel temporizadorse
desplegaraensegundos.

4. AI final deJtiempo programatic,se escuchar4una serialsonora
Jarga.

Para cancemar el temporizador:

1. Oprimay mantengaoprJmidala tecla"rimer' durantetres
segundos.

U

2. Optima latecla "rimer' y coloque la horaa 0:00.

Bloqueo de los Controles y de
la Puetta del Homo
El tecladoy Japuertadet horno puedenser bloqueadospara
seguridad,Iimpiezao evitarel uso no autorizado.No funcionar_n
cuandoestCnbloqueados.

Siel homo est4en uso, los controlesni la puerta puedenbloquearse.

La horaactualdel d(apermanecer4en el indicador cuando los
controlesest@ bloqueados.

Para bloquear:

Optimay mantengaoprimidasIasteclas
'CANCEL'y 'Cook & Hold' (Cocci@y
MantenerCaliente[durante tressegundos.
(OprJmaprimero Jatecla 'CANCEL').

Para desbloquear:

Opnmay mantengaoprimidasIasteclas 'CANCEL'y 'Cook & Hold'
durantetres segundos.(Optimaprimero la tecla 'CANCEL'}.

CCdigos de Errores
'BAKE'(Horneardo}o 'LOCK' (Btoqueado}puedendestelIar
r@idamenteparaadvertirleque hay un error o un probbma. Si
'BAKE'o 'LOCK'destellanen el indicadorvisual,oprima Ie tecla
'CANCEL'. Si 'BAKE'o 'LOCK'continOandeste!Iando,desconecteIa
corrienteelCctricahacia el artefacto.Espereunospocos minutosy
vuetvaa conectar lacorrienteel@trica.Si IaspaBbrasaOncontint_an
destellando,desconecteIa cornenteet@trica haciael artefactoy
Ilamea unt@nico deservicioautorizado.
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'Bake' (Horneado)
Para programar 'Bake':

1. Oprimalatecia 'Bake'.

o 'BAKE'destellar_.

o '000'desteliar_en e[ indicadorvisual.

2. Seleccione[atemperaturade[ homo. Latemperatura /More+
de[ hornopuedeser programadade 75° a285° C
070° a 550° F}.Oprimau oprimay mantenga
oprimida Ia teda 'More+' (M4s}o 'Less-' (Menos}. Less-

o Cuandocualquierade estasdos teciasse oprime
por primeravez,175° (350°) se iluminar_.

+ Oprh_alatecla 'More+' para aumentarla temperatura.

o OprhTm[atecla 'Less-' paradisminuir la temperatura.

3. Oprimalatecla 'Bake' nuevamenteo esperecuatm segundos.

o 'BAKE'dejar_de destellary se ihminar_ en el indicadorvisual.

o 38° (!00°) o la temperaturaactualde[ homo se despJegar_.
Latemperaturase eIevar_en incrementosde3° (5°) hastaque
se aIcancelatemperaturaprogramada.

4. Esperea que ei hornose precalientedurante8-15 minutos.

o Cuandoel hornoIlegaa latemperaturaprogramadase
escuchar_unaserial sonoralarga.

o Paraverificarla temperaturaprogramadadurante el
precaientamientodel homo.optima latecla 'Bake'.

5. Coloqueel aiimentoen el homo.

6. Vedfique el progresode [acocciOncuando hayatranscurridoel
tiempo minimarecomendado.Contim]ela cocci6nsi es necesario.

7. AI t6rmino de la cocciOn,oprima[a tecla 'CANCEL'._
8. Retireel aIimentodel homo.

Notas sebre Homeado:

+ Para cambiar la temperatura de/homo duraate el
hameado, oprima la tecla'Bake' y luego la tecia 'More+' o
'Less-' hasta que [[egue a [a temperatura deseada,

+ Para cambiar la temperatura de/home durante 'Preheat;

oprima dos veces [a tecla 'Bake', [uego oprima [a tecia 'More+'
o 'Less-' hasta que se despIiegue la temperatura deseada+

o Si oivida apagar el homo, se apagar_ autom_iticamente despu6s
de transcurrir 12 horas+Si desea desactivar esta caracteffstica,

yea la p_gina 64+

o Para sugerencias adicionaies sobre horneado y asado, consuIte
el foIieto "La Cocina F_cil"+

Diferencias de[ homeado entre su homo
antiguo y su homo nuevo
Esnormal observaraIgunasdiferenciasen el tiempode homeadode
su homo antiguoy su homo nuevo+Vea "Ajustede laTemperatura
de[ Horno" en [a pagina64.

'Cook & Hold' (Cocc+ony
Mantener Caliente)
'Cook & Hold' [e permitehomear durante unacantidad
determinadadetiempo, seguidode un ciclo 'KeepWarm' de una
hora+

Para programar 'Cook & Hold':

1+ Oprima latecla 'Cook & Hold',

• 'BAKE'y'HOLD' (Mantene0 destelian+

• '000' se iiumina en el indicadorvisual More+

2+ Seieccione[atemperaturade! homo+La
temperaturadel homo puedeser programadade
75° a 285° C (170° a 550° F)+Optimau oprima y
mantengaoprimida[a tecia 'More+' o 'Less-'.

• Optima latecIa 'More+' para aumentarla temperatura.

+ Optima latecIa 'Less-' paradisminuir la temperatura.

3. Oprima latecla 'Cook & Hold' nuevamenteOesperecuatro
segundos.

• 'HOLD' desteIIa.

• '00:00'destetiaen el indicadorvisual

4. Programe[acantidadde tiempo durante lacua[usted desea
hornearoprimiendo [atecia 'More+' o 'Less-', El tiempode
horneadopuedeprogramarsedesde 10minutos (00:10}hasta
11horas,59 minutos (11:59}.

• 'BAKE'y 'HOLD'se ihminan en el indicadorvisual.

• Eltiempo de horneadose iIuminar_enel indicadorvisual

+ Comenzar_lacuenta regresivade[ tiempode horneado.

Cuando haya expirado eLtiempo de cocci(_m

• Seescuchar_incuatrosefiaIessonoras+

• 'BAKE'se apagarZ

+ 'HOLD'y 'WARM'(CaIiente)se iluminar_n+

+ Enel indicadorse despIegar875° 070°).

Less-
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Despu6s de una hora en 'HOLD WARM' (Mantener
Caliente):

. 'End'se desplegar_.

o Lahora det dFavotver_a desptegarseen el indicadorvisuat.

Pars canoeist 'Cook & Hold' en cuaiquier momento:

OprimaIa tecla 'CANCEL' [Canceh0. Retireel
alimento del homo.

'Demay 'Cook & Hold" (CocciOny
IVlantener Caliente Difeddo)

No use hornead0difedd0 pars alimentosde c0[ia dursc!Ontales
cornopmductos I_cteos,cerdo, came de aveo madscos.

Cuandousa 'Delay',et homo comienzaa cocinarm_starde enel d{a.
Programela cantidadde tiempoque usteddosesdiferir antesde
quese enciendael homo y cuantotiempo deseacocinarel alimento.
Elhomo comienzaa caientaren Iahora seleccionaday cocina
duranteel tiempo especificado,pues mantieneel alimentocaliente
durante unahora.

El tiempo diferido puedeprogramarsede 10minutos[00:10)hasta
11horas,59minutos [11:59).

Pars programar un cicio de cocci6n y
mantener caiiente diferido:

1. Oprimalatecla 'Belay' [Diferido).

o 'DELAY'desteila.

o '00:00'destellaen el indicadorvisual.

2. Oprima Ia tecia 'More+' (M4s] o 'Less-' [Menos)

pars programar el dempe diferido,

3. Oprima la tecla 'Cook & Hold'.

o '000' se ilumhla en el indicadorvisual,

o 'BAKE' [Horneado] y 'HOLD' (Mantener) desteilan.

4. Oprima 'More+' para prog_mar la tempe_tura
de hemeado.

o '00:00'y'HOLD' desteJlan.

o 'BAKE'permaneceihminado.

5. Oprima'More+' para prog_mar el dempo de flomeado.

o EneLindicadorvisualse i[uminaneLtiempo difierdo,

Cuando el tiempo diferido ha e×pirado:

• 'DELAY'se apagard.

• Sedespiiegael tiempo y de homeado.

• Sedespliega'BAKE'y 'HOLD'.

Pars programar un tiempo diferido cuando ya se ha
programatic 'Cook & Hold':

1. Optima latecIa 'Belay'.

• 'DELAY'desteIla.

• '00:00'sedespliegaen el indicadorvisual...............................................

2. Opnma latecla 'More+' o '[Less-' pars programarel "More+:

tiempo diferido. .................
• Despuesde cuatro segundos,'DELAY'

permanecer_iiuminadopararecordarieque se
haprogramadoun cicio de horneadodiferido.

Cuando ha e×pirado el tiempo diferido y el homo
oomienza a funoionar:

• SedespIegardel tiempo de homeado.

• 'DELAY'se apagard.

• 'BAKE'y 'HOLD' permanecerSnihminados.

Pars canoeist: @
Optimala tecla 'CANCEL'.

• Todaslasfuncionesde homeadocontroladaso no pot el
temporizadorser_n canceladas.

• Lahoradel d[a volver8a desplegarseen el indicadorvisual.

Notas:

o No use horneadodiferido pars los art[culosque necesitan
precalentamientodel homo, tal como pasteies,galietasy panes.

• No use horneadodiferido si el homo ya estdcaliente.
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 Keep Warm' (Mantener Caiiente]
Paramantenercaiientesen formasegura alimentoscalienteso para
cabntar panesy platos.

Para pregramar 'Keep Warm':
1. OprimaIatecla 'Keep Warm'.

o 'WARM' (Caliente}destella.

o '000'se despliegaenel indicadorvisual.

2. Sebccione Iatemperaturade 'Keep Warm'. La ...........................................
temperaturapara 'KeepWarm' puedeser
programadade63° a 90° C 045° a 190° F). I.ess-
Oprimau oprimay mantengaoprimida Ia tecla ............................................
'More+' (Mas] o 'Less-' (Menos].

o Cuandocualquierade estasdos teclasse oprime
por primeravez,75° 070°} se iluminar&

+ Oprh_aalatecla 'More+' para aumentarIa temperatura.

o Optimalatecla 'Less-' paradisminuir la temperatura.

'WARM'y Iatemperaturase desplegar_nen el indicador cuando
el ciclo 'Keep Warm' est_activo.

Para cancema[ 'Keep Warm':

1. Oprimalatecla 'CANCEL' (Cancelar].

2. Retireel alimentodel horno.

Notas sobre 'Keep Warm':
+ Paracalidad 6ptima de losalimentos, losalimentoscocinados

en el horno @ben ser mantenidoscalientespor no m_sde 1 a
2 horas.

o Paraevitar que losalimentosse sequen,cObralosbvemente
con papelde aluminioo unatapa.

o Para camentarpaneeiHos:

- cubra Ievementelos panecilloscon papelde ahminio y
coIOquelosen e+homo+

- oprima Iasteclas'Keep Warm' y 'More+' para programar
75° C (170° F}.

- calbnte durante 12a 15minutos.

o Para eamentarplatos:

- coloque 2 pilasde cuatro pIatoscarla unaen el homo+

- oprima Iasteclas'Keep Warm' y 'More+' para programar
75° C (170° F}.

- caliente los platosdurante cinco minutos+@ague el homo y
deje los platosen el hornodurante 15rninutosm_s.

- use solamenteplatos resistentesal homo,verifique con el
fabricante.

- nocoloque los platoscalientessobreuna superficiefria
pues el cambior@ido de temperaturapuedecausarfisuras
superficiabs o mtura.

Cambio de la temperatura
de °F/°C
1. Elajustede f_bricade la medidade temperaturaes Fahrenheit.

2. Paracambiarel ajuste,oprimay mantengaoprimidasIasteclas
'CANCEL'y 'Bake' (Horneado]al mismotiempodurante tres
segundos.

3. Escuchar_iuna serialsonoray el ajusteactual (°Fo °C] se
desptegar_ien Ia pantalla.CSinose realizaning_incambio,la
estufa regresar_al ajusteactual despuesde30 segundos].

4. Paracambiarel ajuste,oprima latecla 'More+' o 'Less-'.
Oprimalanuevamentepara regresaral ajusteanterior.Espere
cincosegundosy el ajustese guardar&
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'BroiJing' (Asar a [a Parr[[[a)

Tenga CUiDADOCuandococine con [a funci6n 'Broil'_Lagrasa
provenientede [0saiimenteSgrasosse puedeencender.S[
ocurre un incend!o,cierre [a pueBade[homo y APAGUELQ S[el
fuego n0 se apaga,NO vier[a aguasobre e[ fuego. Use
bica[bonato de sod[o,Un qu[mico secoo un extintor de incendios
para apaga[ [as[[arnas,

Para programar 'Broil':

1. Optima[atecia 'Broil'.

o 'BROIL'deste[ta.

o 'SEt'se despiiegaen e[ indicador.

2. Oprima[atecia 'More+' [Mas} paraprogramarasar a [a parrii[a
'Hi' u oprima [a tec[a'Less-' {Menos}paraprogramarasar[a
parritia'LO'.

o Ene[ indicadorvisua[se despIegar_'Hi' o 'LO'.

o Selecciones'Hi broil' 285° C [550° F} paraasadoa [a parri[[a
normal SeIeccione1.O broim'230° C (850° F}paraasar a [a
parriiiacon temperaturabajaaiimentosque debenset
cocinadospot m_stiempo,ta[ como[a came de ave.

3. Despuesde cuatrosegundos,ei hornocomenzar_a funcionar.

o 'BROIL'continuar_ iiuminado.

Tab[a de Asar a [a Parri[[a

4. Paraun dorado6ptimo, preca[ientee[ e[ementode asara [a
parriIladurante 3 a 4 minutosantesde co[ocarel alimento.

5. Co[oqueel aIimentoen e[ horno. Deie [a puertaabierta
aproximadamente10cm {cuatropuIgadas}{elprimer tope}.

6. D6wJeltaa [a carneuna vezaproximadamentea mitadde [a
cocciOn.

7. Cuandoel alimentoest6cocinado,optima la
tecla 'CANCEL' [CanceIar}. Retiree[ aiimentoy
[a asaderade[ horno.

Lahora de[ d[avolver_a desplegarseen el indicador visual

Notas Sobre Asado a [a Parri[[a:

• ParamejoresresuItadoscuando asea [a parri[[a,useuna
asaderadiseffadaparaasar a [a parriIIa.

° Lostiemposde asar a [aparri[Iaaumentar_ny e[ doradoser_
m_sclaro s[ e[ eIectrodomesticoes instaIadoen un circuito de
208voitios.

° 'HI' se usapara [a mayoffade los asadosa [a parriIIa. Use'LO
broir cuando asea [aparriiia aiimentosque necesitancocciOn
proIongada.Latemperatura inferior permiteque e[ alimento
se cocine hastaquedar bienasadosin dorarsedemasiado.

° Para cambiar la temperatura de! homo durante la asar a
la parrilla, oprima [a tecla 'Broir, [uegooprima [a tecla
'More+' o 'Less-'para cambiare[ aiustedeasadoentre 'LO'
(Baio}y 'Hi' (Aito}.

• Lostiemposde asadoa [a parriiia puedenset m_s [argos
cuando seseiecciona[a temperaturam_sbajade asara [a
parriIIa.

• Lamayoffades aIimentosdebeser dadovueItacuando est_a
mitadde[tiempo de asar.

• Parasugerenciasy temperaturasadicionaiessobreasar a [a
parri[[a,consuite el folJeto"La CocinaF4ci[".

Came de Res Biftec, 2,5 cm [1"} 4 A medio asar 15 - 18 minutos
4 Bien asado 19 - 23 minutos

Hamburguesas, 1,9 cm [3/4"] de grosor 4 Bien asado 15- 18 minutos

Came de Cerde Tocino 4 Bien asado 6 - 10 minutos

Chuietas, 2,5 cm [1"} 4 Bien asado 22 - 26 minutos
Jamdn - Rebanadas precocidas, 4 Tibio 8 - 12 minutos

1,3 cm [1/2"] de grosor

Came de Ave Presas de polio 3 o 4 Bien asado 'LO Broir
28 - 38 minutos

Mariseos 10 - 15 minutosBistecsde pescado,con mantequii[a,
2,5 cm (1"} de grosor

FiIetesde pescado,1,3cm 0/2"} de grosor

* Laposici6nde [a parriIiasuperior es #5.

4

4

DesmeNuzado

Desmenuzado

Nora: Estatab[aes sd[ounaguia. Los tiempospuedenvariar con e[ tipo de a[imentoque se est_cocinando.
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Cierre Auto  tico/
Modo Sab tico
E[homo se apagara4autom_ticamentedespu6sde 12horassi usted
Iodejaaccidentatmenteencendido. Estacaracteffsticade seguridad
puedeser desactivada.

Para cancemar e[ cierre autem_tiee de 12 heras y
dejar que el homo funciene continuamente durante
72 horas:

1. Programeel homo parahornear (verp_gina60D.

2. Optimay mantengaoprimida [a tecIa'Clock'
(Reloi)durantecinco segundos.

o 'SAb'se desplegar_y desteIiar_durante cinco segundos.

o 'SAb'se desplegar_continuamentehastaquese desactiveo
hastaque transcurrae[ limite de 72betas.

o 'BAKE'tambi6nse despIegar_s[se est_usandoun ciclo de
horneadocuandoel borneestaien Mode Sab_tico.

o Lafuncidn 'BAKE'(Homeado)es la (micaque sepuedeuti,t!zar
con e/mode sab_tieo.Lasdemosfunciones(tempohJzador,
mantenercaMnte,autolirnpieza,ere,)se btoquearbndurantee/
modesabdtieo.

Para cancelar 'Bake' cuando el Mode Sab_tico
est_ active:

Oprima'CANCEL' (Canceia0.

o 'BAKE'se apagar8en el indicadorvisual

o No se oir8 ningunaseffalsonora.

Para cancelar el Mode Sab_tico:

1. Oprimalatecla 'Clock' durantecinco segundos.

O

2. Despuesde 72horas,el Mode SabSticoterminar&

o 'SAb'desteilar_durante cincosegundos.

o Lahera deld[a reaparecer_en el indicadorvisual

Ajuste de la temperatura
de[ homo
Laexactitudde [astemperaturasdel homo es cuidadosamente
probadaen [af_brica. Esnormal notar aigunadiferenciaentre la
temperaturade horneado,entre un homo nuevoy un homo antiguo.
Conel correr del tiempo, latemperaturadel borne puedecambiar.

Ustedpuedeaiustar [a temperaturadel homo,si consideraquesu
homo noest8 horneandoo dorandoenforma correcta. Paradecidir
cuantodebecambiar la temperatura,programelatemperaturadel
homo a 15° C _25° F) m_isalta o m_sbajaque latemperatula
indicadaen sus recetas,luego hornee. Los resuItadosde la
"prueba" puedendarIeuna ideade cuantoaiustar la temperatura.

Ajuste de [a temperatura de[ home:

1. Optima latecia 'Bake'.

2. Programe280° (550°) oprimiendolatecIa
'iViore+' [M_s)............................................

3. Oprimay mantengaoprimida [a tecia 'Bake'
durante variessegundoso hastaque0° aparezca
en el indicador visual

Si [atemperaturade[ horno haside previamenteai[Jstada,el
cambioapareceMen el indicador visual. Pereiemp[o,si la
temperaturadel bornefue reducidaen 8° C 05° F}e[ indicador
mostrar_'- 8°' ('-15°'}.

Optima [atecia 'More+' o 'Less-' (Menos) temperaturacambia
en 3° C (5° F). Latemperaturade[ hornopuedeser aumentadao
disminuidaen 3° a 20° C (5° a 35° F).

Laheradel aliareapareceMautom_ticamenteenel indicador
visual

No necesitareajustar[a temperaturadei homo si hayuna faHao
interrupcidnde energ[aeidctrica. Lastemperaturasdeasar a la
parrilla, mantenercaliente_ limpiezano puedenser ajustadas.

Notas Sobre eL Mode Sab tico:

• ElMode Sab_ticopuedeser activadoen cua[quiermemento,
est6o no el homo encendido.

• ElMode Sabdticonose puedeactivar si lasteciasest_n
bioqueadaso cuando [a puertaestd bioqueada.

• Siel homo est_horneandocuando el Mode Sabaticoes
programado,'BAKE'se apagar_al final delciclo de homeado.
No se emitirdnseffalessonoras.

• Sise desea[a luz del homo durante el Mode Sab_tico,6sta
debeser encendidaantesde que comienceel Mode Sab_tico.

• Cuandocomienzael Mode Sab_tico,nose emitir_ ]asepal
sonorade precalentamiento.

, La mayoffade [asadvertenciasy mensajesy todas[asseffales
sonorasest_ndesactivadascuandoe[ Mode SabSticoesta
active.

• E[cic[o de autoiimpiezay b[oqueoautom_ticode [a puerta no
funcionar_duranteel Mode Sabdtico.

• Sioprime [a tecia 'CANCEL' se cance[ar_un cic[o 'Bake',sin
embargoe[ centre[ permanecer_en Mode Sab_tico.

• Si falla [acorrienteeiQctrica,cuandovueiva [aenerg[ae[ homo
se activar_enMode Sab_ticocon 72 horasrestantesy ning0n
cic[o active.
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Ventimador de[ homo
Elventiladorde enfriamientoseencender_autom_ticamentedurante
[as asadosa la parrillay algunasfunciones de horneado. Seusa
para mantenerfrias las plezasinternasdelpanelde control El
ventiladorse apagar_autom_ticamentecuando[aspiezasse hayan
enfriado.ElventiladorpuedecontinuaroperandoaOndespu6sque
se hayaapagadoel homo. Estoes normal

Respiradero del Homo
Cuandoel homo est_en uso,el 8tea cercadel respiraderopuede
calentarseIo suficientecomo paracausarquemaduras.Nunca
bloqueelaabertura del respiradero.

El respiradero del homo est_ ubicado en la parte trasera de
la supedicie de coccien.

RESPIRADERO DEL HORNO

No coloque pl_sticos
cema de la abertura
del respiradempues
el calor quesale
puededeformaro
derretir el pl_stico.

'Oven Light' (Luz del Horrid)
Oprimael interruptorde la luz de! hornoen el panelde
control paraencendery apagar la luz de[ homo. Laluz de[
horno s6lose puedeencenderusandoel interruptor. Oven

Lig_ht

Pane[ Inferior de[ Homo
Proteiae[ panetinferior de[ horno contraderrames,especiaimente
azucaradoso addicos, puespuedendesco[orar[a porce[ana
esmaltada.Useel utensiliodetama_ocorrecto a fin de evitar
derrames.No coloque utensilios ni papel de aluminio
directamente en la parte inferiordel homo.

Parri[[as de[ Homo

• No intentecambiar la posici6nde las ParriiiascYandoei homo

° NO useel h0rn0paraguardaraiiment0s ni utens!H0S.

EIhornotiene dos parrillas. TodaslasparrilIastienen un hordecon
tope de enganche.

Para ret[rar [a parr[Ha:

1, Tire de [a parr[Haderechohac[a
afuera hastaquese detengaen
[aposic[6nde[ tope de enganche.

2. Levanteel frente de la parriiIay
tire de [a parrilla haciaafuer&

Para reiasta[ar [a parri[[a:

1, Co[oque[a pard[[aen lossoportesde [a parr[Haen e[ homo,

2, Incline[evementehaciaardba e[ extremode[antero;des[ice[a
parri[[ahaciaatr_s hastaque pasesobre los topesde enganche.

3. Bajeel frente de [a parriIIay desIicelahaciaadentro de[ horno.

No cabra una parriJJacompJeta con papeJde amurainioni
comoqaepapemde alaminio en empaneminferiordemhomo° Se
afectar_n mosresumtadosdemhomeado y se puede daffar em
paneminferior demhomo.

Posiciones de [a Parri[[a
PARR[LLA 5: Usepara
tostar pan,asar a[imentos
deIgadosno grasos.

PARR[[LA 4: Usepara [a
mayoriade los asados.

PARR[[LA 3: Usepara [a
mayoffade [osaiimentos
horneadosen bandejaspara

5

4

3

2

1

_J

galletaso parapaneci[[os,tortas decapas,alimentosde
convenienciacongetados,horneadoen genera[con una parri[[a.Use
paraasar polioy pescadoen un aiustebajo (LO}.

PARR[[LA 2: Useparatortas, paste[itos,paste[es,cacero[as,
asadospequeffosde came.

PARR[LLA 1: Usepara paste[itos,tortas de 9"x 13"(22,86cmx
33,02cm), pasteIesy asadodecortes grandesde camey polio.

HORNEA[}OCON £ARR&LAS MULT_£LES:

Dos parrillas: Use[aposiciOn2 y 5,o ] y 4.

Beta: Nuncaco[oqueutensiIiosdirectamenteen e[ rondode[
homo.

Homeado de PasteHes de Capas en
Dos ParriHas
Paraobtener meiores
resuItadoscuando hornea
paste[esen dos parri[[as,use
[a posici6n2y 5.

Co[oque[ospasteIesen [as
parriIIascomose muestra.
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Homo Autoii piante

- Esnormal que iaspiezasde[ homo se calientendurante el cLcLo
ae autoHmDeza.

- Paraevitarda[io a [a puer[a,no intenteabririacuando [a paiabra
'LOCK'(Bioqueado}est6despbgada en el indicadorvisual

• Eqte tocar [a cubierta,la puerta, iaventanao el areadel
respiraderodel homo du[an[e unciclo de I_mpleza.

• No use Iimpiadoresde hornos comercLabsen ei acabadoeel
homo ni airededorde mnguna piezadei homo pues puede
dar_arel acabadoo las Dezas.

Elcido de autolimpiezausatemperaturasde cocci@ superioresalas
normalespara limpiar autom_ticamentetodo el interior del borne.

Esnormal queocurran [[amaradas,humoo llamasdurante [a limpbza
si el hornoest_demasiadosucio. Esme]or limpiar el homo
regularmenteenvezde esperarhastaquese haya acumulado
demasiadasuciedad.

Duranteel procesode limpieza,lacocina debeestarbienventilada
paraeliminar los olores normabs asociadoscon la limpieza.

Antes de [a Auto[impieza
1. Apague la hz de[ homo antesde la limpieza.La luz del horno

puedefundirse duranteel cicio de [[mpieza.

2. Retiretodos [osutensiiiosy las parriiBs de[ homo. Lasparriilas
del bornese descolorardny nose deslizaranfSciimentedespu6s
de uncicio de autoiimpiezasi no son retiradasde[ homo.

3. Limpiee[ marcode! homo, el marcode [a puerta,e[ dreafuera de
[ajunta de la puertay airededorde laaberturaen [ajunta de la
puerta,con un agentede [impiezanoabrasivota[ como'Bon
Ami'* o con detergentey agua.Ei procesode autolimpbza no
[[mpiaestasdreas. Eliasdebenser limpiadasparaevitarque la
sucbdad se horneedurante el cicio de autolimpieza. {Lajunta es
el sello airededorde [a puertay ventanade[ homo0

4. Paraevitardario no[[mpie ni frote la --_ _
junta situadaalrededorde [a puerta de[
horno.Lajunta est_diseffadapara
selIarherm6ticamenteel caIordurante . -
el ciclo de limpieza.

5. Limpieei excesodegrasa o derrames
de laparte inferiordel horno. Esto
evita humo excesivoo Ilamaradasdurante el cicio de [impieza.

6. Limpie losderramesazucaradoso dcidostabs como papaduice
(camote},tomateso saisasa basede leche.La porcelana
esmaltadaes resistentea[ acido pero no a pruebade 8cidos. El
acabadode porcelanapuededescolorarsesi los derrames_cidos
o azucaradosno son limpiadosantesde uncicio de autolimpieza.

Para programar 'Self-Clean' (Autolimpieza):

Nota: La temperaturadel borne debeser inferior a 205° C
[400° F}para programarun cicio de limpieza.

1, Cierre[a puerta de[ homo.

2. Mueva[a paiancade bioqueode [a puertaa [aderechaa [a
posbiOnbloqueada.

3. Optima[a tecia 'Clean' [Limpieza}.

• 'CLEAN'desteiJaeneJindbador visual.

4. Optima[a tecia 'More+' [M4s} o 'iess_' [Menos}.

• Se despiiega'CL-M (Sucbdad Mediana,3 horas}.

Iapuenanosec erra,seoir nse alessonoresyla Less-
palabra 'door' se despIegar_en el h_dicadorvisual. Si .......................................
Japuerta no escerradadentin de 45segundos,Jaoperacidnde
autoIimpbzaser_canceJaday el hldbador voiver8a despbgar la
horade[ dia.

5. Optima[a tecia 'More+' o '[Less_'paradespJazarlosaiustesde
autoIimpieza.

'CL-H' (SuciedadIntensa,4 horas}

'CL-M' [Sucbdad Mediana,,3 horas)

'CL- L' [SuciedadLeve,2 horas}

A[ sebccionar e[ nive[de suciedadde[ homo se programa
automSticamentee[ tiempo de [[mpieza.

6. Despu@de cuatrosegundos,e[ homo comenzar_a [impiar.

• El tiempode [[mpiezacomenzar_[a cuenta regresivaen e[
indicador.

. 'LOCK'se desplegar_enel indicadorvisual.

• 'CLEAN'se desplegar_en el indicadorvisual

Para diferir un title de autolimpieza:

1. Optima[a tecia 'Delay' {Diferido}.

• 'DELAY'destelia.

• '00:00'se desplegar_en el indicadorvisual.

2. Optimala tecla 'More+' o 'Jesse' paraprogramarla { More+
cantidaddetbmpo que usted@seadifenr el ciclo. El .........................
tiempodiferido puedeser programadode 10minutos ..............................................
(00:10}a 11horas,59 mhlutos(11:59}. Less-

............................
3_ CuandoDELAYestddesteliando,oprima latecia

'Clean'.

• 'CLEAN'desteJ[ar&

cent o

*Losnombresde los productosson marcasregistradasde sus respectivosfabrbantes.
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4. Oprima[atecia 'Mere+' (Mas+) o 'Less+' {Menos-].

o 'CL-M' {SuciedadMediana,3 horas}se
desptiegaen e[ indicador.

5. Oprima[atecia 'More+' o 'Less+' para desp[azarlos ajustes
de auto[impieza.

'CL-H' {SuciedadIntensa,4 horas)

'CL-M' (SuciedadMediana+3 horas)

'CL-L' (SuciedadLeve,2 horas}

At seleccionaret nivetde suciedadde[ hornose programa
autom_ticamenteel tiempo de limpieza.

6. Despu6sde cuatrosegundos,'CLEAN'(Limpieza),'DELAY'
(Diferido}y 'LOCK' {Btoqueado]se desplegar_nen et indicador
visua[para indicar quee[ hornoest_programadoparaun ciclo
de [impiezadiferido.El tiempodiferido tambi6nse despliegaen
el indicadorvisual

Si el homo ya ha side programatic para un cido de
limpieza y usted desea programar un tiempo

1. OprimalatecIa 'Delay'.

o 'DELAY'destella.

o '00:00'se desplegar_en el indicadorvisual................................

2. OprimaIatecla 'More+' o 'Less-' para programar ....
la cantidadde tiempo queusteddeseadiferir el
ciclo. /

' Less-
Despu6sde cuatrosegundos,'CLEAN','DELAY'y
'LOCK'se desplegar_nen eI indicador visualpara
indicar queel horno est_programadopara una
cicio de Iimpiezadiferido. Eltiempo diferido tambi6nse despliega
en el indicadorvisual

Cuando comienza el tide de autoiimpieza:

o 'DELAY'se apagar&

o Eltiempo de limpiezase desplegar_en e! indicadorvisual

Para cancemar el tide de automimpieza:

Optimala tecia 'CANCEL' (Cancelar]+ (CANCFI "X}

o El indicadorvisuai quedaen blanco.

o Todaslasfuncionesson canceladas.

o Lahora deld[a se despliegaen el indicadorvisual

Durante el c+do de autolimpieza
Cuandoaparece'LOCK'enet indicador,Ia puerta no se puedeabdr+
Paraevitardahoa la puerta,no fuerce Ia puertapara abrirtacuando
la palabra 'LOCK'est_desplegadaen el indicadorvisual

Humo y Omores
Ustedpuedever humo y sentir olor las primerasvecesque el horno
es limpiado+Estoes normaly disminuir_con el tiempo+

Tambi#npuedeocurdr humosi el hornoest_demasiadosucioo si
se ha dejadounaasaderaen el homo+

Sonidos
A medidaque el horno secalienta,usted puedeo{rsonidosde
piezasmet_licasquese expandeny contraen+Estoes normaly no
dahar_el homo+

Despu6s del title de autolimpieza
Aproximadamenteunahora despu6sdel fin del ciclo de limpieza,
'LOCK'desaparecer_tLapuerta ahorapuedeser abierta.Muevala
palancade bioqueode la puertaa la izquierdapara desbloquearia.

Aiguna suciedad puede quedar eomo una mereeeniza gris tipo
polvo. Ret[retacon un paho h0medo+Si Ia suciedadpermanece
despu6sde Iimpiarla,significa que el ciclode Iimpiezanofue Io
suficientementelargo. Lasuciedadser_eliminada duranteel
pr6ximociclo de Iimpieza+

Si masparrillasdemhomofueron dejadasen el homoy no se
deslizan suavemente despu_s de un eiclo de limpieza, Iimpie
las parrillasy los soportesde lasparrillas con una pequehacantidad
de aceitevegetalpara hacerlasdeslizarcon m_sfacilidad+

Pueden aparecer mmeasdemgadasen maporcemanaampasar pot
ciemosde camentamientoy enfriamiento. Estoes normaly no
afectar_e+rendimiento+

Una deseoloraeien blanea puede apareeer despu_s del ciclo
de mimpiezasi mosamimentos_cidos o azuearados no fueron
limpiados antes demci_mode a_tomimpieza° EstadescoloraciOnes
normaly no afectar_el rendimiento+

o Si se dejaabierta la puertadel horno,Ia palabm 'door'
destellar_enel indicadorvisualy se escuchar_una sehal
sonora hastaque [apuerta seacerraday la tecla 'Clean'sea
oprimidanuevamente+

o Si transcurrenm_sde cincosegundosdespu6sde oprimir la
tecla 'Clean' y antesde oprimir Iasteclas 'More+' o 'Less+',
el programavolver8autom_ticamentealdespliegueprevio+

o Lapuerta del hornose dahar_si se fuerzaparaabrirla cuando
la palabra'LOCK'continQadesplegadaenel indicador+
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Procedi ientos de Li pieza

PmEZA PROCEDIM_ENTO DE LIMPIEZA

Cnbie_a = La porcelanaesrnaltadaes vidiio fundidoenmetaly puedeagrietarseo picarsesi noseusaCOiTectamente=Esiesistentea
los_cidos,noa pruebsde_cidos=TodosInsderrsmes,especislmentelosderrsmesszucsradoso addicosdebenset limpiados

esmaltada inmedistamenteconun pa_oseco=
• Cuandose enfrfe,lavecon sguajsbonoss,enjusguey seque=
• Nuncslimpieunasuperficietibia o cslientecon un paiioh0medo=Estopuedecsussragrietsmientoopicadurss=
, Nuncsuselimpiadoresdehomo,sgentesdelimpiezaabrasivoso c_usticosen el acabsdoexteriorde laestufa=

Area del Relnj y • ParsbIoquearde InscontroIespars Is limpiezs,vet 'BIoqueode InsControles'en p_gina59=
de insTeeias • LJmpiecon un pafioh0medoy secar.No useagentesdelimpiezaabrasivospuespuedenrsysr lasupefficie.
de Cnntrnl • Sepuedeussr limpisviddossi se redanenel paiio primero=NO recie directamente ea etpaneL

Perillas de , RetireInsperillsscuandoestenenlaposiciOn'OFF'(Apagsdo)tir_ndolashaciaadelante=
Control , Lave,enjuaguey seque.No useagentesdelimpiezaabrasivospuespuedenrayarIssupefficie.

, Enciendscadsquemadorpars asegurarsedeque Insperillashartsido correctamentereinstslsdas.

Cnbierta = Nunca use fimpiaderes de homo, blanqueader celt dote, amen[ace e timpiaderes de vidrieque centenga
Vidrin ameniace. Nets: Uame aun reparader auterizade d la cubierta de vidde cerbmice se agdeta, quiebm e elpapel
Cer_mieo de a]umirde se detHtesabre la cubierta.

° DejequeIscnbiertaseenfr[eantesde limpiarla=
° Generalidades - Limpielacubiertadespu6sdecadsusoo cusndoseanecesariocon unatoallsde paps!hOmeday con

'CooktopCleaningCreme'_ (Cretande Limpiezapars Cubiertss}[PiezsNo.20000001}**.Lustrecon un psiio limpioy seco.

Nets: Sedesarrottardnmanchaspermanentessita suciedadse dejasue se cocbeunay otravezusandob cubbrtacuando
est_sucia.

° Manehas Rebeides e Mareas de Metal =Humedezcaunaesponjadegomaquenodejemarcaso queno rays=
Aplique'CooktopCleaningCresn¢(_)iezsno=20000001)_y froteparssacartants suciedadcomoseaposible=Apliqueuna
capsdelgadadecretansobreIssuciedad,cubracon unatoalls depspelh0medsy d6jelareposardursnte30 s 45minutos
(2 - 3 horsspars muchasuciedad)=Mantengsht_medocubdendolatoalla depapelconenvolturade pl_stico=Restriegue
nuevsmente,kJegolimpiecon unpasosecoy limpio=

Nets: SotamenteuseesponjasL/MPIAS,HUMEDASy sue norayony SUeseanseguraspars utensZ/7osconacabado
antiad,_erente.Sedaflarbetdisefloy el vidriosib espo_anoest_mojada,sitaesponjaest_suciao seusaotto tipo deesponja.

° Sneie_ades Qnema_aso Pesadas=Restriegueconuns esponjsquenodejernsrcssy 'CooktopCleaningCrerne'_=

Nets: Sostendaun restresadorconhojade..afeitara undndulode30°y restn;eduecuatsuiersucbdadSUBpermanezca.Luego
tTmpbcomosedeso'ibi_ante,,fotTnente.No useb hojadeal_itarpars fimpiezadiariapunspuededesgastaretdtseflo

Cretan's=
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PJEZA I PROCED[_,_[ENTO DE LIMP_EZA

• EviteusarcantidadesexcesivasdeaguapuespuedeescLmgsedebajoodetr_sdelvidriocausandomanchas.
del Homo - Vidrio . Laveconaguayjab6n=Enjuagueconagualimpiay seque=E!limpiadordevidriopuedeusarsesiseroc{aenunpaNoprimero=

,. Nousematerialesabrasivestalescomoesponjasderestregar,limpiadoresenpolvooesponjasdelanadeaceropuespueden
rayarelvidfio=

interiordel Home • Sigalasinstmccionesen lasp_ginas66-67paraprogramarun ciclodeautolimpieza=

Parriiiasdei • Limpiarcon aguaconjab0n=
Hemo ,. Sacarhs manchasdiffcilescon poivode limpiezao unaesponjaIlenaconjab6n=Enjuaguey seque=

,. Lasparrillasse desco!orar_npermanentementey puedennodeslizarsecon suavidadsi son dejadasene! homodurante
uncic!ode autolimpieza=Siestosucede,IJmpJela parrillay lossopoltesen relieveconunapequefiacantidaddeaceite
vegetalpararestaurarla facilidadde movimiento,luegolimpieelexcesode aceite=

Acere lnexidabie
[modelosseleetos]

j. NO USENINOUNPRODUCTODELIMP;EZA QUECONTENGABLANQUEADORA BASEDE CLORO.
, NO USEMMP;ADORES"ORANGE"N; L;MP;ADORESABBAS;VOS.
,. S;EMPREL;MP;E LASSUPERF;C;ESDEACEROA FAVOR[}ELGRANOo
,. Limpieza Diaria/guciedad Leve=LJmpiecon unode lossiguientes- aguacon]ab0n,unasoluci0ndevinagrebhnco

conagua,Jimpiadorparasuperficiesy vidrio'Formula409'*o un limpiavidriossimilar- usandounaesponjao unpaiio
suave. Enjuaguey seque=Parapuliry evitarmamasde losdedos,useel producto'StainlessSteelMagicSpray'*
(PiezaNo.20808088]_*`

,. Suciedad Mediana/intensa - Limpieconuno delossiguientes- 'BonAmi", 'Sin!i1 Cleanser'*o 'SoftScrub'*- usando
unaesponjah0medao un paNosuave.Enjuaguey seque=Lasmanchasdificilespuedensetquitadasconunaesponja
multi-uso'Scotch-Brite'_h0raeda;frote afavordel grano=Enjuaguey seque=Pararestaurarel lustrey sacarlasvetas,
aplique'StainlessSteelMagicSpray'*.

,° Descoloraci6n - Useunaesponjamojadao unpatio suave,limpiecon limpiadorde acero'CameoStainlessSteel
Cleaner'*.Enjuagueinmediatamentey seque=Paraeliminarlasestrfasy restaurarel lustre,usedespu_srociadorparaacero
inoxidable'StainlessSteelMagicSpray't

(_aveta de °

Manija de la •
Puerta -

Esmalte Pintado

Cuandoest6if[a, laveconaguatibia jabonosa,enjuaguey seque=Nuncalimpieunasuperficietibia o calientecon unpatio
h0medopuesestopuededaiiar lasuperficiey causarunaquemaduraa causadelvapor.
Paramanchasrebeldes,useagentesde limpiezalevementeabrasivestal comopastadebicarbo_mtoo 'BonAmi't No use
agentesdelimpiezaabrasivos,c_usticoso_sperostat comoesponjasde lanadeaceroo limpiadoresdehomos.Estos
productospuedenrayaro daf_arpermanentementelasuperficie.
Nora: Useu_lateaHae un parle sece para limpiar;es derrames, especia;mente ;es derrames addicos e
azucarades.La superficie se puede desce;erar e perder e; br;Hes; e; derrame im se ;impia inmedJatamel_te.Este
es especia;mente impertante ett ;assuperfic;es Hancas.

*Loshombresde los productosson marcasregistradasde sus respectivosfabdcantes=
** Parahacer pedidos,Ilameal 1-877-232-8771[EUU=o 1-800-888-8408Canada=
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Puerta del Homo Luz del Homo

(El estilo varia seg0n eJmodelo)

• No co_oquepesoexceswomse pareen la puer[a de] homo.
Es_opodria hacervolcar la es[ufa,quebrarEapuerto o bsionar
al usHarlo,

o No intente abrir o cerrar lapuerto m hacertuncionarel homo
hastaque la puerta no hasido debidamentereemplazaoa.

• Nunea coloque los @dos entre la bbagray el marcodelantero
dei horno. Los brazosdea_iculaci6nson montaoosa resor[e.
Sise golpeaaccidentalmentela bisagrase cerrara
bruscamemecontrael marcodel homo y puedebsionar sus
deaos.

1.Cuandoest6fr[a, abra[a puerta dei homo hasta[aposici6ntope
de asar a la parrilla [abiertaaproximadamente10cm [cuatro
pulgadas}].

2. Sujete lapuerta de cada lado. No use la
manijade la puerta para levantarta.

3. Levanteuniformementehastaque Ia pue_a
se salga de los brazosdearticulaci@.

Para volver a colocar:

1.Sujete la puertade cada lado.

2. Aiinee Iasranurasde la puertacon los brazosde articulaciOnde la
estufa.

3. DesliceIa puertahacia Iosbrazosde articulaci6n hastaque est6
compbtamente asentadaen las bisagras. Empujehaciaabajo las
esquinassuperioresde Ia puerta paraasentarlacompbtamente en
los bisagras. Lapue_a nodebequedar torcida.

Nora: La puerto del hornoen unaestufa nuevapuedesentirse
"esponjosa"cuando se cierra. Estoes normaly disminuir_con el
USO.

Aseg_resede que la cubiertade! focoy el foco est6nfrios
antesde tocarlos.

Para reempmazar emfoco demhomo:

1. Cuandoe! homo est6frfo, sujeteIatapa de Ia bombillaensu Iugar,
luego desliceel ret@ de aiambre fuera de la cubierta. Nora: La
cubiertadela bombillasecaer_si noessuietaen su hgar cuando
est_sacandoeI ret6n dealambre.

2. SaqueIa cubiertadeIfoco y el foco.
3. Coloqueun foco de 40 watts para CUBfERTADEL

electrodom@tbos. _oco

4. Vuelvaa colocar la cubiertade
la bombilla y aseg8relacon el
ret6n deaIambre.

5. Vuelva a enchufar la estufa.
Vuelva a oolooar la nora RETENDEALAMBRE

correcta.
O

1. Useuntomaollassecoy con muchocuidado destorniib la
cubiertadetfoco y el foco.

2. Reempiacecon un foco para homo de eIectrodom@ticode40
wats. SerecomiendanIosfocos con basede latdn paraevitar
fusion del foco enel casquiiIo.

3. ReempIaceIa cubiertadel focoy vuelvaa conectar lacorriente
el@trba al homo.

4. Vuelvaa programarel reloj.

Ventana del Homo
Para proteger la ventana de la puerto dei homo:

1. No use agentesde limpiezaabrasivostabs comoesponiasde
restregarde Ianade aceroo limpiadoresen polvopues ellos
puedenrayarei vidrio.

2. No golpeeeI vidrio con olias,sartenes,muebbs, iuguetesu otros
ob}etos.

3. No cbrre Ia puerta deI homo hastaque las parriliasdel horno no
est@en su Iugar.

Ai goIpear, rayar,hacervibrar o esforzarelvidrio puededebilitar su
estructuracausandoun mayorriesgode rotura en una fecha
posterior.
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Tomillos Niveladores Gaveta de Almacenamiento

V_rifiqueSie! Soporteantivue!coest,1asegurandoalpisouno de
los tornillos niveladorestraseros. Estesoparteevitaque la estufa
Sevue!queaccidentalmente,

Laestufa debeset niveJadacuandose instata. Si ta 5_
estufano estanivehda, gire tostornilIos niveiadores J _
ubicadosen codaesquina de taestufa hastaque

TORNILLO NIVELADOR

NO guarde prOductosde papejQde pJ4SticOiaJimentosni
materia!es inflamabJesen estagaveta,Lagavetapuede
caJentarsedemasiadoparaestosarticuJoscuando Seest4usando
ei horno.

La gavetade almacenamientopuedeset retiradaparaque usted
pueda limpiardebaiode la estufa.

Par8 sscar :

1. Vade la gavetay deslicelahaciaafuera hasta la primeraposiciOn
tope.

2. Levanteia parte deianterade iagaveta.

3. T[relahasta iasegunda posiciOnde tope.

4. Sujete los iadosy levantela gavetapararetirarla.

Para voiver a coiocar:

1. hlserte los extremosde loscorrederasde la gavetaen JosrJeles
de laestufa.

2. LevanteIa parte deianterade lagavetay suavementeemp_i]elaa
la primeraposici6ndetope.

3. LevanteIa gavetanuevamentey empOjelahastaque quede
completamentecerrada.
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PROBLEMA SOLUCI6N

Para mamayer_ade mosprobmemas, , Revisesi los controIesdel homoest_ndebidamenteajustados.
verifiqueprimero mesiguienteo • Verifiquesi el enchufeest_firmementeinsertadoenel tomacorriente.

• Verifiqueo vuelvaa reponerel disyuntoL Verifiqueo reemphceel fusible.
• Verifiqueel suministrode energ[ael@tdca.

Todamaestufa o pa_tede emmano • Revisesi la superficb y/o loscontrobs del hornoest_ndebidamenteajustados.Verp%inas
funcionao 55y 60.

• Verifiquesi h puertodel borneseha desbloqueadodespuesdelciclode autolimpbza.
Ver p%ina 67.

• Revisesi el borneestaajustadoparahorneadodifeddoo programade limpieza.Vet p_ginas
61y66.

• Verifiquesi 'ControlLock' {BloqueodeControl}est_activado.Vet p_g.59.
• Verifiquesi el controlest_en Mode Sab_tico.Vet p_g.6zL

Elrelej, lospalobrusen el indieader • Elhomo puedeestarprogramadoparaunafunciOnde'Cook& Hold'o unafunci6ndiferida.
visualy/e los luees funnionan pete = Puedeestaractivadalacaracteristicadebloqueode los controlesdel homo.6ier p%. 59.}
ei homo no se coiientoo

Los reoumtadosdemhomeado no • AsegLiresede queel respiraderodel homo noest6bloqueado.Vet p%ina 65para la ubbaciOn.
sen come se eoperobon o son • Verifiqueparaasegurarsedeque Iaestufaest_nivelada.
diferentes a losdei homo anterior. • Lastemperaturasa menudovar[anentreun homo nuevoy unoantJguo.A medidaque pasa

el tbmpo, la temperaturadel bornecambiay puedehacersem_scalienteo m_sif[a. Ver
p_gina64 para las instruccionescomeajustarh temperoturadeIhomo. Nora: No se
recomiendaajustarla temperaturasi hatenido problemascon solo unao dos recetas.

o Consulteel folbto "La CocinaF_cil"paramayorinformaciOnsob_elosutensiliosde hornear.

Losaiimentos no se osan o la o VerifiqueIasposicionesde lasparrillasdelhomo.Elalimentopuedeestarmuycercadel
parHllaen formo debida o salen elemento.
demosiado humo. o Elelementode asar nofue precalentado.

o Elpapelde aluminiose us6de maneraincorrecta.Nuncaforte el insertodelasadorcon papel
dealuminio.

o Lapuerta det homo estabacerrada mbntras se asabaa Ia parrilla. Deje la puertoabierta en la
primeraposici6n (alrededorde 10cm [4 pulgadas]].

o Recorteelexcesodegrasade Iacame antesde ponerlaaasara la parrilla.
o Seus6 unaasaderasucia.
o Elvoltaiedel hogarpuedeset ba}o.

Elhomo no se autoiimpia, o Verifiqueparaasegurarsedeque elciclo noest6a}ustadoparaun comienzodifeddo.Vet
p_gina67.

o Verifiquesi lapuertoest_cerrada.
o Verifiquesi el controlest_en Mode Sab_tico.Vet p_g.64.
o Elhomo puedeestara m_sde 205° C {400° F}. Latemperaturadel homo debeset inferior a

205° C {400° F}paraprogramarunciclo delimpbza.

Elhomo no se limpi6 en forma o Puedeque seanecesariountiempode limpiezam_slargo.
debida, o Losderramesexcesivos,especialmentedealimentosazucaradosy/o _cidosnofueron limpiados

antesdelciclo deautolimpbza.

Lopuertodel homo no oe o El interiordel homotodavmaest_caliente. Deieque paseaproximadamenteunaheraparaque
desbioqoea despots dei cinio el hornose enfrfeantesdequese completeunciclo deautolimpbza. Lapuertapuedeset
de automimpiezo, abiertacuandodesaparezcala palabra'LOCK'[Bioqueado}del indicadorvisual.

o Elcontroly la puertopuedeestarbloqueada.Vet p%. 59.
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PROBLEMA SOLUCION

®La superficie suave muestra

desgasteo

Sejunta humedaden maventana
demhomoo samevaporpot
el respiradero del homo.

Hay un olor fuerte o humo leve
cuando se enciende el homo.

C6digosde Errores

Se escuchan ruidos.

Abmsioneso rayaduraspequefias.
- Aseg_imsedeque Iacubbrta y laparte inferiordelutensilioest6Iimpia.No deslbe utensilios

devidrioo demetala trav6sde Iacubierta.Aseg0resedequelaparteinferiordelutensiliono
sea_spera.Uselosagentesdelimpbza recomendados.Vet p_g.68.

, Marcasde metal.
- No desliceutensiliosde metala trav6sde Iacubieita.Cuandoest6fria, limpb la cubiertacon

CremaparaLimpiezadeCubiertas.Verp_g.68.

, Manchasy estriasmarrones.
- Retirelosderramesr@idamente.Nuncalimpieconunpa_ooesponjasucia.AsegOresedeque

Ia cubbrta y laparte inferiordelutensilioest6 limpia.

, Areascon un brillometSlico.
- DepOsitosminerabsdelaguay de losalimentos.Uselosagentesde limpbzarecomendados.

Ver p_g.68.

° PicadurasodescascadlIado
- Limpielos derramesazucaradosinmediatamente.Verp_g.68.

° Estoes normal cuandose cocinanalimentoscon alto contenidode humedad.
, Seus0 humedadexcesivacuando limpi6 la ventana.

° Estoes normal en unaestufa nuevay desaparecer4despu6sde unospocosusos.
AI iniciar un ciclo deautolJmpiezase "quemar4n" los oioresm4s r@idamente.

, Sise enciendeeJventiladorayudar4a eliminar el humo y/o el olor.
, Suciedadexcesivade alimentosen eJpanel inferior del homo. Useunciclo de autolJmpbza.

° 'BAKE'(Horneado}o 'LOCK'(Bloqueado}puedendestellar r@idamenteen el indicador para
avisarb quehay un erroro un probbma. Si 'BAKE'o 'LOCK'aparecenen el indicadorvisual,
optima latecla 'Caecel'. Si 'BAKE'o 'LOCK'continOandesteIIando,desconecteIa energ[a
el6ctricaal electrodom6stbo.Espereunos pocosminutosy vuelvaa reconectarla energ[a
el6ctrica. Si continOandesteIIando,desconecteIaenerg[aeI@trica delelectrodom6sticoy
Ilameal t@nico de servicioautorizado.

, Siei homo est_demasiadosucio,puedenocurrir demasiadasIIamaradasIo cual resultar_en
un c6digode errorduranteIa limpieza. OprimaIatecla 'Cancel' y dejequeel hornose enfr[e
compbtamente,limpb elexcesode suciedady luegovuelvaa programarel ciclode limpieza.
Siel c6digo de error reaparece,Ilamea un t@nico autorizado.

° Elhornoemitevariossonidosbajos. Ustedpuedeo[r los rel6sdel homo cuandose encienden
y se apagan.Estoes normal

, A medidaqueel homosecatientayse enfr[a,ustedpuedeoirsonidosdepiezasmet_licasque
se expandeny contraen. Estoes normaly no dariar_su eIectrodom6stico.

, Seescuchaei sonido de un ventiIador.Esteeset ventiIadorde enfriamientoyes normal
Elventiladorseguir_funcionandodespu6sde apagarel horno hastaque el mismose enfr[e.

No se escuchae seiiales soeoras ° Elhomo puedeestaren Modo Sab_tico. (Verp_g.6a}.
y el iedicadorvisual eo se activao

'SAb' destellu y luego se
despliegu coetieuameeteo

, Elhornoest_enmodosab_tico.Paraanu[are[ modosab_tico,oprimay mantengaoprimida[a
tecla 'Clock' (Reloj}durante cincosegundos.

73



74



Garantga de la Estufa Dectr[ca

Gatant_a Compmetade Un A_o =Piezas
y Mano de Obra

Duranteun (1]) a_o desdelafechaoriginal_e
compraal pot menor,se repararao reemplazara
gratuitamentecualquierplezaquefaile durantesu
uso normalen el hogar.

Garantias Limitadas = Piezas
Selamente

Desde el Segundo hasta el Quinto A_o= A _Jartk
de [afechaoriginaldecompra,se repararano
reemplazarangratuitamen_elasplezasIndicadasa
contmuaciOnquefallen Juranteuso normalen el
hogaren 1oque respectaalas p_ezasy el
propietariodeberapagartodos loso_roscos[os
incluyendomanode aura.kiiometrajdmiflaje.
_ranspor[e.cos_ode!viajey costo deldiagnOstico,sl
fuesenec_.sano.

o Cubierta de Vidrio Cer_mico:Debidoa ro_ura
t6rm_ca,desco!oraci6n,agdetamientode [ai Jn[a
degomadel borde,desgastedeldise_o.

o Elementos OaiefactoresEl_etricos: Los
elementosrad[antes superioresenlos artefactos
decocH_arelectricos.

Note le siguiente: Estasgarandascompletasse
aplican umcamen-[ecuando el electrodomdsticose
encuen_raen los EstadosUnidoso Canad&Los
electrodom6sticosquese encuentrenenotros
palsesestardncublertos LJmcamentepot las
garantiaslimitadas,incluyendola garant[a limitada
para as pLezasque fallen duranceel primer ar_o.

J_esidentes Canadienses

Las_jarantiasanteriorescubrensolamenteaquelIos
eIeetrodom6sticosinstaladosenCanad_que hayan
sido certificadoso aprobaaospor lasagenciasde
pruebascorrespondientesparacumplimientccon la
NormaNacionalde Canad_a menosque el
electrodom_sticohayas_dotra[doa Canad_desde
los EEUU.debidoa un camuiode residencla.

Lasgarantiasespecfficasexpresadasanteriormenre
sonlasUNICASgarantiaspmvistaspor el fabrieant_
Estasgarantiasleotorganderechoslegales
es'pedficosy usted!suedetenoradembsorros
derechosquewzn'andeun estadoa otto.

Lo que No Cubren Estas Garantias:
1= Situacionesy dariosresultantesde cualquierade lassiguienteseventuatidades:

a= Instalaci6n,entregao mantenimientoinapropiados=
b=Cualquierreparaci6n,modificaciOn,alteraci6no ajustenoautorJzadopor el

fabricanteo perun centrodeservJcioautorJzado=
c= MaIuso,abuso,accidentes,uso irrazonaNeo hechosfotuitos=

d= Corrienteel6ctrica,voita]eo suministroincorrecto=
e= Programacidnincorrectade cualquierade Ioscontroles=

2= Lasgarant[asquedannulassi los nOmerosdeserieorJginalesbansido retirados,
alteradoso nosonf4cilmenteJegibles=

3= Focos=

4= Productoscompradosparausocomercialo industrial
5= Elcostodel servicioo Ilamadadeserviciopara:

a= Corregirerroresde instalaci6n=
b=InstruiraI usuariosobreeluso correctodeI artefacto=

c=TransportedN artefactoal establecimientodeservicioy el retornoal cliente=
6= Losdariosconsecuenteso incidentalessufridosporcualquierpersonacomo

resultadodecuaiquierincumplimientode estasgarant[as=
Enalgunosestadosnose permitela exclusi6no limitaci6ndelos da5osconsecuenteso
incidentales,pot Iotanto laexclusi6nanteriorpuedeque nose apliqueen su case=

Si Necesita Servicio
Yeaprimerola secc[6nde Iocaiizaci6ny soluciOndeaver[asen Iagu[a deusoy
cuJdadoo liamea Maytag ServicessM,ServJcioa JosClientesMaytag Jlamandoal
1-800-688-9900EE=UU=o al 1-800-688-2002Canad&

Para obtener servicio bajo garantia
ParaubicarJ_nacompa_i[ade servicioautorizadoensu [oca[idad,p6ngaseencontacto
con el distribuidordondeadquiri_su electrodom_sticoo Ilamea MaytagServices sM,

Servicioa losClientesMa}¢ag=Si norecibeserviciosatisfactoriobaiola garantia,pot
favor Ilameoescribaa:

Maytag ServicessM
Attn: C/SJR_ Center

P.O.Box 2370, Cleveland, TN 37320-2370

EE.UUo1-80e-688-9900 y Canad_ 1-800-688-2e02

Nora: Cuandosepongaencontactocon MaytagServices_, Servicioa los
ClientesMa}_:agacercade un problema,pot favor inciuyalasiguienteinformaci6n:

a=Sunombre,direcciOny n0merode teldono=
b=Los n0merosde modeloy deseriede su electrodom_stico=
c=Nombrey direcciOndeI distribuidory la fechade compra=
d=UnadescripciOnciaradel problemaqueest_experimentando=
e. Pruebade compra.

Lasgu[asdeiusuario,manualesde servicioe informaci6nsobrelas piezaspuedensolicitarsea MaytagService@ M,Servicioa los ClientesMaytag=
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