





Table of Contents

FOOD CHOPPER SAFETY

Important Safeguards.............cccciiiiiiiiiiii 4
Electrical REQUINEMENES........cc.oiiiiiiiiriiieeeceeee et 6
TROUBLESHOOTING. ..........cooooiiiiiiiiiiccee s 6
PARTS AND FEATURES GUIDE ..............ccoooiiiiiiiiiiiiiicecccnes 7
OPERATING YOUR FOOD CHOPPER
Before First USe .........ccciiiiiiiiiiiiiiiiiiicc s 8
Disassembling the Food Chopper ..........c.ccccooiuiiiiiiiiiiicccccce 8
Using the Food Chopper ..o 9
Removing Ingredients
Operating Tips for Great ResuUILs .............cccccuvieiriiiniiiiiniiiccceeeeeeeee 10
CARE AND CLEANING ............cocoiiiiiii s 10

Food Chopper Safety

Your safety and the safety of others are very important.
We have provided many important safety messages in this manual and on your
appliance. Always read and obey all safety messages.

This is the safety alert symbol.

This symbol alerts you to potential hazards that can kill or hurt you
and others.

All safety messages will follow the safety alert symbol and either
the word “DANGER” or “WARNING.” These words mean:

Y be killed iously iniured
ADANGER [Rirtyioiimbiirtisy

instructions.

Yo be killed iously injured
PN GCTTTTTEM  vou con't follow instructions.

All safety messages will tell you what the potential hazard is, tell you how to
reduce the chance of injury, and tell you what can happen if the instructions are
not followed.




Food Chopper Safety

IMPORTANT SAFEGUARDS

When using electrical appliances, basic safety precautions
should always be followed, including the following:

1.

2.

10.

11.

12.

Read all instructions. Misuse of the appliance may
result in personal injury.

To protect against risk of electrical shock do not
put motor body, cord or electrical plug of this Food
Chopper in water or other liquid.

. This appliance shall not be used by children.

Unplug from outlet when not in use, before putting
on or taking off parts, and before cleaning.

. Avoid contacting moving parts.
. Do not operate any appliance with a damaged cord or

plug or after the appliance malfunctions, or is dropped
or damaged in any manner. Return appliance to the
nearest Authorized Service Facility for examination,
repair or electrical or mechanical adjustment in order
to avoid a hazard.

. The use of attachments not recommended or sold

by the manufacturer may cause fire, electric shock
or injury.

Do not use outdoors.

Do not let cord hang over edge of table or counter.
Keep the appliance and its cord out of reach

of children.

Keep hands and utensils away from the cutting
blade while chopping food to reduce the risk of
severe injury to person or damage to the Food
Chopper. A scraper may be used but only when

the Food Chopper is not running.

Blade is sharp, handle carefully. Care shall be taken
when handling sharp cutting blades, emptying the
bowl and during cleaning.

To reduce the risk of injury, never place cutting blade
on base without first putting bowl properly in place.
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13.

14.

15.

16.

17.

18.

Be certain cover is securely locked in place
before operating Food Chopper.
Do not attempt to defeat the cover interlock
mechanism.
To disconnect, turn any control to “OFF,” then
remove plug from wall outlet.
This appliance is not intended for use by persons
(including children) with reduced physical, sensory,
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervision
or instruction concerning use of the appliance, in a
safe way, by a person responsible for their safety and
if they understand the hazards involved.
This appliance is intended to be used in household
and similar applications such as:
-staff kitchen areas in shops, offices, and other
working environments.
-farm houses.
-by clients in hotels, motels, and other residential
type environments.
-bed and breakfast type environments.
Be careful if hot liquid is poured into the appliance
as it can be ejected out of the appliance due to a
sudden steaming.

SAVE THESE INSTRUCTIONS

This product is designed for household use only.
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Electrical Requirements

Australia, China, S. Korea, Asia Extension cords are available and may be
Volts: 220-240 VA.C. used if care is exercised in their use.

Hertz: 50/60 Hz If a longer extension cord is used:

* The marked electrical rating of the

Brazil ‘
Volts: 127 VA.C. extension cord should be at least as great
Hertz: 60 Hz as the electrical rating of the appliance.

* The cord should be arranged so it will not
drape over the countertop or tabletop
where it can be pulled on by children or
tripped over unintentionally.

A short power-supply cord is provided
to reduce the risk resulting from
becoming entangled in or tripping
over a longer cord.

Troubleshooting

Keep a copy of the sales receipt showing
the date of purchase. Proof of purchase will
assure you of in-warranty service.

If your Food Chopper should
malfunction or fail to operate,
check the following:

* Make sure that the bowl and lid are
properly aligned and locked in place.

* Press only one button at a time. The Food
Chopper will not operate if both buttons
are pressed at the same time.

¢ s the Food Chopper plugged in?

¢ |s the fuse in the circuit to the Food
Chopper in working order? If you have
a circuit breaker box, be sure the circuit
is closed.

¢ Unplug the Food Chopper, then plug it
back into the outlet.

¢ If the Food Chopper is not at room
temperature, wait until unit reaches
room temperature and retry.



Parts and Features Guide

&

Speed |/Speed 2
Buttons

Stainless Steel
Multipurpose Blade

Power Cord
Storage

Speed|/Speed 2 Buttons

The Food Chopper features easy one
handed operation with top-mounted
buttons. 2 speeds provide optimal results,
regardless of the task: Use the Speed |

for everyday chopping needs. Use the higher
Speed 2 to quickly purée ingredients.

Stainless Steel Multipurpose Blade
This strong, razor-sharp blade quickly
processes small amounts of meats, fresh
or cooked fruits and vegetables, and nuts
and herbs. Blade locks on the shaft to stay
in place while you pour out ingredients.
Reverse spiral design pulls foods down into
blade for uniform chopping, and minimizes
need to scrape sides of bowl. The blade

is dishwasher-safe.

Domed Lid with
Wet Ingredient Adder

830 mL (3.5 Cup)

4 / Work Bowl

Heavy-Duty Base

Domed Lid with Wet Ingredient Adder
The domed lid locks into place to operate
the Food Chopper, and removes easily to
add ingredients. A wet ingredient adder
hole and well in the lid allows you to add
liquid ingredients without removing the

lid. The lid is dishwasher-safe.

830 mL (3.5 Cup) Work Bowl

The BPA-free 830 mL (3.5 cup) capacity
bowl provides a generous working capacity,
and removes easily from the base. The
work bowl is dishwasher-safe.

Power Cord Storage

The power cord wraps under the base

for convenient storage.




Operating Your Food Chopper

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

Before First Use

I. Before using the KitchenAid Food
Chopper for the first time, wash the
work bowl, lid, and blade with soap and
hot water. Work bowl, lid, and blade
may also be washed in the top rack
of a dishwasher.

2. Read Food Chopper Operating Tips
for recommendations on how to get
consistently great results.

Disassembling the
Food Chopper

To disassemble the Food Chopper for
cleaning and when removing ingredients

from the bowl, follow the instructions below:

I. Be sure the Food Chopper is unplugged.

2. Holding the lid as shown, twist lid
clockwise to unlock, and lift off the bowl.

3. Pull the blade straight up to unlock and
remove it from the bowl.

e

4. Holding the bowl as shown, twist bowl
clockwise to unlock, and lift off the base.




Operating Your Food Chopper

Using the Food Chopper

I. Be sure the Food Chopper is unplugged. 5. Place the lid on the workbowl, aligning

2. Align the tabs on the work bowl with the L-slots on the lid with the tabs on the
the L-slots on the base. Twist bowl work bowl. Twist lid counterclockwise to
counterclockwise to lock into place. lock into place as shown below.

NOTE: Bowl and lid must be locked in
place for the Food Chopper to operate.

\ 2

6. Plug power cord into electrical outlet.
7. Press and hold Speed |
or Speed 2 button to @ @
start processing. Do
not exceed continuous

30 second maximum
run time.

3. Fit the blade over the shaft in the
center of the work bowl, rotate, and
press down until it locks into operating
position.

] NOTE: Food Chopper will not
operate if both buttons are pressed
at the same time.
8. Use the wet ingredient adder to add
liquid ingredients while processing, if
4. Place ingredients to be processed into desired. See “Operating Tips for Great
the work bowl. Results”.
9. When ingredients are chopped to the

desired consistency, release the Speed |
or Speed 2 button.

Removing Ingredients

I. Once the blade has stopped spinning,
remove lid by twisting it clockwise and
lifting it off.

2. Remove the work bowl from the base
by twisting it clockwise and lifting it off.
Blade locks on the shaft to stay in place
while you pour out ingredients

3. Use a spatula to remove ingredients from
the work bowl.

4. To remove blade for cleaning, pull the
blade straight up to unlock and remove it
from the bowl.



Operating Your Food Chopper

Operating Tips for Great Results

CIL:)

I. To achieve optimal
results when grinding
raw meat, use Speed 2
to grind up to 225g
('/2 pound) of meat at
one time.

. For best processing results, press and
release the Speed | or Speed 2 button.
Do not exceed continuous 30 second
maximum run time. Repeat until
ingredients reach the consistency
you want.

3. Use the wet ingredient adder to

add liquid ingredients such as olive

oil during processing.

7

Wet ingredient /

adder

@/

4.

Use your Food Chopper to make bread,
cracker, or cookie crumbs. Break bread,
crackers, or cookies into small pieces,
add to work bowl and process into
crumbs.

. For uniform consistency of processed

foods, cut carrots, celery, mushrooms,
green peppers, onions and similar
vegetables into 2.5 cm (| -inch) pieces
before adding to work bowl.

. Use your Food Chopper to chop nuts

and mince parsley, basil, chives, garlic
and other herbs.

. Make baby food by using your Food

Chopper to purée cooked fruit or
vegetables. Puréed, cooked fruits and
vegetables can also be used as bases
for soups or sauces.

. Do not use your Food Chopper to

process coffee beans or hard spices
such as nutmegs. Processing these
foods could damage the Food Chopper.

. Do not use your Food chopper to chop

food more than 30 seconds continuously.

Care and Cleaning

AWARNING

Cut Hazard
Handle blades carefully.

Failure to do so can result in cuts.

l.
2.

Unplug the Food Chopper.

Remove the work bowl, lid and blade.
Wash with soap and hot water. Rinse and
dry. Work bowl, lid, and blade can also
be washed in the top dishwasher rack.

. Wipe the base clean with a damp cloth.

Do not use abrasive cleaners. Do not
immerse the base in water.

. To protect the blade, always reassemble

your Food Chopper after cleaning.
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Avisos de Seguranca

A sua seguranca e a de terceiros € muito importante.

Este manual e o seu produto tém muitas mensagens importantes de
seguranca. Sempre leia e siga as mensagens de seguranca.

Este é o simbolo de alerta de seguranca.

Este simbolo alerta sobre situacdes que podem trazer risco
a sua vida, ferimentos a vocé ou a terceiros.

Todas as mensagens de seguranga virao apos o simbolo de
alerta de seguranca e a palavra “PERIGO”

“ADVERTENCIA". Estas palavras 5|gn|f|cam

Existe risco de vocé perder a vida ou de
A PERIGO ocorrerem danos graves se as instrucoes
nao forem seguidas imediatamente.

Existe risco de vocé perder a vida ou de

A ADVERTENCIA [pyesiemgtsmp graves se as instrucoes

nao forem seguidas.

Todas as mensagens de seguranca mencionam qual é o risco em
potencial, como reduzir a chance de se ferir e 0 que pode acontecer
se as instrugdes nao forem seguidas.

INSTRUCOES IMPORTANTES DE
SEGURANCA

Quando utilizar um aparelho elétrico, precaucées basicas
de seguranca sempre devem ser seguidas, incluindo as que
se seguem:

1. Leia todas as instrucdes. O uso incorreto pode resultar em
acidentes.

2. Para evitar o risco de choque elétrico, nao coloque o
processador de alimentos, o cabo de alimentacao
ou o plugue, dentro da agua ou outros liquidos.

3. Este produto nao pode ser utilizado por criangas.
Tome muito cuidado quando usar qualquer aparelho
elétrico préximo de criancas.
Recomenda-se que as criangas sejam vigiadas para
assegurar que elas nao estejam brincando com o produto.
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4. Retire o plugue da tomada quando o produto nao estiver
em uso, antes de colocar ou retirar pecas e antes de
limpar.

Nunca ligue o processador sem que todos os componentes
estejam montados corretamente.

5. Nunca toque em nenhuma peca em movimento, pois pode
causar ferimentos e/ou danificar o seu produto.

6. Nao opere qualquer aparelho elétrico com o cabo de
alimentacao danificado, ap6s mau funcionamento ou apos
uma queda ou se, de alguma forma, estiver danificado.
Leve o aparelho elétrico a Assisténcia Técnica Autorizada
mais préxima para que seja examinado, consertado ou
para ajustes elétricos ou mecanicos, a fim de evitar algum
possivel risco.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, ele deve
ser substituido. Entre em contato com a Central de
Relacionamento KitchenAid.

(7]
@
5
oo
3
b
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7. O uso de acessorios nao recomendados ou nao vendidos
pela KitchenAid pode causar incéndio, choque elétrico ou
ferimentos.

8. Nao use o produto em ambientes externos.

9. Nao deixe o cabo de alimentacao pender da borda da
mesa ou do balcao. Nunca deixe o cabo de alimentacao
em locais de circulagao, pois pode derrubar o produto e/ou
causar acidentes.

10. Mantenha as maos e utensilios longe das laminas
enquanto estiver processando alimentos a fim de evitar
o risco de ferimentos graves a pessoas ou danos ao
processador de alimentos. Pode ser usada uma espatula
ou um raspador, mas somente quando o processador de
alimentos nao estiver ligado.

11. As laminas sao afiadas. Manuseie com cuidado quando
esvaziar a tigela ou durante a limpeza.
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12. Para evitar o risco de ferimentos, nunca coloque a lamina
de corte sobre a base, sem antes colocar a tigela
adequadamente no lugar.

13. Certifique-se de que a tampa esta sequramente travada
antes de operar o aparelho elétrico.

14. Nao tente anular o mecanismo de intertravamento da
tampa.

15. Para desconectar, gire a tampa da tigela para destrava-la,
e entao remova o plugue da tomada.

16. Este produto nao esta destinado para ser utilizado por
pessoas (incluindo criangas) com capacidades mentais,
sensoriais ou fisicas reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimento, a menos que sejam supervisionadas ou
instruidas por um adulto responsavel pela sua seguranca.

17. Este produto foi desenvolvido somente para uso doméstico.
18. Tenha cuidado ao derramar liquidos quentes no

processador, pois podem ser ejetados para fora devido
a evaporacao subita.

GUARDE ESTAS INSTRUCOES.



Seguranca do Processador de Alimentos

Condicoes Elétricas: » Nao deixe o cabo de alimentacdo pender
da borda da mesa ou do balcdo.

Tensdo: 127V ou 220 V » Nunca deixe o cabo de alimentacao

Frequéncia: 60 Hz em locais de circulagao ou que possa
: ser puxado por uma crianga, pois
Poténcia: 240 W pode derrubar o produto e/ou causar
acidentes.

E fornecido um cabo de alimentacao curto
para reduzir o risco de emaranhados ou de
tropeco em um fio muito longo.

Solucoes de Problemas

Portugués

Se o seu Processador de Alimentos nao funcionar, verifique o seguinte:

e Certifique-se de que a tigela e a tampa « Desconecte o plugue do processador da

estejam adequadamente travadas na tomada e conecte-o novamente.

base.

¢ O processador de alimentos pode estar

¢ Pressione apenas um botdo por vez. superaquecido.

O processador de alimentos néo Aguarde até que a unidade atinja a

funciona se os dois botdes forem temperatura ambiente e tente

pressionados ao mesmo tempo. novamente.

Nao opere o processador de alimentos

e Certifique-se de que o processador de por mais de 25 segundos sem parar.

alimentos esteja conectado a uma
tomada adequada.

o Certifique-se de que o fusivel do
circuito do processador de alimentos
esteja funcionando corretamente.

Se vocé possui um disjuntor,
certifique-se de que o circuito esteja
fechado.



Por Onde Come¢o?
~ Antes de ligar seu processador de
A ADVERTENCIA alimentos, verifique se a tensao da rede

elétrica no local de instalacdo é a mesma
indicada na etiqueta de dados técnicos

m do produto. Esta mesma informacao esta
‘ indicada na etiqueta fixada préxima ao

plugue do cabo de alimentacao de seu
processador de alimentos.

Risco de Choque Elétrico

Conecte o plugue do produto a uma
tomada adequada.

Nao use adaptadores ou T’s.

Nao use extensoes elétricas.

Nao seguir estas instrucoes pode
trazer risco de vida, incéndio ou

choque elétrico. Importante:

» Caso seja necessario ligar o modelo do
processador de alimentos 127 V em
Rede elétrica da residéncia tensao 220 V, utilize um estabilizador
bivolt 750 VA com saida 127 V.
Os fios da rede elétrica devem ser de cobre
e ter secOes minimas conforme ABNT
(NBR-5410). Para a protecao do produto
e da rede elétrica contra sobrecorrentes,

» Nunca conecte o seu processador de
alimentos através de extensoes duplas
ou triplas com outro aparelho elétrico
na mesma tomada.

o circuito onde o prOdUtO sera I|gad0 N3&o use extensoes. Este t|p0 de

deve estar conectado a um disjuntor ligacdo pode provocar sobrecarga
termomagnético. Caso nao exista este na rede elétrica, prejudicando o
disjuntor em sua residéncia, consulte um funcionamento do seu processador de
eletricista especializado para instala-lo. alimentos e resultando em acidentes

com fogo. Use uma tomada exclusiva.

Conexao a tomada H%

O plugue do cabo de alimentacdo do seu
processador de alimentos é de 2 pinos
em formato sextavado, conforme ABNT g
(NBR-14136). A instalacao elétrica da sua

residéncia deve ter uma tomada de forca
apropriada para este tipo de plugue. L -
Se nao tiver, providencie a instalacao de ° Eer?jecaelsgtr?ceaoisr?slﬁaglgouir}? ;Stgst?iﬁzg?jor
uma por um eletricista habilitado. T - oAt
Utilize o tipo de tomada adequado ao ma?maaté%o1%e05e3\s/gascoemmpr)ggenaa
plugfue de seu proce;sqdor de alimentos, processador de alimentos e a tomada.
conforme imagem abaixo:

Se o cabo de alimentacdo estiver

S Lo o PEREN p) danificado, ele deve ser substituido.

Q@B(Q e@ﬁ(a WKB oG De Entre em contato com a Central de
Relacionamento KitchenAid.

Fd Y i Y Fd Y




Acessorios e Funcoes do Processador

de Alimentos

SR

Botoes de Velocidade
1 (baixa) e 2 (alta)

Lamina Multifuncoes
de aco inoxidavel

Armazenamento do
cabo de alimentacao

‘!—.5

Botoes de velocidade

[~

O processador de alimentos ¢ facilmente
operado com uma das maos e com 0s
dois botdes de velocidade situados na
parte superior do produto.

As duas velocidades proporcionam um
otimo resultado, independente da tarefa.
Velocidade 1 (baixa), para picar
ingredientes. Velocidade 2 (alta), mais
rapida, para transformar ingredientes em
puré.

Lamina multifuncdes de aco
inoxidavel

Lamina versatil para picar, cortar,
liquidificar, misturar e emulsionar
rapidamente carnes, frutas, vegetais
frescos ou cozidos, nozes e ervas.

A ldmina é travada e fixa no eixo,
enquanto sdo colocados os ingredientes.
O design, em espiral invertida, puxa os
ingredientes para um corte uniforme e
minimiza a necessidade de raspar as
laterais da tigela. Pode ser lavada em
maquinas lava-loucas.

Tampa da Tigela
com adicionador de
ingredientes liquidos

Tigela de Trabalho

1_—"800 ml

T~ Base do Processador

Tampa da tigela com adicionador
de ingredientes liquidos

A tampa é abaulada e travada para operar
no processador de alimentos.

E facilmente removivel para adicionar
ingredientes.

Possui um orificio que permite adicionar
ingredientes liquidos sem remover a
tampa.

Pode ser lavada em maquinas lava-lougas.

Tigela de trabalho - 800 ml

A tigela de trabalho, atdxica, com

capacidade de até 800 ml, tem uma
rande capacidade de trabalho e é
acilmente removivel da base.

Pode ser lavada em maquinas lava-loucas.

Armazenamento do cabo de
alimentacao

O cabo de alimentagdo pode ser enrolado
e armazenado convenientemente sob a
base do processador.

(7]
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Preparando o Processador de Alimentos para Uso

A ADVERTENCIA

Perigo de Corte
Manuseie as laminas com cuidado.
O nao cumprimento desta instrucao

pode resultar em ferimentos por
corte.

Antes do Primeiro Uso

1. Antes de utilizar o seu Processador de

Alimentos KitchenAid pela primeira vez,
lave manualmente a tigela, a tampa da
tigela e a ldamina multifuncdes com
sabdo e dgua quente ou lave-os na
bandeja superior da maquina lava-
lougas (veja item “Cuidados e Limpeza”).

2.Leia "Dicas para o Processamento de

Alimentos”, para melhores informacoes
de como obter melhores resultados.

Desmontando o processador
de alimentos

Para desmontar o processador de
alimentos, limpar ou remover ingredientes
da tigela siga as instrugdes a sequir:

1.Desconecte o processador de alimentos

da tomada.

2.Segure a tampa, como mostra a figura,

gire-a em sentido horario para destrava-
la da tigela e remova-a puxando para
cima.

3. Gire e puxe a lamina multifuncdes para
cima para destrava-la e retire-a da
tigela.

e

L

4.Segure a tigela, como mostra a figura,
gire-a em sentido horario para destrava-
la da base e remova-a puxando para
cima.

NOTA: Para evitar danos a tigela, ndo a
remova da base sem antes remover a
tampa.




Usando o Processador de Alimentos

Antes de operar o processador de
alimentos certifique-se de que a tigela,

a lamina e a tampa da tigela estejam
devidamente montadas na base do
processador de alimentos (veja o item
“Preparando o Processador de Alimentos
para Uso"”).

Coloque a base do processador de
alimentos sobre um balcao seco e nivelado.

1. Desconecte o processador de alimentos
da tomada.

2. Alinhe as abas da tigela com as fendas

em L na base. Gire a tigela em sentido
anti-horério para trava-la na posicdo.

//
\ 4

5. Coloque a tampa na tigela, alinhando

as fendas em L da tampa com as abas
da tigela. Gire-a em sentido anti-horario
até que trave na posicéo.

- iINe

=1

/@M

3. Encaixe a ldmina sobre o eixo, no centro
da tigela, gire-a e pressione para baixo
até que trave em posicdo de operagao.

1l

=it

4. Coloque os ingredientes a serem
processados na tigela.

(7]
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NOTAS:

Para evitar danos a tigela, ndo encaixe
a tampa antes que a tigela esteja
travada na base.

O seu processador de alimentos ndo ird
funcionar se a tigela e a tampa néo
estiverem adequadamente travadas na
base.

6. Conecte o processador de alimentos na
tomada.

7. Pressione e segure o botao de
velocidade 1 (baixa) ou 2 (alta) para

iniciar o processamento.

Nao exceda o tempo
méaximo de 25
segundos continuos
de operacdo.

NOTA: Pressione apenas um botdo por
vez. O processador de alimentos nao
funciona se os dois botoes forem
pressionados a0 mesmo tempo.

8. Para adicionar ingredientes liquidos,
durante o processamento, utilize o
adicionador da tampa da tigela sem
precisar remové-la. Veja “Dicas para
o Processamento de Alimentos”.

9.Quando os ingredientes forem picados
a consisténcia desejada, solte o botdo
de velocidade.



Usando o Processador de Alimentos

Removendo os ingredientes 4. Use o processador de alimentos para
fazer migalhas de pao, biscoito ou
torradas. Para isso, quebre os alimentos
em pequenos pedacos e adicione na

tigela para processar.

Assim que a lamina parar de girar, siga
as instrugdes do item “Desmontando o
Processador de Alimentos”.

Para remover os ingredientes da tigela,

utilize um raspador ou uma espatula. 5. Para obter uma consisténcia uniforme

dos alimentos, corte as cenouras, aipos,
cogumelos, pimentdes, cebolas e
vegetais em pedacos de até 2,5 cm e
adicione-os a tigela para serem
processados.

Dicas para o processamento

de alimentos

1. Para obter melhor @ @l
resultado ao moer S
carne crua, use a
velocidade 2 (alta) pra moer até 225 g
por vez.

6. Use o processador de alimentos para
picar nozes e moer salsa, manjericdo,

2.Para obter melhores resultados no cebolinha, alho e outras ervas.

processamento de alimentos, pressione

e solte o botio de velocidade 1 (baixa) 7. Faca papinhas de bebé usando o

ou 2 (alta). No exceda o tempo
méaximo de 25 segundos continuos de
operacdo. Repita até que os ingredientes
alcancem a consisténcia desejada.

3. Para adicionar ingredientes liquidos
durante o processamento, como azeite
de oliva, por exemplo, utilize o

processador de alimentos para
transformar frutas ou vegetais cozidos
em puré. Frutas e vegetais cozidos em
puré também podem ser usados como
base para sopas e molhos.

8. Nao use o processador de alimentos

para processar graos de café ou
temperos rigidos, tais como noz-
moscada, pois podem danificar o
seu produto.

adicionador da tampa da tigela.

Orificio do
adicionador de

ingredientes g 9. Néo exceda o tempo maximo de 25
liquidos \, segundos continuos de operacao.
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Cuidados e Limpeza
o 4. Para evitar o risco de choque elétrico,
A ADVERTENCIA ndo coloque o processador de

alimentos, o cabo de alimentacdo ou o
Perigo de Corte plugue, dentro da 4gua ou outros
liquidos.

Manuseie as laminas com cuidado. - L
5. Nunca utilize materiais toxicos

O ndo cumprimento desta instrucdo (amoniaco, alcool, removedores, etc.)
pode resultar em ferimentos por ou abrasivos (sapolios, pastas, etc.) e
corte. nem esponja de ago ou escovas, na

limpeza do seu produto.
Estes materiais podem danificar e deixar
odores desagraddveis no interior do seu

1. Antes de limpar o seu processador de produto.
alimentos, siga as instrugoes do item Evite também o contato destes
“Desmontando o Processador de materiais com o seu produto, pois
Alimentos”. poderdo danifica-lo.

(7]
@
5
oo
3
b
)
o

2. Lave manualmente a tigela, a tampa
da tigela e a lamina multifuncdes com
sabdo e dgua quente ou lave-os na
bandeja superior da maquina lava-
loucas.

3. Limpe a base com um pano
umedecido com agua e sabdo neutro.

Seque com um pano limpo e macio. 6. Para proteger a lamina, sempre monte
novamente o processador de alimentos

apés a limpeza.

7. O cabo de alimentagdo pode ser
enrolado e armazenado
convenientemente sob a base do
processador.
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Modelo

Dimensdo sem embalagem (A x L x P) (mm)

KJAO3

127 x241,3x177,8

Dimensdo com embalagem (A x L x P) (mm)

342,9x 287 x215,9

Tensao/Voltagem (V) 127 ou 220
Frequéncia (Hz) 60
Poténcia (W) 240
Corrente (A) 2,50u 1,06
Volume (litros) 0,8
Peso liquido (kg) 1,16
Peso bruto (kg) 1,43

Questoes Ambientais

1. Embalagem

A KitchenAid procura usar embalagens
cujas partes sejam de facil separagao, bem
como de materiais reciclaveis.

Portanto, as pecas das embalagens
(calcos de isopor, sacos plésticos e caixa
de papelao) devem ter o seu descarte de
maneira consciente, sendo destinados,
preferencialmente, a recicladores.

2. Produto

Este produto foi construido com materiais
que podem ser reciclados e/ou reutilizados.
Entdo, ao se desfazer deste produto,
procure companhias especializadas em
desmonta-lo corretamente.

3. Descarte

Ao descartar este produto, no final de sua
vida util, solicitamos que seja observada a
legislacdo local existente e vigente em sua
regido, fazendo o descarte da forma mais
correta possivel.

Assisténcia Técnica ou de Manutencao

Em caso de duvidas ou de problemas no
produto, entre em contato com a Central
de Relacionamento KitchenAid.

Ao ligar, tenha em mé&os o nimero do
modelo e 0 nimero de série do seu
processador de alimentos. Ambos os
numeros podem ser encontrados na
etiqueta, que estd localizada na parte
inferior do processador, para visualiza-la,
vire o processador e localize uma etiqueta
com as informacdes solicitadas.
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Entre em contato com a Central de
Relacionamento KitchenAid através dos
numeros de telefone abaixo ou acesse o
nosso site.

Capitais e Regides Metropolitanas:

4004-1759
Demais Regides: 0800-722-1759

www.kitchenaid.com.br
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