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IMPORTANT INSTRUCTIONS FOR YOUR SAFETY

To insure safety for yourself, family and home,
please read your Owner's Manual carefully.
Keep it handy for reference.

Pay close attention to the Safety sections.

BE SURE your appliance is installed and
grounded by a qualified technician.

TEACH CHILDREN

* Not to play with controls or
any part of the appliance.

e Not tosit, climb orstandon
the oven door.

NEVER WEAR loose fitting clothing when
using your appliance.

NEVER USE a towel or other bulky cloth as
a pothoider and make sure the potholder is
dry. Moist potholders could cause steam
burns. Keep dish towels, dish cloths,
potholders and other linens a safe distance
away from your appfiance.

AR

NEVER USE your
appliance for warming or
heating the room

BE SURE the appliance is securely
installed in a cabinet that is firmly
attached to the house structure.

) NEVER STORE items of
interest to children in cabinetls
above the appliance

KEEP THIS book for later use.

NEVER TRY torepair or replace any part of
the appliance unlgss instructions are given in
this manual. All other work should be done by
a qualified technician

ALWAYS KEEP the appliance area free
from things that will burn.  Food, wooden
utensils and grease build up could catch fire.
Plastic utensils could melt and canned foods
could explode. Your appliance should never
be used as a siorage area.

ALWAYS KEEP your appliance clear of
things that will burn (gasoline and other
flammable vapors or liguids)

ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtains and other linens a safe
distance from the appliance.

NEVER HEAT unopened food containers.
Pressure build up can cause the container to
burst and cause injury.

NEVER LEAVE jars or cans of fat or
drippings in or near your appliance.

SOME CLEANERS produce

noxicus fumes and wel cloths s

or sponges colld cause steam
burns,

important safety precautions continued



IMPORTANT SAFETY PRECAUTIONS coninveq

PLACE OVEN RACKS in the dessired
position while the oven is cool. If racks must
be moved while oven is hot, do not let
potholder contact the hot oven element.

AFTER BROILING, always take the broiler
pan and grid out of the oven and clean them.
Leftover grease in the broiler pan could calch
fire the next time you use your oven.

ALWAYS USE care when opening the oven
door. Let steam escape before moving focds.

NEVER USE aluminum foil to line the oven
bottomn. Improper use of foil could start a fire

CLEAN ONLY the partsiistedinthismanual,
Follow all cleaning instructions.

IF THE SELF-CLEANING mode
malfunctions, turn off the controls or disconnect
the power supply. Have serviced by a qualified
technician.

NEVER RUB, move or damage the door
gasket on self-cleaning ovens.

NEVYER ciean utensils, cookware, removable
parts or broiler pan and grid in the self-clean
cycle.

DO NOT USE oven cleaners — No

commercial oven cleaner should be usedinor
around any part of the over.

IMPORTANT SAFETY NOTICE !

The California Safe Drinking Water and
Toxic Enforcement Act requires the
governor of California to publish a list of
substances known to the statetocause
birth defects orotherreproductive harm
and requires businesses to warn their
customers of potential exposure tosuch
substances.

The fiberglass insulation in self-cleaning
oven will give off a very small amount of
carbon monoxide during the cleaning
cycle. Exposure can be minimized by
venting with an open door or window
or using a ventilation fan or hood.

4 )
READ AND
UNDERSTAND THIS
| INFORMATION
NOW!

Should you ever need it, you willnot have
time for reading. Be sure everyone in
your home knows what to do in case of
fire. Never use waler on a grease fire; it
Lwﬁﬁ' only spread the flames.

OVEN FIRE:

Do not try to move the pan!

1. Close the oven door and turn
controls off. )

2, If fire continues, throw baking soda on the
fire, or use a dry chemical, foam, or halon
tvpe extinguisher




FEATURES OF YOUR
27" BUILT-IN WALL OVEN
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To remove the adhesive left from packaging tape, use household dishwashing liquid, mineral oil
or cooking ail. With a soft cloth, rub into the area and allow to soak  Rinse and dry well Repeat
procedure using an appliance polish to insure no damage is done to the range. This should
be done before the oven is turned on for the first time. The tape cannot be
removed once the oven has heated.

Where can youlook for packaging fape?

Door handle Control panel area
Door trim Qvenarea



OVEN CONTROL, CLOCK and KITGHEN TIMER
ol qelle)
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TIMED BVEN KITCHEN

[ BROIL l @ @@ TIMER
COGKING
TIME

TEMP HOUR Wil ONJOFF

Jerar ) OVEH

\ TIME j LIGHT

Your new touch pad control will allow you to set oven functions with ease. Below are the different
types of functions and a description of each.

BAKE — Cook foods in the traditional oven @ The HOUR and MIN pads set
with a temperature range of 170°PF to 55(PF. the time of day, length of cooking

BROIL — Cooks meat at 550°F hi broil or **:"“*’* MIN time, length of cleaning time,

45(P low broil from the direct heat of the upper g;e ?eiayed star fhﬁm}f.} f}”d
elerent  Broiling should be done with the e time set on the Kiichen

door opened to the broil stop position Timer.

CLEAN — Cleans the inside area of the oven @

for you. When the cycle is finished the oven The TEMP pad sets the

will turn off automatically. TEMP temperature used for cooking.
The START pad must be

OVEN COOKING TIME — Choose bake or START | pressed to activate any oven

clean. Sst the amount of time you want foods function.

to cook or the oven to clean and have the oven

turn off autoratically The OVEN COOKING TIME

DELAYED BAKE OR CLEAN — Choose cNER | pad is used when setting the

bhake orclean. Setthe amount of time you want TIME length of cocking or cleaning

foods to cook or the oven to clean. Setthe time time.

of day you want the oven to turn on. When the

fUI;C?in;. {Sﬁ finished the oven will turn off » The DELAY START TIME pad

auormaucaiy. DELAY Y 5 ysed toset the time of day you

START
TIME prefer the oven fo turn on and

start cooking or cleaning.

The CLEAR/OFF pad is used
CLEAR fo cancel any oven function and

OFF the end of cycle tone. It will
not cancel the Clock or
Kitchen Timer.

GORC

6 aven confrof continued



OVEN CONTROL, CLOCK and KITCHEN TIMER :oriinveo

CONTROL DISPLAY
OVENTEMPERATURE  INDICATOR T0 LET YOU KNOW
mch 708 THE OVEN HAS TURNED ON
8 LOCATION FOR THE TIME OF DAY
FLASHING INDICATOR ' “ g ' ] CLOCK, KITCHEN TIMER, DELAY
70 ALERT YOU TO SET A NN B A0 A A0 00 | stant mine, ovew cookine, 05
TEMPERATURE OR ATIME | oo e oy ST CLONK CLE CLEANING TIME
BAOIL\LOCKED DOOR CO0K\STOP| /TIMER
W
OVEN FUNCTION OVEN FUNCTION
INDICATOR INDICATOR

The dispiay is an easy reference to use while using your control  Below are descriptions of how
the display works.

OVEN TEMPERATURE INDICATOR —
This indicator has a multiple purpose.

e Displays the temperature

» Displays a reminder code — “PUSH
and START” - If the oven temperalure
indicator flashes the words “PUSH
START”, then you need to press the
START pad to activale your setting.

¢ Displays an error code — "ERR” - If
the oven temperature indicator flashes
“ERR”, then you have set an invalid time or
temperature. Fress the CLEAR/OFF pad
to clear the control and reset your oven
function.

¢ Displays Control Problems — If your
control flashes “F” and a number or lefter,
you have experienced a control problem
Please read the section on F-CODES in
your manual.

« ON INDICATOR — Wil light when the
oven function is set.

SET INDICATORS — The set indicator will
flash in combination with an oven function or
timed function to let you know you need to set
a time or temmperature. Example: “SET” and
“BAKE?” will flash to let you know you need to
set the bake temperature.

TIME INDICATOR — Displays the time of
day,cooking time, delayed starttime, cleaning
time or the time set on the kitchen timer.

OVEN FUNCTION INDICATORS —
Displays which oven function has been set,
when the oven door locks, and if the function
is delayed

oven control continued



0 VEN 80” TBUL, BLOGK a"d Ki TGHE” TIMER :o-invea

The clock must be set for the correct time of
day hefore a delayed oven function can work
properly. The time of day cannot be changed
during a timed oven function, but can be
changed during a bake or troil function

HOW TO SET THE CLOCK

CLOCK START

Hour MmN P
1. Fress the CLOCK pad.

2. Press the HOUR and/or MIN arrow pads
fo set the time of day.

3. Press the START pad.

RECALL THE CLOCK

While using your oven for cooking, press the
CLOCK pad if you wish fo check the time of
day. The current time of day will show in the
display.

POWER FAILURE
If you have a power failure, the time flashing in
the display will be incorrect Reset your Clock.
Any oven cooking function that was in process
will need to be reset.

The Kitchen Timer is used fo ime cooking
processes or other household activities. It.
does not conirol the oven It can be set for up
to 9 hours and 59 minutes. It will count down
inminutes until the last 60 secondsis reached,

then the control will beep once. When the
countdown reaches zero, the control will beep
3times followed by one beep every 6 seconds
until the KITCHEN TIMER ON/OFF pad is
pressed The 6 second tone can be cariceled.
See tones on the following page.

HOW TO SET THE TIMER
L OB

HOUR MIN == | START
ON/OFF @

1. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF
pad.

2. Press HOUR and/or MIN arrow pads to
set time

3. Press the START pad.

4 When the countdown has reached zero,
press the KITCHEN TIMER ON/OFF

pad

To cancel the timer during the countdown press
the TIMER ON/OFF pad.

overn control continued



OVEN GONTROL, CLOCK and KITCHEN TIMER co.inco

Your new conirol has a series of tones that will
sound at different times. These tones may
sound while you set the control for an oven
function, or at the end of the aven function. It
will also alert you there may be a problem with
the functions. Below are the types of tones
and a brief description of each

TONES WHILE SETTING THE
CONTROL

When vou press a touch pad you will hear a
beep. This beep will let you know you have
placed enough pressure on the pad to
activate it.

END OF TIMED CYCLE TONE

At the end of a timed cooking function, you will
hear 3 short beeps followed by 1 beep every
6 seconds. This 6 second beep will continue
to sound untilthe CLEAR/OFF padis pressed
or you may select the special feature to cancel
this 6 second beep from sounding at the end
of fufure cycles.

TO CANCEL THE 6 SECOND BEEP

1. Press and hold the BAKE and BROIL
pads, at the same time, until the
display shows “SF”.

2. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF
pad The display will show “CON BEEP”
(continous beep).

3. Press the KITCHEN TIMER ON/OFF
padagain. The display will show “BEEP”
{beep canceled).

4. Press the START pad.

if you would like to return the 6 second beep,
repeat steps above until the display shows
your choice and press start.

ATTENTION TONE

This tone will sound If you make an error or an
oversight is made while setting an oven
function.

Examples would be:

a. Setting a clean cycle and the oven door is
not closed properly.

b. Setting atimed function and the time being
setis invalid

c. Pressing an additional function pad
without first setting a temperature or time.

Any of these can be quickly identified by
walching the display.

PREHEAT TONE

When you set an oven temperature, the oven
automatically starts to heat. When the

temperature inside the oven reaches the
temperature you have sel, a tone wili sound to
let you know the oven is ready for baking.

If you set an oven function and the control
beeps while the display is flashing “F” and a
number “F-4" or letter “FI" there may be a
problem with the conirol  Simply press the
CLEAR/OFF pad and waitaboutan hour. Try
selting the function again. Ifthe code repeats,
write down the flashing code and call for
service. Tell the technician what the code
was flashing



OVEN COOKING TIPS

Itis normal to have some odor when using your
oven for the first ime. This is caused by the
heating of new parts and insulation.

To help eliminate this odor, ventilate the
room by opening a window or using a
vent hood.

3

IMPORTANT:
Never cover the
oven bottom or oven 3
rack with aluminum

foil. Improper use TN
C&rf Ca US@ p@@f /’/‘ ‘\:x\
heat flow, poor G~ -y

baking results, and
may damage the oven finish.

The oven vent is located just above the door
This area could become hot during oven use.
The ventis important for proper air circulation.
Never block this vent.

Let the oven preheat thoroughly when recipes
call for preheating. Preheating is bringing the
temperature up 1o the temperature you will be
using during baking. When the oven has
reached the preheat temperature, a tone will
sound. Have foods nearby ready to place in
the oven

in the back of the
oven you will
notice a small o
tube Thisisa
heat sensor that
maintains the
ternperature of

the oven. Never
maove or bend

this tube.

OVEN TEMPERATURE
SENSOH

R

Opening the door often to check foods will
cause heat loss and poor baking results.

10 oven cooking lips continued



0 VEN GUOKING TIP 3 continued

During any oven operation you may hear afan
noise. This is the internal cooling fan that
keeps ali electrical parts from overheating. It
is not uncommon for this fan to keep running
even after the oven is turned off.

As the oven heats, the change in temperatire
insidle the oven may cause water droplets to
form on the oven door glass. To prevent this,
open the door momertarily to allow the moist
air out.

FLAT COOKIE SHEETS

{without sides}

Flat cookie sheels allow
airtocirculate altaround
the cookies for even
browning.

SHINY PANS

(reftect heat)

Shiny pans are perfect for cakes and quick
breads that have a golden brown crust.
GLASS, DARK NON-STICK, OR
DARKENED BY AGE BAKEWARE
(absorb heat)

Perfect foryeastbreads, pie crustor foods that

have a brown crust. The oven temperature
should be reduced by 25°F.

The low temperature zone of your oven
(between 17(F and 200°F) is available to keep
hot cooked foods warm. However, foods kept
atthese temperatures longerthan 2hours may
spoil.

If baking with more
than one pan, place
the pans so eachhas
atieast 1to 1 1/2"of
air space around it.
Place pans so ong is
notdirectly above the
other

The Qven Temperature Sensor at the back of
the oven continuously senses and controls the

temperature inside the oven. To keep a
constant set temperature, the elements will
cycle or turn on and off during cooking

When using your convenient Delay Start
operation, foods such as dairy products, fish,
poultry, etc., should never sitmore than 1 hour
before cooking Room temperatures and the
heat from the oven light promote bacterial
growth

oven cooking tps contined



OVEN GODKING TIPS continued

The oven racks
are designed with
stop locks, a

convenience as ﬁgfg,é“
well as a safety GUIDE
precaution for
placing foods inor
removing foods
from the oven.
When the racks
are placed correctly in the oven, the guides
have a bump to prevent the racks from tilting
Your oven has four (4) rack positions that may
be used during cooking.

You may feel that your new oven ¢ooks
differently than the oven it replaced. We
recommend that you use your new oven a
few weeks to hecome more familiar with it,
following the times given in your recipes as
a guide. See Do it Yourself Adjustment in the
back of this manual to make the adjustment if
you feel your oven s too hot or too cool for your
cooking preference.

The top position is only a guide. It
cannot be used as a rack position.

AN N AR EELENNY 3
AN I O O O T T T Y
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Alwaysplace ovenracks inthe proper
position while oven is cool.

12



BAKE

START 3.

BAKING

1. Press the BAKE pad

2. Press the Temp UP and
DOWN arrow pads to set

the oven temperature you

prefer to use.

Fress the START pad.

To set the oven to cock for a specific time and
turn off automatically:

()
™

Press the BAKE pad

Press the Temp UP and/or
DOWN arrow pad fo set
the oven temperature you
prefer to use.

Press the OVEN
COOKING TIME pad

Press the Hour and/for
Minute UP and DOWN
arrow pads to set the
arnournt of time you prefer
your foods to cook

Press the START pad

To set the oven lo delay the start, cook for a
specific time and turn off autornatically.

%

1'

2’

GVEN
COOKING
TIME

DI

HOUR MIN

M

DELAY
START 5.

DIM

HOUR MIN

I
,

Press the BAKE pad

Press the Temp UP or
DOWN arrowpadsto set
the oventemperature you
prefer to use.

3. Press the OVEN

COOKING TIME
pad.

Press the Hour and/or
Minute UP and DOWN
arrow pads to set the
amountoftime you prefer
vour foods to cook.

Press the DELAY
START TIME pad

Press the Hour andfor
Minute UP and DOWN
arrow pads fo setthe time

fday you preferthe oven
to turn on

Fress the START pad

These oven operations may be used

when roasting.

The oven will cut off at the end of the cooking
time unless the cook and hold feature has

been activated.



BROILING

Broiling is cooking by direct
heat from the upper element.
The oven door should remain
opened to the broil stop
position during broiling.

it is not necessary to preheat
the oven when broiling. Use the broiler pan
and grid that came with your range. Both are
designed for proper drainage of fat and
liquids.

Foil must be molded lightly
to the grid and slits cut into
the foil to match those ofthe
grid. This allows fats and
liquids to drain into the
broiler pan, preventing fire
and excessive smoke.

Always remove the pan
and grid from the oven.
Storing or forgetting a
soiled broiler pan in the
ovenisapotential smoke
or fire hazard.

Choose tender cuts of meat at least 3/4°
thick for broiling.

Trim the outer layer of fat, siit the edges
to keep meats from curling.

Always use tongs to turn meats. Plercing
meat allows juices to escape.

Sait the first side of meats just before
turning, the second side just before
serving. Brush chicken and fish with
butter several times as they broil

Chicken and fish should be placed on the
grid skin side down. For fish, lightly grease
the grid to prevent sticking.

14

The U 8 Department of Agriculture nofes that
meat cooked rare is popular, but meat cooked
to only 140°F (rare) means that some
poisoning organisms may survive.

The closer you place foods to the broilelement,
the faster foods brown on the outside yet
remain red to pink in the center.

Maving meats away from the elerent will allow
the meat to cook to the center while browning
on the outside. Using this positioning, cook
side 1 at least 2 minutes longer than side 2. If
your oven is connected to 208 volts, you may
want to use a higher rack position and/or broil
foods longer.

The size, weight, thickness, starting
temperature and your preference of the
doneness of the meat will affect broiling. This
chart is based on meats at refrigerator
temperature.

RACK
POSITION

1a. Press the BROIL pad.
(This will automatically
set HI Broil)

1b. While the indicator is flashing in
the display, press the BROIL
pad again if you prefer to use
LO Broil

BROK.

START
Prass the START pad.

When broiling is finished, press
the CLEAR/OFF pad

CLEAR
BFF



SELF-CLEANING CYCLE

1. Remove the broiler pan and grid, oven
racks, utensils and any foil that may be in
the oven.

FRONT ERAME

2. Soil on the front
frame, 1" inside
the oven, and
outside the door
gasket will need
fobe cleaned by
hand.

DOOR GASKEY
BOOH LINER

Clean these areas with hot water, soap-filled
steel wool pads or cleansers such as Soft
Scrub® to remove any soil. Rinse well with
clean water and dry.

3. Wipe up any heavy spiliovers on the oven
boitom.

4. Do not clean the door gasket. The
fiberglass material of the oven door gasket
cannot withstand abrasion. [t is essential
forthe gasketto remainintact Ifyou notice
it becoming worn, frayed, or displaced on
the door, it should be replaced.

The door gasket
is designed to
have a 5-6" gap
at the bottom of
the door.

GASKET

DOOR PANEL

Sl e s

1
PR E"m—v-b!

2
This allows for POORLNER

proper air circulation. It is normal for your oven
door to give the appearance of not having a
good seal against the range This Is due to the
gasket. The location of the gasket on the oven
door maintains a good seal and prevents any
heat Iloss.

Utensils should never be left ]
in a self-clean cycle.

The oven racks may be
cleaned during the self-clean
cycle, but willlose theirluster
and become hard to slide. Ifyou choose
to leave themin during the cycle, wiping
them down with vegetable oil after the
cycle will help them slide easier.

Always make sure the oven light is off
during the self-ciean cycle to prolong
the lite of the bulb.

For the first clean cycle, vent the room
with an opened window or hood vent.
This will prevent the sirong odor from

heating new parts. )
\.

» When the door locks, LOCKED DOOR will
show in the display. The oven temperature will
need o drop below the locking termperature
before the door can be opened. The word
LOCKED DOOR will go out in the display

» /f LOCK DOOR flashes in the display, the
door is not closed completely, simply press
on the door

Clean only as touch up between clean cycles.
Use dishwashing liquid, warm water, or
soap-filled steel wool pad Rinse well after

cleaning and dry.

NEVER USE OVEN CLEANERS IN OR
AROUND ANY PART OF THE OVEN.

When cleaning, be sure not to bend or
displace the temperature sensor focated on
the back wall of the oven

self-cean cycle continued



SELF "GLEANI”G G YGLE continued

The Clean Cycle is automatically set for 4
hours, but you may change this from 3 hours

if oven is lightly sofled up to 5 hours if oven is 1. Press the CLEAN pad.
heavily soiled.
1. Press the CLEAN pad (A * lrahorcieanimepess
CLEAN 4 hours will show in the
display. HOUR  MIN the UP and/or DOWN
arrow pads.
@ @ 2. Ifyouwanttochange the @ @
lengthof clean time press
HOUR  MIN the UP and/or DOWN
, DELAY
@ @ arrow pad START 3. Press the DELAY
TIME START TIME pad.
START
. 3. P he START pad
. ress the § P @ @ 4. Press the UP or DOWN
arrow pads to setthe time
youpreferthe cleancycle
fo start.
CLEAR Simply press the CLEAR/OFF
OFF pad. You will need to wait for the 5. Press the START pad.

oven temperature to drop below the lock
temperature (approx. 1 hour) before
atternpting to open the door. Locked door will
go out of the display.

After the cycle, you may
notice some white ash in
the oven Justwipeitup
with a damp cloth or
sponge.

If white spots remain, scrub them with a
soap-filled steel wool pad.  Be sure 1o rinse
thoroughly. These are usually deposits of salt
that cannot be removed during the cycle

If for any reason you are not satisfied
with the cleaning results, just repeat
the cycle.

16



SETTING SPECIAL FEATURES OF YOUR CONTROL

Your new touch pad control has additional features that you may choose to use. After making your
selection, if you want to change the setting, follow the steps until the display shows your choice.

The control is automatically set to turn off the
oven after 12 hours baking or 3 hours broiling
should you forget and leave the ovenon. Ifyou
want to remove this feature:

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE znd BROIL pads until the display
shows SF.

Press the DELAY START TIME pad.
The display shows 12shdn {12 hour shut-
off).

Press the DELAY START TIME pad
again. The display willshow no shdn (no
shut-off).

3. Press the START pad.

2.

Your oven control is set for the Fahrenheit
temperature selections. Mostrecipesare givern
using the Fahrenheit scale. You can change
this to use the Centigrade selection

1. Press and hold at the same time, the
BAKE and BROIL pads until the display
shows SF.

2. [a) Press the BROIL pad. The control
display will show the degrees sign and F
{b} Fress the BROIL pad again. This will
change F (Fahrenheit) fo € (Centigrade).

3. Press the START pad

17

Your control is set to use the 12 hour ciock. If
you prefer to use the 24 hour Military Time
clock or black out the display;

1. Press and hold, at the same fime, the
BAKE and BROIL pads until the display
shows SF

{a} Press the CLOCK pad The display
shows 12hr If this is your choice press
the START pad

or

{b) Fress the CLOCK pad again. The
display will show 24hr. Example: 500 on
the 12 hour clock will show 17.00 hours on
the military clock. If this is your choice
press the START pad.

or

(¢) PFPress the CLOCK pad again. The
display will show OFF. If this is your
choice press START. The display will not
show time

special features continued



SE TTI”G SP E OIAL F EATUHES continued

Your control will allow you to Jock down the
touch pads so they cannot be activated when
pressed. If you're worried about leaving the
oven unsupervised, activate this feature.

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE and BROIL pads, until the display
shows SF.

2. {a) Press the CLEAN pad. The display
shows LOC OFF (lockout off).

{b) Press the CLEAN pad again. The
display will show LOC ON (lockout on).

3. Press the START pad.

This feature can only be set when the
oven is not in use.

When this feature is on, the display will show
LOC, if a touch pad is pressed.

Your new control has a cook and hold feature
fortimed cooking only that will keep hot cooked
foods warm up to 3 hours after the timed
cooking is finished. To activate this feature:

1. Press and hold, at the same time, ihe
BAKE and BROIL pads, until the display
shows SF.

2. {a) Press the OVEN COOKING TIME
pad. The display will show HLd OFF

{b) Press the OVEN COOKING TIME
pad again to activate the feature. The
display will show HLd ON.

3. Press the START pad.
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This special feature will allow you to change
the speed, #1means speed of change is slow
up to #5 which means speed of change is fast.
To set the spead you prefer, follow these
steps.

1. Press and hold, at the same time, the
BAKE znd BROIL pads, until the display
shows SF.

Fress the UP arrow pad. The display will
show the current set speed.

Press the UP arrow to increase the speed
up to the number 5.

or

Press the DOWN arrow pad to decrease
the speed down to the number 1.

4. Press the START pad.

2.

3.



CLEANING

CLEANING MATERIALS TO USE:
* Dishwashing detergent

* Warm waler

¢ Soft cloth

Do not use abrasive cleaners,
industrial cleaners, or bleach.

CLEANING MATERIALS TO USE:

¢ Dishwashing detergent

s Warm water

» Soap-filled steel wool pad
e Commercial oven cleaner

TO CLEAN:

Allow the pan to soak Sprinkie the grid with
dishwashing detergentand cover with a damp
cloth or paper towel and let stand. Scour as
needed. Wash, rinse, and dry well. You may
also place both the pan and grid in the
dishwasher.

CLEANING MATERIALS TO USE:
» Dishwashing detergent

» Soap-filled steel wool pad

s Warm water

TO CLEAN

Wash and rinse well.

TO REMOVE:
Pull the racks out and up to remove

19

TO REPLACE:

Set the raised back of the rack on the pair of
rack guides. Push until you reach the sitop
locks; lift the front of the rack until the back
slides easily under the burnp. Push rack info
the oven.

CLEANING MATERIALS TO USE:

e Glass cleaner
* Paper fowels
» Baking soda

TO CLEAN:

For everyday cleaning, use glass cleaner and
a paper towel For stubborn soil, use paste of
baking soda and water Rinse thoroughly.



REMOVABLE PARTS

BULE g

BULE COVER BAlL WIRE

TO REMOVE THE COVER:

1. Disconnect electrical power to the oven at
the main circuit breaker or fuse box.

2. Hold your hand under cover and firmly
push back the bail wire, until it clears and
releases the bulb cover.

REPLACE THE LIGHT BULB:

Unscrew the light bulb and replace if with a
40-watt home appliance bulb.

TO REPLACE COVER:

1. Place the bulb cover into the groove of the
bulb socket.

2. Pull the bail wire forward until it snaps into
the indentation on top of the bulb cover

3. Reconnectthe electrical power o the oven

A

[ Do not touch a hoi oven light )

bulb. Do nottouch abulb with
wet hands or wet cioth.

Never touch the electrically
live collar on the bulb when
removing or replacing the
bulb. Do nol remove any

SCrews.
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TO REMOVE:

Open the door to the
broil stop position.
Grasp the door on each
side and lift up and off
the hinges. DO NOT
LIFY THE DOOR BY
THE HANDLE.

When the door is )
removed and the hinge
armsarein the broil stop
position, do not bump
into the hinge arms.
They could snap back
and cause injury to
hands and damage the porcelain finish
of the front frame. Cover the hinge
arms with empty paper towel rolls or
L fowels while working in the oven area.

TO REPLACE:

Remove the paper towel
rolls or towels. Make sure
the hinges are still in the
broil stop position. Grasp
the door on each side. Lift
the door over each hinge.
Line the slots at the
bottom of the door with the
hinges. Slide the door
down over the hinges as
far as it will go



BEFORE CALLING FOR SERVICE

To save you time and money, before making a service call, check the list below for any problem
you may feel you have with the performance of your range. If the problem is something you cannot
repair, use the Consumer Service Numbers located at the back of this manual. When making
any calls, have the model number, repair parts list, use and care manual and the
date of purchase available.

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

The display of your
control is flashing
"F" followed by a
number or letter.

Range malfunction

Press the CLEAR/OFF pad Let the range
cool for 1 hour and place the range back into
an oven operation. If the problem repeats,
call for service.

Oven will not work;
totally inoperative.

No power to range.

a. Check the household circuit breaker
or fuse box

b. Check to make sure the range is
plugged in.

Foods do not bake
properly.

a. Oven is not preheated

b. Improper rack or pan
placement

¢. Oven vent blocked or
covered.

d. improper use of foil

e. Improper ternperalure
setting for utensil used

f. Recipe not followed.

g. Improper oven control
calibration

h. Range and oven rack
not level

a. Be sure o preheat until the tone
sounds

b. Maintain uniform air space around
pans and utensils See oven cooking
section.

c. Keep vent clear.

d. Racks should not be covered during
baking.

e. Reduce temperature 25 degrees for
glass or duli/darkened pans

f. Check recipe and measurement.

g. Check the temperature adjustment
folfowing this section.

h. Check the installation instructions for
leveling

Oven temperature
seems inaccurate.

Cven control calibration

See oven cooking section.

Oven light
does not work.

a. Light swiich is in off
paosition
b. Bulb needs replacing.

21

a. Check switch setting.

b Check or replace light bulb

before calling for service continued



BEF URE GALL’NG F DH SER V’GE continued

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

POSSIBLE SOLUTION

Foods do not broil
properiy.

a. Improper rack
position
b. Oven preheated.

¢. !Improper use of foil
d. Oven door closed

during brolling.

e. Low voltage (208 volts)

f. Improper broiling time

a. Check broil pan placement, see
broiling section.

b. Do not preheat when broiling
c. Check broiling section.
d. Open door to broil stop position.

e. Use higher rack position and for
longer cooking time.

f. Check broiling chart in broiling
section.

Oven did not
clean or resulls
were poor.

a. Controls were not set

properly.
b. Clean cycle was
interrupted

c. Oven was soiled heavily

a. Check the self-cleaning section of this
manual

b. The normal clean cycle should last 4
hours.

¢. Heavy spillovers should be removed
before the cycle is set  You can also
repeat the cycle.

Oven smokes.

a. Dirly oven.

b. improper use of
alurninum foit

¢. Broiler pan cortaining
grease left in the oven

a Check for heavy spillover.
b. Use of foil not recommended.

c. Clean pan and grid after each use.

Oven emits odor.

a. Oven insuiation may

emit odor during the first

few usages

b. Failure to wipe out

excess soil prior to the

self-clean cycle.
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a. Put oven through self-clean cycle lo
speed up process of odor “wearing off *

b. Wipe excess soil off before beginning
self-clean cycle.



“DO IT YOURSELF” TEMPERATURE ADJUSTMENT

You may feel that your new oven COOKS
differently than the oven it replaced. We
recommend that you use your new oven a few
weeks to become more familiar with it,
following the times given in your recipes as a
guide.

If you think your new oven is too hot (burning
foods) or not hot enough (foods are
undercooked) you can adjust the temperature
yourself. The appearance and texture of foods
is a better indicator of oven accuracy than an
inexpensive thermometer, such as those found
in grocery stores, to check the lermperature
setting of your new oven. These thermometers
can vary by 20-40 degrees. In addition, the
oven door must be opened to read these
thermometers. Opening the door will change
the temperature of the oven.

To decide how much to change the
temperature, set the oven temperature 25
degrees higher (if foods are undercooked) or
25 degrees lower (if foods are burning) than
the temperature in your recipe, then bake.
The results of this "test” should give you an
idea of how much the temperature should be
changed.
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1. Press and hold down both
the BAKE and BROIL
+ pad uniil the display shows
i sneza.} SF.
2. Pressthe BAKE pad A
factory set 2 digit number
will show in the display,
usually 00.
If you think the oven
is not hot enough:
3a. Press the UP Temp arrow
@ pad to increase (+) the
temperature up to +35°F.
TEMP if you think the oven
@ is too hot:
3b. Press the DOWN Temp
arrow pad tc decrease
(-} the temperature down
to «35°F.
4. Pressthe START pad

This increased or decreased lemperature
setting will remain in memory until the above
steps are repeated. A power failure will riot
affect this setting.

The broil and self-clean ternperatures will not
be affected



delivered directly to your home
Call 7 am - 7 pm, 7 days a week

1-800-366-PART .
(1-800-366-7278) m

For in-home major brand repair service

For the repair or replacement parts you need O

| SEARS
Call 24 hours a day, 7 days a week @

1 3800”4”REPA‘R O Amurca's Ropair Spacialsts
(1-800-473-7247)

For the locationof a

Sears d Repai ‘
parts and Repair Center in your area
Call 24 hours a day, 7 days a week
1-800-488-1222 BH [ | BEEEBHH

For information on purchasing a Sears
Maintenance Agreement or to inquire
about an existing Agreement

Call 9 am - 5 pm, Monday-Saturday
1-800-827-6655

REPAIR SERVICES

America’s Repair Specialists
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KENMOREELECTRIC OVENWARRANTY

fa NIz N
FULE ONE YEAR WARRANTY ON THE FUNCTIONING OF ALL
PARTS EXCEPT GLASS PARTS
I, within one year from the date of installation, any part, other than a
glass part, fails to function properly due to a defect In material or
workmanship, Sears will repair or replace i, free of charge.
Dear Customer: FULL 30.DAY WARRANYTY ON GLASS PARTS AND FINISH OF
Ourconstant efforts are PORCELAIN ENAMEL, PAINTED OR BRIGHT METAL FINISHED
directed toward making If, within 30 days from the dat: 2? Lsstali tio y glass part or th
R i 0 ation, an & 2
sureyour new Kenmore finish onany porcetain enamel, painted or bright metal pant is defective
Oven wili arrive at your in material or workmanship, Sears will replace the part, free of charge.
home In perfect condi- FULL 90-DAY WARRANTY ON MECHANICAL ADJUSTMENTS
tion and will give you For 90 days from the date of installation, Sears will provide, free of
properperformance. As charge, any mechanical adjustments necessary for proper operation of
part of these efiorts, we the range, except for normal maintenance.
feel It Is our responsi- If the range is subjected to other than private family use, the above
bility to provide you with warranty coverage is effective for only 80 days.
this warranty for your WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE NEAR-
range. EST SEARS SERVICE CENTER/DEPARTMENT IN THE UNITED
STATES
Thiswarranty applies only while this product is in use in the United States.
This warranty gives you specificlegal rights, and you may also have other
F ‘ rights which vary from state to state. SEARS, ROEBUCK AND CO.
/J Dept. 817 WA
\_ waczm Eaper \_ Hoffman Estates, IL. 60179
\. J\. ~)

“We Service What We Sell” is our assurance to you that you can depend on Sears for service because Sears
service Is nationwide.

Your Kenmore Qven has added value when you consider that Sears has a service unit nearyou stafied by Sears
trainedtechnicians. .. professionaltechnicians specifically trained on Sears appliances, having the parts, tools
and equipment to ensurethat we mest our pledge to you — “We Service What We Selll”

TO FURTHER ADD TO THE VALUE OF YOUR RANGE, BUY A SEARS MAINTENANCE AGREEMENT.

. Yeoors of Ownerchip Coversge 1%t Your | 2nd Yaar | ird Year

Kenmore Ranges are designed, manufactured and {ested for
years of dependabie operation. Yet,any modern appliance may 1 pepacementol betoctue W | MA T MA
require service fromtime totime. The Sears Warranty plusthe or Glass
Sears Maintenancs Agreement provides protection fromunex- D Mechanicat Adusment 80 DAYS
pectedrepalrblils and assures you of enjoying maximumrange W | MA} MA
efficlency. 8 DAYS

; . 3 Porcolanand Glaas Parta
Hare's a comparative warranty and Maintenance Agreement W I MA MA
chart showing you the benediits of 2 Sears Hange Maintenance vt Prevenive s
Agteemﬁ 4 hen Chack o your Foguent MA MA MA

W Y A

CONTACT YOUR SEARS SALESPERSON OR LOCAL SEARS SERVICE
GENTER TQQAY AN!) !”Uﬁ{:i-ﬂiﬁﬁ A SEA#!S EA!N‘!’ENA&CE AGHEEMEK‘T

Ken m (} f“e Amerma s Best Selling Apphance Brand

Seid by SEARS RGEBUCK AND CO., H@ifrm‘m EﬂiatQS, i 60179

— Printed in the United States —



SEARS

Kenmore

MANUAL
DEL CONSUMIDOR

MODELO NO.

911. 47465
911. 47466
911. 47469

PRECAUCION:

Lea y siga todas las reglas y las
instrueciones para el funcionamiento
antes de usar este producto por
primera vez

—
e 2

911. 47465

HORNO ELECTRIGO
EMPOTRADO DE 27"
DE UNA UNIDAD GON

AUTOLIMPIEZA

* Instrucciones de seguridad
* Caracteristicas

* Funcionamiento

« Guidado y Limpieza

» Como resolver Problemas

. Ajuste Facil

. Servico Para el Consumidor

Sears, Roebuck and Co., Hoffman Estates, IL 60179 U.S.A.

229c4020P072-1(sR10297)



HORNO EMPOTRADD
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INSTRUGCIONES IMPORTANTES PARA SU SEGURIDAD

PARA GARANTIZAR su seguridad, la de su
familia y la de su hogar, por favor lea su Manual del
Consurnidor cuidadosarmente.

Manténgalo a la mane para referencias. Ponga
mucha atencion a las secciones de seguridad.
Usted reconocerd todas las referencias
importantes por las letras oscuras y los simbolos a
través de su mantial.

ASEGURESE que suesiufasea

ingtalada por un técnico

especializado y que haga lierra
adecuadamente.

ENSENE A LOS NINOS A:

¢ Nojugar con los coniroles o cualquier parte de
la estufa.

¢ No sentarse, subirse o pararse sobre la puerla
del horno.

NUNCA USE ropa suelita cuando use el estufa.

NUNCA USE una loalla u olro parfo abultado
como agarradera y asegurese que la agarradera
esté seca. Las agarraderas humedas podrian
causar quemaduras por vapor. Manlenga las
toallas y los parios para platos, agarraderas y
olros paiios a una distancia prudente del estufa.

»N
NUNCA USE suesiufa

para entibiar o calentar
una habitacion

Asegiirese que el horno estéinstalado
firmemente a un gabinete que este
bien pegado a la estructura de la
casa.

) NUNCA GUARDE cosas de
interés para los nifios en los
gabinetes sobre el estufa.

GUARDE ESTE /ibre para un usao futuro.

NUNCA TRATE de reparar o reemplazar una
parte del estufa a menos que las instruccionas se
den en este manual. Todoolrotrabajo deberia ser
hecho por un técnico especializado

SIEMPRE MANTENGA ¢l drea de la estufa
despejada de cosas que se podrian quemar. La
acurnulacion de comida y grasa y los utensifios de
madera se podrian incendiar. Los ulensilios de
plastico se podrian incendiar. Los utensifios de
plastico se podrian derretir y 1as comidas en
conservas podrian explotar. Su horno nunca se
deberia usar para almacenar cosas.

SIEMPRE MANTENGA |aesiufa despsjada de
cosas que se podrian quemar {gasolina y olros
vapores y liquidos inflamables).

SIEMPRE MANTENGA los revestimientos
combustibles de las paredes, cortinas y ofros
panos a una distancia prudente de la estufa.
NUNCA CALIENTE contenedores de alimentos
cerrados. Elaumento de la presion podria causar
gue el contenedor explote y cause heridas.
NUNCA DEJE frascos o latas de grasa o
goteaduras sobre o cerca de la estufa.

ALGUNOS LIMPIADORES

producen vapores nocivos y ios gy
panos y las esponjas mojadas %Q
podrian causar quemaduras por

vapor.

nstrucciones importanies de seguridad conl



INSTRUGCIONES IMPORTANTES PARA SU SEGURIDAD

0

COLOQUE LAS PARRILLAS DEL HORNO
en la posicion deseada mientras el harno esté frio.
Si las parrilas se deben mover mientras el horno
esld calisnte, no permita que la agarradiera haga
contacto con el guemador caliente del horno.

DESPUES DE ASAR A LA PARRILLA,
siempre saque la cacerola y la parrilla para asar
del horno y impielas. Los sobrados de grasa en
la cacerola para asar podrian incendiarse la
proxima vez que usted use el horno

SIEMPRE TENGA CUIDADO cuando abra la
puerta del hormo. Deje que el aire caliente y el
vapor escapen antes de mover los alimenlos.

NUNCA USE papel de aluminio para forrar el
fondo del horno. Eluso inadecuado del papel de
aluminio podria empezar un incendio

LIMPIE SOLAMENTE las partes que se listan
eneste manual. Siga todas las instrucciones para
la limpieza.

SIEL MODULO PARA LA AUTOLIMPIEZA
funciona mal, apague los controles o desconecte
la electricidad. Pida un servicio por un técnico
especializado.

NUNCA FRIEGUE, mueva, o dafie el seilo de la
puerta en las estufas con autclimpieza.

NUNCA TRATE de limpiar los utensilios, ollas,
partes removibles o la cacerola y la parrilla para
asar en el ciclo de autolimpieza.

NO USE iimpiadoresparahornos -Ningunlimpiador
comercial se deberia usar dentro o alredecior de
ninguna parte del horno.

;ADVERTENCIA DE SEGURIDAD
IMPORTANTE!

California Safe Drinking Water and Toxic
Enforcement Act requiere que el
gobernadorde California publique una lista
de substancias gue el estado sepa que
producen defectos de nacimiento u otros
daifios reproductivos y requiere que los
hombres de negocios advierlan a sus
clientes del contacto potencial a tales
substancias.

El aislante de fibra de vidrioen el horno con
autolimpieza emitird una muy pequeia
cantidad de mondxido de carbono durante
el ciclo de autolimpieza. El contacto se
puede minimizar ventilando conunapuerta
o ventana abierta o usando un ventilador o
una campana de ventilacion.

4

jLEA Y COMPRENDA
ESTA INFORMACION
AHORA!

Si alguna vez la necesita, no
tendré tiempo para leerla. Asegurese que
todos en su hogar sepan qué hacer en caso
de incendio. Nunca use agua sobre un
incendiode grasa, esto solamenteextenderd

fas llamas.
. N

FUEGO EN EL HORENO:
;No trate de mover la cacerola!

1. Cierrelapuerta delhornoyapague
los coniroles.

2. Siefincendiocontinda, arroje soda
para cocinar sobre el fuego, o use
un extintor de quimico seco,
espuma o "halon”




CARACTERISTICAS DE SU HORNO
EMPOTRADO DE 27"

PUFEER

IREEERD Faxspld 111154
e

] ppzzresphaitl

Para sacar el residuo del achesivo de la cinla de empaque, use detergente liquido para platos, aceite
mineral oaceite para cocinar. Conunpafosuave frotelos sobre el drea y permita que se remoje. Enjuague
Y seque bien. Repita el procedimiento usando un pulidor para estufas para asegurarse gue el horno no
se darie. Esto se deberia hacer antes de encender la estufa por primera vez. La cinta
no se puede sacar una vez que el horno se haya calentado.
La cinta de empaque se puede encontrar en las siguientes dreas:
Superficie de la cubierta Area del panel de control
Manilla de la puerta Moldura de la puerta

Area del horno

5



CONTROL DEL HORNO NUEVO, RELOJ Y CRONOMETRO DE LA COCINA

f

SAAT BARE bRk
BREH. 0, L06XEN GR0R
HAD

(6E;

ESE‘E

T »

SIAT GLLTK GLEEX
Qs N TnER

.

OO

START

(o)

OVEN
COOKING

KITLCHER
TIME TIMER

BELAY

/

TImE

Su nuevo control a botones le permitird programar las funciones del horno con facilidad. Mas abajo
estan los diferentes tipos de funciones y una descripcion de cada uno.

HORBNEAR Y ASAR — Cocina los alimentos en
el horno tradicional a una temperatura entre 170PF
y 55(PF.

ASAR A LA PARRILLA — Cocina la came a
55(PF en alto o a 450°PF en bajo al calor directo del
elemento superior. Se debe asar a la parrilia con
la puerta ablerta en la pasicion de tope para asar

LIMPIEZA — Limpia el drea interior del horno
por usted. Cuando el ciclo termina, el horno se
apagara automaticarmente.

TIEMPO DE COCINAR EN EL HORNO —
Seleccione hornear, o limpiar. Programe cantidad
de tiempo en que desee que los alimentos se
cocinen o que el horno se limpie y que el horno se
apague autornaticamente.

HORNEADO O LIMPIEZA DEMORADA—
Seleccione hornearolimpiar. Programe lacantidad
de tiempo en que desea cocinar la cormida o
limpiar el horno. Ponga g hora del dia en que
desee qgue el horno se encienda. Cuando ia
funcién termine, el horno se apagara
autormaticamente.

CLEAR
QFF

Los botones UP y DOWN ponen /a
hora del dia, tiempo de coccion,
tiempo de limpieza, hora de comienzo
demorado y el tempao programado,
la ternperatura en el Crondmetro de
la Cocina.

El botén START debe empujarse
para activar cualquier funcion del
horno.

El boton OVEN COOKING TIME
se usa para programar la cantidad
de tiempo para cocinar o para la
limpieza.

Flboton DELAY START TIME se¢
usa para programar la hora del dia
en la cual desea que el homo se
encienda para empezar a cocinar 0
hmpiar.

£l botén CLEAR/OFF se usa para
cancelar cualguier funcion del horno
y el tono de fin de ciclo. No
cancelard el Reloj o el
Cronémetro de Ia Cocina.

control del horno. reloj y cronGmetro continua



CONTROL DEL HORNO, RELOJ Y CRONOMETRO DE LA COCINA continian

PANEL DE CONTROL
INDICADOR DE INDICADOR QUE LE
TEMPERATURA AVISA QUE EL HOANG

\ Z

SE HA ENCENDIDD

UBICACION PARA LA HORA DEL DiA

$ o g
wewmrneaese | § VTV o § TV T s s e
AVISA GQUE PROGRAME UNA ¥’ ' ’ ' I ' T L,,,' ’ ' ’ ' BEM{;RADé, LOCCION EN EL HORNO
TEMPERATURA O UNTIEMPG | DELAY BAKE  CLEAN smr CLOCK CLEAN 0 TIEMPO DE LIMPIEZA.
BROIL\LOCKED DOOR CODK™\STOP} /TIMER
\\\V'
INDICADOR DE FUNCION INGICADOR DE FURNCIONES
DEL RGRNO AUTOMATIEAS

Fl panel es una referencia facil de usar mientras usa los conlroles. Abajo esta la descripicién de como

funciona

INDICADOR DE LA TEMPERATURA DEL
HORNO — Este indicador tiene un propdsito
multiple.

¢ Muestra la temperatura

e Muestra un codigo para recordar —
“PUSH START” - Si el indicador de ia
termperatura del horno pestaniea las palabras
“PUSH START” cnionces usted tiene que
empujar el boton START para activar su
programa.

¢ Muestra un codigo de error — “ERR” - 5i
elindicador de temperatura del horno pestariea
“ERR"”, enlonces usted ha programado un
tiempo o una lemperatura incorrecta. Empuje
el boton CLEAR/OFF para despejar el control
v repragramar la funcién del horno.

* Muestra problemas con los controles
— 8i el control pestafiea “F" y un numero o
leira, usted esta experimentando un problema
de control. Por favor leala seccion COPIGOS-
F en su manual.

INDICADORDE ENCENDIDO —Seencenderd
cuando se programe una funcion del horno.

INDICADORES DE PROGRAMA — £f
indicador de programa pestafieara encombinacion
con unaftuncién delhorno o una funcion automaltica
para avisarle que necesita programar un empo o
una temperatura. Ejermpio: “SET” y “BAKE”
peslariearanparaavisarie que tieng que programar
la temperatura para hornear.

INDICADOR DE LA HORA — Muesira ia hora
del dia, tiempo de coccidn, hora de comienzo

demorado, hora de limpieza o la hora
programada en el crondmetro de la cocina.

INDICADORES DE LAS FUNCIONES DEL
HORNO —  Muestran qué funcidn ha sido
programada, cuando la puerta del horno esté
enganchada, v sila funcion es demorada.

conlrol def horno. reloj y crondmelro continia



CONTROL DEL HORNO, RELOJ Y CRONOMETRO DE LA GOGINA

El reloj debe ponerse a la correcta hora del dia
antes que unafuncion demorada delhornofunciong
correctamente. La hora del dia no se puede
cambiar durante una funcion automatica del horno,
pero se puede cambiar durante una funcion para
hornear o asar a la parrilla.

COMO PONER EL RELOJ

+

1. Empuje el botdn CLOCK.

2. Empuje los botones con las flechas UP ¢
DOWN para poner la hora correcla del dia

3. Empuje el boton START.

PARA VOLVER AL RELOJ

Mientras esté usandoelhornopara cocinar, empuje
el boton CLOCK, si desea ver lahora dei dia. La

hora presente del dia se vera en el dial.

CORTE ELECTRICO

Siocurre un corte de corriente, la hora que se
muestra en el dial estara incorrecta. Ponga
nuevamente el reloj a la hora.

Cualquier funcidn para cocinar del horno que
estaba en proceso tendra que ser
reprogramada.

tiempo de los procesos para cocinar u olras
actividades del hogar. No controla el horno. Se
puede programar hasta 8 horas y 59 minultos.
Contard hacia atrés en minutos hasta que llegue a
los ultimos 60 segundos. Cuando la cuenia llegue
a 0, el control sonard 3 veces seguido de un
sonido cada 6 segundos hasta que se ermpuje el

boton KITCHEN TIMER ON/OFF.

COMO PROGRAMAR EL
CRONOMETRO
KITCHEN
TIMER

‘oo *
oo Tk

1. Empuje el botén KITCHEN TIMER ON/
OFF.

2. Empuje los botones con las flechas UP 0
DOWN para poner la hora.

3. Empuje el boton START.

4 Cuandolacuentallegue a ‘0, empuje el bolon
KITCHEN TIMER ON/OFF

Para cancelar el cronémelro durante la cuenta,
empuje el botén TIMER ON/OFF

control del horno, reloj y crondmelro continia



CONTROL DEL HORNO, RELOJ Y CRONOMETRO DE LA COCINA

El nuevo control tiene una serie de tonos que
sonardn atiernpos diferentes. Estos tonos puedsn
sonar rnieniras usted programa una funcion del
horno, o alfinal de una funcion dethorno. También
le avisara si existe un problema con una de las
funciones. Mas abajo estdn los tipos de tonos y
una breve descripcion de cada uno.

TONOS MIENTRAS PROGRAMA EL
CONTROL

Cuando empuje un boldn usted escucharg un
tone. Esteltonole hard saber que aplict suficiente
presion sobre el botdén para aclivarlo.

TONO AL FINAL DE UN CICLO
AUTOMATICO

Después de una funcion para cocinar autorndlica,
usted escuchard tres tonos cortos seguidos por
un tono cada 6 segundos. El tono de cada 6
segundos seguird sonando hasta que empuje el
boton CLEAR/OFF o usted decida seleccionare!
programa especial para cancelar y evilar que el
lono de 6 segundos suene al final de un ciclo
futuro.

COMO CANCELAR EL TONO DE 6
SEGUNDOS

1. Empuje y sujete los botones BAKE y BROIL,
a Ia misma vez, hasta que el dial muestre
“SE”

2. Empuje el boton KITCHEN TIMER ON/
OFF. £l dial mostraré “CON BEEP” (tono
continuo}.

3. Empuje el botén KITCHEN TIMER ON/
OFF nuevarmente. El dial mostrara “BEEP”
(tono cancelado).

4. Empuje el boton START, para cancelar el
lono y salir de este modiulo especial.

Si desea volver a los toros de cada 6 segundos,
repita los pasos de arriba hasta que el dialmuesitre
su seleccion y empuje “start” (comienzo).

TONO DE ATENCION

Este tono sonara si hace un error u omite aigo
migntrag programa una funcion del horno.

Unos efermplos serian:

a. Programar un ciclo de limpieza y la puerta del
horno no estd bien cerrada.

b. Programar una funcion automatica y el tiempo
que se use as incorrecto.

¢. Empujar un boton para una funcicn adicional
sin programar primero ia lemperatura o el
tiermpo.

Cualquiera de estos se puede identificar
rapidamente con mirar el dial.

TONO DE PRECALENTAMIENTO

Cuando programa una temperatura en el horno, el
horno empieza a calentarse automaticamente.
Cuandala temperatura dentro del hormo llega a la
termperalura que usted programo, sonara un lono
para avisarle que el horno esid listo para hornear

Si usted programa una funcion del horno v el
control hace sonar un tono mientras una “F” y un
ndmero o “FI” estdn pestafieando en el dial,
podria existir un problema con el controf
Simplernente empuje el boton CLEAR/OFF y
espere una hora. Trate de programnar la funcién
nuevamente. Si el codigo se repite, escriba ef
codigo que pestanea vy llame para un servicio
Digale altécnico qué codigo eslaba pestarieando.



CONSEJOS PARA COGINAR EN EL HORND

Es normal sentir un poco de olor cuando use su
horno por primera vez. Esto es causado por el
calentamiento de las partes nuevas y del aislante.

Para ayudar a eliminar esle olor, ventile la
habitacién abriendo una ventana o usando
una campana de ventilacion.

IMPORTANTE:

Nuncacubra elfondo
del horno o la parrilla
del horno con papel
de aluminio. El uso
inadecuado puede
causar una mala
circulacion del calor,
pobres resultados al
hornear, y podria
danar el scabado del hormo.
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La ventilacion del horno estda ubicada
inmediatarmente sobre la puerla. Esta drea se
podria calentar mucho durante el uso del horno.
La ventilacion es importante para la correcla
circulacion del aire. Nunca obstruya la
ventilacion.
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Permita que el horno se precaliente bien cuan do
las recetas requieren precalentamiento. El

precalentamiento es subir la temperatura & la
temperatura que va a usar cuando hornee. Cuando
el horno llegue a la temperatura de
precalentamiento, sonard un tono.  Tenga los
alimentos a la mano y listos para ponerlos en el
horne.

En la parle trasera del horno usted nolara un
pequerio tubo. Esto es un sensor de calor que
mantiene la lemperatura del horno. Nuncamueva
o doble este tubo.

SENSOR DE TEMPERATURA DEL HORNO

Siabre la puerta para mirar 108 alimentos causara
una pérdidade calor. La pérdida de calor causara
malos resultados cuando hornee. Use la luz del
horno para ravisar los alimentos migntras ese
hormean.

consejos para cocinar en el horno continuan



CONSEJOS P AHA GOG’NAB E” EL HOBNB contin&acién

Durante cualquier operacicn del hornousted podria
ofr un ruido de ventilador. Esto es el ventilador
interno para enfriar y prevenir que lodas las parles
eléctricas se recafienten. No es poco comdn que
el ventilador siga corriendo incluso después que
el horno se haya apagado.

Estas son unas pocas recomendaciongs para
obtener buenos resultados cuando hornee.

BANDEJASBAJASPARA
GALLETAS (sin lados)

Las bandejas bajas para i
galletaspermitenque elaire |
circule airededor de las |8
galletas para que se doren
en forma pareja.

UTENSILIOS BRILLANTES

{que reflefen calor)

Los utensilios brillantes son perfectos para que 1os
guequesy panes rapidos tengan una corteza café
dorada.

UTENSILIOS DE VIDRIO, OSCUROS CONTRA
PEGADURAS, U OPACOS POR LA EDAD

{absorven el calor)

Son perfectos para panes con levadura, cortezas
para pasteles o alimentos que tengan una corteza
café. Lalemperatura delhormno se deberia reducir
en 25°F

La zona de temperatura baja de su hornio (entre
170°P y 20(FF) esta disponsible para mantener 10s
alimeritos tibios. Sin ermbargo, los alimentos que
se mantengan a esia temperatura por mas de 2
horas se podrian echar a perder

11

A medida que el horno se calienta, el cambio de
temperatura dentro del horno calsa que gotas de
agua se formen sobre el vidrio de la puerta del
horno. Para prevenir esto, abra la puerta por unos
momentos para permitir que salga el aire humedo.

Siestdhorneandoconmas de unutensilio, coloquelos
de manera que cada uno tenga por lo menos de 1°
a1 1/2° de espacio de aire a su alrededor. Coloque
los utensitios de manera que ninguno gquede
directamenle encimea ds ofro.

E! Sensor de Temperaiura del Horno en 1a parte
trasera del horno mide y controla continuamenie la
terperatura dentro del horno. Para manitener una
temperaluraprograrmada constante, los elermentos
haran un ciclo de encendido y apagado mientras
el horno cocina.

Cuando use su conveniente operacion de
Cornienzo Demorado, los alimentos tales como
productos laciecs, pescado, aves, elc., nunca se
deberian dejar expuestos por mds de una hora
antes de sercocinados. Latemperatura ambiente
v el calor de la luz del horno promueven el
crecimienio de bacterias.

Conssjos para cocinar en el horno cortingan



GQM?EJQ«S P ABA QQGINAB E” EL HBRNO (continuacion)

Las parrilias delhomo estén Usted podria pensar que su horno nugvo cocina

diseriadas con lopes, una
convenienciaylambiénuna TOPEEN |
precaucion de seguridad LS SYINS
para colocar o sacar la parriLLAS |
comida delthorng. Cuando
las parrillas eslan puestas
correclamente en el horno,
las guias lienen un tope
para prevenir que las parrillas se den vuella.

Su horno tiene cuatro (4) posiciones para parrillas
que se pueden usar cuando homee.

diferentemente al horno que reemplazd. Le
recomendamos que use suhormo nueve Porvarias
sernanas para que se familiarice mas con é,
siguiendo los tiempos que se dan en la recela
como una guia. Vea Ajustes de Temperalura,
Hégalos usted Mismo, en la pagina 23 de este
manual para hacer los ajustes sicree que su horno
esta funcionando demasiado caliente o frio para

su preferencia.

La posicion de mds arriba es solamente
una guia, No puede ser usada como
posicion para una parrilla.

R
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Siempre coloque las parrillas del horno
en la posicion correcta cuando el
horno esté frio.

12



COMO HORNEAR

1. Empuje gl boldn BAKE.

2. Empuje los botones con las
flecha UP y DOWN, para
programar la temperatura
del horno que desea usar.

3. Empuje el boton START

Para prograrmar que el horno cocine por un tiempo
especifico y se apague automaticamente.

&

TEMP

%

Empuje el botdn BAKE.

2. Empujeelboténconlaflecha
UP o DOWN para
sefeccionar la ternperatura

que desea usar.

Empuje el bolén OVEN
COOKING TIME.

Empuje los botones con
las flechas UP c DOWN
para Horas y Minutos para
seleccionar la cantidad de

tiempaoen que deseacacinar
los alimentos.
8. Empuje el boton START

13

Para programar que el horno empiece en forma
demorada, cocine por un tiempo especifico y se
apague automaticamente.

1. tmpuje el Botén BAKE.
@ 2. Empuje los botones Temp
con las flechas UP o
TEMP DOWN para seleccionar la
femperatura del horno que
@ desea usar.

Empuje el botén OVEN
COOKING TIME

Empuje los botones con las
flechas UP y DPOWN para

HOUR  MiN Horas y Minutos para
o seleccionar la cantidad de
tiempo en que desea
cocinar los alimentos.
DELAY
START 5. Empuje el boténn DELAY
START TIME
@ @ 6. tmpuje los botones con ias
HOUR  MIN flechas UP 0o DOWN para

Horas y Minutos para
programar la hora del dia
en la cual desea que el
horno se encienda

Y

Estas operaciones del horno se pueden
usar para asar.

El horno se apagard al térming del tiermnpo para
cocinaramenos gue ef programa para mantencion
de temperatura se haya activado

7. Empuje el boton START.



COMO ASAR A LA PARRILLA

Asares cocinar al calor directo def
elemento superior, La puerta del
horno deberia permanecer abierta
en la posicion de lope para asar
cuando ase a la parrilla

No es necesario precalentar el
horno cuando ase a ia parrilla. Use la cacerola y
la parrilla para asar que viene con su estufa
Ambas estan disefdadas para drenar
adecuadamente la grasa y 108 iquidos.

El papel de aluminio debe ser
moldeado firmemenle a Ia
parrilla y debe hacer cortes en
el papel gue estén alineados
con las ranuras de la parrilia.
Esto permite que la grasa y los
liquidos calgan a la caceroia, evilando que
se produzca un incendio y humo excesivo.
Siempre sague la cacerola

y la parrilia del harno. e
Guardar y olvidar una
cacerola para asarsucia en
el horno es un peligro para
producir un incendio a huma.

¢ Seleccione cortesdecarnes blandas que tengan
por lo menos 34" de grueso para asar a la
parrilla.

» Corte el exceso de grasa de las orillas, haga
cortes en las orillas para evitar que la carne se
enrosque.

e Siempre use tenazas para dar vuella la carne.
Sihace hoyos en la carne, permitira que el jugo
se escape.

» Ponga sal sobre el primer lado de la carne
inmediatamente antes de darla vuelta, y sobre
el segunde lado inmediatamente antes de
servirla. Aplique mantequilla sobre el pollo y el
pescado con una brocha varias veces mienlras
se asan.

e £l pollo y el pescado deberian ser puestos
sobre la parrilla con la piel hacia abajo. Para el
pescado, aplique un poco de grasa sobre la
parrilla para evilar que se pegue.

El Departamento de Agricultura de los Estados
Unidos nota que las carnes cocinadas crudas
son populares, pero que la carne que se cocina
hasta sélo 14(PF, (cruda) significa que algunos
organismos venenosos podrian sobrevivir.

Mientras més cerca coloque ios alimentos del
elermento para asar, mas rapido se doraran por
afuera, pero quedando rojo o rosado en el cenlro.
Colocando las carnes lejos del elernento permitird
que las carnes se cocinen en gl centro miertiras se
doran por afuera. Usando estas posiciones, cocing
ellado 1 por lo menos 2 minutos més que el lado 2.
Si su horno estéd coneclado a 208 voltios, usted
podria usar una posicion de pariilla més alla y/o
cocinar los alimentos por mas liermpo.

El tamario, peso, grosor, temperalura inicial y su
preferencia personal afectard el asado a la parrilfa.
Esta tabla estd basada en carnes a la temperalura
del refrigerador.

POSICION DE
PARRILLA

1a. Empuje el boton BROIL.
{Esto automadticamente
programa ASADO en Hi-
ALTO}

1b. Mienitras elindicador peslaneaen
el dial, empuje el botén BROIL
nisevamente si usted desea usar
ASADO e BAJO

2. Empuje el botén START.

3. Cuando termine de asar, empuje
OFF el boton CLEAR/OFF.

BAREIL



EL CICLO DE AUTOLIMPIEZA

1. Saque la cacerola y la parrilta para asar, la
parrifla del horno, utensifios, y cualquier papel
de aluminio que podria quedar en el horno.

2. Lasuciegdad en el
frente del marco,
1" dentro del
horno, y alrededor
del sello de Ia
puerta del horno
tendrd que ser
limpiada a mano.

MARCE FROBITAL.

Limpie estas dreas con agua calente, lanilfas con
jabon o limpiadores como Soft Scrub para sacar
cualquier suciedad. Enjuague bien con agua
impia y seque.

3. Limpie cualquier derrame pesado del fondo
del horno.

4. No limpie el sello de la puerta del horno  El
maferial de fibra de vidrio de la puerta del
horno no soporta la abrasion. Es esencial que
el sello permanezca intaclo.  Si nota que se
estd gastando, trizando, o saliendo delapuerta,
deberla ser reempliazado.

Elsello de la puerta
estd disefiadopara

que tenga un ’
gspacio de 5-6" en ﬁ

PANEL DE LA PUEHTA SELLG

el fondo del horno.
Esto permite la
circulacion
adecuada del aire.
Es normal que su horno dé la apariencia de no tener
un buen seilo sobre el horno. Esto se debe al sello.
La ubicacion del sello sobre la puerta cel horno
mantiene la pueria sellada y previene cualquier
pérdida de calor.

3 §
o 6%
REVESTIMIENTS OF LA PUERTA

o

Los utensilios nunca se
deberizan defar deniro del horno
durante unciclo de autolimpieza.
Las parrillas del horno se
poedrian limplar duranie el ciclo
de aulolimpieza, peroperderan subrillo y se
pondran dificlles de desilzar. Si decide
dejarias dentro durante el ciclo de timpleza,
paseles acelte vegetal para que se deslicen
mads faciimente.

Slempre asegurese quelaluz del horno esté
apagada durante el clclo de aulolimpleza
para alargar la vida del foco.

Durante el primer ciclo de limpieza, ventile
1a habitacién con una ventana abieria o una
campana de ventilacion. Esto evitardel olor
fuerte producldo por el calentamiento delas
| partes nuevas.

w

s Cuandolapuertaseenganche, LOCKED DOOR
aparecerdeneldial Latemperaturatendraquecaer
mas abajo de la lermperatura de enganche anles
que la puerta puedia ser ablerta. Lapalabra LOCK
DOOR desaparecera del dial.

» SiLOCK DOOR pestaricaeneldial lapuertano
esta enganchada completamente, simplemente
ermpufe la puerta.

Limpie solarnente para retocarlas entre ciclos de
limpieza. Use delergentes liquidos para platos,
agua tibia, olaniflas de aceroconjabon. Enjuague

bien despuegs de limpiar y seque.

NUNCA USE LIMPIADORES PARA
HORNOS DENTRO O ALREDEDOR DE
CUALQUIER PARTE DEL HORNO.

Cuando limpie, asegurese de no doblar o mover el
sensor de la temperatura ubicado en la pared

© trasera def homo

ciclo de avtolimpieza continiia en la pagina sigufente



Glclo DE AU TOL’MP IEZA continuacion

El Ciclo de Limpieza esta programado para 4
horas, pero usted podria cambiar esto desde 3
horas si el horno esta levemente sucio a 5 horas si
el horno estd muy Sucio.

1. Empuje el boton CLEAN.
Mostrard 4 horas en el dial.

DI

HOUR MIN

iS‘i‘ART) 3. Empuje el botén START

2. Press the Hour and/or Min
UP or DOWN srrowpadto
set the length of lime you
prefer the ciean cycle to
last.

CLEAR
OFF

Simplemente empuje el botdn
CLEAR/OFF. Usted necssitara
esperar a que la temperatura del
horno baje mas que la termnperaltura
de enganche (aprox. 1 hora) antes
de tratar de abrir lapuerta “Locked
Door” desaparecers del dial

Despues del ciclo usted
podria notar un poco oe
cenizas blancas en el
horno.  Simplemente
limpielas con un parnoc o

gsponja humeda.

Si algunas manchas blancas persisten, friéguelas
con una lanilla de acero con jabdn. Asegurese de
enjuagar bien. Estas son generalmente deposilos
de sal que no se pueden sacar durante gl ciclo.

Si por alguna razdén usted no queda
satisfecho con los resultados de la
limpieza, simplemente repita el ciclo.
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‘CLE,AN l 1. Empuje el botén CLEAN.

DI

HOUR

I

MIN

DELAY
START

TIME

2.

3.

DIDp

HOUR

MiN

Empuje el botén con la
flecha UP o DOWN para
Hora y Minulos para
seleccionar la canticdad de
tiernpo que prefiere para el
ciclo de fimpigza.

Empuje el boton DELAY
START TIME.

Empuje el botdn con Ia
flecha UP o DOWN para
Hora y Minutos para
programar la hora en que
comience el ciclo de
mpieza.

5. Empuje el botonn START.



COMO SELECCIONAR PROGRAMAS ESPECIALES DEL CORTROL

El nuevo control a botones tiene prograrmas adicionales que usted puede seleccionar

El control se programa automdticarnente para
apagarse despugs de hornear por 12 horas o
después de asar a la parrilia por 3 horas en ¢aso
que se le civide y deje el horno encendido. Si
desea eliminar este programa:

1. Empujey sujete, al mismo tiempo, e/ bolon
BAKE y BROIL, hasta que el dial muesire
SF.

Empuje el botén DELAY START TIME E|
dialmuestra 12shdn (apagadoen 12 horas).

2.

Empuje el botén DELAY START TIME
nuevamente. El dial mostrard no shdn (no
apagaco).

3. Empuje el boton START.

El control del horno estda programado para la
seleccion de temperaturas en Fahrenheit. La
mayoria de las recetas se dan usando la escala
Fahrenheit. Usled puede cambiar estoy usar una
seleccicn en Cenligrados. Se hace asi.

1. Empujeysujete, ala misma vez, los botones
BAKE y BROIL hastaque el dial mugestre SF
2. (a) Empujeelboton BROIL. £/ dial del contral
mosirard el signa para grado y F.
(b} Empuje el boten BROIL nuevamente Esto
cambiara F (Fahrenheit) a € (Cenligrado).

3. Empuje el botén START
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Su control estad programado para usar el reloj en
12 horas. Siusted prefiere usar Hora Militar de 24

horas o poner el dial en blanco, se hace asi.

1. Empuje vy sujete, a la misma vez, el bolén
BAKE y BROIL hasta que el dial muestre
SF.

{a) Empuje el boton CLOCK. £l dial mostrarg
1 2hr. Sidstaes suseleccion, empuje elbolon
START

o

(b) Ermpuje el boton CLOCK nuevamente. El
dial mostraré 24hr. Ejemplo: 500 en el reloj
de 12horasleerd 17:00enelrelojde 24 horas.
Si ésta es su seleccion, empuje el bolon
START

0o

(e} Empujeelboion CLOCK nuevamente. El
dial ahora mostrard OFF. (La hora no se
mostrard en el dial) Si ésta es su seleccion,
empuje START Lahoranosemostrardenel
dial

2.

programas especiales continian



COMOD SELECCIONAR PROGRAMAS ESPEGIALES continuacion

Elcontrolle permitira cerrar los botones de manera
que no se puedan activar cuando los empuje. Si
se preccupa de dejar el horno sin supervision,
active este programa. Se hace asf:

1. Empuje y sujete, a la misma vez, ¢/
botén BAKE y BROIL, hasta que el dial
muesire SF.

2. {(a) Fmpuje el boton CLEAN. El dial
muestra LOC OFF (cierre inactivo).
(b) Empuje el botén CLEAN
nuevamente. £l dial mostrard LOC ON
(cierre activado).

3. Empuje el boton START.

Este programa se puede seleccionar
solamente cuando el horno no esta en
uso.

Cuando este programa esté activado, el control
sonaré y el dial mostrard LOC ON, 5i se empuja
un boton.

Elnuevo control tiene un programa de mantencion
de temperatura para cocinar automalicamente
solamente que mantendrd la comida que ha sido
cocinada tibia hasta 3 horas después que el
cocinado automatico termina. Para activar este

programa:

1. Empujey sujete, ala misma vez, (0s botones
BAKE y BROIL, hasta que el dial muestre
SF.

2. (a)Empujeeiboton OVEN COOKING TIME.
El dial mostrard HLd OFF .

{b)Empujeelboion OVEN COOKING TIME
nuevamente para activar este
programa. Eldial mosirara HLd ON.

3. Empuje el botén START.
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Este Programa Especial le permitird cambiar la
velocidad. #1 significa que el cambio de velocidad
es lento hasta #5 que significa que el cambio de
velocidades rdpido. Para seleccionar lavelocidad
que prefiere, siga estos pasos:

1. Empujeysujele, ala misma vez, losbotones
BAKE vy BROIL, hasta que el dial muestre
SF.

Empuje el botén con la flecha UP. El dial e
mostrard una posicicn de velocidad entre 1y
5

Empuje la flecha UP para aumentar
velocidad hasta el numero 5.

o

Empuje el botén con la flecha DOWN para
disrminuir la velocidad hasta el numero 1.

4. Empuje ef boton START.

2.

3. la



LIMPIEZA

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:
¢ Delergente ifquido para plalos.

s Agualibia

¢ Pario suave

No use limpadores abrasivos, impiadores
industriales, o blanquedores [cloro}.

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

» Detergente llquido para
platos.

e« Agua libia

e [anillas de acero con jabon.

e Limpiador comercial para
hornos.

COMO LIMPIAR:

Permita que la cacerola se remoje. Fonga
delergente para platos sobre la parrilla y cubra
con un pario o una toalla humeda por un rato.
Friegue a medida que sea necesario. Lave,
enjuague, y seque bien. Usted también podria
poner la cacerola y 1a parrilla en la lavadora de
platos.

19

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:
¢ Delergente para platos

e [ anillas de acero con jabon

¢ Agua tibia

PARA LIMPIAR:

Lave y enjuague bien.

PARA SACAR:

Tire las parrillas hacia afuera y hacia arriba.
PARA COLOCARLAS NUEVAMENTE:

Coloque la parte levantada de la parrifla sobre un
par de guias para parrillas. Empuje hasta que
flegue a un tope, levante el frente de la parrilla
hasta que la parte de alras se deslice faciimente

bajo el tope. Empuje la parrilia hacia el horno.

QUE MATERIALES DE LIMPIEZA USAR:

¢ Limpiador para vidrio
¢ Toalias de papel
e Soda para hornear

PARA LIMPIAR:

Para limpieza diaria, use un limpiador para vidrios
y una toalla de papel. Para suciedad pesada, use
unapasta de sodapara horneary agua. Enjuague
hign



Foga

soau
COLLAR CON ) ETE

ALAMERE
SIETADDR

CUBIERTA
DEL FOCO

VO SACAR LA CUBIERTA:

Jesconecte la electricidad hacia ethornc en gl
sircuito principal o en la caja de los fusibles.

Coloque la mano debajo de la cubierta y tire
Grmemente el alambre sujetador hasta que
suelte la cubierta del foco.

SMPLACE EL FOCO DE LA LUZ:
atornille el foco de la luz y reempldcelo conun
y para hornos residenciales de 40 walt.

RA RECOLOCAR LA CUBIERTA:
Cologue la cubierta en la ranura del soquete
del foco.

Tire el alambre sujetador hacia adelante hasta
que caigaen la indencion sobre la cubierla del
foco.

Reconecte ia electricidad hacia el horno.

No toque el foco de laiuz caliente
del horno. No toque un foco con
las manos mojadas o con un
pafio mojado.

Nunca toque el collar con
electricidad de un foco cuando
lo saque o lo reemplace. No

saque hinguno de los tornillos.
.

PARTES REMOVIBLES
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PARA SACARLA:

Abra la puerta hasla ia
posicionde lopeparaasar
alaparrifla. Tomelapuerta
de cada lado y levéniela
de las bisagras.
LEVANTELAPUERTA

DE LA MANILLA.

NO

Cuando la puerla se saca y1
las bisagras estdn en la
posicionparaasaralaparrilia,
no pase a llevar los brazos de
lasbisagras. Podriancerrarse
violentamente y causarle
heridas en las manos y dafiar
el acabado de porcelana en el marco frontal.
Cubra los brazos de las bisagras con tubos
de toallas vacios o con toallas mientras trabsja

Len el érea del horno.

PARA REEMPLAZAR:

Saque los tubos de
toallas vacios o las
toallas. Aseguirese que
fos brazos de las
bisagras lodavia estan
en la posicion de tope
para asar. Tome la
puerta de cada lado
Levante la puerta sobre
cada bisagra. Fongd
las ranuras del fondo &=
de la puerta en linea con las bisagras. Deslice la
puerta hacia abajo sobre las bisagras io mas
posible.




ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVICIO

Fara ahorrar iernpo y dinero, antes de llamar para un servicio, revise 1a lista de mds abajo para cualquier
problema que usted crea que tiene con el funcionamiento de su estufa. Siel problema es algo que usted
no puede reparar, use los Nurmeros de Servicio para el Consurnidor que se encuentran al final de este
manual. Cuando haga un Hamado, tenga disponible el niimero de modelo, lista de partes
para reparaciones, manual de uso y cuidado y la fecha de compra.

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

POSIBLE SOLUCION

El dial del control
pestanea una “F”
seguida por un
niamero o letra.

Mal funcicnarmiento de
la estufa.

Empuje el boton CLEAR/OFF. Permita que la
estufa se enfrie por una hora y ponga
nuevarnente el hornoen funcionamiento. Siel
problema se repite, llame para un servicio.

El horno no
funciona; totalmente
inoperante.

No pasa elecitricidad a
la estufa

a. Reviselacajadel circuito de lacasaolos
fusibles.

b. Revise y asegurese que la estufa esté
enchufada.

Los alimentos no se
cocinan
adecuadamente.

&. El horno no se
- precalertto.
b. Posicion incorrecta
de la parrilla o la
cacercia.

c. La ventifacion dgl
horno esta obstruida
o cubjeria

d,. Uso incorrecio del
papel de aluminio.

e. Temperatura
incorrecta para gl
utensifio usado

f. No se siguid la
receta.

. Malacalibracion del
control del horno.

h. Laestufaciaparrilla
del horno no estan
niveladas.

a. Asegurese de precalentar hasta que
suene el tonc.

b. Mantenga un espacio de aire uniforme
alrededor de las ollas y utensilios. Vea la
seccion para Cocinar en el Hormo.

¢. Mantenga la ventilacion despsjada

d. No cubra las parrillas cuando hornee.

e. Reduzca la termperalura en 25 grados
para utensilios de vidrio, oscuros u
OpAacas.

f. Revise la receta y ias medidas

g. Revise la seccicén de ajustes a la
temperalura que sigue esta seccion.

h. Vea las instrucciones de instalacion para
la nivelacion.

La temperatura del
horno no parece
estar exacta.

Calibracion del control del
horno

Vea la seccion de cémo cocinar en el
horno.

La Iux del horno no
funciona

a. Elinterruplor de la luz
esta apagado.

b. Elfoco necesita ser
reemplazado.
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a. Revise la posicion del interruptor.

b. Revise o reemplace el foco
de la luz

Antes de flarmnar para un servicio continva



AN TES gE LLAMAB F ABA UN SEB lea continuacion

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

POSIBLE SOLUCION

Los alimenios no
se asan
adecuadamenie a
Ia parrilla.

a. Posicion incorrecta de la a. Revise la posicion de las cacerolas;

b.
c.

d.

€.

f#

parrifia

El horno se precalentc.
Mal uso de papel de
alurrinio.

La puerta del horno se

cerrd durante el 8sa00 a

la parrifia.

Bajo voltage (208
Voltios).

Cantidad de tiempo
incorrecta para asar.

vea la seccion para asar a la parrilia.
b. Noprecaliente cuandoase alaparrilia.

¢. Leala seccion para asar a la parrilia.

d. Abra la puerta a la posicicn de tope
para asar.

e. Use posicion de parrilla mds alta y/o
ase por mas tiempo.

f. Vea la tabla para asar en la seccion
de como asar a la parrilia.

La puerta del
horno no se
desengancha.

El ciclo de limpieza no ha
terminado.

L a temperatura del horno debe caer amenos
de la temperatura de enganche anles que s
pueda abrir fa puerta.

El hornc humea.

a. Horno sucio
b. Mal uso de papel de

aluminio

¢. Se dejé la cacerola

para asar con grasa
dentro del horno.

a. Vea que no hayan derrames grandes.

b. No se recomienda el uso del papel de
aluminio

¢. Limpie la cacerola y la parrilla despues
de cada uso.

Ef horno emite un
olor.

.

b.

El aislante del horno

podria emitir un olor

durante las primeros
Usos.

No limpiar el exceso
de suciedad anies dsl
ciclo de autolimpieza.
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a. Pongaelhornoenunciclode autolimpleza
para acelerar el proceso de eliminar el
olor.

b. Limpie el exceso de suciedad antes de
comenzar un ciclp de autolimpieza.



AJUSTES DE TEMPERATURA - “HAGALOS USTED MISM0O”

Usted posrfa pensar gue su nuevo hormo cocina
diferentemente al horno que reemplazo
Recormendarmos que use su horno nuevo unas
pocas sermanas para que se familiarice con él,
siguiendo los tiempos que se dan en las recelas
como una gula.

Si cree que su nuevo horno esta funcionando
demasiado caliente (quema la comida) ¢ no
calienta lo suficiente (la cornida no queda bien
cocida) usted mismo puede ajustar la temperatura.
La apariencia y la lextura de los alimentos son
mejores indicadores de la exactitud de un horno
que un termometrobarato, comolos que se venden
en las tiendas, para conirolar la posicién de ia
temperatura de sunuevohorno. Estoslermdmelros
pueden variar entre 20-40 grados. Ademads, la
puerta se tiene que abrir para lger estos
termometros. Abrir ia puerta cambiard la
temperatura del horno.

Para decidir en cuanto cambiar la temperalura,
suba la temperaiura del hornoen 25 grados (se los
alimentos no gquedan bien cocidos) © baje la
temperatura en 25 grados (sila comida se quema)
de la temperatura de larecela, luego hornee. Los
resultados de esta ‘prueha” le deberian dar una
idea de cudnto se deberia cambiar la lemperalura
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1. Empuje y sujste los bolones
BAKE y BROIL hasta que el

dial muesire SF.

BAKE

BROIL

b

Empuje el botén BAKE Un
nymero puesto en fabrica de dos
digitos aparecerd en el dial,
generalmente 0o,

Si piensa que el horno no
esia suficientemente
caliente,

Empuje el bolén con la felcha
UP TEMP para aumentar (+) la
ternperatura hasta +35°F siusted
cree que el horno no esta
funcionando lo suficienternente
caliente, 0

Sipiensa que el horno esita
demasiado caliente,

Empuje el boidn con la flecha
DOWN TEMP para bajar (-)la
termperatura hasta -35°F. Si
cree gue el hornoestd
funcionando demasiado
caliente.

4. Empuje el botén START

Este aumento ¢ disminuicion en la posicion de la
termperalura permanecera en la memoria hasta
que los pasos de arribd sean repeticdos. Un corle
de corriente no afectara esta posicion.

Las temperaturas para asar a fa parrilla o para Ia
autolimpieza no seran afectadas.

BAKE

()

X
o

©
&

START

3 Q0



Para partes de reparaciones o de
reemplazo que necesita O

Liame de 7 am - 7 pm, 7 dias a la semana

1.800-366-PART @— <
(1-800-366-7278)

Para reparaciones y servicio de marcas

mayores en su casa | SEARS
Llame 24 horas al dia, 7 dias a la semana @

America’s Rapakr Spocialisis

1-800-4-REPAIR
(1-800-473-7247)

O

Para ubicar un Centro de Servicio de
Reparaciones en su area

Llame 24 horas al dia, 7 dias a fa semana

1-800-488-1222

Para informaciones acerca de Contratos de
Mantencion Sears o para preguntas acerca
de un Contrato existente

Liame de 9 am - 5 pm, Lunes-Sabado

1-800-827-6655

SEARS

"SERVICIO DE REPARACIONES

Los especialistas de reparaciones de América
24




GARANTIA DE LA ESTUFA ELECTRICA KENMORE

(K \“ (/ Topo un AR DE GARANTIA COMPLETA PARA LAS FUNCIONES DE )
TODAS LAS PARTES EXCEPTO LAS DE VIDRIO
Estimado cliente: $l, dentro dei lapso de un afio a partlr de la facha de Instalaclén, cualquier parte
Nuestros esfuerzos que ho sea de vidrio, funclona mal debldo & un defecto en el material o en 1a mano
de cbra, Sears la repararé o |a reemplazara, sin costo alguno.
constantes esian

dirlgldos a asegurar
Gue su nueva Estufa
Kenmore liegue a su

GARANTIA TOTAL DE 30 DIAS PARA LAS PARTES DE VIDRIO Y EL
ACABADO DE ESMALTE PORCELANIZADO, PARTES DE METAL
PINTADO O BRILLANTE
81, dentro de los treinta dias posteriores a |a Instalacion, cualqulsr parte de vidrio

hogar en perfectas 0 al acabado de cualquler esmalte poreelanizade o parte de metal pintade o
condiciones y le dé el i;;"i‘lﬁgg ;l:lr;:j ngectos en el material o mano de obra, Sears resmplazaré Iz paris,
servicio adecuado. GARANTIA TOTAL DE 90 DIAS EN AJUSTES MECANICOS
Como parte de estos Durante 90 dlas a partir de la fecha da instalacién, Sears proporclionard, sin costo
esfuerzos, sentimos alguno, cualquiar aJuste mecanico necesarlo para la correcta operacién da ia
estufa, exceptuando ol mantenimiento normal.
que es . .
- Sl 1a estufa estd sujeta a otro uso gue no sea el privado familiar, Ia cobertura de
responsabifidad la garantfa mencicnada arriba sera efectiva sélo durante 90 dias.
nuestra
EL SERVICIO DE GARANTIA £STA DISPONIBLE CON SOLO
proporcionarie esta PONERSE EN CONTACTO CON EL CENTRO O DEPARTAMENTO DE
garantia para su SERVICIO SEARS MAS CERCANO EN LOS ESTADCS UNIDOS,
estufa. Esta garantia se aplica sdlo cuando este producto se use en los Estados Unidos.
Esta garantia le brinda derechos legales especiiicos, y también puede tener otros
Q" derechos que varfan de un estado a otro,

v ‘ SEARS, ROEBUCK AND CO.
(. Dept. 817 WA

Papat reciclade Ho#fman Estates, IL. 60179
o 1\ )

LE DAMOS SERVICIO A LO QUE VENDEMOS

“Le damos serviclo alo que vendemos” es la manera de asegurarle que puede depender de Sears para el servicio
perque el servicio Sears se ofrece en todo el pais.

Su Estufa Kenmore tiene un valor agregado cuando usted considera que Sears posee una unidad de servicio cerca
de usted, que cuenta con un equipo Sears de técnicos capacitados. . técnicos profesicnales especificamente
entrenados para manejarlos aparatos Sears, y quetienen acceso a las partes, herramientas y equipo para asegurar
que cumplamos nuestro compromiso con usted: “jl.e damos servicio a lo que vendemos!”

PARA AMPLIAR EL VALCR DE SU ESTUFA, COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

Las estufas Kenmore estan disenadas, fabricadas
y probadas para brindarle afos de operacién
confiable. Sin embargoe, cualquier aparato
meoederno puede requerir de algan servicio de vez
en cuando, Lz garantia Sears, ademas del
1 - 30 PAYS
contrato de Mantenimiento Sears le brindan T auste mesinico G | AM | Am
proteccian contra cuentas de reparaciones
inesperadas y le aseguran que disfrute de la 30 DAYS
maxima eficiencia en estufas, B Partes do porsstans y vidtlo G | AM| AM

He aqui una garantia comparativa y una tabla del
contrato de Mantenimiento que le muestra los
beneficios de un contratoc Mantenimiento Sears
para Estufas.

PONGASE EN CONTACTO CON SU VENDEDOR DE SEARS O CON EL CENTRO DE SERVICIO SEARS DE
LA LOCALIDAD HOY MISMO Y COMPRE UN CONTRATO DE MANTENIMIENTO SEARS.

Ados de eaberturs de la propleded Terwie | 2*udn | Jar wio

-i Resagilone de paeten delectuoany G AM A M

que no 3ean de porcelena o vidrio

Bowitlio . S bord
4 pr:v:miv:n:‘:ollzl:udd'u:!xi Aﬁg AM AM

G Cathetih AL - Conirms it Mit el

Ke n m Ore® La marca de aparatos electrodomeésticos de mayor venta en América
Vendida por SEARS, ROEBUCK AND CO., HoHfman Estates, IL 60179
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