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INIPORTANT SAFETY

INSTRUGTIONS

SAVE THESE INSTRUCTIONS
Read all instructions before using this appliance. When using
gas or electrical appliances, basic safety precautions should be

followed, including the following:

IMPORTANT: To ensure safety for
yourself, family, and home, please
read your Use and Care Guide
carefully Keep it handy for reference.
Pay close attention to Safety Sections.
BE SURE your appliance is installed
and grounded by a qualified
technician.

o DO NOT leave children alone or

unattended near an appliance in use.

o TEACH CHILDREN not to play
with controls or any part of the
appliance, and not to sit, climb, or
stand on any part of the appliance.

o CAUTION: NEVER STORE items
of interest to children in cabinets
above the appliance. Children
climbing on the appliance could
be seriously injured

o KEEP THIS book for later use.

» NEVER USE your appliance for
warming or heating the room.

= NEVER TRY io repair or replace
any part of the appliance unless
instructions are given in this guide.
All other work should be done by a
qualified technician

e ALWAYS KEEP combustible wall
coverings, curtains, dishcloths,
towels, potholders and other linens
a safe distance from the appliance.

e NEVER HEAT unopened food
containers. Pressure buildup can
cause the container 1o burst and
cause injury.

e NEVER LEAVE containers of fat or
drippings on your cooktop

* ALWAYS KEEP cooking zones
free from things that will burn
Food, wooden utensils, and
grease buildup could catch fire.
Plastic utensils could melt and
canned foods could explode. Your
appliance should never be used as
a storage area.

o ALWAYS KEEP your appliance
clear of things that will burn
(gasoline and other flammable
vapors or liquids).

= NEVER TRY to clean a hot surface.
Some cleaners produce noxious
fumes, and wet cloths or sponges
could cause steam bumns

e NEVER WEAR loose-fitting clothing
when using your appliance

* NEVER USE a towel or other bulky
cloth as a potholder Make sure the
potholder is dry. Moist potholders
and wet cloths or sponges could
cause steam burns. DO NOT let
potholders touch hot cooking zones.

* DO NOT touch cooking zones or
surfaces near them These may be
hot enough to cause burns even
though they are dark in color.
During and after use, do not touch
or let clothing or flammable material
contact the cooking zones until they
have had time to cool.



fMﬁ@E Tﬁ gﬁ Fy » NEVER use your appliance for

warming or heating the room.
5 Fﬁyg W@ﬁg » CLEAN ventilating hoods

frequently. Do not allow grease
to accumulate on the hood or

- 2L fitor

e ONLY certain kinds of glass or » WHEN PREPARING flaming
ceramic cookware can be used foods under the hood, turn the
for cooktop cooking. Make sure ventilation fan on.

the cookware you choose o use .

is designed for cooktop cooking  ° USE extreme caution when

e e R e R

without breaking due to the moving a pan of hot fat. Wait
sudden temperature change. until the fat is cool.

» ALWAYS USE care when READ AND UNDERSTAND
touching cooking zones. They THIS INFORMATION NOW!
will retain heat after the cooktop Be sure everyone in your home
has been turned off. knows what to do in case of fire.

» COOKWARE USED for cookiop ~ Never use water on a grease
cooking should be flat on the fire; it will only spread the
bottom and large enough to flames.
cover the heating zone being COOKTOP GREASE FIRE:
used. Undersized utensils Never pick up a flaming pan...

expose the heating zone and

may result in direct contact 1. Turn off the surface e'ieme.nts‘
or ignition of clothing. The 2. Smother the flame with a tightly
proper-size utensil will also fitting lid, use baking soda, or
improve efficiency. use a dry chemical, foam or

» NEVER LEAVE cooking zones halon-type extinguisher.

unattended at high settings.
Boilovers result in smoking
or greasy spills which could
catch fire.

» NEVER cook on a broken
cooktop; cleaning solutions and
spillage could penetrate it and
create the risk of electrical shock
or fire. Contact a qualified
technician for repairs.

e ALWAYS TURN utensil handles
inward and away from other
cooking zones to reduce the risk
of burns, ignition, unintended
contact and spillage.



OPERATION
PROTECTING THE COOKTOP

e DO NOT slide cookware across
your cooktop

o DO NOT use a dishtowel or sponge
io clean or wipe your cooktop.

» DO NOT use scouring powders or
plastic, nylon, or metal cleaning
pads on your cookiop

¢ DO NOT apply your cooktop
cleaning creme 1o the cookiop
surface if the surface is hot.

= READ the instruction label on the
cookiop cleaning creme bottle
before attempting to clean the
surface of your cooktop.

o AFTER cleaning the cooktop
surface, be sure o wipe off any
residue that may be left from the
creme with a dry paper towel

» FOR MAJOR spills, turn the surface
control knob to OFF. Use a dry
paper towel to wipe up spill, then
use a razor scraper (held with a
potholder) at a 45° angle against the
surface of the cooktop to scrape
remaining spill from the hot cooking
Zone.

= DO NOT cook directly on the
surface of the glass.

e DO NOT use the cooktop as a
cutting board

CAUTION: When

/) the surface controls
=</ are turned off, the Hot
Surface Indicator light will
remain lit until the cooktop
surface has cooled to
approximately 150°F.
The glass ceramic surface
will retain heat after the
indicator light goes out.
Use caution until the
cooktop surface has had
| time to cool.

Sugar spills (such as jeliies, fudge,
candy syrups) ormelted plastic can
cause pitting of the cookiop surface
unless the spill isremoved while it is still
hot Special care should be taken when
removing hotsubstances

Follow these instructions carefully and
remove soil while spiltis hot.

1. Turnoff ali surface units. Remove
hot pans

2. Wearing anoven mitt
a. Usethe razor scraper to move

the spill to a cool area on the
cooktop.

b. Removethe spill with paper
fowels.

3. Anyremaining spillover shouldbe
left until the surface of the cooktop
has cooled.

4. Don'tuse thesurface units again
until all of theresidue has been
completely removed.

NOTE: If pitting or indentation in the
glass surface has already occurred,
the cooktop glass will have to be
replaced. In this case, service will be
necessary




OPERATION

FEATURES OF YOUR COOKTOP

Cooking Zones Surface Warmer Glass Cooktop

5 Removable Unit On Hot Surface Dual Cooking

Cooktop indicator Light  Indicator Light Zone
Control Knobs

To remove the adhesive residue left from packaging tape and labels, use
household dishwashing liquid, mineral oil, or cooking oil. With a soft cloth, rub
into the area and allow {o soak. Rinse and dry well. Repeat procedure using an
appliance polish to ensure no damage is done to the cooktop This should be
done before the cooktop is turned on for the first time. The adhesive
cannot be removed once the cooktop has heated.



OPERATION Wok Cooking

. . We recommend that you use only a
Radiant Gook tgp Geakmg flat-bottomed wok. They are available

Before using your new radiant at your local retail store
cooktop, clean it with the Cooktop
Cleaning Creme® This will leave a
protective coating

NOTE: On models with white
glass-ceramic, it is normal for the
surface to appear discolored when
cooking zones are hot. This is.
temporary and will disappear as
the glass cools

The cooking zones are shown by
the outline on the glass. Each
cooking zone is turned on by the
knob matching that zone's location
(for example, the right front knob
controls the right front zone).

1. Be sure the canner is centered
over the zones

2. Make sure the canner is flat on the
bottom.

3. Use recipes and procedures from
reputable sources. These are
available from manufacturers such
as Ball® and Kerr®, and the
Department of Agriculture
Extension Service.

glow when surface temperature 4. Use caution, while canning, to
exceeds 150°F, and will remain on prevent burns from steam or heat
until the surface has cooled to

approximately 150°F

Use pans and woks that are flat on the
bottom. The size of the pan should be

the same size as the zone used when

cooking.

Bt . Size of
ottom o Cookin
Pan —> i ~ = < Zone ]

Pans should be flat on botiom.



OPERATION
Radiant Cooktop Cooking

If you dor't
know if your

cookware is

flat on the

bottom, try this test. Turn your pan
upside down on the countertop, and
place the edge of a ruler flat against
the surface of the pan Rotate the
ruler in a full circle, checking as you
turn for any space between the two
surfaces The bottom of the pan and
the edge of the ruler should fit flush
against each other all the way
across

Stainless Steel: Highly recommended
for use with your new cooktop.
Especially good with a clad bottom.

Aluminum: Heavyweight aluminum
cookware recommended.

Cast Iron: Cast-iron cookware that

is completely covered with porcelain
enamel is recommended. Cast iron
that is not covered with porcelain
ename! may scratch the glass-ceramic
surface of the cooktop.

Copper Bottom: Has good
performance, but it can leave a residue
on the cooktop surface if allowed to
boil dry.

Glass-Ceramic or Stoneware: Usable.
Check for rough edges or burrs, which
may scratch the cooktop surface

When the knobs are turned on,

coils beneath the glass radiate heat
through the glass to the cooking
utensil 1t will take a few moments for
the coils to heat; as they do, ared
glow can be seen below the surface
of the cooktop (on all zones except
the warmer zone),

ATl Ir
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Every radiant surface unit has a
temperature limiter.

The temperature limiter protects the
glass cooktop from getting too hot

The temperature limiter may cycle the
units off for a time if:

» The pan boils dry.

e The pan boftom is not flat.
e The pan is off center.
 There is no pan on the unit.

Hi For quick starts, such as
bringing water to a boil

For slow boil and sautéing

For steaming foods or keeping
cooked foods at serving
temperature

MED
LO

1. Push down {0 tum
the knob.

2. Seton or between
numbers for
desired heat.

The Unit On Indicator Light will glow
when any cooking zone is activated



OPERATION
Radiant Cooktop Cooking

The right front element has two
cooking zones:

6" Zone

9" Zone

To use the smail 8" zone, push in and
turn the cooktop control knob in the
counter-clockwise direction to your
desired setting

To use the large 9" zone, push in and
turn the cooktop control knob in the
clockwise direction to your desired
setting

The surface warmer is used to keep
hot, cooked food warm. Always start
with hot food . Placing uncooked or
cold food on the surface warmer
could result in food-borne iliness.
For best results, foods placed on the
surface warmer shouid be covered
with aluminum foil or a lid. When
warming pastries or breads, vent
the cover to allow excess moisture
to escape. Do not cover food with

plastic wrap. Plastic may melt on the
glass-ceramic surface.

When using the surface warmer,

use only cookware or dishes that

are recommended for cooktop usage.
Cookware and dishes will become hot
when placed on the surface warmer.
Always use potholders when removing
food from the surface warmer.

//\
2, C‘D‘“’/E —

Surface
Warmer

To use the surface warmer:

Push in and turn the cooktop control knob
in the clockwise direction to your desired
setting. You can set the knob on or
between HI, MED, or LO The Power Level
that you need will depend on the amount
and type of food, the starting temperature
of the food, the utensil used for the food,
and the length of the holding time.

WARMER GUIDE

SETTING FOOD
(Low) Bread/Pastries
(Low) Chocolate
(Medium) Sauces, Stews,
Cream Soups
(Medium) Vegetables
(High) Soups (liquid)
(High) Tea or Coffee

NOTE: The surface warmer will not
glow red like the cooking elements.



OPERATION
Radiant Cooktop Gooking

The surface unit on the left side of
your cooktop is designed to let you
heat all parts of a large utensil that is
too large to fit on one surface unit
The Bridge Surface Unit is made up
of a front section, a middle section,
and a rear section. You can heat all
sections at once, or the front and rear
section separately when cooking with
normal-size utensils

e

Surface Unit
To use the bridge surface unit:

Push in and turn

the left front fon Bunee
surface unit control €
knob in the
clockwise direction
to your desired
setting This will
allow you to heat
the front and
middle sections of the Bridge
Surface Unit.

To use only the left
front surface unit
without the middie
section, push in
and turn the left
front surface unit
control knob in the
counter-clockwise
direction to your
desired setting

Use the left rear control knob to
heat the rear section of the Bridge
Surface Unit.

10



CARE AND CLEANING

Glass-Ceramic Cooktop
Cleaning

Onmodels with white glass-ceramic,
itis normal for the surface to appear
discolored when cooking zones are
hot. This is temporary and will
disappearasthe glass cools. Cleaning
a glass-ceramic cooktopis different
from cleaning a standard porcelain
cooktop. To maintain and protect
your glass-ceramic cooktop, follow
these basic steps

Use only Cooktop Cleaning Creme®
on glass-ceramic

Normal daily use cleaning:

To maintain and protect your glass-
ceramic cooktop follow these basic
steps.

1. Before using the cooktop for the
first time, clean it with the Cookiop
Cleaning Creme®. This helps protect
the top and makes clean-up easier.

2. Daily use of the cooktop cleaning
cream will help keep the cookiop
looking new.

3. Shake the cleaning cream well. Apply
a few drops of the cream directly to
the cooktop.

4. Use a paper towel or sponge to
clean the entire cooktop surface.

NOTE: It is very important that you
DO NOT heat the cooktop until it has
been cleaned thoroughly.

Clean your cooktop after each spill

Burned-on residue:

WARNING: DAMAGE to your glass
surface may occur if you use scrub
pads other than BLLUE Scoich-Brite®
Mutti-Purpose No Scratch scrub
sponges by 3M.

1. Allow the cooktop fo cool.

2. Spread a few drops of Cooktop
Cleaning Creme® to the entire
burned residue area.

3. Using the scrub sponge, rub the
residue area, applying pressure
as needed.

4. If any residue remains, repeat the
steps listed above as needed.

5. For additional protection, after all
residue has been removed, polish
the entire surface with Cooktop
Cleaning Creme® and a paper towel.

Heavy, burned-on residue:
1. Allow the cooktop to cool.

2. Spread a few drops of Cooktop
Cleaning Creme® to the entire
burned residue area.

3. Hold the razor scraper at approximately
a 45° angle against the glass surface
and scrape the soil. It will be
necessary o apply pressure
to the razor scraper in order
to remove the residue.

4. Keep a small amount of cream on the
residue as you scrape.



CARE AND CLEANING

Glass-Ceramic Cooktop
Cleaning

5. After scraping with the razor scraper,
use the scrub sponge o remove any
rernaining residue.

8. For additional protection, after all
residue has been removed, polish the
entire surface with Cooktop Cleaning
Creme® and a paper towel.

NOTE: Razor blade is packed

inverted for safety reasons. Prior to

use, the blade must be rotated and
reinserted info slot.

s . IMPORTANT: Using a

{ ¢ razor scraper will not
damage the surface if the
45° angle is maintained. Do

not use a dull or nicked razor blade

on your cooktop. Store the razor

 scraper out of reach of children.

W

Metal marks and scraiches:

1. Be careful not to slide pots and
pans across your cooktop. It will
leave metal markings on the
cooktop surface.

These marks are removable using the
cleaning cream with a scrub sponge
and/or razor scraper.

2. If pots with a thin overlay of aluminum
or copper are allowed to boil dry, the
overlay may leave black discoloration
on the cookiop.

This should be removed
immediately before heating again
or the discoloration may be
permanent.

WARNING: Carefully check the
bottom of pans for roughness
that would scratch the cooktop.

12

Damage from sugary spills and
melted plastic:

1. Turn off all surface units. Remove
hot pans.

2. Wearing an oven mitt:

a. Use the razor scraper to move
the spill to a cool area on the
cooktop.

h. Remove the spill with paper
towels.

3. Any remaining spillover should be
left until the surface of the cooktop
has cooled.

4. Don't use the surface units again
untit all of the residue has been
completely removed.

NOTE: If pitting or indentation in the
glass surface has already occurred,
the cooktop glass will have to be
replaced In this case, service will be
necessary .



CARE AND CLEANING
Cleaning

* Dishwashing detergent
» Most cleaners containammonia, o Warm water

chemicals, and abrasives that s Soft cloth
damage the surface of your cooktop
Use only the Cooktop Cleaning
Creme®for proper cleaning and
protection of your glass-ceramic
surface

o |fyou slide aluminumor
copper-bottom cockware across the
surface of the cooktop, they may
leave metal markings which appear

Molded Rib

Clear Groove

asscratches Usetherazorscraper Spring Clip
and cooktop creme to remove these

marks. Failure to remove thisresidue 10 REMOVE o
immediately may leave permanent 1. Be sure the control knob is in the
marks off pos%tion,

e |f po'[g with a thin oveﬂay of 2. Pull Straight off the stem.
aluminum, copper, orenamel boil Using a piece of siring can make
dry, bonding with the glass-ceramic removing the knob easier Slip the
surface of the cooktop may occur string under and around the knob,
This black discoloration should be then pull straight out
removed immediately or it could
become permanent TO CLEAN

Wash the knob thoroughly with scapy
water Dry completely with a soft cloth
DO NOT let the knob soak.

* Useof glasscleanermay leave an
iridescent film on the cooktop.
Cleaning Creme will remove this film.

o Water stains (mineral deposits) TO REPLACE
areremovable using the cremeor 1. Check the back of the knob.
full-strength white vinegar. The molded rib of the knob is

e Do not use a dull or nicked razor designed to fit perfectly onto the
blade on your cookiop knob stem.

¢ Donot use abrasive cleaners or 2. Alignthe moldedrib tothe clear
abrasive scouring pads on your groove inthe knob stem
cooktop. 3. Push the knob back asfar as it

e Plastic mesh pads, such as 3-M®, willgo.
may be used

To order additional Cookiop Cleaning
Creme®, caliyour nearest Sears Service
Center or Retail Store and ask for Stock
No. 40079

13



BEFORE CALLING FOR SERVICE

To save you time and money, before making a service call check the list below
for any problem you may feel you have with the performance of your cooktop.

If the problem is something you cannot fix, use the Consurmer Service Numbers
located at the back of this guide When making any calls, have the Model
No., Serial No., Repair Parts List, Use and Care Guide, and the Date of
Purchase available.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Tiny scratches or metal a. Incorrectcleaning a. Use only Cooktop

marks (may appear as methods beingused. Cleaning Creme®.

cracks) or abrasions  , cookware with b. Be sure cookware

on the radiant cooktop rough bottoms bottoms and cookware

glass surface. being used or are clean before use.
coarse particles Use cookware with
{sait or sand) smooth bottoms.
were between Tiny scratches are
the cookware and not removable but will
surface of the become less visible
cookiop intime as a result

of cleaning

Areas of discoloration a. Improper cookware  a. Marks from aluminum

or dark streaks on the being used. and copper pans,

cooktop. as well as mineral

deposits from water or
food, can be removed
with the cooktop
cleaning cream.

b. Food spillovers b. See the Care and
not cleaned before Cleaning section
next use
c. Incorrect cleaning ¢. Use recommended
methods being cleaning procedures.
used.
Plastic melted Hot cookiop came See the "Glass surface -
o surface. into contact with plastic potential for permanent
placed on the hot damage” section in the
cooktop Care and Cleaning section

of this manual

Pitting (or indentation) Hotsugarmixturespilled Callaqualifiedtechnician
of the cooktop. on the cooktop forreplacement.

14



BEFORE CALLING FOR SERVICE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION
Cooking zone will not  Youhave notusedthe Be sure the knobis pushed
work. control correctly. inwhile turning.

Cooktop will No power to cooktop.  Check the circuitbreaker

not work. orfuse

Cooking zones do You may not notice the  The cooking zone is heating

not glow red. cookingzones giowing  even though it does not
unlessyouareusinga alwaysglow Youcan,
higher heat setting. however, increase the heat

NOTE: The surface  settingifneeded
warmer never glows.

Food cooks slowly. Improper cookware Use pans which are flat and
beingused match the diameter of the
cooking zone selected.

15



. RADIANT COOKTOP WARRANTY

/FULL ONE-YEAR WARRANTY ON ALL PARTS N

if, within one year from the date of installation, any part fails to function properly due to a defect in
materiat or workmanship, Sears will repair or replace it, at our option, free of charge.

LIMITED WARRANTY ON RADIANT GLASS AND RADIANT SURFACE UNITS FOR
SECOND THROUGH FIFTH YEAR:

For the start of the second year, from the date of installation, through the {ifth year, from the date
of installation, Sears will repair or replace, at our option, the radiant glass or radiant surface units
(you witl be responsible for any labor), if any of the following defects occur:

o (racking of the radiant glass cookiop due to thermal shock
o Discoloration of the radiant glass cookiop

o Wear-off of the patiern on the radiant giass cooklop

= Burnout of any of the radiant surface units

If this product is subjected to other than private family use, the above warranties are efiective for
only 90 days.

WARRANTY SERVICE IS AVAILABLE BY CONTACTING THE NEAREST SEARS SERVICE CENTER
IN THE UNITED STATES

This warranty gives you specific iegal rights, and you may also have other rights which vary from
state to state

\_ Sears Roebuck and Co. Dept. 817 WA Hoffman Estates, IL 60179 J

E L

Te further add to the value of your Cookiop,
Buy a Sears Maintenance Agreement.

é Years of Ownership Coverage 1stYear | 2nd Year| 3rdYear )
1. Replacement of Defective Parts other than W Ji/ 1] WA
Radiant Glass and Radiant Surface Units
2. Radiant Glass and Radiant Surface Unit W i W
Parts
3. Labor w WA WA
4. Annual Preventive Maintenance Check at Ma MA A
\___ your request Y.

W - Warranty  MA - Mainienance Agreement
Kenmore Elite Appliances are designed, manufaciured and tested for years of dependable operation.
Yet, any appliance may require service from time to time. The Sears Maintenance Agreement offers
you an outstanding service program for your product.

The table above shows the additional benefits a Sears Mainienance Agreement offers compared to a
Sears Warranty.

Contact your Sears Sales Associate or local Sears Service Center fo purchase a Sears Maintenance
Agreement. 16



CUBIERTA PARA COCINAR
RADIANTE ELECTRICA

INDICE

Cubierta de vidrio ceramico 26-28

Seguridad en el uso de la Limpieza .. . 2627
cublerta . . 18-19 Superficie de vidrio — Pcs;bihdad
de dafio permansnie .. .o 27
Precauciones . ... 28
Peritlas removibies . 28

Como proteger su nueva cubierta
para cocinar . .. .. .20
Caracteristicas de su cubzerta 21
Como sacar la ¢cinta

de empague S 21 Antes de llamar paraun

Zonas para cocinar . 22 senvicio . .. .. 28-30
Luces indicadoras de superflmes Garantia : SC L
calientes ) Nurneros paraserwc ios del

Utensilios y woks para cocinar 22 consurnidor . . : 32
Consejos para hacer conservas 22

Como revisar los utensilios 23

Eficiencia de los utensilios .23

Espirales radiantes .. ... 23

Limitador de temperatura . 23

Posicion de los controles . 23

Zona doble para cocinar 24

Entibiador de superficie . ... .. 24

Unidad de superficie tipo puente 25

Para su conveniencia y referencia futura, por favor escriba el numero de modelo y
de serie en el espacio que se provee. El numero de modelo y serie se encuentran
en una etiqueta debajo de la cubierta.

NUMERO DE MODELO: NUMERO DE SERIE:

© Sears, Roebuck and Co.
17



2

SEGURIDAD IMPORTANTES

GUARDE ESTAS INSTRUCCIONES
Lea todas las instrucciones antes de usar esta cubierta. Cuando
use un aparato a gas o eléctrico, se debe seguir instrucciones
de segundad baswas, ;ntluyenda lo siguiente:

podiria causar que el contenedor explote y
cause heridas.

« NUNCA deje contenedores de grasa o
goleaduras sobre o cerca de la cubierta

IMPORTANTE: Para garantizar su seguridad, la * SIEMPRE MANTENGA ias areas de las zonas

de su familia y la de su hogar, por favor lea su despejada de cosas que se podrian quemar.
Manual de! Consumidor cuidadosamente. La acumulacion de comida y grasa y los
Manténgalo a la mano para referencias Ponga utensilios de madera se podrian incendiar Los
mucha atencion a las secciones de seguridad utensilios de plastico se podrian explotar Su
ASEGURESE que su cubieria sea instalada por cubierta nunca se deberfa usar para
un técnico especializado y que haga tierra almacenar cosas
adecuadamente o SIEMPRE MANTENGA la cubierta despejada
» NO DEJE a los nifios sin vigilancia cerca de de cosas que se podrian quemar (gasolina y
una cubierta que se esté usando otros vapores ¢ liquidos inflamables)
» ENSENE A LOS NINOS A no jugar con los o NUNCA TRATE de limpiar las superficies
controles o cualquier parte de la cubiertay a cafientes. Algunos limpiadores producen
no sentarse, subirse, o pararse sobre la vapores nocivos y los pafos y las esponjas
cubierta mojadas podrian causar quemaduras por
» {PRECAUCION! NUNCA GUARDE cosas de vapor
interés para los nifios en los gabinetes que * NUNCA USE ropa suelta cuando use la
quedan por sobre la cubierta. Los nifos que Cubierta
se suban sobre la cubierta podrian resuftar s NUNCA USE una loalla u ofro pafio
gravemente heridos. abultado como agarradera. Asegurese que la
o GUARDE ESTE fibro para un uso futuro agarradera esie seca. Las agarraderas
 NUNCA USE su cubierta para enfibiar o himedas y |as pafios y esponjas mojadas

podrian causar quemaduras por vapor NO

calentar una habitacion PERMITA que las agarraderas foquen los
¢ NUNCA TRATE de reparar o reemplazar glementos para calentar.

una parte de la cubieria a menos que las
instrucciones se den en este guia Todo otro
frabajo deberia ser hecho por un técnico
especializado.

» NO TOQUE las zonas para cocinar ¢ las
superficies cerca de ellas Estas podrian estar
suficientemente calientes para causar
guemaduras aunque se vean de coior oscuro.

o SIEMPRE MANTENGA los revestimientos Durante y despugs del uso, no toque o
combustibles de las paredes, cortinas y otros permita que fa ropa o maleriales inflamables
pafios a una distancia prudente de la cubierta. hagan contacto con las zonas para cocinar

+ NUNCA CALIENTE contenedores de hasta que hayan tenido tiempo de enfriarse

afimentos cerrados. El aumenio de la presion 18



DE SEGURIDAD

IMPORTANTES

R

E‘.

s SOLO ciertas clases de
utensilios de vidrio 0 ceramica
se pueden usar para cocinar en
la cubierta. Asegurese que los
utensilios que seleccione estan
disefiados para cocinar sobre la
cubierta sin guebrarse debido a
los subitos cambios de
temperatura.

» SIEMPRE TENGA cuidado
cuando togue los elementos de
la cubierta. Retendran calor
después de que la cubierta se
haya apagado.

» LAS OLLAS QUE SE USEN
para cocinar en la cubierta
deberian ser de fondo plano y
lo suficientemente grandes para
cubrir el area que se esta
utilizando. Los utensilios que
son demasiado pequenos
exponen el elemento calentador
y podria causar un contacto
directo o el incendio de la ropa.
El tamafio correcto de los
utensilios también mejoraré la
eficiencia.

» NUNCA deje las unidades
de superficie sin vigilancia a
temperaturas altas. Los
derrames podrian resultar en
humo o en derrames de grasa
que se podrian incendiar.

= NUNCA COCINE sobre una
cubierta para cocinar quebrada.
Las soluciones para la limpieza
y los derrames podrian
penetrarla y crear un riesgo de
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corte de corriente o de incendio.
Liame a un técnico calificado
para las reparaciones.

o SIEMPRE COLOQUE las
agarraderas (manillas) de las
ollas hacia adentro y lejos de las
otras unidades de la superficie
para reducir el riesgo de
quemaduras, encendido, un
contacto y derrame accidental.

°* NUNCA use la cubierta para
entibiar o calentar una
habitacion.

o LIMPIE las campanas de
ventilacién frecuentemente. No
permita que la grasa se acumule
sobre la campana o el filtro.

e CUANDO PREPARE comidas
a las llamas debajo de la
campana, encienda el ventilador
de ventilacion.

e TENGA mucho cuidado cuando
mueva un utensilio con grasa
caliente. Espere a que la grasa
este fria.

iLEA Y COMPRENDA ESTA
INFORMACION AHORA!

Asegurese que todos en su
hogar sepan qué hacer en caso
de incendio. Nunca use agua
sobre un incendio de grasa,
esto solamente exiendera las
llamas.

INCENDIO DE GRASA EN LA
CUBIERTA:

Nunca levante una olla en
llamas...

1. Apague los elementos de la
superficie.

2. Sofoque la llama con una tapa
apretada, soda para cocinar 0
con un extintor quimico, a
espuma o “halon”.



OPERACGION

Como Proteger Su Nueva
Cubierta Para Gocmar

» NO ARRASTRE los utensilios sobre la
cubierta.

» NO USE una toalla 0 esponija para platos
paralimpiar la cubierta

» NOUSE polvos parafregar, olanillas de
plasticoo de metal sobre fa cublerta.

» NO APLIQUE crema para limpiar sobrela
cubiertasila superficie esta caliente.

» LEALAS instrucciones enlaetiqueta de
labotella de cremaparalimpiar la cubierta
antes de tratar de limpiarla superficiedela
cubierta.

o DESPUES de limpiarlasuperficiedela
cubierta, asegurese de sacartodoel
residuo de la crema que podria quedar
con una toalla de pape! seca.

» PARA DERRAMES T
grandes, hagagirarla $ Gt
perillade control dela i
superficieala posicion
de APAGADO (OFF). Utilice unat oalia de
papel seca paralimpiarel derrame, luego
use un raspador ahoja (sujetado conuna
agarradera)enunangulo de4b grados
sobrelasuperficie delacubiertapara
raspar el resto del derrame dela zona
paracocinar caliente.

* NO COCINE directamente sobrela
superficie detvidrio.

» NO USE la superficie comotabla para
cortar.

\
PRECAUCION: Cuando
los controles de la
superficie se apaguen,

la luz Indicadora de

Calor de ia Superficie permanecera
encendida hasta que la superficie

se haya enfriado hasta
aproximadamente 150 grados F.

La superficie de vidrio-ceramico
retendra calor después que la luz
indicadora se haya apagado. Tenga
cuidado hasta que la superficie de
la cubierta haya tenido tiempo de
Le.'nfriarsea.

.

Los derrames de azucares (tales como
jaleas, chocolate, yjarabes) o el plastico
derretido puede causar hoyos enlacubierta
amenos que el derrame se saque mientras
todavia esté caliente. Se debe usarun
cuidadoespecial cuandoselimpian
sustancias calientes.

Siga estas instrucciones cuidadosamente
y limpie la suciedad mientras el derrame
esté caliente

1. Apague todas las unidades de la
superficie. Retire las sarienes calientes

2. Con un guante para horno a.

Utilice el raspador de cuchilla para
mover lo derramado a una zona fria
delacubierta.

b. Retire lo derramado conunatoalla
de papel3.  Cualquier derrame
restante se debe dejar
hasta que la superficie de la cubierta se
hayaenfriado.

4. Novuelva a usarlas unidades dela
superficie nuevamente hasta que todo
residuo se haya retirado por completo.

NOTA: Si ya ha ocurrido una picadura o
hendidura en fa superficie de vidrio, el
vidrio de la cubierta tendra que ser
feemp!azado en este caso, un servicio

20 sera necesario.



OPERACION

CARACTERISTICAS DE SU CUBIERTA

Zona para Entibiador Cubierta de
cocinar de Superficie vidrio ceramico

{

5 periflas de Luz indicadora Luz indicadora Zona para
control de Ia de la cubierta de superficie cocinar doble
cubierta caliente

removibles

Para sacar el adhesivo que queda de la cinta de empague y las eliquetas, use un
detergente liquido normat para platos, aceite mineral o para cocinar. Con un pafio suave
frote el area y permita que se remoje. Enjuague y seque bien. Repita el procedimiento
usando un pulidor para cubiertas para asegurarse que el cubierta no se dafie Esto se
deberia hacer antes de encender la cubierta por primera vez. El adhesivo no se
puede sacar una vez que la cubierta se haya calentado.
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QPEHAEMN Cémo cocinar en un wok

Recomendamos que usted use sélo un

cém,a gBGiHEﬁ: Sobre Una wok de fondo plano. Se pueden encontrar
Cubierta Radiante en su tienda local

Antes de usar su nueva cubierta para
cocinar radiante, limpiela con Cookiop
Cleaning Creme® Esio dejara una capa
protectora

NOTA: En los modelos con vidrio
ceramico blanco, es normal que la
superficie se vea descolorida cuando las
zonas para cocinar estan calientes kEsto |

s momentaneo y desaparecera cuando el \ -
vidrio se enfrie.

L.as zonas para cocinar se muestran con
un dibujo sobre el vidrio. Cada zona para
cocinar se enciende con una perilla gue

coincide con la ubicacién de la zona (por :
ejemplo, la perilla frontal derecha controla 1. Asegurese que la oliz esté centrada

la zona frontal derecha) sobre el quemador.
2. Asegurese gue la olla sea de fondo
pltano

3. Use recetas y procedimientos de
buenas fuentes. Estas se encuentran
disponibles de fabricantes tales como
Ball®y Kerr®, v el Servicio de Extension
del Departamento de Agricultura.

4. Tenga cuidado cuando haga
CONservas, para prevenir quemaduras
a causa de vapor 0 calor

Una luz indicadora de superficie caliente
se prendera cuando la temperatura de la
superficie exceda 150°F, y permanecera
prendida hasta que la superticie se haya
enfriado a aproximadamente 150°F,

Use ollas y woks gue tengan fondo plano.
El tamafio de los ulensilios deberian ser
del mismo tamano que la zona que se esté
usando para cocinar

E Q% l Tamafio de
Fondo “,‘ | 4 )2 zona para

de la olla cocinar

Las ollas deberian tener fondo plano

22



OPERACION
Como Cocinar Sobre Una

Si usted no sabe
si sus utensilios
tienen fondo
plano, haga esta
prueba . invierta la
olla sobre la cubleria, cologue una regla
sobre la superficie de la olla. Haga girar
la regla en un circulo completo, revisando
mientras ia da vuella cualguier espacio
que podria existir entre las dos
superficies El fondo de la ollay el filo

de la regla deberian coincidir uno sobre
el otro a iravés de todo el largo.

Acero inoxidable: Altamente
recomendado para Uso Con su nueva
cubierta para cocinar Especialmente
bueno con &l fondo laminado con acero.

Aluminio: Se recomienda ios utensilios
de aluminio pesado

Hierro forjado: Las ollas de hierro forjado
que son completamente cubiertas con
porcelana son recomendadas. Las olias
de hierro foriado que no son cublertas con
porcelana podrian rayar la superficie de
vidrio ceramico de la cubierta.

Fondo de cobre: Tiene buena eficiencia,
perc podria dejar un residuo sobre la
superficie de la cubierta.

Vidrio ceramico o piedra: Vidrio
ceramico o piedra: Utilizable Verifique
la exisiencia de bordes arrugados o
asperezas ya que podrian rayar la
superficie de la cubierta
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Cuando las perilias estan encendidas,
los espirales bajo el vidrio irradian calor
a través del vidrio hacia el ulensilio para
cocinar. Tomara variog unos pocos
momentos para que Ios espirales se
calienten; a medida que o hacen se
puede ver una irradiacion roja sobre la
superficie de la cubierta para cocinar
{sobre todas las zonas excepto ia zona
para entibiar).

Cada unidad de superficie radiante tiene
un limitador de temperatura.

El limitador de temperatura protege la
cubierta de vidrio para que no se ponga
demasiado caliente

El limitador de temperatura puede causar
gue las unidades hagan un ciclo de
encendido y apagado por un tiempo si:
La olla se seca.

El fondo de la olla no es plano.
La olla no esta centrada
No hay una ofla sobre la unidad

Hi Se usa para comienzos rapidos,
ial como para hervir agua.

MED Se usa para hervir y frefr

LO  Se usa para comidas al vapor 0
para mantener los alimenios a
temnperaturas para ser servidos

1. Empuie para hacer

girar la perilla
2. Cologue entre las OFF 3~

marcas para el
calor deseado.

OFF .,
- °" 3
7

g1 )3
‘i ZD 3/
El indicador de encendido "on” se

encendera cuando cualqguier zona para
cocinar sea activada



OPERACION
Como Gocinar Sobre Una

£l elemento frontal izquierdo tiene dos
zZonas para cocinar:

Zona de 6"
Zona de 9"

Para usar la zona para
cochnar pequeda de 67,
empuje y haga girar la
perilla de control en ia
direccion contra el reloj
a la posicion deseada

Para usar la zona para
cocinar grande de 9°,
haga girar la perilla de
control en la direccién
del reloj a la posicion
deseada.

e i e i 5 7 fa

£l entibiador de superficie es usada para
mantener tibia la comida que ha sido
cocinada en forma caliente. Siempre
empiece con la comida caliente. El
colocar comidas crudas o frias sobre el
entibiador de superficie podria resultar
en enfermedades causadas por los
alimentos, Para mejores resultados, las
comidas que se colocan sobre el
entibiador de superficie deberian ser
cubiertas con papel de aluminio o con
unatapa Cuando entibie pasteles o
panes, ventile la cubierta para permitir
que escape el exceso de humedad. No
cubra los alimentos con envoliorios de
plastico. El plastico se podria derretir
sobre la superficie de vidrio ceramico.
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Cuando use el entibiador de superficie,
use solo olias o platos que sean
recomendados para ser usados sobre
cubiertas para cocinar. Los utensilios v los
platos se calentaran cuando se coloquen
sobre la zana para entibiar, Siempre use
agarraderas cuando saque ta comida del
entibiador de superficie.

T =R

\} %
= Entibiador de

superficie

Como usar el entibiador de superficie:

(EEREE Wik

OFF
0 HY

N

Empuie v haga girar 1a perilla de control
de la cubierta para cocinar en direccion
del reloj a la posicion deseada. Usied
puede colocar ia perilla sobre o entre
ALTO, MEDIO, o BAJO. El Nivel de Poder
gque usted necesite dependera de la
cantidad y del tipo de alimenios, la
temperatura inicial de la comida, el
utensilio usado para la comida, y la
cantidad del tiempo de mantencién.

GUIA PARA ENTIBIAR

POSICION ALIMENTO
{Bajo) Pan/Pasteles
{Bajo) Chocolate
{(Medio) Saisas, estofados,
sopas de crema
(Medio) Vegetales
{Alto) Sopas {liquidos)
(Alo) Te o cafe

NOTA:E! entibiador de superficie no
brillara rojo como los elementos para
cocinar



OPERAGION

Como Cocinar Sobre Una
Cubierta Radiante

paer

La unidad de superficie sobre el lado
izquierdo de la cubierta para cocinar esta
disefada para permitirle calentar todas la
pares de un utensilio grande que sea
demasiado grande para caber sobre una
unidad de superficie. La Unidad de
Superficie Tipo Puente estd hecha de una
seccion frontal, una seccidn media, y una
seccion trasera Usted puede calentar
todas las secciones al mismo tiempo, o la
seccion frontal y trasera separadamenie
cuando cocine con utensilios de tamano
normat

LG S/~
Unidad d )
s:::a;ﬁesg M

Tipo Puente ™~

Cdémo usar le unidad de superficie tipo
puente:

Empuje y haga girar la
perilla de control de 1a
unidad de superficie
frontal izquierda en la
direccion del relo] para
ponerla en la posicion
deseada. Esto le
permitira calentar las secciones frontal y
media de la Unidad de Superficie Tipo
Puente

Para usar solamente la
unidad de superficie
frontal izquierda sin la
seccion media, empuje
y haga girar la perilla
de controt de ia unidad
de superficie fronial
izquierda en fa
direccién contra el
reloj para la posicion deseada.

Use la perilla de control trasera izquierda
para calentar la seccion trasera de la
Unidad de Superficie Tipo Puente.
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CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpieza De La Cubierta De
Vidrio Ceramico

En los modelos con vidric ceramico
blanco, es normal que la superficie

se vea descolorida cuando las zonas
para cocinar esian calientes Esto es
momentaneo y desaparecera cuando el
vidrio se enfrie. La limpieza de la cubierta
de vidrio ceramico es diferente a ta
limpieza de la cubierta de porcelana
comun. Para mantener y proteger la
cubierta de vidrio ceramico siga estos
pasos basicos.

Solo utilice ta crema para limpieza de

superficies de cubierta de vidrio ceramico

{Cookiop Cleaning Creme®). Otro tipo de
crema puede ser menos efectivo.
Limpieza del uso diario normal:

Para mantener y proteger la superficie de
su cubierta de vidrio ceramico siga estos
pasos basicos.

1. Antes de usar la superficie de la

cubierta por primera vez, limpiela con la

crema Cooktop Cleaning Creme® Esto
ayuda a proieger la superficie y hace
gue la limpieza sea mas facil.

2. El uso diario de la crema le ayudara a
mantener la apariencia de la cublerta
siempre como nueva.

3. Agite muy bien la crema de limpieza
Apligue unas gotas delacrema
directamenteenlasuperficiede
facubierta

4, Use unatoaila de papelounaesponia
paralimpiar la superficie completa de
lacubierta.

NOTA: Es muy importante que NO
encienda la cubieria hasia que esté
completamente limpia

Limpie Ia superficie de la cublerta cada
vez que algo se derrame

Residuos quemados:

ADVERTENCIA: Puade causar DANOS
a la superficie de su cubierta si ulifiza
espoenjillas diferentes a las esponjillas
AZULES anti-rayas Scolch-Brite®
Muttipurpose No Scratch de 3M.

1.
2.

Deje quelacubierta se enfrie.

Esparza unas cuantas gotas de la
crema limpiadora en toda el drea de
residuos guemados

. Utilice la esponijilla, frote el area de los

residuos, aplicando presidn segun sea
necesario.

. S algun residuc permanece, repita los

pasos anteriores segun sea necesario.

. Para proteccion adicional, después

de que todos los residuos se hayan
retirado, brille toda la superficie con la
crema de limpieza y una {oalla de

papel.

Residuos fuertemente quemados:

1.
2.

3.

Deie que la cubierta se enfrie

Esparza unas cuantas gotas de la
crema limpiadora en toda el drea de
residuos quemados.

Sostenga el raspador de cuchilla a un
angulo aproximado de 45° contrala
superficie devidrioy raspe la quemadura
Sera necesario aplicar presion al raspador
para remover los residuos.

\ » /,/{-)Q

N

Sl
i ~

4. Mantenga una pequefa cantidad

decrema sobre el residuo amedida
que raspe



CUIDADO Y LIMPIEZA

Limpieza De La Cubierta De
Vidrio Ceramico

5. Después de utilizar el raspador de
cuchilla, utilice la esponiilia para refirar
cualquier residuc que quede

6. Para proteccién adicional, después
de que todos los residuos se hayan
removido, brille toda ia superficie con

la crema limpiadora y papel toalia

NOTA: La hoja de la cuchilla viene
empacada de forma invertida por razones
de seguridad. Antes de su uso, se debe
rotar la cuchilla y reinsertarla dentro de

fa ranura.

7~

IMPORTANTE: El uso
de un raspador no dafiard
la superficie si se mantiene
un angulo de 45 grados. No
use una hoja para afeitarse que esté
gastada o mellada sobre la cubierta.
Guarde el raspador a hoja fuera del

alcance de los nifos.
Y v

Marcas metalicas y rayas:

1. Tenga cuidado de no deslizar ollas y
sartenes en la superficie de la cubierta.
Esto dejara marcas metalicasentia
superiicie de la cubierta

Estas marcas pueden retirarse usando
crema limpiadora conuna esponjay /o
unraspador de cuchilla.

2. Silasollascubiertas porunacapa
delgada de aluminioocobre se dejan
hervir enseco, lacapa puede dejar una
mancha negra en la cubleria

Esto se debe retirar de inmediato
antes de calentar la cubierta de nuevo
ode lo contrario la mancha puede
serpermanente

ADVERTENCIA: Cuidadosamente
revise la base de los sartenes en busca
de rugosidades que puedan rayar la
superficie de la cubierta.
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Dafios de derramamientos de dulce
y plastico derretido:

1. Apague todas las unidades de la
superficie Retirelas sartenes calientes

2. Con un guante para horno: a.

Utilice el raspador de cuchilla para
mover lo derramadio a una zona fria
delacubierta

b. Relire lo derramado conuna toalla
de papel.3.  Cualquier derrame
restante se debe dejar

hasta que la superficie de la cubieria se

hayaenfriado

4, Novuelva ausarlas unidades dela
superiicie nuevamente hasta quetodo
residuo se haya retirado por

compleio NOTA: Si ya ha ocurrido una

picadura

o hendidura en la superficie de vidrio,

el vidrio de la cubierta tendré que ser

reemplazado, en este caso, un servicio
sera necesario.



CUIDADO Y LIMPIEZA

» Lamayoriadelos limpiadores contienen
amonia, quimicosy abrasivos que dafan
ia superficie de sucubierta Use solamente
Cooktiop Cleaning Creme®para una
limpieza adecuadayparala proleccionde
fa superficie de vidric ceramico.

» Si usted arrastra el fondo de las ollas de
aluminioo cobre sobre la superficie dela
cubierta, podrian dejar marcas de metalen
forma derayaduras. Use elraspadoryla
crema parala superficie para sacarestas
marcas. Sino saca este residuo
inmediatamente, podria producir marcas
permanentes.

= Silasollas con un enchapado de aluminio
delgado, de cobre o de esmalte hierven
cuando estan secas, se podrian fundir
con fa superficie de ia cubieria. Esta
descoloraciéon negra deberia ser sacada
inmediatamente o podria ser permanente

» £luso delimpiadores de vidric podrian
dejarunacapairridescentescbrela
cubieria L.acrema paralimpiar sacara
estacapa

¢ Lasmanchas de agua (depositos
minerales) sonremovibles usando crema
yvinagreblanco atoda fuerza

« Nouse unraspador con una hoja gastada
omeliadasobrela cubierta

* Nouse limpiadores abrasivos olanillas
abrasivassobrelacubierta

» Se puede usar lanillas de plastico tal
como 3-MP.

Para ordenar Cooktop Cleaning Creme®
adicional, larme a su Centro de Servicic o
tienda Sears mas cercana, pidael Stock
No. 40079.
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MATERIALES de LIMPIEZA

» Detergente paraplatos
* Aguatibia
» Pafiosuave

Canal
moldeado

Ranura plana
en el talio

Gancho
del resorte

COMO SACAR

1. Asegurese que la periila esté en
posicion de apagado.

2. Tire derecho hacia afuera del tallo.

Usando un pedazo de cuerda podria
facifitar el sacado de la perilla. Ponga la
cuerda debajo y alrededor de la perilta,
y tire derecho hacia afuera.

PARA LIMPIAR

Lave bien la perilla con agua con jabén,
Seque completamente con un pafic suave
NO permita que la perilla se remoje.

PARA COLOCARLA NUEVAMENTE

1. Mire la parte trasera de la perilla.
El canal moldeado de la perilla esta
disefiado paraguedar perfectamente
ajustadoeneltallodelaperilia.

2. Cologueelcanalmoldeadoenlineacon
laranura plana eneliallo delaperilla

3. Empujelaperilla hastalo mas atras
posible



ANTES DE LLAMAR PARA UN SERVIGIO

Para ahorrar tiempoy dinero, anles de llamar para un servicio, revise la lista de mas abajo
para cualquier problema gue usted crea que tiene con el funcionamiento de su cubiera
Si el problema es algo que usted no puede reparar, use los Numeros de Servicio para el
Consumidor gue se encuentran al final de este guia. Cuando haga un llamado, tenga
disponible el numero de modelo, numero de serie, lista de partes para reparaciones,
guia de uso y cuidado y la fecha de compra.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

Raspaduras leves o a. Se han utiizado métodos & Solamente utilice la crema
marcas de metal de limpieza incorrectos de limpieza Cooktop Cleaning
{pueden parecer grietas) Creme®
o abrasiones en la Asegurese de que las bases
superficie de vidrio de la do Igs ollas laqs olias
cubierta para cocinar Y las ohas ¥

. sartenes esten impias antes
radiante. o ;

de su uso. Utilice una bateria

b. Se estan usando ollas b.
con fondos asperos o
particulas gruesas {(sal ou

arena) entre las ollas v la
superficie de la cublerta.

de cocina con bases lisas
l.as raspaduras leves no se
pueden reparar, pero se
volveran menos visibles con
el paso del tiempo como
resultado de la limpieza.

Areas con manchas o a. Se estd usando una a. Las marcas de las ollas
rayas oscuras en la bateria de cocina aluminio y cobre, asi como
cubierta. inapropiada de depositos minerales del
agua o alimentos se pueden
retirar con la crema de
fimpieza.
b. L.a comida derramada b. Consulte la seccién de
no se limpié antes del Cuidado y Limpieza.
siguiente uso
¢. Se estan usando ¢. Use los procedimientos de

métodos de limpieza
incorrectos

limpieza recomendados

Plastico derretido en

La cubleria caliente estuvo

Consuite la seccidn “Superficie

{a superficie. en contacto con plastico de vidrio ~ Posibilidad de dafio
colocado sobre la cublerta permanente” en la seccion
caliente. de Cuidado y Limpieza de

este manual

Picaduras (o hendiduras)
de la superficie de
la cubierta.

Una mezcla de azucar
caliente se derramd en
la cubierta.
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Liame a un técnico calificado
para su reemplazo.



ANTES DE LLAMIAR PARA UN SERVICIO

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION
La zona para cocinar No ha usado el control Asegurese deempujartfaperilia
no funciona. correctamente. cuandelahagagirar.

Los controles de la
cubierta no funcionan.

Controles de la
cubierta puestos
incorrectamente.

Revise el circuito principal olos
fusibles

Las zonas para cocinar
no se ponen rojas.

ks posible gue usted no
note gue las zonas para
cocinarestanrojasa
menos que este usando
unaposicionde calor
alta. NOTA: El
entibiador de
superficie nunca

se pone rojo.

La zonapara cocinaresta
calentando aunque no se ved roja
siempre. Usted puede, sin
embargo, aumentar la posicion
de calor sise necesita.

l.os alimentos se
cocinan demasiado

lentos sobre la cubierta.

Se estan usando ollas
inadlecuadas
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Use ollas de fondo plano y que
coincidanconel diametrodela
unidad de superficie
seleccionada



GARANTIA DE LA GUBIERTA
(E L 1 T EJ PARA COCINAR RADIANTE

/ilﬁ ANO COMPLETO DE GARANTIA PARA TODAS LAS PARTES \

Si, dentro de un afie de 1a lecha de instatacion, cualquier parte deja de funcionar adecuadamente debido a un
defecto en ef materia! o la obra de mano, Sears la reparard o reemplazard, a nuestra opcidn, sin costo

GARANTIA LIMITADA DEL VIDRIO RADIANTE Y DE LAS UNIDADES RABIANTES DE LA
SUPERFIGIE DESDE EL SEGUNDO AL QUINTO ANOD:

Al principio del segundo afio. desde Iz fecha de instalacidn, a fravés daf quinlo afig, desde {a fecha de
instalacion, Sears reparard o reemplazard, a nuestra opcitn, ef vidrio radiante o fas unidades radiantes de la
superficie (usted serd responsable por cualquier tabor), si ocurra cualquiera de los defecios siguientes:

o Trizadura de! vidrio radiante debido a un golpe termal

o Descoloracion del vidrio radiante de la cublerfa

o [Desgaste del disefic sbre el vidrio radiante de la cubierta

»  Quemado de cualquiera de las unidades radiantes de 1a superficie

St esle products es sometido a un uso que no sea el familiar privado, 1as garantias de arriba son electivas por
solamente 80 dias

EL SERVICIO DE GARANTIA ESTA DISPONIBLE PONIENDOGE EN CONTACTO CON EL CENTRO DE SERVICIO
SEARS MAS CERCANO EN LOS ESTADOS UNIDOS

Esta garantia le brinda derechos fegales especificos, y usted podria tener olros derechos que varian de estado
aestado

\ Sears Roebuck and Co Dept 817 WA Hoffman Estales, IL 60179 /

Para ampliar el valor de su cubierta para cocinar,
compre un contrato de mantenimiente Sears

(" Afos de coberiura de propiedad leranoc | 2do afo 3er afio
1. Regmplazo de las parles defectuo sas que no sean & Gl O
el vidrio radiante o las unidades radiantes de fas
superficies
2. Parles del vidrio radiante y de las unidades & & &
radiantes de la superficie
3. Labor G Gl M
4. Revision de manlenimiento preventivo anual
\_ 4 solicitud de usled e ey cm y,

G~ Garandia CM - Contrato de Mantenimiento

Los aparatos electrodomésticos Kenmore Elite estan disefiados, fabricados y probados por afios de operacion
condiable Sin embargo, cualquier aparato elecirodoméstico podrfa requerir un servicio cada cierto tiempo El
Contralo de Mantenimienio Sears le ofrece un excelente programa de servicio para su producto

La labla de arriba muestra los beneficios adicionales que un Conirato de Mantenimiento Sears ofrece
comparado a una Garantid Sears.

Péngase en contacto con su Servicio de Ventas de Sears o con un Centro de Servicio Sears para comprar un
Contrato de Mantenimiento Sears
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For repair of major brand appliances in your own home..,
no matter who made it, no matter who sold it!

1 "800"4'“’] Y‘H O M E SM Anytime, day or night
{1-800-469-4663)
www.sears.con

To bring in products such as vacuums,
lawn equipment and electronics for repair, call for
the location of your nearest Sears Parts & Repair Center.

1 "800-488-1 222 Anytime, day or night

www.sears.com

For the replacement parts, accessories and owner's manuals
that you need to do-it-yourself, call Sears PartsDirect™!

1"800'366*PART 6am. ~ 11 pm. CST,
{1-800-366-7278) 7 days a week

www,sears.com/partsdirect

To purchase or inquire about a Sears Service Agreement:

1-800-827-6655

7 am. ~ 5p.m. C8T, Mon. - Sat.

Para pedir servicio de reparacion a domicilio, Au Canada pour service en frangais:

y para ordenar piezas con entrega a domicilio: 1-877-LE-FOYER®™
1-888-SU-HOGAR * (1-877-533-6937)
(1-888-784-6427)
HomeCentral
2290C4020P258-1 @ Registered Trademark / ™ Trademark of Sears, Roebuck and Co
© Sears. Rosbuck and Co. ® Marca Registrada / ™ Marca de Fabrica de Sears, Roebuck and Co.
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