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SAVE THESE INSTRUCTIIONS

Read all instructions before using this appliance. When using
gas or electrical appliances, basic safety precautions should be
followed, including the following:

IMPORTANT: To ensure safety for
yourself, family, and home, please
read your Use and Care Guide
carefully Keep it handy for reference.
Pay close attention to Safety Sections.
BE SURE your appliance is installed
and grounded by a qualified
technician.

o DO NOT leave children alone or

unattended near an appliance in use

° TEACH CHILDREN not to play
with controls or any part of the
appliance, and not to sit, climb, or
stand on any part of the appliance.

• CAUTION: NEVER STORE items
of interest to children in cabinets
above the appliance Children
climbing on the appliance could
be seriously injured

• KEEP THIS book for later use

° NEVER USE your appliance for
warming or heating the room

° NEVER TRY to repair or replace
any part of the appliance unless
instructions are given in this guide.
All other work should be done by a
qualified technician

° ALWAYS KEEP combustible wail

coverings, curtains, dishcloths,
towels, potholders and other linens
a safe distance from the appliance.
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• NEVER HEAT unopened food
containers Pressure buildup can
cause the container to burst and
cause injury.

o NEVER LEAVE containers of fat or

drippings on your cooktop

° ALWAYS KEEP cooking zones
free from things that will burn
Food, wooden utensils, and
grease buildup could catch fire.
Plastic utensils could melt and

canned foods could explode, Your
appliance should never be used as
a storage area.

° ALWAYS KEEP your appliance
clear of things that will burn
(gasoline and other flammable
vapors or liquids),

- NEVER TRY to clean a hot surface,
Some cleaners produce noxious
fumes, and wet cloths or sponges
could cause steam burns

° NEVER WEAR loose-fitting clothing
when using your appliance,

° NEVER USE a towel or other bulky
cloth as a pothotder Make sure the
potholder is dry, Moist potholders
and wet cloths or sponges could
cause steam burns DO NOT let
potholders touch hot cooking zones,

• DO NOT touch cooking zones or
surfaces near them These may be
hot enough to cause burns even
though they are dark in color,
During and after use, do not touch
or let clothing or flammable materia!
contact the cooking zones until they
have had time to cool,



SAFETY

° ONLY certain kinds of glass or
ceramic cookware can be used
for cooktop cooking. Make sure
the cookware you choose to use
is designed for cooktop cooking
without breaking due to the
sudden temperature change..

o ALWAYS USE care when
touching cooking zones. They
will retain heat after the cooktop
has been turned off..

- COOKWARE USED for cooktop
cooking should be flat on the
bottom and large enough to
cover the heating zone being
used.. Undersized utensils
expose the heating zone and
may result in direct contact
or ignition of clothing. The
proper-size utensil will also
improve efficiency.

* NEVER LEAVE cooking zones
unattended at high settings..
Boilovers result in smoking
or greasy spills which could
catch fire.

, NEVER cook on a broken
cooktop; cleaning solutions and
spillage could penetrate it and
create the risk of electrical shock
or fire. Contact a qualified
technician for repairs.

° ALWAYS TURN utensil handles
inward and away from other
cooking zones to reduce the risk
of burns, ignition, unintended
contact and spillage..

o

NEVER use your appliance for
warming or heating the room.

CLEAN ventilating hoods
frequently Do not allow grease
to accumulate on the hood or
filter.

WHEN PREPARING flaming
foods under the hood, turn the
ventilation fan on.

USE extreme caution when
moving a pan of hot fat.. Wait
until the fat is cool.

READ AND UNDERSTAND
THiS INFORMATION NOW!

Be sure everyone in your home
knows what to do in case of fire.

Never use water on a grease
fire; it will only spread the
flames.

COOKTOP GREASE FIRE:

Never pick up a flaming pan...

1. Turn off the surface elements,

2. Smother the flame with a tightly
fitting lid, use baking soda, or
use a dry chemical, foam or
halon-type extinguisher,.
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OFERATION
PROTECTINGTHE.COOgTOP

o DO NOT slide cookware across

your cooktop
,, DO NOT use a dishtowel or sponge

to clean or wipe your cooktop

,, DO NOT use scouring powders or
plastic, nylon, or meta! cleaning
pads on your cooktop

o DO NOT apply your cooktop
cleaning creme to the cooktop
surface if the surface is hot

• REAl:) the instruction label on the

cooktop cleaning creme bottle
before attempting to clean the
surface of your cooktop

o AFTER cleaning the cooktop
surface, be sure to wipe off any
residue that may be left from the
creme with a dry paper towel

,, FOR MAJOR spills, turn the surface
control knob to OFF Use a dry

paper towe! to wipe up spill, then
use a razor scraper (held with a
potholder) at a 45 ° angle against the
surface of the cooktop to scrape
remaining spill from the hot cooking
zone,

o 130 NOT cook directly on the
surface of the glass

° DO NOT use the cooktop as a
cutting board

_ AUT'IION.. Whenthe surface controls
are turned off, the Hot

Surface Indicator light will
remain lit until the cooktop
surface has cooled to

approximately 1 50°F.
The glass ceramic surface
will retain heat after the
indicator light goes out.
Use caution until the

cooktop surface has had
time to cool.

.......i ,ll, ,.... Jt,,_,_4.,...... "_

Sugar spills (such as jellies, fudge,
candy syrups) ormelted plastic can
cause pitting of the cooktop surface
unless the spill isremoved while it is still
hot Special care should betaken when
removing hot substances

Followthese instructions carefully and
remove soi! while spill is hot

1. Turn off all surface units Remove
hot pans

u Wearing an oven mitL
a. Use the razor scraper to move

the spill to a cool area on the
cooktop

b. Removethe spill with paper
towels

3. Any remaining spillover should be
left until the surface of the cooktop
has cooled

4. Don't use the surface units again
until all of the residue has been
completely removed,

NOTE: if pitting or indentation in the
glass surface has already occurred,
the cooktop glass will have to be
replaced in this case, service will be
necessary
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OPERATION

FEATURESOF YOURCOOKTOP

Cooking Zones Surface Warmer Glass Cook"top
t

5 Removable Unit On Hot Surface Dual Cooking
Cooktop Indicator Light Indicator Light Zone
Control Knobs

To remove the adhesive residue left from packaging tape and labels, use
household dishwashing liquid, mineral oil, or cooking oil+ With a soft cloth, rub
into the area and allow to soak, Rinse and dry well Repeat procedure using an
appliance polish to ensure no damage is done to the cooktop This should be
done before the cooktop is turned on for the first time. The adhesive
cannot be removed once the cooktop has heated,
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OPERATION
Radiant Cooktop Cooking
Before using your new radiant
cooktop, clean it with the Cooktop
Cleaning Creme ® This will leave a
protective coating

NOTE: On models with white

glass-ceramic, it is normal for the
surface to appear discolored when
cooking zones are hot. This is
temporary and wil! disappear "as
the glass cools

Wok Cooking
We recommend that you use only a
flat-bottomed wok. They are available
at .your local retail store

The cooking zones are shown by
the outline on the glass. Each
cooking zone is turned on by the
knob matching that zone's location
(for example, the right front knob
controls the right front zone)

A Hot Cooktop Indicator Light will
glow when surface temperature
exceeds 150°F, and will remain on
until the surface has cooled to

approximately 150°F

4_

Use only flat-bottomed woks.

1. Be sure the canner is centered
over the zones

2. Make sure the canner is flat on the
bottom

3. Use recipes and procedures from
reputable sources These are
available from manufacturers such
as Ball ® and Kerr ® , and the

Department of Agriculture
Extension Service.

Use caution, while canning, to
prevent burns from steam or heat

Use pans and woks that are flat on the
bottom. The size of the pan should be
the same size as the zone used when
cooking.

1"
Pans should be flat on bottom,
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OPERATION
RadiantCooktopCooking

If you don't
know if your
cookware is
flat on the

bottom, try this test Turn your pan
upside down on the countertop, and
place the edge of a ruler flat against
the surface of the pan Rotate the
ruler in a full circle, CheCking as you
turn for any space between the two
surfaces The bottom of the pan and
the edge of the ruler should fit flush
against each other all the way
across

Stainless Steel: Highly recommended
for use with your new cooktop.
Especially good with a clad bottom

Aluminum: Heavyweight aluminum
cookware recommended.

Cast Iron: Cast-iron cookware that

is completely covered with porcelain
enamel is recommended. Cast iron

that is not covered with porcelain
enamel may scratch the glass-ceramic

surface of the cooktop 1.
Copper Bottom: Has good
performance, but it can leave a residue
on the cooktop surface if allowed to
boil dry.

Glass-Ceramic or Stoneware: Usable.

Check for rough edges or burrs, which 2.
may scratch the cooktop surface.

When the knobs are turned on,
coils beneath the glass radiate heat
through the glass to the cooking
utensil It will take a few moments for

the coils to heat; as they do, a red
glow can be seen below the surface
of the cooktop (on all zones except
the warmer zone).

Every radiant surface unit has a
temperature limiter.

The temperature limiter protects the
glass cooktop from getting too hot

The temperature limiter may cycle the
units off for a time if:

o The pan boils dry.

• The pan bottom is not flat,

o The pan is off center

o There is no pan on the unit

HI

MED

LO

For quick starts, such as
bringing water to a boil

For stow boil and sauteing

For steaming foods or keeping
cooked foods at serving
temperature

Push down to turn
the knob

Setonorbotwe : 
numbers for
desired heat.

8
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OPERATION
RadiantCooktopCooking

The right front element has two
cooking zones: 6" Zone

plastic wrap, Plastic may melt on the
glass-ceramic surface

When using the surface warmer,
use only cookware or dishes that
are recommended for cooktop usage
Cookware and dishes will become hot

when placed on the surface warmer
Always use potholders when removing
food from the surface warmer,

To use the dual cooking zones:

To use the small 6" zone, push in and
turn the cooktop control knob in the
counter-clockwise direction to your
desired setting

To use the large 9" zone, push in and
turn the cooktop control knob in the
clockwise direction to your desired
setting

The surface warmer is used to keep
hot, cooked food warm, Always start
with hot food Placing uncooked or
cold food on the surface warmer
could result in food-borne illness.

For best results, foods placed on the
surface warmer should be covered
with aluminum foil or a lid, When

warming pastries or breads, vent
the cover to allow excess moisture

to escape. Do not cover food with

Warmer

To use the surface warmer:

Push in and turn the cooktop control knob
in the clockwise direction to your desired
setting, You can set the knob on or
between HI, MED, or LO The Power Level

that you need will depend on the amount
and type of food, the starting temperature
of the food, the utensil used for the food,

and the length of the holding time,

WARMER GUIDE

SETTING FOOD

(Low) Bread/Pastries

(Low) Chocolate
(Medium) Sauces, Stews,

Cream Soups

(Medium) Vegetables

(High) Soups (liquid)
(High) Tea or Coffee

NOTE: The surface warmer will not

glow red like the cooking elements,
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OPERATION
RadiantCooktopCooking

The surface unit on the left side of

your cooktop is designed to let you
heat all parts of a large utensil that is
too large to fit on one surface unit
The Bridge Surface Unit is made up
of a front section, a middle section,
and a rear section, You can heat all
sections at once, or the front and rear

section separately when cooking with
normal-size utensils

To use the bridge surface unit:

Push in and turn
the left front ,.o,.
surface unit control
knob in the
clockwise direction

to your desired
setting This will
allow you to heat
the front and

middle sections of the Bridge
Surface Unit,

To use only the left
front surface unit F,_
without the middle

section, push in
and turn the left
front surface unit
control knob in the
counter-clockwise

direction to your
desired setting

Use the left rear control knob to

heat the rear section of the Bridge
Surface Unit,
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CAREANB  NtNG
Glass-CeramicCoo op
Cleaning

On models with white glass-ceramic,
it is normal for the surface to appear
discolored when cooking zones are
hot This is temporary and will
disappear as the glass cools Cleaning
a glass-ceramic cooktop is different
from cleaning a standard porcelain
cooktop To maintain and protect
your glass-ceramic cooktop, follow
these basic steps

Burned-on residue:

WARNING: DAMAGE to your glass
surface may occur if you use scrub
pads other than BLUE Scotch-Brite ®
Multi-Purpose No Scratch scrub
sponges by 3M,

1. Allow the cooktop to cool.

2. Spread a few drops of Cooktop
Cleaning Creme ® to the entire
burned residue area

3. Using the scrub sponge, rub the
residue area, applying pressure
as needed°

Use only Cooktop Cleaning Creme ®
on glass-ceramic

Normal daily use cleaning:

To maintain and protect your glass-
ceramic cooktop follow these basic
steps,

1. Before using the cooktop for the
first time, clean it with the Cooktop
Cleaning Creme ®. This helps protect
the top and makes clean-up easier.

2. Daily use of the cooktop cleaning
cream will help keep the cooktop
looking new_

3. Shake the cleaning cream well. Apply
a few drops of the cream directly to
the cooktop

4. Use a paper towel or sponge to
clean the entire cooktop surface.

NOTE: It is very important that you
DO NOT heat the cooktop until it has
been cleaned thoroughly

Clean your cooktop after each spill

4. If any residue remains, repeat the
steps listed above as needed

5. For additional protection, after all

residue has been removed, polish
the entire su_lace with Cooktop
Cleaning Creme ® and a paper towel.

Heavy, burned-on residue:

1. Allow the cooktop to cool.

2. Spread a few drops of Cooktop
Cleaning Creme ® to the entire
burned residue area.

3. Hold the razor scraper at approximately
a 45 ° angle against the glass surface
and scrape the soil, It will be
necessary to apply pressure
to the razor scraper in order
to remove the residue.

4, Keep a small amount of cream on the
residue as you scrape.

11



CAREANDCLEANING
Glass-CeramicCooktop
Cleaning

5. After scraping with the razor scraper,
use the scrub sponge to remove any
remaining residue

6. For additional protection, after all
residue has been removed, polish the
entire surface with Cooktop Cleaning
Creme ® and a paper towel.

NOTE: Razor blade is packed
inverted for safety reasons. Prior to
use, the blade must be rotated and
reinserted into sloL

...... : : ....... _1I

_ MPORTANT: Using a
razor scraper will not
damage the surface if the
45° angle is maintained. Do

not use a dull or nicked razor blade

on your cooktop. Store the razor
scraper out of reach of children.

_,,r i J, ' , ,1111_ i iii':

Metal marks and scratches:

1. Be careful not to slide pots and
pans across your cooktop. It will
leave metal markings on the
cooktop surface.

These marks are removable using the
cleaning cream with a scrub sponge
and/or razor scraper.

2. If pots with a thin overlay of aluminum
or copper are allowed to boil dry, the
overlay may leave black discoloration
on the cooktop

This should be removed

immediately before heating again
or the discoloration may be
permanent.

WARNING: Carefully check the
bottom of pans for roughness
that would scratch the cooktop

Damage from sugary spills and
melted plastic:

1. Turn off all surface units,, Remove
hot pans.

2. Wearing an oven mitt:

a. Use the razor scraper to move
the spill to a cool area on the
cooktop,

b. Remove the spill with paper
towels.

3. Any remaining spillover should be
left until the surface of the cooktop
has cooled,

4. Don't use the surface units again
until all of the residue has been

completely removed.

NOTE: If pitting or indentation in the
glass surface has already occurred,
the cooktop glass will have to be
replaced In this case, service will be
necessary

12



CAfiEANDCLEANING
Cleaning

o Most cleaners contain ammonia,
chemicals, and abrasives that
damage the surface of your cooktop
Use only the Cooktop Cleaning
Creme®for proper cleaning and
protection of your glass-ceramic
surface

,, if you slide aluminum or
copper-bottom cookware across the
surface of the cooktop, they may
leave metal markings which appear
as scratches Use the razor scraper
and cooktop creme to remove these
marks Failure to remove this residue

immediately may leave permanent
marks

• If pots with a thin overlay of
aluminum, copper, or enamel boil
dry, bonding with the glass-ceramic
surface of the cooktop may occur
This black discoloration should be

removed immediately or it could
become permanent

o Useof glass cleaner may leave an
iridescent film on the cooktop
Cleaning Creme will remove this film

• Water stains (mineral deposits)
are removable using the creme or
full-strength white vinegar

• Do not use a dull or nicked razor

blade on your cooktop

• Do not use abrasive cleaners or

abrasive scouring pads on your
cooktop

,, Plastic mesh pads, such as 3_M ®,
may be used

To order additional Cooktop Cleaning
Creme ®, call your nearest Sears Service
Center or Retail Store and ask for Stock
No40079

CLEANING MATERIALS

° Dishwashing detergent
o Warm water
o Soft cloth

Molded Rib

Groove--'_.,,

Spring Clip

TO REMOVE

1. Be sure the control knob is in the

off position

2. Pull straight off the stem

Using a piece of string can make

removing the knob easier Slip the
string under and around the knob,
then pull straight out

TO CLEAN

Wash the knob thoroughly with soapy
water Dry completely with a soft cloth
DO NOT let the knob soak.

TO REPLACE

1, Check the back of the knob
The molded rib of the knob is

designed to fit perfectly onto the
knob stem

2. Align the molded rib to the clear
groove in the knob stern

3. Push the knob back as far as it

willgo
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BEFORECALLINGFORSERVICE
To save 'you time and money, before making a service call check the list below
for any problem you may feet 'you have with the performance of your cooktop,
If the problem is something you cannot fix, use the Consumer Service Numbers
located at the back of this guide When making any calls, have the Model
No., Serial No., Repair Parts List, Use and Care Guide, and the Date of
Purchase available.

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Tiny scratches or metal a. Incorrectcleaning a. Use only Cooktop
marks (may appear as methods being used Cleaning Creme®H

cracks) or abrasions b. Cookware with b. Be sure cookware
on the radiant cooktop

glass surface.
rough bottoms
being used or
coarse particles
(salt or sand)
were between
the cookware and
surface of the

cooktop

bottoms and cookware
are clean before use,
Use cookware with
smooth bottoms

Tiny scratches are
not removable but wil!
become tess visible
in time as a result

of cleaning

Areas of discoioration ........a.

or dark streaks on the

cooktopo

Imp_oper co-ok--ware ................a.

being used..

Ma'ri<s iiom aiuminum ..........

and copper pans,
as well as mineral

deposits from water or
food, can be removed

with the cooktop
cleaning cream

b. Food spilfovers
not cleaned before
next use

b. See the Care and

Cleaning section

Plastic melted
to surface.

c. Incorrect cleaning
methods being
used.

,,, _,, , .,,

Hot cooktop came
into contact with plastic
placed on the hot

c. Use recommended
cleaning procedures,

....... • ........... i i ,tl_l,,i ,,,

See the "Glass surface -

potential for permanent
damage" section in the

Pitting (or indentation)
of the cooktop.

cooktop

............ ,,, i ! !ll!!'lllq,4 _.h :

Hot sugar mixture spilled
on the cooktop

Care and Cleaning section
of this manual

Call a qualified technician
for replacement,
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BEFORECALUNGFORSERVICE

PROBLEM POSSIBLE CAUSE POSSIBLE SOLUTION

Cooking zone will not You have not used the Be sure the knob is pushed
work. control correctly in while turning,

Cooktop will No power to cooktop Checkthe circuitbreaker
not work. or fuse

Cooking zones do You may not notice the The cooking zone is heating
not glow red. cooking zones glowing even though it does not

unlessyou are using a always glow You can,
higher heat setting however, increase the heat
NOTE: The surface setting if needed
warmer never glows.

Food cooks slowly. Improper cookware Use pans which are flat and
being used match the diameter of the

cooking zone selected
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RADIANTCOOgTOPWARRANTY

'_FULLONE-YEARWARRANTYONALL PARTS _'_

If,withinoneyearfrom thedateof installation,anypartfailsto functionproperlyduetoa defectin
materialorworkmanship,Searswill repairor reptaceit,at euroption,freeof charge,

LIMITED WARRANTYONRADIANTGLASSAND RADIANTSURFACEUNITS FOR
SECONDTHROUGHFIFTH YEAR:

Forthestartof thesecondyear,fromthedateof installation,throughthefifthyear,from thedate
of installation,Searswill repairor replace,atour option,theradiantglassor radiantsurfaceunits
(youwilt beresponsibleforanylabor),if anyol thefollowingddects occur:

o Crackingof theradiantglasscooktopdueto thermalshock

. Discolorationof theradiantglasscooktop

o Wear-offof thepatternon theradiantglasscooktop

• Burnoutof anyof theradianlsurfaceunits

If thisproductis subjectedto otllerthanprivatefamilyuse,theabovewarrantiesareeffectivefor
only90 days.
WARRANTYSERVICEISAVAILABLEBYCONTACTINGTHENEARESTSEARSSERVICECENTER
INTHEUNITEDSTATES

Thiswarrantygivesyouspecificlegalrights,andyoumayalsohaveotherrightswhichvaryirom
slateto state

SearsRoebuckandCo,Dept 817WAHoifmanEstates,IL 60179 _1

To further add to the value of your Cooktop,
Buya Sears Maintenance Agreement.

Years of OwnershipCoverage 1st Year 2nd Year 3rd Year

1_Replacementof DefectivePartsotherthan W r_A MA
RadiantGlassandRadiantSurfaceUnits

2. RadiantGlassandRadiantSurfaceUnil W W W
Parts

3. Labor W MA MA
4. AnnualPreventiveMaintenanceCheckat MA MA MA

,._ your request ..,

W - Warranty MA _ Maintenance Agreement
KenmoreEliteAppliancesaredesigned,manufacturedand testedfor yearsof dependableoperation=
Yet,anyappliancemayrequireservicefromtimelo time,TheSearsMaintenanceAgreementoffers
youanoutstandingserviceprogramfor yourproduct,

ThetableaboveshowstheadditionalbenefitsaSearsMaintenanceAgreementofferscomparedto a
SearsWarranty.

ContactyourSearsSalesAssociateor localSearsServiceCenterto purchasea SearsMaintenance

Agreement, 16



CUBIERTAPARA¢OCINAR
RADIANTEELECTRICA

INDICE

Seguridad en el uso de ia
cubierta ........ 18-19

C6mo proteger su nueva cubierta
para cocinar ....................
Caracteristicas de su cubierta
C6mo sacar la cinta
de empaque .........
Zonas para cocinar .............
Luces indicadoras de superficies
catientes ..........
Utensitios y woks para cocinar
Consejos para hacer conservas
COmo revisar tos utensilios
Eficiencia de los utensilios ......
Espirales radiantes .............
LJmJlador de tempera]ura.
Posici6n de los controles,
Zona dobte para cocinar
Entibiador de superficie ........
Unidad de superficie tipo puente

20
21

2t
22

22
22
22
23
23
23
23
23

.24
24
25

Cubierta de vidrio ceramico 26-28
Limpieza .... 26-27
Superficie de vidrio - Posibilidad
de da_o permanente ....................... 27
Precauciones 28
Perillas removibles ......... 28

Antes de fiamar para un
servicio ............ 29-30
Garantia .............. 31
Numeros para servicios det
consumidor , 32

Para su conveniencia y referencia futura, por favor escriba el nt_mero de modeto y
de serie en el espacio que se provee. El n_mero de modelo y serie se encuentran
en una etiqueta debajo de la cubierta.

NUMERO DE MODELO: NUMERO DE SERIE"

© Sears, Roebuck and Co,.
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GUARDE ESTAS INSTRUCCIOHES
Lea todas las instrucciones antes de usar esta cubierta. Cuando

use un aparato a gas o el_ctrico, se debe seguir instrucciones
de seguridad bdsicas, incluyendo Io siguiente:

* NUNCAdejecontenedoresde grasao
goteadurassobreo cercade lacubierta

IMPORTANTE:Paragarantizarsu seguridad,la
de su familiay lade su hogar,pot favorleasu
Manualdei Consumidorcuidadosamente,

Mant6ngaloa la manoparareferenciasPonga
muchaatenci6na lasseccionesde seguridad
ASEGURESEquesu cubieflaseainstaladapor
unt6cnicoespecializadoy quehagatierra
adecuadamente

. NODEJEa losni_ossinvigilanciacercade
unacubiertaquese est6usando

• ENSEblEA LOSNIItOSA nojugarconlos
controleso cualquierparlede tacubieflay a
nosentarse,subirse,o pararsesobrela
cubierta

° iPRECAUCION!NUNCAGUARDEcosasde
inter6sparalosniCtosen losgabinetesque
quedanpot sobrelacubierta Losnifiosque
se subansobrelacubiertapodrianresuitar
gravementeheridos_

° GUARDEESTElibroparaunusofuturo

° NUNCAUSEsu cubiertaparaentibiaro
calentarunahabitaci6n

. NUNCATRATEde repararo reemplazar
unapartede facubierlaa menosqueias
instruccionesse denenesteguia Todootro
trabajodeberiaserhechopor unt6cnico
especiaiizado

° SIEMPREMANTENGAlosrevestimientos

combustiblesde lasparedes,cortinasy otros
pa_osa unadistanciaprudentede lacubierla.

. NUNCACALIENTEcontenedoresde

alimentoscerradosElaumentode tapresi6n 18

SlEMPREMANTENGAladareasde laszonas

despejadade cosasquese podrianquemar.
La acumulaci6nde comiday grasay los
utensiiiosde maderase podrianincendiarLos
utensiliosde pt_sticose podrianexplotar Su
cubiertanuncasedeberiausarpara
aimacenarcosas

. SIEMPREMANTENGAlacubiertadespejada
decosasquese podrianquemar(gasolinay
olrosvaporeso liquidosinflamables)

° NUNCATRATEde limpiarlassuperficies
cafienies.Algunoslimpiadoresproducen
vaporesnocivosy lospatiosy lasesponjas
mojadaspodriancausarquemaduraspor
vapor

. NUNCAUSEropasueltacuandousela
cubierta

NUNCAUSEunatoad u otropatio
abultadocomoagarraderaAsegureseque la
agarraderaest6seca Lasagarraderas
h0medasy laspa_osy esponjasmoiadas
podriancausarquemaduraspor vapor NO
PERi'dlTAque lasagarraderastoquenlos
elementosparacalentar

NOTOQUElaszonasparacocinaro las
superficiescerca deelfas Estaspodrianestar
suficientementecalientesparacausar
quemadurasaunquese veande coloroscuro
Durantey despu6sdeluso,notoqueo
permitaque taropao materiatesinflamables
hagancontactoconlaszonasparacocinar
hastaquehayantenidotiempodeenfriarse



o SOLO ciertas clases de
utensilios de vidrio o cer_mica
se pueden usar para cocinar en
ta cubierta AsegQrese que los
utensilios que sefeccione estAn
diseF_adospara cocinar sobre la
cubierta sin quebrarse debido a
los subitos cambios de
temperatura

° SIEMPRE TENGA cuidado

cuando toque los elementos de
ta cubierta. Retendr_n calor

despu6s de que la cubierta se
haya apagado,

o LAS OLLAS QUE SE USEN

para cocinar en ta cubierta
deberian ser de fondo piano y
1o suficientemente grandes para
cubrir el b_rea que se est_
utilizando, Los utensilios que
son demasiado pequeBos
exponen el etemento calentador
y podda causar un contacto
directo o el incendio de ta ropa,
El tamafio correcto de los
utensilios tambi6n mejorar_ la
eficiencia

- NUNCA deje las unidades
de superficie sin vigilancia a
temperaturas altas, Los
derrames podrfan resuftar en
humo o en derrames de grasa
que se podrian incendiar_

o NUNCA COClNE sobre una
cubierta para cocinar quebrada.
Las soluciones para la limpieza
y los derrames podrian
penetrarla y crear un riesgo de

corte de corriente o de incendio°
Llame a un t6cnico calificado

para las reparaciones,
o SIEMPRE COLOQUE las

agarraderas (mani!las) de tas
olias hacia adentro y lejos de las
otras unidades de la superficie
para reducir el riesgo de
quemaduras, encendido, un
contacto y derrame accidental.

o NUNCA use la cubierta para
entibiar o calentar una
habitaci6n.

° LIMPIE las campanas de
ventilaci6n frecuentemente, No

permita que la grasa se acumufe
sobre la campana o el filtro.

o CUANDO PREPARE comidas

afas llamas debajo de la
campana, encienda el ventilador
de ventilaci6n.

o TENGA mucho cuidado cuando
mueva un utensilio con grasa
caliente Espere a que la grasa
este fria.

;LEA Y COMPRENDA ESTA
UHFORMACIOH AHORA!

Asegt_rese que todos en su
hogar sepan qu_ hacer en caso
de incendio. Nunca use agua
sobre un incendio de grasa,
esto solamente extender_ las
llamas.

INCENDIO DE GRASA EN LA
CUBIERTA:

Nunca ievante una olla en
llamas.,.

1. Apague los elementos de la
superficie

2. Sofoque la llama con una tapa
apretada, soda para cocinar o
con un extintor qu[mico, a
espuma o "halon".
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OPERACION
CSmoProtegerSuNueva
CubiertaParaCocinar

• NOARRASTRElosutensiliossobre la
cubierta.

• NO USE una toalla o esponja para platos
paralimpiar lacubierta

,, NO USE potvos parafregar, o lanillas de
pl&sticoo de metal sobre facubierta

• NO APLIQUE crema para limpiar sobre la
cubierta sila superficieest&caliente,

o LEA LAS instrucciones en laetiqueta de
labotetladecrema paralimpiartacubierta
antes de tratar de limpiar fasuperficie de fa
cubierta

° DESPUtSSde limpiar lasuperficie de fa
cubierta, asegL_resede sacartodo el
residuode lacrema que podria quedar
con una toalla de papel seca

, PARA DERRAMES

grandes, haga girar ta
periflade control de fa
superficiea laposicbn
deAPAGADO (OFF),Utificeunatoatla de
papetseca para limpiar el derrame,luego
useun raspador a hoja (sujetade con una
agarradera) enun _ngulo de 45grados
sobre lasuperficie de lacubierta para
raspar el resto del derrame de lazona
paracocinar caliente

• NOCOClNE directamente sobre la

superficiedefvidrio

° NOUSE la superficie como tabla para
cortar,

PRECAUCION: Cuando
los controles de la

superficie se apaguen,
la luz Indicadora de

Cator de la Superficie permanecer&
encendida hasta que la superficie
se haya enfriado hasta
aproximadamente '150 grados F.
La superficie de vidrio-cer_mico
retendr_ calor despu_s que la luz
indicadora se haya apagado. Tenga
cuidado hasta que la superficie de
la cubierta haya tenido tiempo de
enfriarse.

Los derrames de azucares (tales como
jaleas,chocolate, yjarabes)o e!pl_stico
derretido puede causar hoyosen lacubierta
a menos queel derrame se saque mientras
todavia est{_caliente Sedebe usar un

cuidado especial cuando selimpian
sustanciascalientes

Siga estas instrucciones cuidadosamente
y limpiela suciedad mientras el derrame
est6 catiente

1. Apague todas las unidades de Ia
superficie, Retirelassartenescalientes

2. Con un guante para homo a.
Utilice el raspador de cuchilla para

mover Io derramado a una zona fria
delacubierta

b. Retire Ioderramado con una toaila

depapel3, Cualquierderrame
restante se debe dejar

hasta que la supeflicie de la cubierta se
hayaenfriado

4. Novuelva a usar las unidades de la

superficie nuevamentehastaquetodo
residuo se haya retirado por completo

NOTA: Siya ha ocurrido una picadura o
hendidura en la superficie de vidrio, el
vidrio de la cubierta tendr_ que ser
reemptazado, en este caso, un servicio

20 ser& necesario,



OPERACION

CARACTERISTICASDE SU CUBIERTA

Zona para
cocinar

Entibiador Cubierta de
de Superficie vidrio cer&mico

I

5 perillas de Luz indicadora Luz Zona para
control de la de la cubierta de superficie cocinar doble
cubierta caliente
removibles

Para sacar el adhesivo que queda de ta cinta de empaque y las etiquetas, use un
detergente liquido norma! para p!atos, aceite minera! o para cocinar, Con un patio suave
frote el area y permita que se remoje, Enjuague y seque bien Repita el procedimiento
usando un pufidor para cubiertas para asegurarse que el cubierta no se datie Esto se
deberia hacer antes de encender la cubierta por primera vez. El adhesivo no se
puede sacar una vez que la cubierta se haya calentado.
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OPERACION
CSmoCocinarSobreUna
CubiertaRadiante
Antes de usar su nueva cubierta para
cocinar radiante, limpieta con Cooktop
Cleaning Creme e Esto dejara una capa
protectora

NOTA: En los modelos con vidrio
cer_mico blanco, es normal que la
superficie se vea descotorida cuando las
zonas para cocinar estAn calientes Esto
es moment&neo y desaparecer_ cuando el
vidrio se enfrie,

Las zonas para cocinar se muestran con
un dibujo sobre el vidrio. Cada zona para
cocinar se enciende con una perilla que
coincide con la ubicaci6n de la zona (por
ejempto, la peritla frontal derecha controla
la zona frontal derecha)

Una luz indicadora de superficie caliente
se prenden¢ cuando ta temperatur a de la
superficie exceda I50°F, y permanecer,_
prendida hasta que la superficie se haya
enfriado a aproximadamente 150°F.

C6mo ¢ocinar en un wok
Recomendamos que usted use sSfo un
wok de fondo ptano Se pueden encontrar
en su tienda local

Use s61amente woks de fondo plano.

1. Aseg0rese que la olla est6 centrada
sobre el quemador

2. Aseg0rese que la otla sea de fondo
ptano

3. Use recetas y procedimientos de
buenas fuentes Estas se encuentran
disponibles de fabricantes tales como
Ball® y Kerre, y el Servicio de Extensi6n
del Departamenio de Agricultura

4. Tenga cuidado cuando haga
consePvas, para prevenir quemaduras
a causa de vapor o calor

Use oflas y woks que tengan fondo piano,
El tamaRo de los utensitios deberian ser
del mismo tamaRo que la zona que se estA
usando para cocinar

I_asollas deberfan tener fondo piano
22



OPERACION
C6moCocinarSobmUna
CubiertaRadiante

Si usted no sabe L_.............. i

Si SUSutensilios _ _1}tienen fondo
piano, haga esta
prueba tnvierta la
olfa sobre la cubierla, coloque una regia
sobre la supedicie de ta oila. Haga girar
la regfa en un circulo completo, revisando
mientras la da vuelta cuatquier espacio
que podria existir entre las dos
superficies El rondo de la olla y el filo
de ta regla deberian coincidir uno sobre
el otro a Irav6s de todo el largo.

Acero inoxidable: Altamente
recomendado para uso con su nueva
cubierta para cocinar Especialmente
bueno con et rondo laminado con acero

Aluminio: Se recomienda los utensilios
de aluminio pesado

Hierro forjado: Las oilas de hierro forjado
que son compietamente cubiertas con
porcelana son recomendadas Las ollas
de hierro forjado que no son cubiertas con
porcelana podrian rayar la superficie de
vidrio cer_mico de la cubierta.

Fondo de cobre: Tiene buena eficiencia,
pero podria dejar un residuo sobre la
superficie de la cubierta..

Vidrio cer_mico o piedra: Vidrio
cer_mico o piedra: Utilizable Verifique
la existencia de bordes arrugados o
asperezas ya que podrian rayar la
superficie de ta cubierta

Cuando las peritlas est_n encendidas,
los espirales bajo et vidrio irradian ca!or
a trav6s del vidrio hacia el ulensilio para
cocinar. Tomara varios unos pocos
momentos para que Ios espirales se
calienten; a medida que Io hacen se
puede ver una irradiaci6n roja sobre la
superficie de ia cubierta para cocinar
(sobre todas las zonas excepto la zona
para entibiar)..

Cada unidad de superficie radiante tiene
un limitador de temperalura.

El limitador de temperatura protege ia
cubierta de vidrio para que no se ponga
demasiado caliente

El limitador de temperatura puede causar
que las unidades hagan un ciclo de
encendido y apagado por un tiempo st:
o Laolta seseca.

- El fondo de la olta no es piano

,, La olla no est#. centrada

• No hay una olla sobre la unidad

HI

MED

LO

Se usa para comienzos r&pidos,
ta! como para ttervir agua

Se usa para hervir y freir

Se usa para comidas al vapor o
para mantener los alimentos a
temperaturas para ser servidos

1. Empuje para hacer
girar la perilla

2. Coloque entre las
marcas para el
calor deseado.

El indicador de encendido "on" se
encenderA cuando cualquier zona para

23 cocinar sea activada



OPERACION
CSmoCocinarSobreUna
CubiertaRadiante

El elemento frontal izquierdo tiene dos
zonas para cocinar:

Zona de 6"

Para usar las zonas cocinar doble:

Para usar la zona para
cocinar pequeOa de 6°,
empuje y haga girar fa
perilla de control en la
direcci0n contra el reloj
a la posiciOn deseada

Para usar ta zona para
cocinar grande de 9",
haga girar la perilla de
control en la direcciOn
del reloj a la posiciOn
deseada.

El entibiador de superficie es usada para
mantener tibia ta comida que ha sido
cocinada en forma cafiente. Siempre
empiece con ta comida caliente El
colocar comidas crudas o frias sobre el
entibiador de superficie podria resultar
en enfermedades causadas pot los
alimentos. Para mejores resuftados, las
comidas que se colocan sobre el
entibiador de superficie deberian ser
cubiertas con papel de aluminio o con
una tapa Cuando entibie pasteles o
panes, ventile la cubierta para permitir
que escape el exceso de humedad No
cubra los alimentos con envoltorios de
pl_stico, El ptastico se podria derretir
sobre la superficie de vidrio cer_mico,

Cuando use el entibiador de superficie,
use s01o oltas o platos que sean
recomendados para ser usados sobre
cubiertas para cocinar. Los utensitios y los
ptatos se calentaran cuando se coloquen
sobre la zona para entibiar. Siempre use
agarraderas cuando saque ta comida del
entibiador de superficie.

superficie

COmo usar el entibiador de superficie:

Empuje y haga girar ]a perilla de control
de la cubierta para cocinar en direcciOn
del reloj a la posiciOn deseada. Usled
puede colocar la perilla sobre o entre
ALTO, MEDIO, o BAJO. E1Nivel de Poder
que usted necesite depender_ de la
cantidad y del tipo de alimentos, la
temperatura inicial de la comida, e!
utensiiio usado para la comida, y la
cantidad del tiempo de mantenciOn.

GUIA PARA ENTIBtAR

POSICION ALtMENTO

(Bajo) Pan/Pasteles
(Bajo) Chocolate
(Medio) Salsas, estofados,

sopas de crema

(Medio) Vegetafes
(Alto) Sopas (liquidos)
(Alto) Te o care

NOTA:EI entibiador de superficie no
briilara rojo como los elementos para
cocinar.
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OPERACION
CSmoCocinarSobreUna
CubiertaRadiante

La unidad de superficie sobre el lado
izquierdo de la cubierta para cocinar esta
diseRada para permitirle calentar todas la
panes de un utensilio grande que sea
demasiado grande para caber sobre una
unidad de superficie La Unidad de
Superficie Tipo Puente estc5hecha de una
secci6n frontal, una secci6n media, y una
secci6n trasera Usted puede calentar
todas las secciones al mismo tiempo, o ta
secci6n frontal y trasera separadamente
cuando cocine con utensitios de tamaho
normal

C6mo usar le unidad de superficie tipo
puente:

Empuje y haga girar ta
peritla de control de la
unidad de superficie
frontal izquierda en la
direcci6n del reIoj para
ponerla en la posici6n
deseada, Esto le
permitirA calentar Ias secciones frontal y
media de la Unidad de Superficie Tipo
Puente

Para usar solamenie la
unidad de superficie
frontal izquierda sin ta
secci6n media, empuje
y haga girar la perilla
de control de la unidad
de superficie frontal
izquierda en ta
direcci6n contra el
reloj para la posici6n deseada,

Use la perilla de control lrasera izquierda
para calentar la secciOn trasera de la
Unidad de Superficie Tipo Puente
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CUIDADOYUMPIEZA
Limpieza De La Cubierta De
VidrioCer mico
En los modelos con vidrio cer_mico
blanco, es normal que la superficie
se yea descolorida cuando tas zonas
para cocinar estAn calientes Esto es
moment_neo y desaparecera cuando el
vidrio se enfrie La timpieza de la cubierta
de vidrio cer_mico es diferente a la
limpieza de ta cubierta de porcelana
comOn Para mantener y proteger la
cubierta de vidrio cer_mico siga estos
pasos bAsicos,

Residuos quemados:
ADVERTENCiA: Puede causar DANOS
a la superficie de su cubierta si utiliza
esponjillas diferentes a las esponjiltas
AZULES anti-rayas Scotch-Brite ®
Multipurpose No Scratch de 3M

1. Deje que la cubierta se enfrie

2. Esparza unas cuantas gotas de la
crema limpiadora en toda el area de
residuos quemados

3, Utilice la esponjilla, frote el Area de los
residuos, aplicando presiOn segOn sea
necesario,

SOlo utilice la crema para timpieza de
superficies de cubierta de vidrio cer,_mico
(Cooktop Cleaning Creme ®) Otro tipo de
crema puede ser menos efectivo,

Limpieza del uso diario normal:

Para mantener y proteger la superficie de
su cubierta de vidrio cerAmico siga estos
pasos b_sicos,

1. Antes de usar la superficie de la
cubierta por primera vez, limpiela con fa
crema Cooktop Cleaning Creme ®, Esto
ayuda a proteger la superficie y hace
que la limpieza sea m_s facif,

2o El uso diario de la crema le ayudara a
mantener la apariencia de la cubierta
siempre como nueva,

3° Agite muy bien la crema de limpieza
Aplique unas gotas de la crema
directamente en lasuperficie de
Ia cubierta

4. Use una toaila de papet o una esponja
para timpiar fa superficie com pleta de
ta cubierta

NOTA: Es muy importante que NO
encienda ta cubierta hasta que est6
completamente limpia,

Limpie la superficie de ta cubierta cada
vez que algo se derrame

4. Si algon residuo permanece, repita los
pasos anteriores segun sea necesario,

5. Para protecciOn adicionat, despuOs
de que todos los residuos se hayan
retirado, brille toda la superficie con la
crema de limpieza y una loa!la de
papel,

Residuos fuertemente quemados:

1. Deje que la cubierta se enfrie

2. Esparza unas cuantas gotas de ia
crema fimpiadora en toda el area de
residuos quemados,

3. Sostenga el raspador de cuchilla a un
_ngu!o aproximado de 45° contra la
superficie de vidrio y raspe la quemadura
Ser&necesario aplicar presiOn al raspador
para remover los residuos,

4. Mantenga una peque5a cantidad
de crema sobre el residuo a medida
que raspe
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CUIDADOYLIMPIEZA
Limpieza De La CubiertaDe
Vidrio Cer mico
5. Despu6s de utilizar el raspador de

cuchilla, utitice la esponjilla para retirar
cualquier residuo que quede

6. Para protecci6n adicional, despu_s
de que lodos los residuos se hayan
removido, brilte toda la superficie con
ia crema timpiadora y papel toalla

NOTA: La hoja de la cuchilla viene
empacada de forma invertida por razones
de seguridad Antes de su uso, se debe
rotar la cuchilla y reinsertarla dentro de
la ranura

use ulla

IIMPORTAINTE: El uso
de un raspador no daSar_
la superficie si se mantiene
un _ngulo de 45 grados. No

hoja para afeitarse que est_
gastada o mellada sobre la cubierta.
Guarde el raspador a hoja fuera del
alcance de los nifios°

Marcas met&licas y rayas:

1. Tenga cuidado de no deslizar ollas y
sartenes en la superficie de la cubierta
Esto dejar_, marcas met&licas en la
supedicie de la cubierta

Estas marcas pueden retirarse usando
crema timpiadora con una esponja y/o
un raspador de cuchilla

2. Si las ollas cubiertas por una capa
delgada de aluminio o cobre se dejan
hervir en seco, la capa puede dejar una
mancha negra en la cubierta
Esto se debe retirar de inmediato
antes de calentar la cubierta de nuevo
o de Io contrario la mancha puede
set permanente

ADVERTENCIA: Cuidadosamente
revise ta base de los sartenes en busca
de rugosidades que puedan rayar la
superficie de la cubierta

DaSos de derramamientos de dulce

y pl&stico derretido:

'I_ Apague todas las unidades de la
superficie Retire las sartenes calientes

2o Con un guante para homo: ao
Utilice el raspador de cuchilla para

mover lo derramado a una zona fria
de la cubierta

b. Retire fo derramado con una toalta
de papel3. Cuatquier derrame

restante se debe dejar
basra que la superficie de la cubierta se
haya enfriado

4. Novuelva a usar ias unidades de la
superficie nuevamente hasta que todo
residuo se haya retirado por

completo NOTA: Si ya ha ocurrido una
picadura
o hendidura en la superficie de vidrio,
el vidrio de la cubierta tendra que ser
reempiazado, en este caso, un servicio
ser_ necesario
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CUIDADOYUMPIEZA
CSmoLimpiar

• La mayoria de los fimpiadores contienen
amonia, quimicos y abrasivos que daSan
ta superficie de su cubierta Use solamente
Cooktop Cleaning Creme®para una
timpieza adecuada y para la protecci6n de
ta superficie de vidrio cer_mico,

. Si usted arrastra el fondo de las oltas de
afuminio o cobre sobre fa superficie de la
cubierta, podrian dejar marcas de metal en
forma de rayaduras. Use et raspador y fa
crema para la superficie para sacar estas
marcas, Si no saca este residuo
inmediatamente, podria producir marcas
permanentes,

. Si las oltas con un enchapado de aluminio
delgado, de cobre o de esmalte hierven
cuando est&n secas, se podrian fundir
con la superficie de la cubierta. Esta
descotoraci6n negra deberia ser sacada
inmediatamente o podria ser permanente

° El uso de limpiadores devidrio podrian
dejar una capa irridescente sobre la
cubierta La crema para fimpiar sacar_
esta capa,

• Las manchas de agua (dep6sitos
minerales) son removibles usando crema
y vinagre btanco atoda fuerza

o No use un raspador con una hoja gastada
o mellada sobre fa cu bierta

• No use timpiadores abrasivos o fanillas
abrasivas sobre lacubieda

• Se puede usar lanitlas de ptastico ta!
como 3-M_.

Para ordenar Cooktop Cleaning Creme ®
adicionaf, ltame a su Centro de Servicio o
tienda Sears mas cercana, pida el Stock
No, 40079,

MATERIALES de LIMPIEZA

° Detergente para platos
* Agua tibia
° Pa5osuave

Canal Ranura plana
motdeado en el tallo

Gancho
del resorte

COMO SACAR

1. Asegurese que la perilla este en
posici6n de apagado,

2. Tire derecho hacia afuera del tallo.,

Usando un pedazo de cuerda podria
facifitar el sacado de la perilla Ponga la
cuerda debajo y alrededor de la perifla,
y tire derecho hacia afuera,

PARA LIMPIAR

Lave bien la perilla con agua con jab6n,
Seque completamente con un paso suave
NO permita que la perilla se remoje,

PARA COLOCARLA NUEVAMENTE

1o Mire la parte trasera de la perilla,
Et canal moldeado de la peritla est_
diseSado para quedar perfectamente
ajustado en el tallo de la perilla.

2, Coloque el canal moldeado en linea con
la ranura plana en el tallo de la perilla

3. Empuje la peritla hasta Io mb.s atrAs
posible
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ANTESDELLAMARFARAUNSERV/CIO
Para ahorrar tiempo y dinero, antes de Ilamar para unseP¢icio, revise la Iista de m_s abajo
para cualquier problema que usted crea que fiene con el funcionamiento de su cubierta
Si el probtema es a!go que usted no puede reparar, use tos Numeros de Servicio para el
Consumidor que se encuentran al final de este guia Cuando haga un Ilamado, tenga
disponible el nLimere de modelo, nt_mero de serie, lista de partes para reparaciones,
guia de uso y cuidado y la fecha de compra,

PROBLEMA

Raspaduras leves o
marcas de metal
(pueden parecer grietas)
o abrasiones en la
superfieie de vidrio de ta
cubierta para cocinar
radiante_

a. Se han utitizado m6todos
de limpieza incorrectos

POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUClON

ao Solamente vtilice la crema
de limpieza Cooktop Cleaning
Creme®

bo Se estan usando ollas b.
con fondos Asperos o
particulas gruesas (sal ou
arena) entre las oflas y la
superficie de ta cubierta

Asegurese de que las bases
de las ollas y las ollas y
sartenes est6n limpias antes
de su uso Utifice una bateria
de cocina con bases lisas
Las raspaduras leves no se
pueden reparar, pero se
volver&n menos visibles con
el paso del tiempo como
resultado de la limpieza

a. Se esta usando una amLas marcas de las ollasAreas con manchas o
rayas oscuras en la
cubierta.

bateria de cocina
inapropiada

b. La comida derramada
no se limpid) antes del
siguiente uso

c. Se estan usando
m6todos de limpieza
incorrectos

aluminio y cobre, asi como
de dep6sitos minerales del
agua o atimentos se pueden
retirar con la crema de
fimpieza.

boConsulte la secci6n de
Cuidado y Limpieza.

c. Use los procedimientos de
limpieza recomendados

Pl,_stico derretido en La cubierta caliente estuvo Consulte la secci6n "Superficie
la superficie, en contacto con plAstico de vidrio - Posibilidad de daflo

colocado sobre la cubierta permanente" en la secci6n
caliente., de Cuidado y Limpieza de

este manual

Picaduras (o hendiduras)
de la superficie de
la cubiertao

Una mezcla de az0car Lfame a un t_cnico cafificado
caliente se derram6 en para su reempfazo
fa cubierta.
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ANTESDEUAMARPARAUNSERVICIO

Las zonas para cocinar
no se ponen rojas.

PROBLEMA POSIBLE CAUSA POSIBLE SOLUCION

La zona para cocinar t'4oha usado el control Asegurese de empujar faperilia
no funciona, correctamente, cuando la haga girar,

Los controles de la Controles de fa Revise el circuito principal o los
cubierta no funcionan, cubierta puestos fusibles

incorrectamente

Es posible que usted no
note que fas zonas para
cocinarest_n rojasa
menos que est6 usando
una posiciOn de calor
alta, NOTA: E!
entibiador de
supefficie nunca
se pone rojo.

Los alimentos se Se est_n usando otlas
cocinan demasiado inadecuadas
lentos sobre la cubiertao

La zona para cocinar esta
calentando aunque no se vea roja
siempre Usted puede, sin
embargo, aumentar la posici6n
de calor si se necesita,

Use o]las de fondo piano y que
coincidan con el di&metro de la
unidad de superficie
se]eccionada
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E 1 E
GARANTIADELACUBIERTA

PARACOCINABRAD/ANTE

fUN ANO COMPLETO DE GARANTIA PARA TODAS LAS PARTES

Si, dentrodeunanodela lechadeinstalaci_n,cuaiquierparledejade funcionaradecuadamentedebidoa un
ddectoenel materia!o laobrademano,Searslareparar_o reemptazard,anuestraopci6n,sin costo

GARANTIA LIMITADA DELVIDRIO RADIANTE Y DE LAS UNIDADES RADIANTES DE LA
SUPERFICIE DESDE EL SEGUNDOAL QUINTOANO:

A! principiodelsegundoaSo,desdelafechadeinslalaci6n,atray,s dd quintoano,desdeialechade
instaiaci6n.Searsreparar_o reempiazar_,anueslraopciSn,el vidrioradianleo[asunidadesradiantesde]a
superficie(ustedser;_responsabtepot cualquierlabor),si ocurrecualquieradelosdefeclossiguientes:

o Trizaduradetvidrio radiantedebidoa ungolpelermal

o Descoiorack)nde!vidrio radiantedelacubieria

o Desgas{ede{dise_osobreel vidrioradiantedefacubierta

. Quemadodecualquieradelasunidadesradiantesdelasuperiicie

Siesteproduc!oessometidoaun usoquenoseael familialprivado,tasgarantiasdearribasone]ectivaspot
solamente90dias

ELSERVICfODEGARANTIAESTADISPONIBLEPONtENDOSEENCONTACTOCONELCENTRODESERVICIO
SEARSMASCERCANOENLOSESTADOSUNIDOS

Esiagarant[ale brindaderechosIegatesespecificos,y ustedpoddateneto!_'osderechosquevariandeestado
aeslado

SearsRoebuckandCo Dept817WAHoffmanEstates,IL60179
',,.._ W

Para ampliar el valor de su cubierta para cocinar,
compre un contrato de mantenimientoSears

(" A_os de cobertura de propiedad ler aSo 2do aSo 3er aft0 _

1. Reemptazodetaspaflesdelectuosasquenosean G CM CM
et vidrioradianteo lasunidadesradiantesdelas
supedicies

2. Parlesdelvidfioradiantey delas unidades G G G
radianlesdelasuperficie

3. Labor G CM CM
4. Revisidndemante'ni'mien{op;evenlivo'anual"' CM CM CM ....

k. a solicituddeusted
G - Garantia CM _ Contrato de Mantenimienlo

Losaparatoseledrodom_sticosKenmoreEliteesi_ndisehados,labricadosy probadospora_osdeoperaciOn
conliabteSinembargo,cuatquieraparatoelectrodom_sticopodriarequerirunsep,4ciocadaciertotiempoEl
ConlratodeMantenimienloSearsieolreceunexcelenteprogramadeservicioparasuproducto

LalabiadearribamuestralosbeneficiosadicionatesqueunConlralodeMantenimientoSearsofrece
comparadoaunaGaranti_Sears,

POngaseenconladoconsuServiciodeVentasdeSearso conunCentrodeServicioSearsparacomprarun
ConlratodeMantenimientoSears
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1-800-4-MY-HOME sMAnytime, day or night

(1-800-469-4663)

www_sears.corn

::i_:_I_:'!_

To bring in products such as vacuums,
lawn equipment and electronics for repair, call for

the location of your nearest Sears Parts & Repair Center.

1-800-488-1222 Anytime,day or nigh!

www.sears.com

For the replacement parts, accessories and owner's manuals

that you need to do-it-yourself, call Sears PartsDirectSM!

1-800-366-PART ea,,m,,-_ p,mCST,

(1-800-366-7278) 7 days a week

www.sears.com/partsdirect

:

_i̧_:i•:'

1-800-827-6655

7 am,.- 5 p,m., CST, Mon,, - Sat,

:':i:::::} Para pedir servicio de reparaciSn a domicilio,
y para ordenar piezas con entrega a domicilio:

1"888-SU-HOGAR s,_
:::_:_ (1-888-784_'6427)

t

Au Canada pour service en franqais:
1-877-LE-FOYER s_'_

(t-877-533-6937)

229C4020P258-1
© Sears. Roebuck and Co,

® Registered Trademark t "_ Trademark of Sears, Roebuck and Co
® Marca Registrada / 'r_4Marca de F_brica de Sears. Roebuck and Co,
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